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ECO Kochen mit 1000 Watt - innerhalb von 15-40 Minuten ist ein
Essen schonend zubereitet.

Es war noch nie so leicht, gesund und energiesparend zu ko-
chen...

Sie bendtigen keinen Herd.

Die Speisen werden im Dampf mit Uberdruck in einem Bruch-
teil der sonstigen Kochzeit gegart, wobei Vitamine, Mineralsalze
und Spurenelemente erhalten bleiben.

Der luftdicht verschlossene Dampfdrucktopf erzeugt einen Druck
von max 1,8 bar (80 kpa Uberdruck).

Bei allen Gerichten muss Erfahrung gesammelt werden.

Dieses Gerat kann mit und ohne Dampfdruck: Anbraten, Schmo-
ren, Reiskochen, Braten, Slowcooking, Joghurt-Zubereitung und
Backen.

Allgemein

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Fir Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung Gbernommen. Entfernen Sie jegliches Verpa-
ckungsmaterial und alle Aufkleber. Waschen Sie alle Teile griind-
lich (siehe Reinigung).

Sicherheitshinweise
HeiBe Oberflache! Es besteht Verbrennungsgefahr
& bei Berthren der Oberflache im laufenden Betrieb. Das
Gerat mit der Rickseite im Abstand von 10cm an die
Kichenwand stellen.
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.



- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch tberprifen!
- BerUhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.
- SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf ge-
erdete und gut zugangliche Steckdose an.
- Um den Netzstecker zu ziehen, immer am Stecker — nie am Ka-
bel - ziehen.
- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.
- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.
- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.
Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
- Kinder janger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.
- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat oder dem Verpackungsmaterial spielen
(z.B. Plastikttten).
- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben werden!
- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals ohne Auf-
sicht.
- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten
Raum auf.

. A Stellen Sie nichts auf dem Gerat ab.
- Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser.
- Lassen Sie rund um das Gerat mindestens 10cm Platz.



- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.
wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-
schadigt wurde.
- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschem
oder unsachgemaBem Gebrauch, der durch die Nichtbeachtung
der Gebrauchsanleitung zustande kommt.
- Um Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Ge-
rat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, nur durch
einen Kundendienst ausgefihrt werden. Es dirfen nur original
Ersatzteile verwendet werden.
- Gerat wird heil3, nur nach dem Abkuhlen transportieren.
- Das Gerat nur fur die in der Bedienungsanleitung beschrie-
benen Zwecke benutzen.
- Keine Materialien wie Papier, Pappe, Plastik etc. in das Gerat
geben.
- Dieses Gerat ist dazu bestimmt im Haushalt und ahnlichen An-
wendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:
o in Kiuchen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen
gewerblichen Bereichen
o in landwirtschaftlichen Anwesen und von Kunden in Ho-
tels, Motels und anderen Wohneinrichtungen
o in Fruhstickspensionen.
- Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile grindlich reinigen und
trocknen. Das Gerat kann bei Erstbenutzung leicht qualmen.
Vorsicht! Gerat wird heif3. Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der be-
rihrbaren Oberflachen sehr heil3 sein! Gerat auf eine
ebene nicht empfindliche Unterlage stellen und mindestens
70cm Abstand zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) ein-
halten.
- Wahrend des Gebrauchs tritt Dampf aus. Halten Sie Hande und
Gesicht auf Abstand. Achten Sei darauf, dass bei Entnahme des
Topfes Dampf austreten Kann. Sorgen Sie fUr ausreichend Ab-
stand zu Hangeschranken damit das Furnier nicht beschadigt
wird.



Dieses Gerat ist so konzipiert, dass es wahrend dem Gar-

vorgang automatisch Uberdruck / Dampf ablasst. Vor Ge-
brauch muss Gberprift werden, ob die Druck- und Sicherheits-
ventile sauber und frei von Verstopfungen sind. Der
Dichtungsring muss sauber und richtig montiert sein. Am Ende
eines Garvorgangs ertént ein Signal bevor der Dampf abgelas-
sen wird.

- Achten Sie darauf, dass das Ablassventils nicht abgedeckt wird.

- Bei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses einen
Querschnitt von 1,5mm?2 haben.

- Bei einer GS-gepriften 16 A Mehrfach-Steckerleiste darf die-
se wegen Brandgefahr nicht mit mehr wie 3680 Watt belastet
werden.

- Achten Sie drauf, dass Kinder nicht am Kabel ziehen oder eine
Stolperfalle entsteht.

- Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

- Hygiene: Darauf achten, dass das Gerat wegen Bakterien- oder
Schimmelbefall immer gereinigt werden soll.

Remlgung
Achtung! Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen
und das Gerdt abkiihlen lassen.

- @erat nicht in Wasser tauchen.

- Keine Scheuermittel, Backofenspray oder L&sungsmittel ver-
wenden.

- Den Dichtungsring aus dem Deckel ziehen und von allen Koch-
rackstanden befreien. AnschlieBend den Dichtungsring wieder
sachgemanB in den Deckel einsetzen. Sollte sich beim nachsten
Betrieb kein Druck im Gerat aufbauen, Uberprifen Sie den rich-
tigen Sitz des Dichtungsrings.

- Das Druckablassventil, sowie den Kondensatbehalter abspulen
und wieder komplett in den Deckel einsetzen.



- Gehause mit einem feuchten Tuch und etwas Spulmittel abwi-
schen.

- Achten Sie darauf, dass auf der Heizplatte und dem Garbehal-
terboden keine Rickstande sind, damit die Regelung nicht da-
von beeinflusst wird.

- Die Zubehorteile kdnnen in der Spulmaschine gereinigt wer-
den.

Arbeitsplatz

Wichtig:

Das Gerat niemals auf oder neben eine heiBe Oberflache stel-
len (z.B. Herdplatte), sondern nur auf einer ebenen, stabilen und
temperaturbestandigen Unterlage betreiben. Es ist immer da-
rauf zu achten, dass sich keine entflammbaren Gegenstande in
der Nahe befinden.

Das Gerat nicht an die Tischkante stellen, damit es nicht von Kin-
dern berihrt werden kann oder bei Berilhrung herunterfallt.
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1. Deckel 8. Warmbhalten / Abbrechen
2. Deckelverschlussmarkierung 9. Automatikprogramme
3. Display 10. Tragegriffe

4. Automatikprogramme 11. Druckablassventil

5. Einstellung Timer / Druck 12. Deckelverriegelungsventil
6. Druckablasstaste 13. Kondensatbehalter

7. Drehregler



Garbehadlter / Innentopf
- Achten Sie darauf, dass der Rand des Behalters und der Boden nicht beschadigt
sind, da dies die Funktion beeintrachtigen kann.
- Benutzen Sie den Garbehalter ausschlieBlich mit diesem Gerat und nicht als Koch-
topf oder in einem Herd!
- Die MAX Markierung darf nicht tberschritten werden.
Fallen Sie die Lebensmittel immer in den Garbehalter und niemals in das
Gerat ohne Innentopf!

Inbetrlebnahme
Fallen sie die Lebensmittel in den Garbehalter.

Bitte beachten Sie, dass der Fullstand zwischen MIN und MAX liegt und diese
nicht Gber- bzw. unterschreitet.
Stellen Sie den Garbehélter in das Gerat.

2. SchlieBen Sie das Gerat an, es ertonen 4 Signalténe. Im Display wird ,OFF"
angezeigt.

3. Legen Sie den Deckel auf und schlieBen Sie ihn, entsprechend der Markierung
(Nr. 2), mit einer Drehbewegung im Uhrzeigersinn.

Um den Deckel nach Beendigung des Garvorgangs zu 6ffnen, muss erst
die Druckablasstaste Nr. 6 betatigt werden. Den Deckel nicht mit Gewalt
offnen!
Ist der automatische Druckablass ,AON" gewahlt, wird der Druck automatisch
nach Ende des Programms abgelassen.

4. Wahlen Sie mit dem Drehregler Nr. 7 das gewlinschte Automatikprogramm.
Das entsprechende Symbol blinkt im Display und die Basis-Kochzeit wird ange-
zeigt.

Wird nicht innerhalb von 10 Sekunden eine Programmveranderung vorgenom-
men, startet das Gerat das Basis-Programm.

5. Verdnderung der Kochzeit / Dampfdruck
Nach der Programmwahl missen Anderungen der Zeit oder des Drucks inner-
halb von 10 Sekunden vorgenommen werden.

Drucken Sie die Timer / Druck Taste Nr. 5, im Display blinkt die Zeit. Mit dem
Drehregler kann die Zeit von 00:01 Minuten bis 04:00 Stunden verandert wer-
den. Nach 10 Sekunden startet das Programm mit der gednderten Zeit.

Soll auch der Druck veréandert werden, dricken Sie die Taste Nr. 5 ein zweites
Mal. Wahlen Sie mit dem Drehregler den gewinschten Druck zwischen 1,5
und 12 psi. Das Gerat startet automatisch und zeigt die eingestellten Werte im
Display.

Hinweis: Die Garzeit beginnt erst abzulaufen, sobald der Uberdruck
erreicht ist.

Soll der Timer oder der Druck wahrend dem Garvorgang verandert werden,
drucken Sie die Taste Nr. 5 und verdndern die Werte wie oben beschrieben.



Basiseinstellungen
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psi | 1,5 3,0 4,5 6,0 7.5 9,0 10,5 | 12,0

Absoluter Druck
in bar

1.1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8

Dampftemperatur

in °C 102,3 | 104,8 | 107,1 [ 109,3 | 111,4 | 113,3 | 115,2 | 116,9

- Braten Sie die Lebensmittel direkt im Garbehélter an bevor der Deckel aufgelegt
wird.

- Slow Cook (Schongaren) erfordert keinen Dampfdruck. Wenn der Deckel aufgelegt
wird baut sich ein geringer Druck auf, der durch das Druckventil bei 4,5 psi regu-
liert wird.

- Gefrorene Lebensmittel ben&tigen 10 Minuten langer.

- Nach Ablauf der Kochzeit ertént ein Signalton. Der Dampfdruck wird automatisch
abgelassen. Ist kein Dampfdruck mehr im Gerat 6ffnet sich die Deckelverriegelung
automatisch und das Gerat schaltet in den Warmhalte-Modus (70°C fur max. 10
Stunden).

- Soll vom standardmaBig eingestellten automatischen Druckablass ,AON” auf
manuellen Druckablass ,AOFF” gewechselt werden, dricken Sie gemeinsam die
Druckablasstaste (Nr. 6) und Abbrechen (Nr. 8) fur 2 Sekunden.

- Nach Ablauf der Warmhaltezeit schaltet das Gerat auf Stand-By und nach weiteren
5 Minuten endgiiltig aus. Ziehen Sie den Stecker.

Hinweis:

- Sollte der Deckel nicht richtig geschlossen sein, zeigt das Display ,,LID” an.
Halten Sie beim manuellen Druckablass ausreichend Abstand zum Druckab-
lassventil. Achten Sie beim automatischen Druckablass darauf, dass Sie zum
Zeitpunkt des Druckablasses (nach Ende der Garzeit) ausreichend Abstand
zum Druckablassventil haben.

Rels kochen
Keine Reisbeutel in das Gerat geben, sondern den Reis lose in den Innentopf schit-
ten. Waschen Sie den Reis vorher in einem Sieb unter kaltem Wasser und
geben Sie diesen in den Innentopf.

- Geben Sie danach Wasser wie angegeben mit dem Messbecher dazu:

0 Z.B bei 2 Messbechern Reis 3 Messbecher Wasser zugeben,

- Man kann Gewdurze z.B. Chili in das Wasser geben. Verschiedene Reissorten be-
nétigen etwas mehr Wasser. Bei Wild- und Naturreis gibt man zuséatzlich zu den
vorgenannten Mengen einen halben Messbecher Wasser mehr dazu!

- Bei verschiedenen Reissorten kann es zu einer leichten Brdunung der Reiskérner
am Topfboden kommen. Das lasst sich systembedingt nicht verhindern.



Dampfen
Mit dem Dampfeinsatz kann man Gemuse oder Fisch dinsten. Schneiden Sie das
Gemuse in mundgerechte Stiicke und verteilen diese auf dem Siebeinsatz. Das Ge-
muse darf nicht Gber den Rand des Einsatzes herausragen.

- Schutten Sie 2 Messbecher Wasser in den Innentopf, setzen den Einsatz ein, schlie-
Ben den Deckel und starten.

.loghurt
Sie kdnnen sowohl H-Milch als auch pasteurisierte Frischmilch verwenden. Bei Ab-
Hof-Milch (Milchautomat/ Milchtankstelle/o.d.) muss die Milch zwingend erst ab-
gekocht und auf mindestens 35°C abgekuhlt werden.

- RUhren Sie einen Becher Joghurt (125g) in 2,0 Liter Milch ein und teilen Sie dieses
Gemisch auf die Glaschen auf. Danach gieBen Sie die Glaschen bis ca. 1 cm unter-
halb des Randes mit Milch auf. Nun noch mit einem Loffel jedes Glas kurz umruh-
ren und die Glaschen mit den Deckeln verschlieBen und in das Gerat stellen.

- Hinweis: Joghurt-Glaser erhalten Sie im Steba-Service als Zubehér

Relfezelt
Die Milchmischung mind. 8 Stunden in dem Gerét reifen lassen. Je langer der Jo-
ghurt reift, desto kraftiger wird der Geschmack. Je kélter die Mischung ist, umso
langer muss die Zeit eingestellt werden. Mit einem Loffel die Konsistenz prifen
und gegebenenfalls die Zeit verlangern. Bewegen Sie das Gerat wahrend der Reife-
zeit nicht, da sonst der Joghurt nicht fest wird. Einen Becher des fertigen Joghurts
kann man wieder als Startkultur benutzen, aber nicht mehr als ca. 20-mal, da mit
der Zeit die Wirkung nachlasst.

- Fertigen Joghurt immer im Kuhlschrank aufbewahren. Zutaten wie Zucker, Frichte
oder Aromen werden erst nachtraglich dem Joghurt hinzugefugt.




Fehlerbehebung

Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines STEBA-Produktes. Nachfolgende Tabelle gibt Ihnen
Hilfestellung bei Problemen, die bei der Benutzung lhres Gerates auftreten kénnen.
Fur viele Probleme gibt es eine einfache Losung, denn nicht alles, was wie eine Fehl-
funktion erscheint, muss schwerwiegend sein. Bitte gehen Sie die folgende Liste

durch, bevor Sie unseren Kundendienst kontaktieren.

Problem

Griinde

Empfehlung

Gerat geht nicht

- Nicht angeschlossen
- Sicherung ausgefallen

- Netzstecker priufen
- Sicherungen prufen

Deckel schlieBt
nicht

- Dichtung fehlt oder nicht
korrekt montiert

- Deckel nicht richtig aufge-
legt

- Sitz des Dichtungsrings
Uberprafen

- Verschlussmarkierungen
am Deckel Gberprufen

Deckel lasst sich
nicht 6ffnen

- Druck ist noch nicht kom-
plett entwichen

- Sicherheitsventil befindet
sich in der Verriegelungs-
position

- Druck mit der Druckablas-
staste ablassen

Dampf entweicht
zwischen Deckel
und Gehéause

- Dichtungsring beschadigt
oder verschmutzt

- Dichtungsring ersetzen
- Dichtungsring reinigen

Sicherheitsventil
verriegelt nicht,
sodass kein Druck
aufgebaut wird

- Nicht ausreichend Flussig-
keit im Garbehalter

- Silikonstopfen am Ventil
verschmutzt

- Service kontaktieren

Gelegentliche
Knallgerausche

- Garbehalter ist am Boden
feucht

- Vor Gebrauch reinigen und
trocknen

Reis ist zu weich

- Zu viel Flussigkeit

- Wassermenge reduzieren

Reis nicht voll-
standig gekocht

- Zu wenig Wasser

- Wassermenge erhéhen

- Nach Garvorgang den Reis
weiter 5 Min bei geschlos-
senem Deckel nachziehen
lassen




Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
Uber den Hausmuill entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle recy-
clingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefihrt werden soll-
ten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch un-
kontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb tber
geeignete Sammelsysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die Stelle,
bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen Verwertung
zufthren.

Verpackungs-Entsorgung

Wenn moglich heben Sie die Verpackung auf um im Falle einer Garantie das Gerat
zurlickschicken zu kénnen. Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern
der Wiederverwertung zufthren. Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei
Altpapiersammelstellen abgeben. Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten
ebenfalls in die dafur vorgesehenen Sammelbehalter gegeben werden.

n n In den Beispielen fur die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fur
6) A é?) Polyethylen, die Kennziffer 02 fiir PE-HD, 04 fiir PE-LD, PP fiir Poly-
ps pp pg propylen, PS fur Polystyrol.

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kénnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 /449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
E-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkréafte repariert werden, da
durch unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschdden entstehen kénnen.



ECO cooking with 1000 watts — a meals is prepared within 15-40
minutes.

It's never been as easy, healthy, and energy saving to cook......
No stove required.

The ingredients are cooked in pressurised steam within a fraction
of the normal cooking time, whereby vitamins, mineral salts and
trace elements are retained.

The airtight pressure cooker generates a pressure of max. 1.8 bar
(80 kpa overpressure).

With a little practice you will be able to prepare any dish.

This device can be used with and without steam pressure: sea-
ring, braising, cooking rice, roasting, slow cooking, yoghurt pre-
paration and baking.

Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to ano-
ther person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual. Remove all pa-
ckaging and sticker. Wash up all parts carefully (see cleaning).

Safety information
Hot surface! There is danger of burning when touch-
& ing the surface during operation. Set the back of the
device with a distance of 10cm to the kitchen wall.
- Connect and operate the appliance in accordance with the
specifications shown on the rating label.
- Do not use if the plug cord is damaged. Verify before every use.
- Do not plug with wet hands.
- Connect the power plug to a properly installed and easily acces-
sible socket only.



- To unplug the power plug, always pull the plug — not the cable.
- Plug off the appliance after each use or in case of failure.
- Do not pull at the cord. Don’t pull it over edges and don’t bend
it too much.
- Keep the cord away from hot parts.
The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a toy. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they
are 8 years or older and are supervised.
- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.
- Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance or packaging material (e.g. Plastic Bags).
- The appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!
- Never leave the appliance unattended when in use.
- Do not leave the appliance outdoors or in a damp area.

Never place anything on top of the device.

- Never immerse the unit in water.

- Leave a space of about 10cm around the device.

- Never use the device after a malfunction, e.qg. if it felt down or
has been damaged in any other manner.

- The manufacturer is not liable for damage which is occurring
due to the usage of the appliance in a different way as de-
scribed or a mistake in the handling has been made.

- To prevent injury, repairs such as replacing a damaged cord,
should only be carried out by a customer service. Only original
spare parts have to be used.

- The device gets hot, only transport after it cooled down.

- Only use the device as described in this manual.



- You must not put any materials such as paper, cardboard, plas-
tic etc. into the appliance.
- This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:
o staff kitchen areas in shops, offices and others working
environments
o by clients in hotels, motels and other residential type en-
vironments
o bed and breakfast type environments.
- Before initial use: clean all parts carefully and leave to dry.
When used for the first time, the device can smoke slightly.
. Attention! Housing and glass get hot. Danger of
& burns! Do not place the appliance on a sensitive sur-
face (e.g. painted furniture) and keep a distance of at
least 70cm to burnable materials.
- During operation steam emerge. Keep hands and face away.
Watch out for steam during cooking and when you pull out
the pot. Take appropriate distance to wall cupboards to avoid
damage of the veneer.
This device is designed to automatically releases excess
pressure / steam during the cooking process. Before use, it
must be checked whether the pressure and safety valves are
clean and free of blockages. The sealing ring must be clean and
correctly installed. At the end of a cooking process, a signal
sounds before the steam is released.
- Make sure that the drain valve is not covered.
- If an extension cable is used, it has to have a cross-section of
1,5mm?2. A cable drum must always be unwound.
- If a GS-tested 16 A multi-pin extension is used, it may not be
charged with more than 3680 watts due to fire hazard.
- Make sure that children do not tease the cable or that a trip
hazard occurs.
- The device must always be disconnected from the power supply
if it is not supervised and before assembling, disassembling or
cleaning.



- Hygiene: Please always clean the device to avoid bacteria and
mold formation.

Cleaning

. Attention! Pull the plug before cleaning and allow

the device to cool down.

- Never immerse the unit into water.

- Do not use abrasives, oven spray or solvents.

- Pull the sealing ring out of the lid and remove all cooking resi-
dues. Then properly insert the sealing ring back into the cover.
If no pressure builds up in the device during the next operation,
check that the sealing ring is seated correctly.

- Rinse the pressure release valve and the condensate container
and insert them completely into the cover.

- Wipe the housing with a damp cloth and a little washing-up
liquid.

- Make sure that there are no residues on the heating plate and
the bottom of the cooking pot so that the regulation is not
affected.

- The accessories can be cleaned in the dishwasher.

Workplace

Important:

Never place this device on or next to hot surfaces (e.g. hot sto-
ves). Only use it on a even, stable and a heat resisting surface. It is
important that no inflammable items are near to the device. Do
not place the device on the edge of the table so that it cannot be
touched by children or fall down when touched.



Lid

Lid lock mark

Display

Automatic programs
Setting timer / pressure
Pressure release button
Rotary control

Keep warm / cancel
Automatic programs
10. Handles

11. Pressure release valve
12. Lid lock valve

13. Condensate tank

CENOUAWN =

Cooking pot / inner pot
- Make sure that the edge of the container and the bottom are not damaged, as this
can impair the function.
- Only use the cooking container with this device and not as a saucepan or in a stove!
- The MAX marking must not be exceeded.
Always fill the food into the cooking container and never into the device
without an inner pot!




Gettmg started

N

Put the food in the cooking pot.

Please note that the filling level is between MIN and MAX and does not exceed

or fall below them.

Place the cooking pot in the device.

Connect the device, 4 beeps can be heard and “OFF” appears on the display.

Place the lid on the device and clos it according to the marking (No. 2) with a

clockwise rotation.

ﬁ To open the lid after the end of the cooking process, the pressure

release button No. 6 must be pressed. Do not use force to open the lid!
If the automatic pressure release “AON" is selected, the pressure is

released automatically after the end of the program.

Select the desired automatic program with the rotary control No. 7. The corres-

ponding symbol flashes on the display and the basic cooking time is displayed.

If the program is not changed within 10 seconds, the device starts the basic

program.

Changing cooking time / steam pressure

After selecting the program, changes in time or pressure must be made within

10 seconds.

Press the timer / pressure button No. 5, the time flashes in the display. The time

can be changed from 00:01 minutes to 04:00 hours using the rotary control.

After 10 seconds the program starts with the changed time.

If you also want to change the pressure, press button No. 5 a second time. Use

the rotary control to select the desired pressure between 1.5 and 12 psi. The

device starts automatically and shows the set values on the display.

Note: The cooking time only begins to run as soon as the overpressure

is reached.

If you want to change the timer or the pressure during the cooking process,

press button No. 5 and change the values as described above.



Basic settings

o
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01 Min | 4,5 psi B .
Vegetables @@ 15 Min - = 11 052 11217ES(':
4h 107°C B
= 30 Min
Yogurt - 08 Std - X X
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psi | 1,5 3,0 4,5 6,0 7.5 9,0 10,5 | 12,0

Absolute pressure
in bar

1.1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8

Steam temperature

in °C 102,3 | 104,8 | 107,1 [ 109,3 | 111,4 | 113,3 | 115,2 | 116,9

- Sauté the food directly in the cooking pot before the lid is closed.

- Slow Cook does not require steam pressure. When the lid is put on, a small pressure
builds up, which is regulated by the pressure valve at 4.5 psi.

- Frozen food takes 10 minutes longer.

- A beep sounds after the cooking time has expired. The steam pressure is automa-
tically released. If there is no more steam pressure in the device, the lid lock opens
automatically and the device switches to keep warm mode (70°C for max. 10 hours).

- If you want to change from the automatic pressure release “AON" set to the ma-
nual pressure release “AOFF”, press the pressure release button (No. 6) and cancel
(No. 8) together for 2 seconds.

- After the warm-up time has elapsed, the device switches to stand-by and then
switches off finally after 5 minutes. Unplug it.

- Note:

- If the lid is not closed properly, the display shows “LID".

. When manually releasing the pressure, keep a sufficient distance from the
pressure release valve. With the automatic pressure release, make sure that
you are at a sufficient distance from the pressure release valve when the
pressure is released (after the end of the cooking time).

Cookmg rice
Never use rice bags, only put loose rice in the cooking pot. The rice should be
cleaned with cold water in a sieve and put them into the inner pot.

- Add water with the measuring cup:

o E.g. 2 measuring cups rice add 3 measuring cups water

- You can add spices such as chili, garlic etc. to the water. For wild and brown rice,
add in addition to the above mentioned amounts half a measuring cup of water
more.

- Invarious types of rice, it may be a slight browning of the rice grains on the bottom
of the pot. This cannot be prevented by design.

Steammg

With the steaming insert it is possible to steam vegetables or fish. Cut the food in
mouth size pieces and place it equally on the steaming insert. The vegetables must
not protrude over the edge of the insert.

- Two cups of water should be poured inside the inner pot, then the steaming insert
should be placed inside the pot, close the lid and start the appliance.



Yoghurt

You can use both UHT milk and pasteurized fresh milk. For off-farm milk (milk
dispenser / milk refuelling station), the milk must be boiled first and cooled to at
least 35 ° C.

- Stir one cup of yoghurt (125gr) into 2,0 litres of milk and fill into the yoghurt glasses.

- Then fill up the glasses with milk up to 1cm below the edge of the glass. Stir well
each glass with a spoon and close with the lid. Then, place the glasses in the device
and start the yoghurt program.

- Note: yoghurt glasses can be gained at the STEBA-Service as accessories.

Mature Time:
- The milk mixture should be left in the appliance for at least 8h. The longer the yo-
ghurt matures, the tastier it becomes. The colder the mixture, the longer the timer
has to be set. Use a spoon to check the consistency and, if necessary, increase the ti-
mer. Do not move the device during the mature time, otherwise the yoghurt might
not thicken. One cup of the finished Yoghurt can be used as the starter culture, but
not more than approx. 20 times, as the effect is not so good any more.

- Keep the ready yoghurt always in the refrigerator. Ingredients such as sugar, fruits
or flavours can be added later to the plain yoghurt.




Troubleshooting

Dear Client,

Thank you for buying this STEBA product. The following table will help you with pro-
blems that may occur when using your device. For many problems there is a simple
solution, because not everything that appears like a malfunction must be serious.
Please check the following list before contacting our customer service.

Problem Reason Suggestion

Device does not
work

- Itis not connected
- Fuse has failed

- Check the plug
- Check the fuse

Lid does not close

- Sealing ring is missing or

incorrect mounted

- Lid is not put correctly on

the device

- Check the mounting of the

sealing ring

- Check the lid lock mark

Lid does not open

- Pressure has not yet dis-

charged

- Safety valve is in lock po-

sition

- Release pressure with the

pressure release button

Steam discharges
between lid and
housing

- Sealing ring is damage or

soiled

- Replace sealing ring
- Clean sealing ring

Safety valve does
not lock and no
pressure can be
built

- Not enough liquid in the

cooking pot

- Silicon plug on the valve is

soiled

- Contact service

Occasional bangs

- Cooking pot is damp at the

bottom

- Clean and dry before use

Rice is too soft

- Too much water

- Reduce water

Rice not totally
cooked

- To less water

- Add more water
- After cooking, leave the

rice for another 5 minutes
with the lid closed




Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the envi-
ronment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it re-
sponsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in the
recycling bin.

Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
éﬁs £5:§ & Plastic packaging material and foils should be collected in the spe-
PS PP PE

cial collection containers.

Service and Repair:

If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com




ECO Cuisiner avec 1000 watt - le repas est prét en 15 a 40 minutes.
Il n'a jamais été aussi facile de cuisiner de maniere saine et éco-
nomique....

Vous n'avez pas besoin de four.

Les aliments sont cuits a la vapeur dans un laps de temps beau-
coup plus court que le temps de cuisson normal, tout en gardant
les vitamines, les sels minéraux et les oligo-éléments.
L'autocuiseur fermé hermétiquement génére une pression de 1,8
bar maximum (surpression de 80 kpa).

L'expérience doit étre acquise avec tous les plats.
Cet appareil peut étre utilisé avec et sans pression de vapeur : sai-
sie, braisage, cuisson du riz, cuisson lente, préparation de yaourt
et cuisson au four.

Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soi-
gneusement. En cas de remise de |'appareil a une tierce person-
ne, n‘'oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez I'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d'accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi. Enlever tout matériel d’'emballage et tous les autocol-
lants. Nettoyez toutes les piéces (voir nettoyage).

Con5|gnes de sécurité
Surface chaude ! |l y a un risque de br0lure en tou-
& chant la surface pendant le fonctionnement. Placez
I'appareil avec le dos avec une distance de 10cm au mur
de la cuisine.
- L'appareil doit étre branché et utilisé conformément aux indica-
tions de la plaque signalétique.
- Un dérochage du plaque signalétique n‘est pas autorisé pour
des raisons de sécurité.



- Contréler avant chaque utilisation, que I'appareil ou le cable

d'alimentation en courant n’est pas endommagé.

- Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec des mains mouil-

lées.

- Connectez la fiche d‘alimentation seulement a une prise de

courant correctement installée et facilement accessible.

- Pour débranchez la fiche d'alimentation, tirez toujours la fiche

— pas le cable.

- Retirer la prise aprés chaque utilisation ou en cas de disfonc-

tionnement.

- N'arracher pas la prise et ne I'endommager pas. Ne coincer pas

le cable d'alimentation.

- Tenir le cable d'alimentation éloigné des parties chaudes.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy-

siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et/
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été instruites
de la maniére d’utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en
ont compris les dangers potentiels. Le nettoyage et I'entretien
de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants, sauf
s'ils sont agés de plus de 8 ans et exécutent ces opérations sous
surveillance.

- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

- Veillez & ce que des enfants ne jouent pas avec I'emballage (par

exemple sac en plastique).

- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec

un systeme séparé de télécommande !

- Ne laissez jamais I‘appareil sans surveillance lors de son fonc-

tionnement.

- N'entreposez pas |'appareil a I'extérieur ou dans une piece hu-

mide.

. A Ne posez rien sur l'appareil.
- Ne mettez jamais I'appareil dans |’eau.



- Laissez au moins 10 cm distance autour de |'appareil.
- N'utilisez jamais I'appareil apres un fonctionnement défaillant,
par ex. s'il est tombé ou s'il a été endommagé d’'une autre ma-
niere.
- Le fabricant ne sera pas tenu responsable en cas de mauvaise
utilisation ou d‘utilisation inappropriée par non-respect du
mode d‘emploi.
- Pour éviter tout danger, les réparations sur |'appareil, notam-
ment le remplacement d‘un cable endommagé, ne peuvent
étre réalisées que par un service aprés-vente autorisé. Seule-
ment les pieces détachées original peuvent étre utiliser.
- L'appareil chauffe beaucoup, ne le transporte donc qu‘apres re-
froidissement.
- N'utilisez I'appareil que pour les applications décrites dans le
mode d‘emploi.
- Ne placez aucun des matériaux que le papier, carton, plastique
etc. dans l'appareil.
- Cet appareil est congcu pour un usage privé et similaires telles
que :
o dans les cuisines pour les employés dans les magasins, bu-
reaux et autres zones industrielles
o dans les propriétés agricoles et par les clients des hétels,
motels et autres établissements résidentiels
o dans chambres d’hétes
- Avant la premiére utilisation : toutes les pieéces doivent étre
nettoyées et séchées minutieusement. L'appareil peut fumer fa-
cilement lorsqu'il est utilisé pour la premiére fois.
. Attention ! Lextérieur de lappareil devient
& chauds. Risque de brilures. Pendant le fonctionne-
ment, la température des surfaces touchables peut étre
tres chaude ! Ne pas déposez I'appareil sur une surface sensible
et le posez de sorte qu'il ait au moins 70 cm de place libre des
matieres inflammables.
- Vapeur peut sortir pendant I'utilisation. Gardez les mains et le
visage a une distance. Prenez soin que le vapeur chaud peut



sortir si vous prélevez le pot. Assurez-vous qu'il y a une distance
suffisante des armoires suspendues pour éviter que le placage
ne soit endommagé.

Cet appareil est concu de maniére a libérer automatique-

ment la surpression / vapeur pendant le processus de cuis-
son. Avant utilisation, il faut vérifier si les valves de pression et
de sécurité sont propres et exemptes de bouchons. La bague
d'étanchéité doit &tre propre et correctement installée. A la fin
d’un processus de cuisson, un signal retentit avant que la va-
peur ne soit libérée.

- Assurez-vous que la valve de purge n’est pas couverte.

- Si vous utilisez une rallonge, celle-ci doit avoir une section de
1,5 mmz.

- Si vous utilisez une multiprise testée pas GS avec 16 A, il est
interdit de le charger avec plus de 3680 watts en raison d'un
danger incendie.

- Si vous utilisez une rallonge, faire attention que les enfants ne
le tirent pas ou trébucher sur le cable.

- Tirez la fiche d'alimentations toujours si I'appareil est sans sur-
veillance, avant le montage, le démontage, ou le nettoyage.

- Hygiéne : Assurez-vous que |‘appareil doit étre nettoyé tou-
jours pour éviter le formation les bactéries ou de moisissures.

Nettoyage
Toujours débrancher lI'appareil et le laisser com-
plétement refroidir avant de le nettoyer.

- Ne jamais plonger I'appareil dans |'eau.

- Retirez la bague d’étanchéité du couvercle et nettoyez tous
les résidus de cuisson. Insérez ensuite correctement la bague
d'étanchéité dans le couvercle. Si aucune pression ne s'accumule
dans l'appareil lors de la prochaine opération, vérifiez que la
bague d’étanchéité est correctement installée.

- Rincez la valve de surpression et le réservoir de condensat et les
réinsérer complétement dans le couvercle.



- Essuyez le boitier avec un chiffon humide et un peu de liquide
vaisselle.

- Assurez-vous qu'il n'y a pas de résidus sur la plaque chauffante
et le fond du récipient de cuisson afin que la régulation ne soit
pas affectée.

- Les accessoires peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Plan de travail

Important : Ne jamais placer |I'appareil sur une surface chaude
ou a coté (par exemple plaque de cuisson d’une cuisiniere). Faire
fonctionnez seulement sur un support plan, stable et thermorési-
stant. Veiller a ce que des objets inflammables ne se trouvent pas
a proximité. Ne placez pas I'appareil sur le bord de la table afin
gu’il ne puisse pas étre touché par les enfants ou qu'il ne tombe
pas lorsque vous le touchez.

1. Couvercle 8. Garder au chaud/stop

2. Marque de verrouillage du couvercle 9. Programmes automatiques

3. Affichage 10. Poignées

4. Programmes automatiques 11. Valve de surpression

5. Réglage de la minuterie / pression 12. Valve de verrouillage du couvercle
6. Bouton de libération de pression 13. Réservoir de condensats

7. Controle rotatif



Reaplent de cuisson / pot intérieur
Assurez-vous que le bord du récipient et le fond ne sont pas endommagés, car cela
peut nuire au fonctionnement.
- N'utilisez le récipient de cuisson qu’avec cet appareil et non comme une casserole
ou dans un four !
- Le marquage MAX ne doit pas étre dépassé.
Remplissez toujours les aliments dans le récipient de cuisson et jamais dans
I'appareil sans récipient intérieure !

Mlse en service
Mettez les aliments dans le récipient de cuisson.
Veuillez noter que le niveau de remplissage se situe entre MIN et MAX et ne
dépasse ni ne tombe en dessous.
Placez le récipient de cuisson dans |'appareil.

2. Connectez I'appareil, vous entendrez 4 bips. «OFF» apparait sur I'affichage.

3. Remettez le couvercle et fermez-le selon le marquage (n ° 2) en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Pour ouvrir le couvercle apreés la fin de la cuisson, il faut d’abord appuyer
A sur le bouton de libération de pression n ° 6. Ne forcez pas pour ouvrir le
couvercle !

Si le relachement automatique de la pression «<AON» est sélectionné, la pressi-
on est relachée automatiquement apres la fin du programme.

4. Sélectionnez le programme automatique souhaité avec la commande rotative
n ° 7. Le symbole correspondant clignote sur I'affichage et le temps de cuis-
son de base s'affiche. Si le programme n’est pas modifié dans les 10 secondes,
I'appareil démarre le programme de base.

5. Changement du temps de cuisson / pression de vapeur
Apres avoir sélectionné le programme, les changements d’heure ou de pression
doivent étre effectués dans les 10 secondes.
Appuyez sur la touche minuterie / pression n ° 5, I'heure clignote a I'affichage.
L'heure peut étre modifiée de 00:01 minutes a 04:00 heures a 'aide du com-
mand rotative. Aprés 10 secondes, le programme démarre avec I’heure modifi-
ée.
Si vous souhaitez également modifier la pression, appuyez une seconde fois sur
le bouton 5. Utilisez la commande rotative pour sélectionner la pression désirée
entre 1,5 et 12 psi. L'appareil démarre automatiquement et affiche les valeurs
définies a I'affichage.
Remarque : le temps de cuisson ne commence a s'écouler que lorsque
la surpression est atteinte.
Si vous souhaitez modifier la minuterie ou la pression pendant la cuisson, ap-
puyez sur le bouton 5 et modifiez les valeurs comme décrit ci-dessus.



Parametres de base
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psi | 1,5 3,0 4,5 6,0 7.5 9,0 10,5 | 12,0

Pression absolue
en bar

1.1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8

Température

o | 102,31 104,8 | 107,1 | 109,3 | 11,4 | 113,3 | 115,2 | 116,9
de vapeur en °C

Faites frire les aliments directement dans le récipient de cuisson avant de mettre
le couvercle.

La cuisson lente ne nécessite pas de pression de vapeur. Lorsque le couvercle est
mis, une petite pression s'accumule, qui est régulée par la valve de pression a 4,5
psi.

- Les aliments surgelés prennent 10 minutes de plus.

Un bip retentit une fois le temps de cuisson écoulé. La pression de vapeur est auto-
matiquement libérée. S'il n'y a plus de pression de vapeur dans |'appareil, le verrou
du couvercle s'ouvre automatiquement et I'appareil passe en mode maintien au
chaud (70 ° C pendant 10 heures max.).

- Si vous souhaitez passer de la libération automatique de pression «<AON» réglée a
la libération manuelle de pression «AOFF», appuyez simultanément sur le bouton
de libération de pression (n ° 6) et sur stop (n ° 8) pendant 2 secondes.

Une fois le mode maintien au chaud écoulé, I'appareil se met en veille puis s'éteint
a nouveau au bout de 5 minutes. Débranchez I'appareil.

Remarque :
- Si le couvercle n’est pas correctement fermé, I'écran affiche «LID».
. Lorsque vous relachez manuellement la pression, maintenez une distance
A suffisante par rapport a la valve de surpression. Avec le relachement auto-
matique de la pression, assurez-vous que vous étes a une distance suffisante
de la valve de surpression lorsque la pression est relachée (apres la fin du temps de
cuisson).

Cmsson du riz
Ne jamais mettre de sachet de riz dans |"appareil, ouvrir ce dernier et verser les
grains de riz dans la cuve intérieure. Mettre le riz dans une passoire et rincez-
le sous I'eau froide avant de le mettre dans la cuve.

- Ajouter ensuite de I'eau comme indiqué avec le gobelet doseur :

o Pour 2 gobelets de riz, ajouter 3 gobelets d'eau.

- On peut par ex. ajouter des épices comme du piment a I’eau. Certaines sortes de
riz deviennent alors molles et collantes, si le riz devait étre trop ferme ajoutez alors
un peu plus d'eau.

En utilisant plusieurs sortes de riz il est possible que les grains brunissent Iégére-
ment sur le fond de la cuve. C'est normal et on ne peut pas y remédier.



Cmsson a la vapeur
Avec le panier perforé il est possible de cuire des [égumes ou du poisson a la vapeur.

- Coupez les légumes en petits morceaux et répartissez-les sur le panier perforé. Les
légumes ne doivent pas dépasser le bord du panier.

- Ajoutez 2 mesures d'eau dans la cuve intérieure, mettre le panier perforé en place,
fermer le couvercle et enclencher.

Yaourt
Vous pouvez utiliser a la fois du lait UHT et du lait frais pasteurisé. Pour le lait hors
ferme (distributeur de lait / poste de ravitaillement en lait / similaire), le lait doit
étre bouilli d'abord et refroidi a au moins 35 ° C.

- Mélangez un pot de yaourt (125 gr) avec 2,0 litres de lait répartir ce mélange dans
les verres. Ensuit, placez le récipient dans I'appareil et commencez le programme
yaourt. Versez ensuite le lait jusqu’a environ 1 cm sous le bord. Maintenant, re-
muez briévement chaque verre avec une cuillére et fermez-les avec les couvercles
et placez-les dans I'appareil.

- Remarque : les verres a yaourt sont disponibles comme accessoires auprés du ser-
vice Steba.

Temps de maturation :
Laisser marir la mixture au moins 8 heures dans I'appareil. De plus le yaourt mari,
de plus le gout sera intense. De plus froide la mixture est, de plus longe la minu-
terie doit étre régler. Utilisez une cuillére pour vérifier la consistance et, si néces-
saire, augmentez la minuterie. Ne déplacez pas I'appareil pendant la période de
maturité, sinon le yaourt ne pourrait pas épaissir. Une tasse de yaourt fini peut étre
utilisée comme culture de départ, mais pas plus d’environ 20 fois.

- Gardez le yaourt prét toujours dans le réfrigérateur. Des ingrédients tels que le
sucre, les fruits ou les saveurs peuvent étre ajoutés aprés coup au yaourt nature.




Dépannage

Cher client,

Merci d’avoir acheté un produit STEBA. Le tableau ci-dessous donne une assistance a
des problémes qui peuvent survenir lors de |'utilisation de I'appareil. Pour beaucoup
de problémes, il y a une solution simple, parce que tout ne soit un dysfonctionne-
ment apparait, doit étre sévére. S'il vous plait passer par la liste ci-dessous avant de

contactez le service a la clientéle.

Probléme Raison Suggestion
L'appareil ne L'appareil n'est pas branché Branchez I'appareil
marche pas Fusible a échoué Vérifiez le fusible

Couvercle ne
ferme pas

Le joint est manquant ou
mal installé
Couvercle mal placé

Vérifier I'installation de la
bague d'étanchéité
Vérifiez les marques de ver-
rouillage sur le couvercle

Le couvercle ne
peut pas étre
ouvert

La pression ne s'est pas
encore complétement
échappée

La valve de sécurité est en
position verrouillée

Relacher la pression avec le
bouton de libération de la
pression

Vapeur s'échappe
entre le couvercle
et le boitier

Bague d’étanchéité endom-
magée ou sale

Remplacer la bague d'étan-
chéité

Nettoyer la bague d’étan-
chéité

La valve de sécuri-
té ne se verrouille
pas, de sorte
qu‘aucune pressi-
on ne se crée

Pas assez de liquide dans le
récipient de cuisson

Le bouchon en silicone sur
la valve est sale

Contactez le service

Claquement occa-
sionnelle

Le récipient de cuisson est
humide sur le sol

Nettoyer et sécher avant
utilisation

Le riz est trop
mou

Trop de liquide

Réduisez la quantité d’eau

Riz pas compléte-
ment cuit

Pas assez d’'eau

Augmentez la quantité
d‘eau

Aprés la cuisson, laissez le
riz cuire encore 5 minutes
avec le couvercle fermé




Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d’éviter toute atteinte a
I’environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systemes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage

Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.
Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de vi-
eux papiers. Les composants d’emballage en plastique et les films doivent également
étre jetés dans les conteneurs prévus a cet effet.

n n Exemples d‘identification des plastiques :
6y ) ét) PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,
ps pp pg PP pourle polypropyléne, PS pour le polystyrene.

Service aprés-vente

Si, contre toute attente, I'appareil doit étre confié au service aprés-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de I'enlévement de |'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas é&tre pris en charge !

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543/ 449-17 / -18, tél. S.A.V. : 09543 / 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com  Internet : http://www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences
graves.



ECO Koken bij 1000 watt — binnen 15- 40 minuten is de maaltijd
klaargemaakt.

Het was nog nooit zo gemakkelijk, gezond en energiebesparend
te koken. U hebt geen fornuis nodig.

De gerechten worden in de stoom met overdruk in een fractie
van de gebruikelijke kooktijd gekookt, waarbij vitaminen, mine-
rale zouten en sporenelementen behouden blijven.

De luchtdichte snelkookpan genereert een druk van max. 1,8 bar
(80 kpa overdruk).

Bij alle gerechten moet ervaring opgedaan worden.

Dit apparaat kan met en zonder stoomdruk gebruikt worden:
schroeien, smoren, rijst koken, braden, slowcooking, yoghurtbe-
reiding en bakken.

Algemeen

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor privé gebruik en gebru-
ik binnenshuis en niet geschikt voor commerciéle doeleinden.
Lees de handleiding zorgvuldig en bewaar deze op een veilige
plaats. Wanneer het apparaat aan iemand anders wordt gege-
ven, zorg ervoor dat de handleiding ook wordt meegegeven aan
deze persoon. Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in
de handleiding en let op de veiligheidsinformatie. Geen aanspra-
kelijkheid voor schade of ongelukken wordt geaccepteerd welke
worden veroorzaakt door het niet opvolgen van de instructies
uit de handleiding. Verwijder alle verpakking en stickers voor ge-
bruik. Was alle onderdelen zorgvuldig af (zie Reinigen).

Veiligheidsinformatie
Heet oppervlak! Er bestaat gevaar voor verbranding
& wanneer u het oppervlak aanraakt tijdens gebruik.
Plaats de achterzijde van het apparaat op 10 centimeter
afstand van de keukenmuur.
- Sluit het apparaat aan en gebruik het in overeenstemming met
de specificaties op het etiket.
- Niet gebruiken wanneer het snoer of stekker is beschadigd.

QD



Controleer dit voor elk gebruik.
- Sluit niet aan met natte handen.
- Sluit de stekker alleen aan op een correct geinstalleerd en gem-
akkelijk toegankelijk stopcontact.
- Trek altijd aan de stekker en niet aan het snoer om deze uit het
stopcontact te verwijderen.
- Haal de stekker na elk gebruik of in het geval van storing uit
het stopcontact
- Trek niet aan het snoer. Trek het snoer niet over randen en buig
het niet te veel.
- Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.
Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door personen met beperkte fysieke,
sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring/
kennis, op voorwaarde dat er toezicht gehouden wordt of in-
structies hebben gekregen over veilig gebruik van het apparaat
en bewust zijn van de gevaren die hierbij komen kijken. Kin-
deren mogen de verpakking niet als speelgoed gebruiken. Rei-
niging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toe-
zicht staan.
- Kinderen onder de 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en de stroomkabel worden gehouden.
- Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet met het apparaat of verpakkingsmateriaal spelen (bij-
voorbeeld plastic zakken)
- Het apparaat mag niet worden bediend met behulp van een
externe timer of een afzonderlijk system op afstand.
- Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.
- Laat het apparaat niet buiten of in een vochtige ruimte achter.

Plaats nooit iets bovenop het apparaat.

- Dompel het apparaat nooit in water.

- Laat een ruimte van ongeveer 10 cm rond het apparaat vrij.

- Gebruik het apparaat nooit na een storing, bijvoorbeeld als het



gevallen is of op een andere manier beschadigd is geraakt.
- De fabrikant is niet aansprakelijk voor de schade die ontstaat
door gebruik van het apparaat op een andere manier dan be-
schreven, of een fout in het gebruikt.
- Om letsel te voorkomen mogen reparaties zoals het vervangen van
een beschadigd snoer alleen worden uitgevoerd door een repara-
tiedienst. Alleen originele onderdelen mogen worden gebruikt.
- Het apparaat wordt heet, verplaats deze alleen wanneer hij af-
gekoeld is.
- Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven is in deze hand-
leiding.
- Plaats geen materialen zoals papier, karton, plastic enz. In het
apparaat.
- Dit apparaat is bedoeld om te gebruiken voor huishoudelijk
setting, zoals:
o personeelskeukens in winkels, kantoren en andere wer-
komgevingen
o door gasten in hotels, motels en andere type woonom-
gevingen
o bed & breakfast-achtige omgevingen.
- Voor het eerste gebruik: reinig alle delen zorgvuldig en laat
deze drogen. Bij het eerste gebruik kan het apparaat licht ro-
ken.
. Let op! Apparaat is heet. Gevaar voor verbran-
& ding! Aanraakbare oppervlakken worden heet tijdens
gebruik! Plaats het apparaat op een vlak en ongevoelig
oppervlak en houd een afstand van minimaal 70 centimeter tot
brandbare materialen.
- Tijdens gebruik kan er stoom ontsnappen. Houd handen en ge-
zicht weg. Pas op voor stoom tijdens het koken en wanneer u
de pan uitneemt. Neem passende afstand tot keukenkasten om
schade aan fineer te voorkomen.
Dit apparaat is ontworpen om automatisch overtollige
druk / stoom af te voeren tijdens het kookproces. Voor
gebruik dient gecontroleerd te worden of de druk- en veilig-



heidskleppen schoon en vrij van verstoppingen zijn. De afdich-
tring moet schoon en correct geinstalleerd zijn. Aan het einde
van een kookproces klinkt een signaal voordat de stoom vrij-
komt.

- Zorg ervoor dat de afvoerklep niet bedekt is.

- Wanneer er een verlengkabel wordt gebruikt, moet deze een
doorsnede van 1,5 mm? hebben.

- Als een GS-geteste 16 A multi-pin extensie wordt gebruikt, wordt
deze met niet meer dan 3680 watt belast wegens brandgevaar.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met de kabel kunnen spelen of
erover struikelen.

- Het apparaat moet altijd worden losgekoppeld van de stroom-
voorziening als het niet onder toezicht staat en voor montage,
demontage of reiniging.

- Hygiéne: Maak altijd het apparaat schoon om bacterién en
schimmelvorming te voorkomen.

Reiniging
. Let op! Haal de stekker uit het stopcontact voordat
u hem schoonmaakt en laat hem eerst afkoelen.

- Dompel het apparaat nooit onder in water.

- Gebruik geen schuurmiddelen, ovenspray of oplosmiddelen.

- Trek de afdichtring uit het deksel en verwijder alle kookresten.
Plaats vervolgens de afdichtring correct terug in het deksel. Als
er bij een volgend gebruik geen druk in het apparaat wordt
opgebouwd, controleer dan of de afdichtring correct zit.

- Spoel het overdrukventiel en het condensaatreservoir schoon
en plaats ze volledig in het deksel.

- Veeg de behuizing af met een vochtige doek en een beetje af-
wasmiddel.

- Zorg ervoor dat er geen resten op de verwarmingsplaat en de
bodem van de kookpot achterblijven, zodat de werking niet
wordt beinvloed.

- De accessoires kunnen in de vaatwasmachine worden gereini-
gd.



Plaatsing

Belangrijk:

Plaats dit apparaat nooit op of naast hete oppervlakken (bijvoor-
beeld hete kachels). Gebruik het alleen op een gelijk, stabiele en
hittebestendig oppervlak. Het is belangrijk dat er geen ontvlam-
bare items zijn in de buurt van het apparaat. Plaats het apparaat
niet op de rand van een tafel of werkblad zodat het niet door
kinderen kan worden aangeraakt, of vallen als u het aanraakt.

1) Deksel

2) Markering voor dekselvergrendeling
3) Display

4) Automatische programma’s
5) Timer / druk instellen

6) Drukontlastingsknop

7) Draaiknop

8) Warm houden / annuleren
9) Automatische programma'’s
10) Handgrepen

11) Overdrukventiel

12) Dekselvergrendelingsklep
13) Condensatietank



Kookpot / binnenpot
Zorg ervoor dat de rand van de container en de bodem niet worden beschadigd,
dit kan de functie nadelig beinvioeden.
- Gebruik de kookpot alleen met dit apparaat en niet als pan of op een fornuis/oven!
- De MAX-markering mag niet worden overschreden.
Doe de etenswaren altijd in de kookpan en nooit in het apparaat zonder
binnenpan!

Aan de slag
Doe het eten in de kookpot.

Houd er rekening mee dat het vulpeil tussen MIN en MAX ligt en deze niet
overschrijdt of onderschrijdt.
Plaats de kookpot in het apparaat.

2. Sluit het apparaat aan, u hoort 4 pieptonen en ,OFF” verschijnt op het display

3. Plaats het deksel op het apparaat en sluit het volgens de markering (nr. 2) met
de klok mee.

Om het deksel te openen na het einde van het kookproces, moet de

drukontlastknop nr. 6 worden ingedrukt. Gebruik geen kracht om het

deksel te openen! Als de automatische drukontlasting ,,AON” is geselec-
teerd, wordt de druk automatisch vrijgelaten aan het einde van het program-
ma.

4. Selecteer het gewenste automatische programma met de draaiknop nr. 7. Het
bijbehorende symbool knippert op het display en de basiskooktijd wordt weer-
gegeven.

Als het programma niet binnen 10 seconden wordt gewijzigd, start het ap-
paraat het basisprogramma.

5. Veranderen van kooktijd / stoomdruk
Na het selecteren van het programma moeten wijzigingen in tijd of druk bin-
nen 10 seconden worden aangebracht.

Druk op timer / drukknop nr. 5, de tijd knippert op het display. Met de draai-
knop kan de tijd worden gewijzigd van 00:01 minuten tot 04:00 uur. Na 10
seconden start het programma met de gewijzigde tijd.

Als u ook de druk wilt wijzigen, drukt u een tweede keer op knop nr. 5. Gebru-
ik de draaiknop om de gewenste druk tussen 1,5 en 12 psi te selecteren. Het
apparaat start automatisch en toont de ingestelde waarden op het display.
Let op: De kooktijd begint pas te lopen zodra de overdruk bereikt is.
Als u de timer of de druk tijdens het kookproces wilt wijzigen, drukt u op knop
nr. 5 en wijzigt u de waarden zoals hierboven beschreven.



Basis instellingen

) 5| o 5
B 2y 2
] . S|lwm .8
8 sE2| 23 ES
Sz |28E| §38E
. =l - 0 = 0
Programma Tijd <6 Dnw | <Tww
Y o T 01 Min 12 psi 1,5 12 psi
Meat/Stew INI 35 Min - = ! o
- 01 Min | 12 psi _ :
Poultry 4 | somin | - = |
4h 117°C -
01 Min | 4,5 psi :
- . ' 1,5-12 psi
Fish 10 Min - = ! o
01 Min 1,5 psi _ -
Milk/Cereal M 5 Min - = 11652 _11217p°sc|
(W 4h 102°C
01 Min
Sauté @ 30 Min - X X
2/ 1h
01 Min
Frying without Pressure 15 Min - X X
W 1h
6§46 01 Min | 45psi | 1 5_12 psi
. o , psi
Steam 8 Min - = S
L_J""*’“ 4h 107°c | 102-117°C
4,5 psi _ .
Rice ) | 2min |« = | oo2e
— 107°C -
01 Min | 4,5 psi B .
Vegetables @@ 15 Min - = 11 052 11217ES(':
4h 107°C B
= 30 Min
Yogurt - 08 Std - X X
99 h
01 Min | 12 psi B .
Cake % 40 Min - = 11652 11217&5c'
4h 117°C -
T 02 h
Slow Cook | | 08 Std - X X

20 h




psi| 1,5 3,0 4,5 6,0 7.5 9,0 10,5 |[12,0

Absolute druk
in bar

1.1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8

Stoom temperatuur

in °C 102,3 | 104,8 | 107,1 [ 109,3 | 111,4 | 113,3 | 115,2 | 116,9

- Fruit het voedsel aan, direct in de kookpot, voordat het deksel wordt gesloten.

- Slow Cook vereist geen stoomdruk. Wanneer het deksel wordt geplaatst, wordt er
een kleine druk opgebouwd, die wordt geregeld door het drukventiel op 4,5 psi.

- Bevroren voedsel duurt 10 minuten langer.

- Er klinkt een pieptoon nadat de kooktijd is verstreken. De stoomdruk wordt auto-
matisch vrijgelaten. Als er geen stoomdruk meer in het apparaat is, gaat de dek-
selvergrendeling automatisch open en schakelt het apparaat over naar warmhoud-
modus (70 ° C gedurende max. 10 uur).

- Als u wilt overschakelen van de automatische drukontlasting ,,AON” naar de hand-
matige drukontlasting ,,AOFF”, druk dan op de drukontlastingsknop (nr. 6) en an-
nuleer (nr. 8) samen gedurende 2 seconden.

- Nadat de opwarmtijd is verstreken, schakelt het apparaat over naar stand-by en
schakelt het na 5 minuten eindelijk uit. Koppel hem los.

Opmerking:
- Als het deksel niet goed gesloten is, toont het display , LID".
. Houd bij het handmatig vrijlaten van de druk voldoende afstand tot het
A overdrukventiel. Zorg er bij de automatische drukontlasting voor dat u zich
op voldoende afstand van het drukontlastingsventiel bevindt als de druk
wegvalt (na afloop van de kooktijd).

lest koken

Geen rijstbuiltjes in het apparaat doen, maar de rijst los in de binnenste top gie-
ten. Was de rijst vooraf in een zeef onder koud water en doe deze in de
binnenste pot.

- Doe er daarna zoals aangegeven water met de maatbeker bij:

o Bij 2 maatbekers rijst 3 maatbekers water toevoegen

- Men kan specerijen, bijvoorbeeld chili, in het water doen. Voeg voor wilde en bru-
ine rijst naast de bovengenoemde hoeveelheden een halve maatbeker water toe.

- Bij verschillende soorten rijst kan het tot een lichte bruine kleuring van de rijst-
korrels op de bodem van de pot komen. Dat kan omwille van het systeem niet
voorkomen worden.



Stoven

- Met het zeefelement kan men groenten of vis stoven. Snijd de groenten in hap-
klare stukjes en verdeel deze over het zeefelement. De groenten mogen niet over
de rand van het element uitsteken.

- Giet 2 maatbekers water in de binnenste pot, zet het element erin, sluit het deksel
en start.

Yoghurt

Je kan zowel UHT-melk als gepasteuriseerde verse melk gebruiken. Voor melk vanuit
de boerderij; de melk moet eerst gekookt worden en vervolgens tot minimaal 35 °C
laten koelen.

Roer een kopje yoghurt (125gr) in 2,0 liter melk en vul deze in de bekers. Vul vervol-
gens de glazen met melk tot 1 cm onder de rand van het glas. Roer elk glas goed om
met een lepel en sluit af met het deksel. Plaats vervolgens de glazen in het apparaat
en start het yoghurtprogramma.

Let op: yoghurtglazen zijn als toebehoren verkrijgbaar bij de STEBA-Service.

Bereidingstijd:

Laat het melkmengsel tenminste 8 uur in het apparaat. Hoe langer de yoghurt wordt
bereid, hoe meer smaak. Hoe kouder het mengsel, hoe langer de timer moet worden
ingesteld. Gebruik een lepel om de consistentie te controleren en, indien nodig, de
timer te verhogen. Een beker bereide yoghurt kan worden gebruikt als zuursel maar
niet meer dan 20 keer, omdat het effect dan niet meer zo goed is.

Bewaar de bereide yoghurt altijd in de koelkast. Ingrediénten zoals suiker, fruit of
smaakstoffen kunnen later aan de yoghurt worden toegevoegd.




Probleem oplossen

Beste klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit STEBA artikel. De volgende tabel zal u hel-
pen met problemen die zich kunnen voordoen bij het gebruik van het apparaat.
Voor veel problemen is er een eenvoudige oplossing, want niet alles wat lijkt op een
storing is ernstig. Controleer de volgende lijst voordat u contact opneemt met de

klantenservice.

- Zekering is defect

Probleem Reden Suggestie
Apparaat werkt - Apparaat is niet aangeslo- |- Controleer de stekker
niet ten - Controleer zekeringen

Deksel sluit niet

- Afdichtring ontbreekt of is
niet correct gemonteerd

- Deksel is niet correct op het
apparaat geplaatst

- Controleer de montage van
de afdichtring

- Controleer het merkteken
van het dekselvergrende-

ling

Deksel gaat niet
open

- - Dedruk is nog niet ont-
laden

- - Veiligheidsklep is vergren-
deld

- Ontlast de druk met de
drukontlastingsknop

Er komt stoom
tussen deksel en
behuizing

- Afdichtring is beschadigd
of vervuild

- Vervang de afdichtring
- Reinig de afdichtring

Veiligheidsklep
vergrendelt niet
en er kan geen
druk worden
opgebouwd

- Niet genoeg vloeistof in de
kookpot

- Siliconen plug op het ven-
tiel is vuil

- Neem contact op met de
klantenservice

Af en toe bonken

- Kookpan is aan de onder-
kant vochtig

- Maak voor gebruik schoon
en droog

Rijst is te zacht

- Te veel water

- Minder water

Rijst niet hele-
maal gaar

- Te weinig water

- Voeg meer water toe

- Laat de rijst na het koken
nog 5 minuten staan met
gesloten deksel




Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen moe-
ten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een onge-
controleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via ge-
schikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht hebt) te zen-
den. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud pa-
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

n n In de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor poly-
6y ) é?) ethyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor poly-
ps PP pg Ppropyleen, PSvoor polystyreen.

Klantenserviceafdeling:

Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar
verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543/ 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elek-
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke
gevolgschade kan ontstaan.



Miljerigtig madlavning med 1000 watt — et maltid er tilberedt
pa 15-40 minutter. Det har aldrig veeret sa let, sundt og energi-
besparende at lave mad...

Intet komfur kraeves.

Ingredienserne koges i damp under tryk indenfor en brgokdel af
den normale tilberedningstid, hvorved vitaminer, mineraler og
sporstoffer bevares.

Den luftteette trykkoger genererer et tryk pa maks. 1,8 bar (80
kPa). Med lidt evelse kan du tilberede ethvert maltid.

Apparatet kan bruges med og uden damptryk: Stegning ved me-
get hgj varme, normal stegning, braisering, kogning af ris, lang-
tidstilberedning (stegning/kogning), tilberedning af hjemmela-
vet yoghurt og bagning.

Generelt

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private hushold-
ninger og kun indendgars. Laes brugsanvisningen grundigt og gem
den omhyggeligt. Hvis apparatet gives videre til andre personer,
skal brugsanvisningen felge med. Benyt apparatet som beskrevet
og overhold sikkerhedsinstruktionerne. Producenten patager sig
intet ansvar for skader og ulykker, som skyldes manglende over-
holdelse af sikkerhedsinstruktionerne. Fjern alt emballage og alle
etiketter. Vask alle dele grundigt (se rengering).

Sikkerhedsinstruktioner
Varm overflade! Der er risiko for forbraendinger ved
& bergring af overfladen under drift. Placer apparatet
med en afstand pa 10 cm fra bagsiden mod kokken-
veeggen.

- Apparatet ma kun tilsluttes og anvendes ifelge oplysninger pa
typeskiltet.

- Apparatet ma kun benyttes, hvis tilslutningskablet og mas-
kinen er uden beskadigelser. Det skal kontrolleres hver gang
maskinen skal benyttes.

- Apparatet ma ikke rgres med vade haender.



- Ma kun tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse i overens-
stemmelse med typeskiltet og stikkontakten skal veere lettil-
geengelig.
- For at udtage stikket fra stikkontakten, treek altid i stikket og
aldrig i kablet.
- Traek stikket ud af stikkontakten hver gang maskinen har veeret
brugt og i tilfeelde af fejl.
- Traek eller hiv aldrig i ledningen ved stikkontakten. Undga at
gnide ledningen langs kanter og serg for, at den ikke kommer
i klemme.
- Hold stremforsyningen veek fra varme dele.
Apparatet ma ikke bruges af barn fra 8 ar og opefter samt
personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale
handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene appa-
ratet, medmindre de overvages eller instrueres i brugen af ap-
paratet og forstar de farer, som er forbundet dermed. Lad ald-
rig bern lege med apparatet eller emballagen. Renggring og
vedligeholdelse af apparatet ma ikke foretages af bern, med-
mindre de er fyldt 8 ar og overvages af en voksen.
- Apparatet og ledningen skal opbevares utilgeengeligt for bern
under 8 ar.
- Barn skal overvages af en voksen for at sikre, at de ikke leger
med apparatet eller emballagen (f.eks. plastposer).
- Apparatet ma ikke betjenes med en timer eller et separat
fjernstyringssystem!
- Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.
- Opbevar ikke i det fri eller i et fugtigt rum.

Placer intet pa apparatet.

- Nedseenk ikke apparatet i vand!

- Rund om apparatet skal der vaere min 10 cm luft.

- Benyt aldrig apparatet efter en fejlfunktion, fx hvis den er fal-
det ned eller pa anden made blevet beskadiget.

- Producenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af
forkert anvendelse af grillen som fglge af manglende overhol-



delse af instruktionerne i brugsanvisningen.
- For at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af
grillen kun udfgres af et serviceveerksted. Der ma kun anvendes
originale reservedele.
- Apparatet bliver varmt, ma kun transporteres efter afkgling.
- Apparatet ma kun bruges til de formal, der er beskrevet i bru-
germanualen.
- Indsaet ingen materialer som papir, pap, plastik osv. i apparatet.
- Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og af:
o personale kekkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljoer
o af kunder i hoteller, moteller og andre boliger type mil-
joer
o bed and breakfast miljoer
- Inden forste anvendelse: Alle dele renggres grundigt og tor-
rer derefter. Ved forste anvendelse kan apparatet ryge let.
. Forsigtig! Apparatet bliver varmt. Fare for for-
& breendinger! Apparatet ma ikke placeres pa brand-
bare og falsomme overflader (eks. malede overflader
og mobler) og skal altid placeres mindst 70 cm fra brandbare
materialer.
- Under anvendelse opstar varmt damp. Hold haender og ansi-
gt pa afstand. Pas pa damp under madlavning og nar gryden
traekkes ud. Hold passende afstand til skabe o.l. for at undga
beskadigelse af overflader.
Denne enhed er designet til automatisk at frigive over-
tryk/damp under tilberedningsprocessen. Fgr brug skal
det kontrolleres, om tryk- og sikkerhedsventilerne er rene og fri
for tilstopninger. Teetningsringen skal veere ren og korrekt in-
stalleret. Ved afslutning af en tilberedningsproces lyder der et
signal, inden dampen frigives.
- Serg for at aflgbet ikke er tildeekket.
- Ved brug af et forleengerkabel skal det have et tveersnit pa 1,5
mm?Z. Ledningen pa en kabeltromle skal altid veere rullet helt ud.



- Ved anvendelse af et GS- godkendt 16 A multi forleengerkabel,
ma denne ikke belastes med mere end 3680 watt. Der er fare
for brand!

- Veer opmaerksom pa, at barn ikke traekker i kablet og at ingen
snubler over kablet.

- Apparatet skal altid afbrydes fra el-nettet, hvis tilsyn ikke er til
stede, og inden montering, demontering eller renggring.

- Hygiejne: Grundet bakterier og mug, er det vigtigt, at appara-
tet altid rengores!

Rengarmg
Advarsel! Inden hver renggring skal stikket udtages
fra stikkontakten og apparatet skal afkole!

- Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

- Brug ikke slibemidler, ovnrens eller oplgsningsmidler.

- Treek teetningsringen ud af laget og fjern alle madrester. In-
dsaet derefter taetningsringen korrekt i deekslet. Hvis der ikke
opbygges tryk i enheden ved naeste brug, skal du kontrollere,
at teetningsringen sidder korrekt.

- Skyl trykudlgsningsventilen og kondensbeholderen og seet dem
helt ind i laget.

- After med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel.

- Serg for at der ikke er rester pa varmepladen og bunden af
gryden, sa varmereguleringen ikke pavirkes.

- Tilbehoret kan renggres i opvaskemaskinen.

Placering af apparatet

Vigtigt:

Placer aldrig apparatet pa eller ved siden af en varm overflade
(f.eks. kogeplade), men kun pa en jaevn, stabil og varmebestan-
dig bordskaner. Det er altid vigtigt at sikre, at der ikke er braend-
bare genstande i naerheden. Placer ikke enheden pa kanten af
bordet, sa bern ikke kan komme til den, og for at sikre at den
ikke falder ned ved bergring.



Laglas

Display

Programmer

Indstilling af timer / tryk
Trykudleser

Drejeknap for programvalg
Hold varm / afbryd
Programmer

. Handtag

. Trykudlgsningsventil
. Ventil til lagets las

. Kondensbeholder

Gryde / indre gryde

- Serg for at grydens kant og bund ikke er beskadiget, da dette kan forringe grydens
funktion.

- Brug kun gryden med denne enhed og IKKE pa et komfur!

- MAX-markeringen ma ikke overskrides.

. c Fyld altid maden i gryden/madlavningsbeholderen og aldrig i enheden

uden den indre gryde!




Kom godt i gang

N

Kom maden i gryden.
Kontroller at maengden af mad er imellem MIN og MAX og ikke er hverken
over eller under denne markering.
Anbring gryden i enheden.
Tilslut enheden, der hares 4 bip, og “OFF” vises pa displayet.
Anbring laget pa enheden og luk det i henhold til markeringen (nr. 2) med
urets retning.

For at dbne laget efter endt brug skal trykknap nr. 6 trykkes ned. Brug
A ikke magt til at abne laget! Hvis den automatiske trykfrigivelse “AON"

er valgt, frigives trykket automatisk efter programmets afslutning.
Veelg det enskede program ved hjeelp af drejeknappen (nr. 7). Det tilsvarende
symbol blinker pa displayet og tilberedningstiden vises. Hvis programmet ikke
a&ndres ved hjeelp af drejeknappen (nr. 7) indenfor 10 sekunder, pabegyndes
programmet
Andring af tilberedningstid / damptryk
Efter valg af program skal eendringer i tilberedningstid eller damptryk foreta-
ges indenfor 10 sekunder.
Tryk pa timer-/tryk-knappen (nr. 5) og tiden blinker pa displayet. Tiden kan
aendres fra 00:01 minutter til 04:00 timer ved hjzelp af drejeknappen. Efter 10
sekunder pabegyndes programmet med den aendrede tilberedningstid.
Hvis damptrykket ogsa skal aendres, tryk pa knap nr. 5 endnu engang. Brug dre-
jeknappen til at veelge det gnskede tryk mellem 1,5 og 12 psi. Enheden starter
automatisk og viser de indstillede vaerdier pa displayet.
Bemaerk: Tilberedningstiden begynder farst, nar overtrykket er naet.
Hvis tilberedningstid eller tryk skal eendres under madlavningen, tryk pa knap
nr. 5 og rediger tid eller tryk som beskrevet ovenfor.



Grundleeggende indstillinger
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psi | 1,5 3,0 4,5 6,0 7,5 9,0 10,5 | 12,0
Tryk malti bar | 1,1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8
Damptemperatur | 102,3 | 104,8 | 107,1 | 109,3 | 111,4 | 113,3 | 115,2 | 116,9
malti °C

- Sautér maden direkte i gryden, for laget lukkes.

- Slow Cook kreever ikke damptryk. Nar laget er pa, opbygges et mindre tryk, som
reguleres til 4,5 psi af trykventilen.

- Frossen mad har 10 minutters leengere tilberedningstid.

- Der lyder et bip, nar tilberedningstiden er gaet. Damptrykket fjernes automatisk.
Hvis der ikke er mere damptryk i enheden, abnes laglasen automatisk, og enheden
skifter til "Hold varm”-tilstand (70 ° C i maks. 10 timer).

- Hvis man vil skifte fra den automatiske trykfrigivelse “AON" indstilling til den ma-
nuelle trykfrigivelse “AOFF", trykkes pa trykudlgserknappen (nr. 6) og afbryd (nr.

- 8) pa samme tid i 2 sekunder.

- Nar opvarmningstiden er gaet, skifter enheden til stand-by og slukker endeligt
efter 5 minutter. Tag stikket ud.

Bemeerk:
- Huvis laget ikke er lukket ordentligt, viser displayet “LID".
: Nar trykket lasnes manuelt, hold tilstraekkelig afstand til ventilen. Med den
A automatiske trykudlesning, serg for at hold tilstreekkelig afstand til ven-
tilen, nar trykket lgsnes efter endt tilberedningstid.

Kognmg af ris
Brug aldrig ris i kogeposer, brug kun lgse ris i gryden. Risene bar skylles i koldt vand
i ensi, for de kommes i gryden.

- Tilseet vand med malebaegeret:

o F.eks. 2 malebaegre ris tilsat 3 malebeegre vand

- Krydderier sasom chili, hvidlgg etc. kan tilseettes vandet. Ved tilberedning af vilde
og brune ris tilseettes et ekstra halvt malebaeger vand.

- Ved tilberedning af forskellige typer ris kan en let bruning af ris kornene fore-
komme i bunden af gryden. Dette kan desveerre ikke undgas.

Dampnmg
Med dampindsatsen er det muligt at dampe grentsager og fisk. Skeer maden i
mundrette stykker og fordel stykkerne jeevnt i dampindsatsen. Maden ma ikke
stikke op over kanten af dampindsatsen.

- To kopper vand tilseettes gryden, hvorefter dampindsatsen med maden placeres i
gryden. Luk laget, las det og start enheden.



Yoghurt

Bade UHT maelk og pasteuriseret frisk maelk kan benyttes. Meaelk kebt direkte fra
en gard kan ogsa benyttes, det skal dog koges ferst og derefter afkoles til hojst
35°C.

- Ror en kop yoghurt (125 g) sammen med 2 | maelk og kom det i yoghurt glassene.
Pafyld maelk til 1 cm under glassenes kant. Rer godt rundt i hvert glas med en ske
og saet laget pa. Placer glassene i enheden og start yoghurt programmet.

- Bemeerk: Yoghurt glassene er tilbeher og kebes hos Steba. Medfelger ikke.

Modmngstld

Maelkeblandingen skal std i enheden i min. 8 timer. Jo laengere modningstid, jo
mere smag. Jo koldere meelkeblanding, jo leengere modningstid. Tjek konsistensen
ved hjeelp af en ske og eg tiden, hvis nedvendigt. Flyt ikke enheden under mod-
ningstiden, idet yoghurten sa maske ikke tykner. En kop af den feerdige yoghurt
kan bruges som basis for en ny yoghurt, men hgjst ca. 20 gange, hvorefter effekten
mindskes.

- Opbevar altid yoghurt pa kegl. Ingredienser sdsom sukker, frugt eller anden smag
kan tilseettes den rene yoghurt efterfglgende.




Fejlfinding

Kaere kunde,

Tak fordi du kebte et produkt fra Steba. Tabellen nedenfor giver hjeelp til lesning
af problemer, der kan opstad under brug af enheden. For mange problemer er der
en simpel lgsning, for ikke alle fejlfunktioner behgver at veere alvorlige. Gennemga
venligst den nedenstdende liste, inden kundeservice kontaktes.

Problem

Grund

Lesningsforslag

Enheden virker
ikke

- Enheden er ikke sat til el-
nettet
- Ensikring er sprunget

- Tjek kontakten
- Tjek sikringerne

Laget lukker ikke

- Teetningsringen mangler
eller er monteret forkert

- Laget er ikke monteret
korrekt pa

- enheden

- Kontroller monteringen af
teetningsringen
- Tjek lagets las

Laget abner ikke

- Trykket er endnu ikke
lgsnet
- Sikkerhedsventilen er last

- Lasn trykket ved hjeelp af
trykudlgserknappen (nr. 6)

Damp udledes
mellem lag og
gryde

- Teetningsringen er beskadi-
get eller beskidt

- Udskift teetningsringen
- Renger teetningsringen

Sikkerhedsventi-
len laser ikke og
intet tryk opstar

- Der er for lidt vaeske i
gryden

- Silikoneproppen pa ven-
tilen er snavset

- Kontakt kundeservice

Lejlighedsvise sma
brag

- Gryden er fugtig i bunden

- Renger og ter for brug

Risene er for

- For meget vand igryden

- Reducer meengden af vand

blede
Risene er ikke - For lidt vand i gryden - Tilseet mere vand
kogt helt - Efter kogning, lad risene

treekke under lag i yder-
ligere 5 minutter




Korrekt bortskaffelse af dette produkt:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.

Inden for den Europeeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke
ﬁ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk affald

indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive gen-
BN rugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem ukontrol-
leret affaldshandtering. Serg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa en
genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren. Denne sgrger he-
refter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

- Aflever papir-, pap- og belgepapemballage pa genbrugsstationen.

- Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede
opsamlingsbeholder

len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS

| eksemplerne pa meerkning af plastmaterialer star: PE for polyethy-
& B E
Ps PP for polystyrol.

PE

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa
folgende adresse. Vi afhenter apparatet hvis den stadig er deekket af garantien. Ap-
paratet skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Salgstelefon: 09543 / 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Advarsel! For at undga vaesentlige skader, der kan opsta som fglge af ukyndig repa-
ration, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el-reparatorer.



ECO tryckkokning med 1000 watt — skonsam tillagning av mat
inom 15-40 minuter.

Det har aldrig varit sa enkelt att laga mat halsosamt och energi-
besparande...

Du behéver ingen spis.

Maten tillagas i angan vid 6évertryck i en brakdel av den vanliga
tillagningstiden, varigenom vitaminer, mineralsalter och sparam-
nen bevaras.

Den lufttatt tillslutna angkokaren genererar ett tryck pa max 1,8
bar (80 kpa 6vertryck).

Man maste samla erfarenhet for alla ratter.

Denna utrustning fungerar med och utan angtryck: Bryna, ste-
ka under lock, koka ris, steka, langsamkoka, tillreda yoghurt och
baka.

Allmant

Enheten ar endast avsedd foér anvandning i hushallet och inom-
hus, men inte f6r kommersiellt bruk. Las igenom bruksanvisnin-
gen noga och férvara den omsorgsfullt. Om enheten éverlamnas
till andra personer maste aven bruksanvisningen félja med. An-
vand enheten i dverensstammelse med uppgifterna och beakta
sakerhetsinformationen. Inget ansvar tas for skador eller olyckor
orsakade av bristande efterlevnad. Ta bort allt férpackningsma-
terial och alla etiketter. Tvatta alla delarna noga (se rengéring).

Sakerhetsinformation
Varm yta! Det finns risk fér brannskador om ytan vidr-
& Ors under pagdende drift. Placera enheten med baksi-
dan mot kéksvaggen med ett avstand pa 10 cm.
- Enheten far endast anslutas och anvandas i dverensstammelse
med uppgifterna pa typskylten.
- Far endast anvandas om matningsledningen och enheten inte
ar skadade. Kontrolleras fore varje anvandning!
- Ta inte i natkontakten med vata hander.
- Natkontakten far endast anslutas till ett korrekt jordat och lat-

G



tillgangligt uttag.
- Dra alltid i natkontakten om du vill dra ut den - dra aldrig i
kabeln.
- Dra ut kontakten efter varje anvandning eller i handelse av fel.
- Slit inte i natanslutningsledningen. Se till att den inte skaver
mot kanter och klam inte in den.
- Hall matningsledningen borta fran varma delar.
Enheten kan anvandas av barn fran och med 8 ar samt av
personer med reducerad fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap om de halls
under uppsikt eller har instruerats om den sakra anvandningen
av enheten och om de har férstatt de faror som uppstar i sam-
manhang med denna anvandning. Rengéring och anvan-
darunderhall far inte utféras av barn utom nar de ar éldre an 8
ar och halls under uppsikt.
- Barn under 8 ar maste hallas borta fran enheten och anslut-
ningsledningen.
- Barn ska hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte le-
ker med enheten eller med férpackningsmaterialet (till exem-
pel plastpasar).
- Enheten far inte anvandas med en timer eller med ett separat
fjarrkontrollsystem!
- Ldmna enheten aldrig utan uppsikt under pagaende drift.
- Foérvara enheten inte ute i det fria eller i ett fuktigt rum.

stéll ingenting pa utrustningen.

- Doppa utrustningen aldrig i vatten.

- Se till att det finns 10 cm plats runt om utrustningen.

- Anvand aldrig enheten efter en felfunktion, till exempel om
den har tappats eller skadats pa nagot annat satt.

- Tillverkaren tar inget ansvar for felaktig eller icke fackmassig
anvandning, som orsakas av att bruksanvisningen inte beaktas.
- For att undvika faror far reparationer pa enheten, till exem-
pel utbyte av en skadad matningsledning endast utféras av en
kundtjanst. Endast originalreservdelar far anvandas.



- Enheten blir mycket varm och far endast transporteras nar den
har svalnat.
- Anvand enheten endast fér de andamal som beskrivs i bruksan-
visningen.
- Lagg inte material som papper, papp, plast etc. i enheten.
- Den har enheten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
anvandningar, till exempel:
o i kok for anstallda i butiker, kontor och andra kommer-
siella omraden
o inom jordbruksfastigheter och av kunder pa hotell, mo-
tell och andra
o "bed and breakfast”-inrattningar
- Fore forsta anvandningen: Rengér och torka alla delar noga.
Det kan handa att utrustningen ryker en aning vid forsta anva-
ndningen.
. Se upp! Utrustningen blir mycket varm. Risk for
& brannskador! Temperaturen pa de berérbara ytorna
kan vara mycket varm under pagaende drift! Placera
enheten pa en jamn, icke-kanslig yta och hall ett avstand pa
minst 70 cm fran brandfarliga material (till exempel gardiner).
- Vid anvandning frisatts anga. Hall handerna och ansiktet borta.
Beakta att anga kan strémma ut nar du tar bort grytan. Se till
att avstandet till vaggskap ar tillrackligt stort sa att fanéret inte
skadas.
Denna enhet ar utformad pa ett sddant satt att den auto-
matiskt slapper ut dvertryck/anga under kokning. Fére an-
vandning maste det kontrolleras om tryck- och sdkerhetsventi-
lerna ar rena och fria fran tilltdppningar. Tatningsringen maste
vara ren och korrekt monterad. | slutet av en tillagningsprocess
ljuder en signal innan angan slapps ut.
- Se till att avtappningsventilen inte ar tackt.
- Vid anvandning av en férlangningskabel maste denna ha ett
tvarsnitt pa 1,5 mmz.
- Ett GS-testat 16 A grenuttag far pa grund av risken fér brand
inte belastas hégre an med 3680 watt.



- Se till att barn inte drar i kabeln eller en snubbelfalla uppstar.

- Enheten maste alltid skiljas fran elnatet om den inte dvervakas
och fére montering, demontering eller rengéring.

- Hygien: Se till att enheten alltid rengérs pa grund av bakterie-
eller moégeltillvaxt.

Rengormg
Obs! Dra ut natkontakten fore varje rengoring och
lat utrustningen svalna.

- Doppa inte utrustningen i vatten.

- Anvand inga skurmedel, ugnsspray eller I6sningsmedel.

- Dra ut tatningsringen ur locket och ta bort alla kokrester. Satt
sedan tillbaka tatningsringen i locket pa ett fackmassigt satt.
Kontrollera om tatningsringen sitter korrekt ifall inget tryck
byggs upp i enheten vid nasta anvandning.

- Skélj tryckavlastningsventilen samt kondensatbehallaren och
satt tillbaka dem komplett in i locket.

- Torka av kapan med en fuktig duk och en liten mangd disk-
medel.

- Se till att det inte finns nagra rester pa varmeplattan eller kok-
karlets botten sad att kontrollen inte paverkas.

- Aven tillbehér kan maskindiskas.

Arbetsplats

Viktigt:

Placera aldrig enheten pa eller i narheten av en varm yta (till ex-
empel kokplatta), utan endast pa ett plant, stabilt och tempera-
turbestandigt underlag. Det maste alltid sakerstallas att det inte
finns nagra lattantandliga féremal i narheten.

Placera enheten inte vid bordskanten, fér att undvika att barn
kommer at den och foér att férhindra att den faller ner vid beré-
ring.



Lock

Markering for lockets forslutning
Display

Automatiska program
Installning timer/tryck
Tryckavlastningsknapp
Vridbrytare
Varmhallning/avbrott
Automatiska program
10. Barhandtag

11. Tryckavlastningsventil
12. Lockets lasventil

13. Kondensatbehallare

CENOUAWN

Kokkarl/innergryta

- Se till att behallarens kant och botten inte ar skadade, eftersom det kan férsamra
funktionen.

- Anvand kokkéarlet endast med den har enheten och inte som kastrull eller i en spis!

- MAX-markeringen far inte 6verskridas.

Fyll livsmedlen alltid i kokkérlet och aldrig i enheten eller innergrytan!




Idrlfttagnmg

N

Fyll kokkéarlet med livsmedlen.
Beakta att fyllnadsnivan ligger mellan MIN och MAX och inte 6verskrider eller
faller under detta.
Stall kokkarlet pa enheten.
Anslut enheten, fyra ljudsignaler kommer att héras. Pa displayen visas "OFF”.
Satt pa locket och stang det enligt markeringen (nr 2) genom att vrida det
medurs.

For att 6ppna locket i slutet av tillagningsprocessen maste du forst
A trycka pé tryckavlastningsknappen nr 6. Oppna inte locket med véald!

Om man har valt den automatiska tryckavlastningen “AON” kommer
trycket att sldppas ut automatiskt vid programmets slut.
Vélj nr 7 pa det automatiska programmet med hjalp av vridbrytaren. Motsva-
rande symbol blinkar pa displayen och standard tillagningstiden visas.
Om programmet inte dndras inom 10 sekunder startar enheten standardpro-
grammet.
Forandring av koktiden/angtryck
Na&r du har valt ett program maste andringar av tid eller tryck géras inom 10
sekunder.
Tryck pa timer-/tryck-knappen nr 5, tiden blinkar pa displayen. Med vridbry-
taren kan tiden férandras fran 1 minut till 4 timmar. Efter 10 sekunder startar
programmet med den andrade tiden.
Om aven trycket ska férandras trycker du knappen nr 5 en andra gang. Valj
onskat tryck mellan 1,5 och 12 psi med hjalp av vridbrytaren. Enheten startar
automatiskt och visar de installda vardena pa displayen.
Upplysningar: Tillagningstiden borjar forst nar 6vertrycket har upp-
natts.
Om timern eller trycket ska férandras trycker du knappen nr 5 och férandrar
vardena enligt beskrivningen ovan.



Standardinstallningar

£ 5 £
2 2,8
) Sl Lo
2 | 8| BE
052 |V £ vg 2
Tel| 25 eS8
Program Tid =i n | =i
o W 01 min 12 psi _ :
B e O I s
o 4tim | 17°C -
Poultry #£p | Ormin | A2psi |y 5 g5 b
Fagel ¢ 30 min ~ Tee | 102-117°C
g 4tim | 117°C
. 01 min | 4,5 psi _ .
i 3| omn | I s
s 4tim | 107°C -
01 min 1,5 psi _ -
Milk/Cereal M 5 min - = 11 652 11217p°scl
("V 4 tim 102°C B
Sauté f 01 min
30 min - X X
Bryna \&./ 1tim
Frying without Pressure J 15 min 01 inin X X
Steka utan tryck \¥ / 1tim
rrr
646 01 min | 4,5psi _ .
Anghoka ) | B |- = e
9 4tim | 107°C
) 4,5 psi _ ;
e A T B gl
'S — 107°C -
Vegetables | OTmin | 45psi | 4515 s
- 15 min - = A
Gronsaker 4 tim 107°C 102 - 117°C
Yogurt 5 08 tim 30£nin X X
Yoghurt 99 tim
Cake % somin | M| 2P 15— 12psi
Kaka 4 tim 117°C 102 - 117°C
Slow Cook 08 tim OZEim . .
Langsam kokning lTJ 20 tim




psi | 1,5 3,0 45 6,0 7,5 9,0 10,5 | 12,0
Absolut tryck i bar | 1,1 1,2 1,3 1,4 1,5 1,6 1,7 1,8
Angtemperatur i°C|102,3|104,8 1071 | 109,3 | 11,4 | 13,3 | 115,2 | 116,9

- Bryn livsmedlen direkt i kokkarlet innan du satter pa locket.

- Slow cook (langsam kokning) kraver inget angtryck. Nar locket laggs pa byggs ett
lagt tryck upp som regleras av tryckventilen vid 4,5 psi.

- Djupfrysta livsmedel tar 10 minuter langre.

- Nar koktiden gatt ut hors en ljudsignal. Angtrycket slapps ut automatiskt. Om det
inte finns angtryck kvar i enheten 6ppnas lockets 1as automatiskt och enheten
kopplar om till varmhallningslage (70 °C i max. 10 timmar).

- Om du vill koppla om fran standardinstaliningen automatisk tryckavlastning
“"AON" till manuell tryckavlastning "AOFF”, tryck samtidigt pa tryckavlastnings-
knappen (nr 6) och avbryta (nr 8) i 2 sekunder.

- Efter utgang av varmhallningstiden kopplar enheten om till stand-by och efter
ytterligare 5 minuter stdngs den av permanent. Dra ut stickkontakten.

Upplysningar:
- Om locket inte ar riktigt stangt visar displayen “LID".
. Hall ett tillrackligt avstand till tryckavlastningsventilen nar du slapper ut
A trycket manuellt. Beakta vid den automatiska tryckavlastningen att du
maste halla ett tillrackligt avstand fran tryckavlastningsventilen nar trycket
slapps ut (efter tillagningstiden).

Koka ris
- Lagg inte i pasar med ris i enheten utan hall riset 16st i innergrytan. Tvétta riset i
forvag under kallt vatten i en sil och héll in det i innergrytan.

- Tillsatt sedan vatten med matglaset precis som det anges:

o vid 2 matglas med ris maste du tillsatta 3 matglas ris,

- Man kan tillsatta kryddor till exempel chilipulver i vattnet. En del rissorter behéver
mer vatten. FOr naturris och raris behéver man férutom de namnda méangderna
ytterligare ett halvt mattglas vatten!

- Vid olika typer av ris kan det férekomma att riskornen pa grytans botten blir en
aning bruna. Pa grund av systemet kan detta inte forhindras.

Angkoka

Du kan angkoka gronsaker eller fisk med anginsatsen. Skar gronsakerna i lagom
stora bitar och férdela dem pa silinsatsen. Grénsakerna far inte sticka ut 6ver in-
satsens kant.

- Hall 2 méatglas vatten i innergrytan, satt i insatsen, stang locket och starta.



Yoghurt

Du kan anvanda bade mjolk med lang hallbarhet och pastériserad farsk mjolk.
Néar det galler mjolk direkt fran garden (mjolkautomat/mjoélkpump/eller liknande)
maste mjolken under alla omstandigheter forst kokas och sedan kylas ner till minst
35°C.

- R&r ner en bagare med yoghurt (125 g) i 2,0 liter mjélk och dela upp denna bland-
ning mellan glasen. Hall sedan i mjolk i dessa glas upp till ca 1 cm under kanten.
R6r nu kort om i varje glas med en sked och stédng burkarna med locken och placera
dem i enheten.

- Upplysningar: Yoghurt-glas finns som tillbehor hos Steba-service

Mognmgstld
Lat mjolkblandningen mogna minst 8 timmar i enheten. Ju langre yoghurten mog-
nar, desto kraftigare blir smaken. Ju kallare blandningen &r, desto langre tid maste
stallas in. Kontrollera konsistensen med en sked och férlang tiden vid behov. Flytta
inte enheten under mogningstiden, annars kommer yoghurten inte att bli fast. En
bagare men den fardiga yoghurten kan ateranvandas som startkultur, men inte
mer an cirka 20 ganger, eftersom effekten avtar med tiden.

- Fardig yoghurt maste alltid forvaras i kylskapet. Ingredienser sasom socker, frukt
eller aromer tillsatts yoghurten forst i efterhand.




Fels6kning

Basta kund,

tack for att kopet av en STEBA-produkt. Foljande tabell hjalper dig med problem
som kan uppsta nar du anvander din utrustning. Det finns en enkel I6sning pd manga
problem, eftersom inte allt som verkar vara en felfunktion verkligen ar ett allvarligt
fel. Ga igenom féljande lista innan du kontaktar var kundtjanst.

Problem

Orsaker

Rekommendation

Utrustningen
fungerar inte

- Ej ansluten
- Sakring har bortfallit

- Kontrollera natkontakten
- Kontrollera sékringarna

Locket stanger
inte

- Tatningen saknas eller har
inte monterats ratt

- Locket har inte satts pa
korrekt

- Kontrollera tatningsringens
position

- Kontrollera markeringen
for forslutning pa locket

Det gar inte att
6ppna locket

- Trycket har inte strommat
ut helt

- Sakerhetsventilen befinner
sig i lasningspositionen

- Slapp ut trycket med
tryckavlastningsknappen

Anga strommar
ut mellan lock och
kapa

- Tatningsringen ar skadad
eller férorenad

- Byt ut tatningsringen
- Rengér tatningsringen

Sakerhetsventilen
laser inte, vilket
innebar att inget

tryck byggs upp

- Inte tillrackligt med vatska i
kokkarlet

- Silikonproppen pa ventilen
férorenad

- Kontakta servicen

Tillfalliga smaéllan-
de ljud

- Kokkarlet ar fuktigt pa
bottnen

- Rengor och torka fére
anvandning

Riset ar for mjukt

- For mycket vatska

- Reducera vattenméngden

Riset ar inte far-
digkokt

- For lite vatten

- Oka vattenmangden

- Lat riset std och dra i ytter-
ligare 5 minuter med locket
stangt efter tillagningen




Korrekt skrotning af grillen
Nar grillen har udtjent, skal den omgaende geres ubrugelig.
Inden for EU ger dette symbol opmaerksomt pa, at den pagaeldende genstand
ﬂ ikke ma anbringes i dagrenovationen. Udtjente apparater indeholder veerdi-
fulde materialer, som skal recirkuleres, s& miljoet og folks helbred ikke lider
B | ade af ukontrolleret deponering. Aflever derfor grillen p& genbrugspladsen
eller send den til skrotning der, hvor den er kebt. Butikken sorger derefter for at af-
levere grillen til korrekt recirkulering.

Aflevering af emballagen
Emballager ma ikke anbringes i dagrenovationen, men skal afleveres pa genbrugs-
pladsen.
- Papir-, pap- og balgepapemballager skal afleveres pa en genbrugsplads.
- Plasticemballager og -film skal ogsa anbringes i en indsamlingsbeholder.

I eksemplerne for meerkning af plasticmaterialer star der:
@5 é:) é:) PE for polysetylen, koderne 02 for hgjtryks-polysetylen, 04 for
PS

FE lavtryks-polyaetylen, PP for polypropylen og PS for polystyren.

Kundservice:

Hvis det mod forventning skulle blive nedvendigt at reparere grillen, bedes der rettet
henvendelse til nedenstaende adresse. Hvis der er tale om en garantireparation, ser-
ger STEBA for afhentningen. Grillen skal veere emballeret, sa den kan transporteres.

STEBA modtager ikke pakker, som modtageren skal betale forsendelsen af.
STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG, Pointstrasse 2, 96129 Strullendorf, Tyskland

TIf.: +49 9543 -4 49 17 og +49 95 44 - 4 49 18, Telefax: +49 9543 -449 19
E-mail: elektro@steba.com Hjemmeside: http://www.steba.com

OBS! Elektriske apparater ma kun repareres af uddannede elektrikere, fordi ukorrek-
te reparationer kan medfere store folgeskader.




OKOMNOrMYHOE NPUroTOBIEHNE MULLM Ha MOLHOCTM Bbicokon 1000
BT — Bawwu 6ntoga 6yayT rotoBbl ObICTpEE.

ELLe Hukorga npurotoBrieHne nNuLmM He BbINo HACTONBKO NPOCTbIM,
nonesHbIM AN 340POBbS U COXPAHSAIOLWNM aHepruio... Bam gaxe
He noHagoouTcs nnuTa.

Bce npogykTbl rotoBATCA C nNapomM noA AasrneHveMm 6bicTpee
cBoero OOblYHOrOo BpeEMEHW NPUroToBIieHUs, Grarogaps yemy B
HUX COXPaHAITCA BCE BUTaMUHbI, MWHeparibHble BellecTBa U
MUKPOSMEMEHTbI.

[epmeTndHaa ckopoBapka co3faeT MakcumarnbHoe aasrieHune 1,8
6ap (M3bbiTouHOE aasneHue 80 kla).

HemHoro notpeHupoBaBLINCb, Bbl cMoxeTe npurotoButb ntoboe
ontono.

HaHHbIn Npnbop MOXHO KUCNONb30BaTb Af1 NPUrOTOBIIEHNE C
AaBneHnemMm napa u 6e3 Hero: obxapuBaHue, TyLUEHWE, Bapka,
NPUroTOBMNEHNE KPyr, TOMIIEHUe, NPUroToBMNeHNe rhorypta u Bbl-
neykun.

O6wasa nupopmauyus

HdaHHbin  npubop npegHasHavyeH TOMbKO Afa  AOMAalUHEero
MCNONb30BaHUA B 3aKPbITbIX NOMELLEHUSX U He NpeaHa3HadYeH ang
KOMMepPYeCKOro NCnosib30BaHuUsS.

MoxanyncTa, BHUMATESTbHO NMPOYMTaNTE NHCTPYKLMIO U COXPaHUTE
ee B HagexHoM mecTe. pn nepepadve npubopa TpeTbemy nuuy,
cnegyeTr nepefatb emMy BmecTe C npubopoM UM HacTosuee
PYKOBOZCTBO MO 3KCnyaTaunn.

Ncnonb3ynte npubop TONMbKO TakuMm 06pas3omMm, Kak onucaHo B
AAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KChfyatauuu, obpawas BHUMaHue
Ha WHJoOpMaUuo Mo TexHuke 6e3onacHoCTU. Mbl He Hecem
OTBETCTBEHHOCTU 3a yLLepb nmbo HecHacTHbIE CryYau, Bbi3BaHHbIE
HEeBHMMAaTENbHbIM OTHOLIEHMEM K MHAPOPMaLUN B MHCTPYKUUN MO
aKcnnyataumu. Yoanute ¢ npubopa Bce ynakoBOYHble MaTtepuansl
N Haknewnky. TwaTenbHO BbIMONTE BCe AeTanu (cm. pasgen Ounctka
HaCTOSLLEro pyKoBOACTBA).



UHdopmaumsa no 6e3onacHocTuU
lopsyas noBepxHocTh! CyLLecTByeT ONacHOCTb OXora oT
& NMPUKOCHOBEHWS K MOBEPXHOCTAM npubopa BO BpeMsi ero
paboTbl. YcTaHoBuTE npubop Takum obpasom, 4TOObI
MeXay €ero 3agHen 4acTblo U CTEHOW ObiNO pacCTOAHWE Kak
MUHUMYM B 10 cMm.

- MNMopknioyante wn wucnonb3ynte npubop B COOTBETCTBUM C
TEXHUYECKMMWN XapaKTePUCTUKaAMK, YKa3aHHbIMW Ha 3aBOACKOM
Tabnnyke npmnbopa.

- He ncnonbaynte npubop, ecnu Bunka noepexageHa. lNposepsnTte
BWIIKY Ha Hanu4yme noBpexneHun nepen KaxxabiM UCNOfb30BaHU-
em.

- He nogkntovante npmbop K ceT BNaxKHbIMU pPyKamu.

- MoakntoyanTe BUNKy npubopa ToNbKO KNpaBuUiibHO YCTAaHOBIIEHHOM
3a3eMIIeHHON PO3eTKe.

- Anga Toro, 4To6bl OTKNYNTE BUIKY Npubopa oT po3eTku, Bceraa
TAHUTE TONbKO 3a BUIIKY, a He 3a Kaberb.

- Bo n3bexaHne HeucnpaBHOCTEW OTKMOYanTe npubop OT ceTu
nocre KaXaoro Ucrnosib3oBaHus.

- He taHuTe 3a kabenb nutaHusa. He gonyckante nepeBeluMBaHus
Kabens nuTaHus Yepes kpasi CTonoB NiMbo paboymx noBEPXHOCTEN.

- JepxuTe kabenb NUTaHnsa BAANU OT ropaynx YacTen npudopa.

[etam B Bo3pacTe 8 neT M CcTapwe, a Takxe fvuam cC

OFPaAHNYEHHbIMW  YMCTBEHHbIMW,  CEHCOPHbIMU  UNK
PU3NYECKMMN BO3MOXHOCTAMM NN C HEOOCTATOYHbIM OMbITOM W/
UNN 3HaHMAMKU paspeLlaeTcs UCnonb3oBaTb NPUBOP TONMBKO Nog
KOHTpPONEM WNKW, ecnn OHW  ObliM  MPOMHCTPYKTMPOBAHDI
OTHOCUTENBLHO Be3onacHom akcnnyaTauum npubopa 1 NOHUMaKT
BO3MOXHble puUCKW. [JeTam 3anpellaeTtcs urpaTb C YMNakOBKOM
npubopa. Ymuctka wn TexHu4eckoe obcnyxmBaHne npubopa
OOIMKHbI OCYLLECTBATLCA AEeTbMU, TONbKO, €CNM OHM CcTapwle 8
neT U HaxoJATCcsa NOA KOHTPOMEM B3POCHbIX.

- NepxunTe kabenb NUTaHnsa n cam NpMbop BHE 30HbI JOCAraeMoCTH
geTten mnagwe 8 ner.



- CnepyeT cneanTb 3a AeTbMW 4SS TOro, YTOObl OHM He urpanu ¢
NpMbopoM MNKN yrnakoBOYHbIM MaTepuanom (Hanpumep, nnactu-
KOBbIMU nakeTamm).

- MNpnbop He npefHa3Ha4yeH NS MCMNOMb30BaHUS CO CTOPOHHUMU
cMcTeMamMmn QUCTaHLMOHHOIO ynpaBrieHus.

- Hukorga He ocTtaBnanTe paboTatowmn npnbop 6e3 npucmoTpa.

- He ycTtaHaBnuBamTe npubop Ha OTKPLITOM BO34yXe WnuM B
NoMeLLLeHMAX C NOBbILIEHHOW BIIAXXHOCTbHO.

Hukorpa He knaguTe HUYero Ha npubop cBepxy.
- Hukoraga He norpyxauTte npubop B BoAy.
- Bcergpa ycrtaHaBnuBanTte npubop Takmm obpasom, 4Tobbl CO
BCEX CTOPOH npubopa 6bino kak MmHuMmym no 10 cm ceoboaHoro
NpoCTpaHCTBa.
- Hukorga He wvcnonb3ynte npubop nocrne nonyvyeHns um
HEMCNPaBHOCTU, HANPMMeEp, eCcriv OH ynan unun 6bin NoBpexaeH
no6bIM Apyrnm cnocobom.
- [ponsBoaunTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a yLep6, BO3HMKLLNIA
BCMeACTBME UCMONb3oBaHMa npubopa MHbIM CNocoboM, Kpome
TOro, KOTOPbIA ONUCaH B HacTOsLLEM pyKoBOACTBe, nnbo, ecnu
ObinKn gonyLeHbl owmnbKn Npy obpalleHnn ¢ Nnpubopom.
- Bo nsbexaHve nonyvyeHms TpaBM PEMOHT, TakoW Kak, Hanpumep,
3aMeHa NOBPEeXAEHHOro kabens NUTaHus, OOSKEH BbINOMHATb-
Cs TOMbKO aBTOPM3OBAHHbIM CEPBUCHbIM LeHTpoM. Crnieayet
MCNONb30BaTb TONBLKO OPUrMHarbHbIE 3anacHble YacTu.
- MNpunbop HarpeBaeTca Bo BpeMsi paboTtbl. lNepemelwanTte ero
TOSbKO NOCHE TOro, Kak OH OCTbIHET.
- Ncnonb3ynte npnbop TONMbLKO Takum ob6pas3om, Kak 3TO OnmncaHo B
HacTosILLEM PYKOBOLCTBE.
- B npnbop He crnegyeT noMmewaTb pasnnyHble maTtepuarnbl, Takme
Kak, Hanpumep, bymara, KapToH, NNacTUK U T. 4.
- Mpnbop npuroaeH A4ns MCNonb30BaHNs B AOMaLLHEM XO3AUCTBE U
aHanorn4HbIX cpepax NPUMEHEHUs, Taknx, Kak, Hanpumep:

O KyXHSIX Ons nepcoHana B Mara3uHax, oucax u gpyrux

pabounx NpoCcTpaHCTBaXx;



O [ns KNIMEHTOB B OTENAX, MOTENSAX U APYrMx aHanornyHbIx
chepax;
o B oTendax tuna Bed&Breakfast
- NMepea nepBbIM UCNOSIb3OBaHUEM: aKKypaTHO OYUCTUTE BCe
YacTun npmbopa n gante UM BbICOXHYTb.
. BHumanune! Kopnyc npnbopaHarpeBaetca! OnacHocTb
& oxora! He yctaHaBnuante npubop Ha YyBCTBUTESbHYHO
NMOBEPXHOCTb (HanpMMmep, Ha OKpalleHHYy Mebernb) u
OepXnte ero Ha pacCTtosHuM He MeHee 70 CM OT roproymx
mMaTepuanos.
- BoBpems paboTbl npnbopa n3 Hero MoXxeT BbIXOAWTb Nap. depxute
PpyKM 1 nvuo noganblle OT MecT Bbixoga napa. OcTteperantech
napa BO BpeMs NpUroToBreHus 1 koraa Bbl BbiITackvBaeTe yallly.
YctaHoBuTe Nnpnbop Ha pacCTOAHUN OO HAaCTEHHbIX WKadoB ANg
TOro, 4Tobbl n3bexarb NOBPEXAEHUS LUMOHA.
[aHHbI npnbop nmeeT PyHKLMI0 aBToOMaTn4eckoro cbpoca
n3bbITOYHOrO AaBrieHus/napa B npouecce npuUroToBreHUs.
Mepen wcnonb3oBaHnem npubopa cnegyet obasaTenbHO
NpOBEPUTb, ABMAIOTCA N NPeaoXPaHUTESNbHbIE KNanaHbl YUCTbIMU
N HET NN Ha HNX 3aCOPOB. YNNOTHUTENbHOE KOMbLO TaKXXe JOSIKHO
ObITb YACTBLIM U JOIMKHO ObiTb YCTAHOBMNEHO NpaBunbHO. B KoHUe
npowuecca npuroToBreHns nepeq BbIMYCKOM Mapa npo3BYyYMT
3BYKOBOW CUrHar.
- Y6eaunTtecnb, 4TO CAMBHOM KnanaH npmbopa He 3aKpbiT.
- Ecnn ectb HeOBXOAMMOCTb B MCMNOMNb30BaHUN YANMHUTENS, OH
AOIMKEH UMETbL NnonepevHoe ceveHne He meHee 1,5 mm2 Kabenb
BCeraa AormkeH OblTb pasmMoTaH.
- Mpn ncnonb3oBaHMM MHOIOKOHTAKTHOIO yanuHutens 16 A, npo-
LeALlero ucnblTaHus Ha cooTBeTcTBUe TpeboBaHuam GS, OH He
MOXeT ObITb UMeTb MOLHOCTL bonee, yem 3680 BT n3-3a onac-
HOCTW BO3ropaHus.
- YbeguTech, YTO AeTU He MOryT JOTAHYTbCA A0 kabens nutaHus
npubopa 1 He MoryT urpatb ¢ HUM. ONacHOCTb OTKMOYEHNS.



- [pnbop cneayeT OTKNOYaTb OT ANEKTPUYECKON CETU, ECIN OH HE
HaxoamuTcsa noa HabnwaeHnem, a Takxke anst coopku, pasbopkm
WU YUCTKMN.

- Murmena: MNoxanyncTa, BCceraa oumwante npudbop Bo nsbexaHue
pocTta 6akTepui 1 NOSABMEHNS NIIECEHN.

Ouunctka

. BHumaHune! lMepen oynmcTkom OTKNO4YauTe npubop oTt

ceTu U naBanTe emy OCTbIThb.

- Hukorpga He norpyxante npubop B BOAY.

- He ucnonb3ynte abpasvBHble 4MCTALWME CpeacTBa, Cnpen Ans
OYXOBKW NN pacTBOPUTENN.

- BblTawmre ynnoTHUTENbHOE KOMbLO W3 KPbIWKM W yoanute ¢
Hero BCce oCTaTKu MUK, TWaTtenbHO NnpoMonTe. 3atemM npasusb-
HO BCTaBbTe YNNOTHUTENbHOE KOSbLO 06paTHO B KpPbILKY. Ecrnn
BO BpeMms crefyoLwero npurotoBrieHuss gasneHne B npubope
He noBbllwaeTcs, ybeautecb, 4YTO YNIOTHUTENbHOE KOSMbLO
YCTaHOBEHO NPaBUIbHO.

- [pomownTe knanaH cbpoca faBneHnst 1 eMKOCTb AN KoHAeHcaTa
1 MOMHOCTbBIO BCTaBbLTE NX B KPbILLKY.

- MpoTpute kopnyc npubopa BRaXHOM TKaHbO C HebBOMbLIMM
KONMYeCcTBOM MOHKLLErO CpeacTsa.

- Ybeantecb, YTO Ha HarpeBaTeslbHOM anemeHTe npubopa u Ha
AHe Yaln HeT OCTaTKOB MULLK, 3TO BaXHO AN TOro, YTobbl He
nocTpagana Tepmoperynsums.

- AKkceccyapbl NpUrogHbl 4518 MbITbS B NOCYLOMOEYHOW MalLVHe.

Pabouyee mecTo

BaxHo:

Hukorgpa He ycTaHaBnuBamTe npubop psagomMm C o ropsymmu
NMOBEPXHOCTSAMW  (Hanpumep, C  TFOpsYMMM  OyXOBKaMw).
YcTaHaBnvBanTe npubop Ha PpOBHOMW, YCTONYMBOMN U TEPMOCTOMNKON
NoBEPXHOCTU. BaxHo, 4TOBLI paaomM ¢ Npnbopom He ObINo nerko-
BOCMNNaMeHsLWmMXca npeamMeToB. He yctaHaBnueaanTe npmubop Ha
Kpato cTona, YToObl 4eTU HE MOMN YPOHUTB €ro.



Kpbiwka

3Hak 61TOKMPOBKM KPbILLKM
Oucnnen

ABTOMaTM4eckme nporpammbl
YcTaHoBKa BpeMeHU / faBneHus
KHonka cbpoca naBneHus
[MoBOPOTHbIN perynaTop
Moporpes / OTmeHa nogorpesa/nporpaMmm
ABTOMaTM4eckme nporpammbl
10. Pyukn

11. KnanaH cbpoca gaBnexus

12. 3aMok KpbILWKK KnanaHa

13. EmKocTb ons KOHAeHcaTa

©CeNOORrWN =

Yawa AnsA NnpuroToBJrieHUA / BHYTPEHHAA Yallua

- YbeouTech, YTO KpaW Yallu 1 ee [HO He NOBPEXAEHbI, TaK Kak 3TO MOXET NMPUBECTU K
yXyaLweHuio paboTbl npubopa.

- Wcnonk3ynTe yawly, nayLuyto B KOMNEKTE C NPUBOPOM, TONBKO C HUM, HE UCTIONb3YNTe
ee B Ka4yecTBe KacTplonu nmbo Ans NpUroToBrneHnsi B yxoBke!

- He npesblwante mapkuposky MAX.

. ﬁ Bcerga HanonHsanTe yally NpoAyKTamu U HUKOTAa He NMomeLLanTe NpoayKThbl

Hanpsmyto B npubop 6e3 vaum!




Haqano aboTbl
HOMeCTMTeFI')IpO,EI,yKTbI B YaLly.

MomecTute vawwy B npubop.

2. MopkntounTe NprMbOpP Kk ceTu, nocne Yero Bbl ycnbilwmnTe 4 3BYKOBLIX CUTHaNa n Ha
aucnnee nosiButcs s3HadeHne OFF.

3. TMomecTtuTte KpbILKY Ha NpuBOpP 1 3aKponTe ee 40 3HaYKa (2), NOBEPHYB Mo
YacoBOW CTperike.

[ns Toro, 4ToObl OTKPbITh KPbILLKY MO OKOHYaHUM npoLecca

NpUroToBNeEHWS, CreayeT HaxaTb Ha KHOMKy cbpoca faBneHus (6). He

npvKknagbiBanTe ycunue Ansi Toro, YTobbl OTKPbITh KpbIlKy! Ecnv BbiGpaH
aBTOMaTMyeckuii copoc aaenenns AON, naBneHue 6yaet copoLleHo
aBTOMaTUYECKM MO OKOHYaHUW BbIMOSTHEHUS NPOrpamMmbl.

4. BbibepuTe HyXHYI aBTOMaTMYECKYO NporpamMmmy, UCNonb3ys NOBOPOTHbIN
perynatop (7). Ha gucnnee otob6pasnTcsa COOTBETCTBYHOLLMIA CUMBOI U
oTobpa3nTcs cTaHaAapTHOE BPpeMsi BbINMONHEHWSI JaHHOW nporpammbl. Ecrnn
nporpamma He OyaeTt uameHeHa B TeveHue 10 cekyHa, npubop HavyHeT
BbINOSTHEHWNE BbIOpaHHOW NporpamMmbi.

5. WU3meHeHue BpeMeHU U AaBNeHUA NPUroToBNeHUsA
B TeueHune 10 cekyHa nocre Bbibopa nporpamMmbl Bel MoxeTe M3MEHUTb BpeEMS
BbINOSTHEHUS NporpamMmmbl 6o AaBneHue.

HaxmuTe Ha kHonky HacTtpoiika Taimepa/gaBnenus (5), Ha aucnnee otobpasuT-
Ccs BpeMS npurotosneHns. Bel moxeTe nameHntbe Bpems npurotosneHus ot 00:01
MUHYTbl Ao 04:00 4acoB, MCMOMb3ys MOBOPOTHbLIN perynsaTop. Yepes 10 cekyHn
HaYyHeTCs BbINOSIHEHME NPOrpaMMbl C UBMEHEHHbLIM BPEMEHEM.

Ecnu Bam Takxe Hy>XHO U3MEHWUTb 3Ha4YeHWe AaBIeHnsl, HAXKMUTE KHOMKY 5 BTopon
pas. Micnonb3ys NOBOPOTHbIN perynatop, Bel MoxeTe BbibpaTh HYXXHOE AaBrneHune
mexay 1.5 n 12 psi (pyHTamm Ha kBaapaTHbIN Alonm). MNprubop HavyHeT BbINOMHEHNE
nporpamMmmbl aBTOMaTU4YECKM 1 0TOOPa3nUT yCTaHOBIMEHHbIE 3HAYEHUS HA QUCTITEE.
MpumeyaHue: OTcyeT BpeMEeHM MNPUrOTOBIIEHUS HAYHETCA TOJIbKO MO
OOCTUXEeHUN U3ObITOYHOro AaBneHus. Ecnu Bbl XoTuTe M3MEHUTb 3HaYeHue
BpeMeHn nnbo faBneHus BO BpeMs NpoLecca NpuUrotoBneHns, HaXXMUTe KHOMKY 4
1 UBMEHUTE 3HAYEHUS, KaK ONncaHo BhlLLIE.



Ba3oBble yCTaHOBKMU

(3]
@ o - g o
25| 25 25
% [T Qo % O
oOro [T O o
203 CCwm 2 0L
328 | 38| 338
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yn l ] 4y 17°C 102 - 117°C
2, 01 Mun | 12 psi 15_12 psi
E?;'Lta'y GRELZIS - 1652 R
44 117°C
. 01 Mun | 4,5psi :
Fish L 1,5 -12 psi
10 MuH - = R
Pbiba @ 4y 107°C 102 - 117°C
Milk/Cereal A1 s | O | PP 15— 12psi
Kawa C— 4y 102°C 102 - 117°C
. 01 MuH
Sauté f
30 MuH - X X
TyweHuve \ / 14
. . 01 MuH
Frying without Pressure J _
Xapka \ / 15 MuH X X
rrr 1 Ll
$4 6 01MuH | 45psi | 4 £_ 19 psi
ﬁt:pam e " N 1(’)52' e
44 107°C
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y = 107°C
Vegetables ﬁ 15 My 01 EA”H 4,5=p3| 1,5 - 12 psi
OsoLum Q@ 4y 107°C 102 - 117°C
Yogurt E 084 30 EA”H
MorypT X X
294
Cake % 20 My | T T2PST 45 12 psi
Bbineuka 4y 17°C 102 - 117°C
—_— 024
Slow Cook _
TomneHwne u 084 X X

204




Psi (dbyHTbI HA
KBaAPaTHLIA AIOAM) 1,5 3,0 4,5 6,0 7,5 9,0 | 10,5 | 12,0

AbGcontTHoe

AaBsneHue (6ap) 1.1 12 113 | 14 | 15 | 16 | 1,7 | 18

TeMe"epaTypa"?,%a; 102,3 | 104,8 | 107,1 | 109,3 | 111,4 | 113,3 | 1152 | 120

O6GxapvBaviTe NpoAyKTbl MPSIMO B Yalle Npu OTKPbITOW KPbILLKE.
TomneHuve He TpebyeT faBneHus napa. Korga kpblilwka npubopa 3akpbiTa, co3gaercst
HebonbLUOe faBrneHne, KOTOPOe Haxo4UTCs NPUMEPHO Ha ypoBHe 4.5 psi.
[MpurotoBneHne 3aMoOpOXKEHHbIX MPOAYKTOB 3aHMMaeT Ha 10 MUHYT GornbLUe BpEMEHMU.
Mo okoH4YaHMKM NpoLlecca NPUroToBneHus Bol ycrbilnTe 3ByKOBOW curHan. [JaBneHue
napa 6ypet cbpoweHo aBTomatudecku. Korga B npubope He ocTtaHeTcs Gornblue
[aBrneHusi napa, Kpblluka 6yaeT pa3bnoknpoBaHa aBTomaTuyecku v npubop nepenget
B pexxuMm nogorpesa (70°C Ha Bpems oo 10 yacos).
Ecnu Bbl xoTute nepentn ot aBTomatuyeckoro copoca gasneHuss AON K py4yHoMmy
cbpocy paeneHuss AOFF, ofHOBpeMEHHO HaxXMuTe KHOMKy cbpoca gaBneHus (6) u
oTMeHbI (cancel) (8) Ha 2 cekyHAbI.
lMocne Toro, Kak McTeyeT BpeMs noporpesa, Npubop aBTOMaTUYECKM NepenaeTt B
pexvM oXuaaHusi, a yepe3 5 MUHYT nocrne 3Toro BelknounTcsa. OTkNounTe Npubop
OT ceTu.
MpumeyaHue:
Ecnu kpebiwka npubopa 3akpbiTa HENpaBuUibHO, Ha aAncnnee otobpasutcs 3HadeHue
LID.

. Mpu cbpoce OaBneHWs BPYYHYH COXpaHsiTe 4OCTaTOMHOE pacCTosiHMe OT
A krnanaHa cbpoca paeneHusi. [pu aBTOMaTtudeckom cbpoce [aBneHus

ybeantech, 4to Bbl HaxoguTecb Ha AOCTAaTOMHOM PAcCTOSIHMM OT KranaHa

cbpoca paBneHus, korga AaBrneHue cbpacbiBaeTcsi (Mocre OKOHYaHWs BPEMEHMU
NPUroTOBIEHMS).

MpurotoBneHue puca
HpMKOFAa He Mcnonbsyme EVIC B MaKeTUKax, Knagute TOJIbKO YUCTbIN puc B
qal.uy. I'Iepep, npuroToBrfieHUemMm puc cnep,yeT NPOMbITbL nNoAg XOHOAHOM BOAOM
HEeCKOJ1IbKO pas.
ﬂ,OGaBbTe BO,EI,y, MCI‘IOJ‘Ib3yﬂ MeprIVI CTaKkaH:
Ha 2 MepPHbIX CTakaHa puca /J,OGaBbTe 3 MepPHbIX CTakaHa BOAbl.
Bbl MmoxeTe /J,O6aBI/ITb B BO/J,y cneuunn, HanpmuMep, nepey 41unu, YeCHoOK 1 T. O. |_|pl/1
Bapke AOUKOro u 6yporo puca ,D,O6aBbTe K BbIIJJeyI'IOMHHyTOMy KOﬂMHeCTBy eule
I'IOJ'IOBMHy MepHOro ctakaHa BoAbl.
|_|pI/I MCNOoJ1Ib30BaHNMM pas3finvyHbIX COPTOB puUCa MOXeT I'IpOI/I3017ITI/I He60r|bmoe
noTeMHeHne pUCcoBbIX 3epeH Ha AHe Yallu.



anrOTOBneHMe Ha napy:

C ncnonb3oBaHWeM BCTaBKW ANS MPUTOTOBMEHUSA Ha Napy MOXHO FOTOBUTb OBOLLM
unu pbiby. HapexbTe nNpoayKTbl Ha KyCOYKM CpedHero pasmepa U paBHOMEPHO
pacnpefenute nx no NOBEPXHOCTU BCTaBKW. [poayKTbl He LOSMKHbI BbICTynaTh 3a
Kpau BCTaBKM.

Hanente B 4Yally Aonst MpUroToBreHUs 2 cTakaHa BOAbl, 3aTeM MOMECTUTE BHYTpPb
BCTaBKy ANsi NPUroTOBIIEHMS Ha Napy, 3aKpoMTe KPbILLKY 1 3anycTuTe npubop.

NMpurotoBneHue norypra
}J,Fr)m npuroToBneHus norypta Bbl Mo¥<ge ncrnonb3oBaTh Kak
ynbTpanacTepu3oBaHHoOe, Tak U NacTepm3oBaHHOe cBexee Monoko. Ecnu Bel
ncnonb3yeTte hepmepckoe MOMOKO, ero crieayeT npeaBapuTenbHO NPOKUNSATUTL U
OCTYANUTb Kak MUHUMYM Jo TemnepaTypbl 35°C.
PasmeluanTe oanH cTakaH HaTypanbHoro norypta 6e3 gobasok (125 r) B 2 nutpax
MOFoKa ¥ 3anornHuTe cTakaH4nkn 4ns norypra.
HanonHuTe cTakaH4MKkyM MOMOKOM A0 1 CM HUXe Kpasi M 3aKpONTe KpbILLKON. 3aTem
nMoMecTUTe CTakaH4MKu B Mpubop 1 3anyctute nporpaMMy nNpuroToBNeHuUs norypra.
MprMeyaHve: cTakaH4YMKM AN NOrypTa MOXHO nNpuobpecTyn y ourumanbHbIX
aunepos STEBA.

BpeMﬂ co3peBaHuA:

Cwmecb criegyeT BblaepkvBaTb B npubope He MeHee 8 yacoB. Yem gonblue horypT
co3peBaeT, TeM BKyCHee OH CTaHoBuTCH. Yem xonogHee cMmecb, TeM Ha Oonee
AnuTenbHOe BpeMsi JOIKeH ObiTb ycTaHOBReH Tanmep. Vcnonb3yinTe Noxky Ans
TOro, Ytobbl MPOBEPUTHL KOHCUCTEHLMIO W, NP HEOBXOAMMOCTU, NMPOANUTL BpPeMSsi
npurotoBnexus. He nepemellarite npnbop Bo BpeMsi CO3peBaHus horypra, B NpoTuB-
HOM cry4ae MorypT MOXeT He 3arycteTb. OfjHa YallKa roToBOro horypta MoxeT ObITb
Mcrnonb3oBaHa B kKa4yecTBe 3aKBacku, HO He boree, Yem npumepHo 10 pas, Tak Kak B
TakoM cryyae adpdekT OyaeT yxKe He Tak XOpOLL.

loTOBBIN NOrypT CneayeT o6si3aTernbHO XpaHWUTb B XONOAUIbHUKE. Takne MHrpeaueHThbI
Kak caxap, pyKkTbl unu BKycoBble Ao6aBku crnenyeT A00aBnsiTb yxe B roTOBbIN
NpOCTOW MOryprT.



NMpobnemsbl U cNOCoOObLI UX pelleHusn

YBakaeMbI KITNEHT,

cnacubo 3a NoKynKy AaHHoro npubopa komnaHun STEBA!

MpencTaBneHHas Hxe Tabnuua nomoxeT Bam ¢ pelieHnem npobnem, kKoTopble MOryT
BO3HWKHYTb NpW ncnonb3oBaHuu Balwero npnbopa. Ans MHormx npobnem cyliectsyeT
MPOCTOE peLLEHUNE, MOCKOMbKY HE BCE, YTO KaXeTCs Ha NepBbIi B3rMs HEUCNPaBHOCTbLHO,
SIBNSIETCA cepbe3Hoi Nonomkon. MNoxanyincra, n3yunte matepuansl, NpeAacTaBrneHHble
B Tabnuue npexae, Yem obpallaTbes B HaLLy Cryx6y noaaepxKku.

Mpobnema

MpuunHa

Bo3mMoxHoe pelwieHune

Mpubop He paboTaeT

[Mpubop He noaknoyeH K
ceTun

MpoBepbTe BUIKY

Kpblwka He
3aKpblBaeTCcA

YnnoTHuTensHoe
KOJbLIO OTCYTCTBYET

WM yCTaHOBIEHO
HenpaBubHO

KpbliLka HenpaBunbHO
yCcTaHoBMEeHa Ha Npubop

MpoBepbTe
NpaBUNbHOCTb YCTaHOBKM
YMMOTHUTENBHOTO KomnbLia
MpoBepbTE 3HAYOK
GrOKMPOBKM KPbILLKM

Kpbiwka He
OTKpbIBaeTCs

[aBneHune elle He
cbpoleHo
MpenoxpaHuTenbHbIN
KnanaH HaxoauTcs B
nonoXxeHnn 6rOKMPOBKN

C6pocbTe gaBneHue ¢
NMOMOLLIbIO KHOMKK copoca
naBneHns

MpouncxoamnT BeIGPOC
napa Mexagy KpblLLKOM

YNnoTHUTENbHOE KOMbLO
noBspexaneHo nnn

3ameHuTe
YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO

6riokmpyeTcsa n
[aBrneHne He MoXeT
ObITb CO30aHO

vyaule
CunukoHoBas 3arnyLwka Ha
KnanaHe 3arpAa3HeHa

“ Kopnycom 3arpsi3HeHo OuuncTtute ynnoTHUTENbHOE
KOnbLO

[MpenoxpaHuTenbHbIn HepoctaTo4Hoe [JonenTte HEMHOro

KnanaH He KOINMMYECTBO XNOKOCTU B XWOKOCTU B YaLly

OunCTNTE CUNMKOHOBYHO
3arnyLuKy

CnyuJaiiHble 3Bykn

[HO yaLwm BnaxHoe

Ounctute n BbICyLLUUTE
yawy nepeq
NUCMONb30BaHNEM

[oTOBEIN pUC
norny4yaeTcs CrmLLIKOM
MSITKUM

CrvLwKomM MHOro BoAbl

YMEHbLLUTE KONMNYECTBO
BOAbl

Pwuc He rotoButcsa ao
KOHLa

Cnuwkom marno Boabl

[obGaBbTe BoAbI

Mocne npurotoBneHus
ocTaBbTe puc B npubope

C 3aKpbITOM KPbILLIKOW Ha
OOMONHNUTENbHbIE 5 MUHYT




NMpaBunbHas TUNM3auunsa nagernua.
OT(E‘Iy)KI/IBLLIVIVI npuéop H(Xne,qneHHo npuBeAUTE B HETOAHOCTb.
Ha Tepputopum EC 3TOT CMMBOI yKasbiBaeT Ha TO, YTO JaHHOe u3genve He
NoANexXuT yTUnNusaLum BMecTe ¢ 6bIToBbIMM oTxoAamu. CTapble NpmMGopsl
copepxaT LeHHble nepepabaTbiBaemble MaTepuarnsl, KoTopble criedyeT caaTtb
Ha
nepepaboTKy, YTOObLI NpeAoTBpaTUTbL HaHeceHWe yLepba okpyxatoLen cpeae 1
YenoBeYyeckoMy 3[0POBbI0 13-3a 6ECKOHTPONBHOIO BbiGpoca Mycopa. MoaTomy,
noxanyincra, yTUNuanpyiTe OTCIYXMBLUME NPUBOPbLI Yepes crelunanbHble CUCTEMbI
cGopa Mycopa unm oTeesuTe NpuGop ANs yTUIM3aLUmMm B MecCTo, rae oH Gbin NprobpeTeH.
OTBeTCTBEHHasi opraHu3aumsl oTnpaBuT Npubop Ha NepepaboTKy.

YTunusaums ynakoBo4HbIX MaTepuanos
He BbiGpacbiBaiiTe ynakoBOYHbIA MaTepuar, oTnpaBbTe ero Ha nepepaboTky.

YnakoBka npu6opa:

- Bymary, KapToH 1 rodop1poBaHHbIi KAPTOH CAATb B NyHKT c6opa MakynaTypbl

- MonumepHble ynakoBoYHble MaTepuarsbl U NIeHKy Takxe creayeT yTUnmManpoBaTb
Yyepes COOTBETCTBYIOLLME NYHKTbI c6opa

MpumMepbl 0603Ha4YeHNs NONMMEPHbIX MaTepuanos: PE —
éﬁs é’s és nonnatunex, kog 02 ons nonuaTuneHa BbICOKOW nnoTHocTu, 04 ansa
Ps PP PE

NnonuaTuneHa H13kon nnotHoctu, PP — nonunponunex, PS —

nonnmcTuporn.




Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufthren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschleif3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Gbertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert

vergUtet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

StebaElektrogerate GmbH&Co.KG

PointstraBe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0

Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19
Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fur Ubersetzungsfehler
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