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Espanol

Freidora
F3

DESCRIPCION

A Tapa

Asa tapa

Termostato de regulacion de la temperatura
Indicador luminoso

Pulsador automatico de seguridad
Perfiles de guia

Unidad de control

Elemento calefactor

Cesta

Mango de la cesta

Apoyo para la cesta

Cubeta

Indicadores de nivel

Cuerpo

Botén de rearme

Conexion de red

Soporte unidad de control

R Asas
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UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, desenrollar completamente
el cable de alimentacion del aparato.

No poner el aparato en marcha sin haber llena-
do antes la cubeta de aceite

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

No mover el aparato mientras esta en uso.

No desplazar el aparato cuando esté funcionan-
do o el aceite aun esté caliente. Con el aparato
en frio, transportar el aparato haciendo uso de
las asas.

Hacer uso del asa/s para coger o transportar el
aparato.

No dar la vuelta al aparato mientras esta en uso
o conectado a la red.

Respetar los niveles MAX y MIN.

Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacion de
limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.

- Usar siempre el aparato bajo vigilancia.

- No dejar nunca el aparato funcionando sin
vigilancia, ni al alcance de los nifios, ya que es
un aparato eléctrico que calienta aceite a altas
temperaturas y puede ocasionar quemaduras
graves.

Si se utiliza materia grasa en vez de aceite,

se tiene que fundir ésta previamente en un
recipiente aparte

Si la materia grasa se ha endurecido en la
cubeta del aparato, hacer unos agujeros en la
grasa solida para permitir que el agua que ha
podido quedar retenida en la grasa salga en
forma de vapor al calentarla a temperatura mini-
ma de termostato

Si por cualquier motivo el aceite se incendiara,
desconectar el aparato de la red y sofocar el
fuego con la tapa, con una manta, o con un
pafio grande de cocina. NUNCA CON AGUA.
Colocar el mando termostato a la posicion de
minimo (MIN), no garantiza la desconexion
permanente del aparato.

Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

LLENADO DE ACEITE:
- Abrir la tapa.

- Asegurarse de que el conjunto eléctrico esta
perfectamente asentado.

- Verter aceite en la cubeta hasta la marca que
indica el nivel MAXIMO

- El aparato no debe funcionar con menos aceite
del indicado en el nivel MINIMO.

Uso:

- Extraer del alojamiento cable , la longitud de
cable que precise.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Quitar la tapa. Esa freidora no esta preparada
para freir con la tapa puesta.

- Sacar la cesta y armar el mango, haciéndolo
pivotar hasta que las varillas entren en su
alojamiento.



- El piloto luminoso se iluminara

- Seleccionar la temperatura de fritura deseada
mediante el mando termostato de regulacion.

El indicador luminoso se iluminara en color rojo,
indicando que el aceite esta en proceso de
calentamiento.

Preparar los alimentos a freir y colocarlos en

la cesta procurando que no rebasen los % de
su capacidad. Dejar escurrir previamente los ali-
mentos antes de sumergirlos en la cubeta.

Si los alimentos estan congelados, deben
descongelarse previamente. La introduccion de
alimentos congelados o con gran contenido en
agua en la cubeta puede provocar la proyeccion
brusca de aceite hacia el exterior al cabo de
unos pocos segundos.

Esperar a que el piloto luminoso se desconecte,
lo que sefalara que el aparato ha alcanzado la
temperatura adecuada.

Introducir lentamente la cesta en la cubeta a fin
de evitar desbordamientos y salpicaduras.
Cuando la fritura esté en su punto, levantar la
cesta y colgarla en su soporte para permitir el
escurrido del exceso de aceite de los alimentos.
- Vaciar la cesta.

Cambiar el aceite aproximadamente cada 15 6
20 frituras, o cada 5 — 6 meses si no se utiliza
habitualmente.

Para minimizar la generacion de acrilamida
durante el proceso de fritura, no dejar que los
alimentos adquieran un tono marrén oscuro,
retirar los restos de alimentos quemados de la
cubeta de aceite, y procese los alimentos ricos
en almidon (tales como patatas y cereales) a
temperaturas inferiores a 170°C

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARA-

TO:

- Seleccionar la posicion de minimo (MIN) me-
diante el mando selector de temperatura.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica

- Recoger el cable y situarlo en el alojamiento del
cable.

- Colocar la cesta dentro de la cubeta.

- El mango de la cesta puede dejar armado o
se puede abatir hacia el interior de la cesta
presionando lateralmente sobre las varillas y
haciéndolo pivotar.

- Cerrar la tapa

ALOJAMIENTO CABLE

- Este aparato dispone de un alojamiento para el
cable de conexion a la red situado en su parte
trasera.

ASA/S DE TRANSPORTE:

- Este aparato dispone de dos asas en su parte
lateral para hacer facil y comodo su transporte.

CONSEJOS PRACTICOS:

- Para desodorar el aceite se pueden freir unos
trozos de pan.

- En aquellos alimentos que contienen mucha

agua es mejor y mas rapido realizar dos frituras

con menor volumen de alimentos que una sola.

Con esto se disminuye el riesgo de salpicadu-

ras y desbordamientos.

Para conseguir una fritura uniforme y crujiente

se puede utilizar el método de «fritura en dos

tiempos». Este sistema consiste en realizar

una primera fritura hasta que los alimentos

estén bastante hechos, y después una segunda

fritura, con el aceite muy caliente, para dorar los

alimentos.

Es aconsejable freir con aceite de oliva de

minima acidez

No mezclar aceites de diversas calidades.

Para evitar que las patatas se peguen es reco-

mendable lavarlas antes de freirlas

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- En caso de sobrecalentamiento actuara el dis-
positivo de seguridad térmica y el aparato de-
jaré de funcionar. Cuando esto suceda se debe
desconectar el aparato de la red y dejar que
se enfrie. A continuacion presionar el botén de
rearme situado en la parte trasera del conjunto
eléctrico conla punta de un boligrafo o similar
para poner de nuevo el aparato operativo para
el funcionamiento (Fig.1)

LIMPIEZA:

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Desmontar el aparato siguiendo los siguientes
pasos:

- Quitar la tapa

- Sacar la cesta y extraer el conjunto eléctrico

- Extraer la cubeta

- Verter cuidadosamente el aceite ya utilizado
de la cubeta en un recipiente (no en el
fregadero), segun la normativa vigente de
tratamiento y eliminacion de residuos.

- A excepcion del conjunto eléctrico y de la cone-
xion de red, todas las piezas pueden limpiarse
con detergente y agua o en el lavavajillas. Acla-



rar bien para eliminar restos de detergente.

- Limpiar el conjunto eléctrico y el conector de
red con un pafio humedo y secarlos después.
NO SUMERGIRLOS NUNCA EN AGUA O
CUALQUIER OTRO LiQUIDO.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impreg-
nado con unas gotas de detergente y secarlo
después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en lavavajillas
(usando un programa suave de lavado):

- Cesta

- Tapa

- Cubeta
- Cuerpo



English

Deep fryer
F3

DESCRIPTION

A Lid

Lid handle
Temperature regulating thermostat
Pilot light

Automatic safety button
Guide profiles

Control Unit

Heating element
Basket

Basket handle

Basket support

Tank

Level indicators

Body

Rearm button

Mains connection
Control unit support
Handles
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USE AND CARE

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Never connect the appliance without having first
of all filled the oil bowl

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not move the appliance while in use.

- Do not move the appliance whilst in operation
or if the oil is still hot. Once cooled, transport the
appliance using the handles.

- Use the appliance handle/s, to catch it or move
it.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Respect the MAX and MIN levels

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- This appliance should be stored out of reach of
children and/or persons with physical, sensory
or reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

- Never leave the appliance unattended while in

use.
Never leave the appliance unattended when

in use and keep out of the reach of children,

as this is an electrical appliance that heats oil

to high temperatures and may cause serious
burns.

If fat is used instead of oil, melt first in a separa-
te recipient.

If fat has hardened in the tank, make a few
holes in the solid fat in order to allow the

water, which has been retained in the fat to be
released as steam when heated at the minimum
thermostat temperature.

If, for some reason, the oil were to catch fire,
disconnect the appliance from the mains and
smother the fire using the lid, a cover or a large
kitchen cloth.. NEVER WITH WATER.

Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the iron
is switched off permanently.

Any misuse or failure to follow the instruc-

tions for use renders the guarantee and the
manufacturer’s liability null and void.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

- Make sure that all the product’s packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

OIL FILLING:

- Open the cover.

- Ensure that the electrical equipment is appro-
priately positioned.

- Pour oil up to the mark indicating the MAXIMUM
level on the bowl.

- The appliance must not be used with less oil
than that indicated by the MINIMAL mark.

USE:

- Take the length of cable required out of the
housing.

- Connect the appliance to the mains.

- Remove the lid. This fryer is not designed to fry
with the lid on.

- Remove the basket and attach the handle by
pivoting until the rods engage in the housing.

- The pilot light (D) comes on.

- Select the desired frying temperature using the
thermostat control. The indicator light will turn



red, indicating that the oil is being heated.
Prepare the food to be fried and place it in the
basket, making sure that it does not rise above
Y of its capacity. Allow the food to drain before
placing it in the basket.

Frozen food must be allowed for thaw before-
hand. The placing of frozen food or food with
high water content in the basket may cause the
oil to suddenly spit after a few seconds.

Wait until the pilot light (D) has gone out which
will indicate that the appliance has reached an
adequate temperature.

Slowly place the basket in the bowl to avoid
overflowing and splashing.

When the food has been fried sufficiently, lift the
basket and position it in the support in order to
allow the excess oil to drain from the food.
Empty the basket.

Change the oil approximately every 15 or 20
frying operations, or every 5 — 6 months if not
used frequently.

In order to minimize the generation of acryla-
mide during the frying process, avoid reaching
dark brown colours on the fried food, remove
any burnt leftovers from the oil container, food
rich in starch (such as potatoes or corns) should
be fried at temperatures lower than 170°C.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Select the minimum position (MIN) using the
thermostat control.

- Unplug the appliance from the mains.
- Put the cable back in the cable housing.
- Fit the basket into the tank.

- The basket handle may be left attached or you
can whisk towards the interior of the basket by
pressing sideways on the rods and pivoting.

- Close the lid.

CORD HOUSING
- This appliance has a cable compartment situa-
ted on its posterior.

CARRY HANDLE/S:

- The device has two handles on the side so it
can be transported easily and comfortably.

PRACTICAL RECOMMENDATIONS:

- Fry a few pieces of bread to remove the smell
of used oil.

- For food with a high water content, it is better

and quicker to fry in two lots with less food than
in just one. This will reduce the risk of splashes
and spillage.

- This will reduce the risk of splashes and spilla-
ge. This system consists of first frying the food
until it is reasonably well done and then frying
again using very hot oil to brown the food.

- Olive oil with a minimum acidity level is recom-
mendable for frying.

- Do not mix different oils.

- Wash potatoes before frying to stop them from
sticking.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- In the event of overheating, the thermal safety
mechanism will be activated and the applian-
ce will stop operating. When this occurs the
appliance should be disconnected from the
mains and left to cool. Then press the rearming
button, situated at the back of the electrical
circuit, with the tip of a pen or similar in order to
reactivate the appliance (Fig.1)

CLEANING:

- Disconnect the appliance from the mains and let
it cool before undertaking any cleaning task.

- Dismantle the appliance as follows:

- Take off the lid

- Remove the basket and take out the electri-
cal equipment

- Remove the tank

- Carefully pour the used oil from the bowl
into a container (not the sink), according to
the regulations in force for the treatment and
disposal of waste.

- -Except for the power unit and the mains
connection, all the parts can be cleaned with de-
tergent and water or in washing up liquid. Rinse
thoroughly to remove all traces of detergent

- Clean the electrical equipment and the mains
connection with a damp cloth and dry. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

- Clean the equipment using a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not submerge the appliance in water or any
other liquid, or place it under a running tap.

- If the appliance is not in good condition of clean-
liness, its surface may degrade and inexorably
affect the duration of the appliance’s useful life



and could become unsafe to use.

- The following parts are suitable for cleaning in
hot soapy water or in a dishwasher (using a soft
cleaning program):

- Basket
- Lid

- Tank

- Body



Francais

Friteuse
F3

DESCRIPTION

A Couvercle

Poignée couvercle

Thermostat de réglage de température
Voyant lumineux

Bouton de sécurité automatique
Profils de guide

Unité de contréle

Elément de chauffage

Panier

Poignée du panier

Support panier

Cuve

Indicateurs de niveau

Corps

Bouton de redémarrage
Connexion au secteur

Support unité de contréle
Poignées
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UTILISATION ET PRECAU-
TIONS

- Avant chaque utilisation, dérouler completement
le cable d’alimentation de I'appareil.

- Ne brancher aucun appareil sans avoir rempli

au préalable la cuve d’huile.

Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de

mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Ne pas faire bouger I'appareil en cours de

fonctionnement

Ne pas transporter I'appareil lorsqu’il est en

marche ou si I'huile est encore chaud. Quand la

friteuse est refroidie, transportez-la a I'aide des

poignées.

Utiliser la/les poignée/s pour prendre ou trans-

porter I'appareil.

Ne pas retourner I'appareil lorsqu’il est en cours

d’utilisation ou branché au secteur.

Respecter les niveaux MAXIMUM et MINIMUM.

Débrancher I'appareil du secteur tant qu'il

reste hors d’'usage et avant toute opération de

nettoyage.

Conserver cet appareil hors de portée des

enfants ou des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou présentant un manque d’expérience et de

connaissances.

- Ne pas garder I'appareil s’il est encore chaud.

- Toujours utiliser I'appareil sous surveillance.

- Ne jamais laisser I'appareil fonctionner sans
surveillance, ni a la portée des enfants, étant
donné qu’il s’agit d’'un appareil électrique et il
peut entrainer de graves brdlures.

Si I'on utilise de la graisse au lieu d’huile, il faut
la faire fondre au préalable dans un récipient a
part.

Si la graisse a durci dans la cuve de I'appareil,
faire quelques trous dans la graisse solide afin
de permettre que I'eau qui a pu étre retenue
dans la graisse, puisse s’évacuer sous forme de
vapeur en réchauffant la graisse a température
minimum de thermostat

Si, pour quelque cause que ce soit, I'huile prend
feu, débrancher I'appareil du réseau électri-
que et étouffer le feu avec le couvercle, une
couverture ou un grand torchon de cuisine. NE
JAMAIS ESSAYER DE LETEINDRE AVEC DE
L'EAU.

Mettre le thermostat sur la position mini-

mum (MIN) ne garantit pas |‘arrét complet de
I'appareil.

Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation peut engendrer un
danger, et annule la garantie et la responsabilité
du fabricant.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le maté-
riel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en
contact avec les aliments, selon la description
de I'alinéa Nettoyage.

REMPLISSAGE D’HUILE :

- Ouvrir le couvercle.

- Veuillez vous assurer que I'ensemble électrique
soit parfaitement installé et stable.

- Verser de I'huile dans la cuve jusqu’a la marque
de niveau MAXIMUM.

- L'appareil ne doit pas fonctionner avec un niveau
d’huile en dessous de la marque MINIMUM.

USAGE :

- Extraire la longueur de cable nécessaire.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Enlever le couvercle. Cette friteuse n’est pas
congue pour frire avec le couvercle poseé.

- Sortir le panier et fixer le manche en le faisant
pivoter jusqu’a ce que les tiges entrent dans



leur logement.
- Le voyant lumineux s’allumera.
- Sélectionner la température de friture désirée a
I'aide de la commande du thermostat. Le voyant
lumineux passe au rouge, indiquant que I'huile
est en train de chauffer.
Préparer les aliments a frire et placer les dans
le panier en essayant de ne pas dépasser les
3/4 de sa capacité. Laisser égoutter les aliments
avant de les plonger dans la cuve.
Si les aliments sont congelés, ils doivent au
préalable étre décongelés. L'introduction
d’aliments congelés ou contenant beaucoup
d’eau dans la cuve, peut entrainer la projection
inopinée d’huile vers I'extérieur au bout de
quelques secondes.
Attendre que le témoin lumineux s’éteigne, ce
qui signifiera que 'appareil a atteint la tempéra-
ture adéquate.
Introduire lentement le panier dans le récipient
afin d’éviter tout débordement ou projection.
Quand la cuisson est suffisante, soulever le
panier et laisser le pendre au bord du récipient
pour permettre d’égoutter I'exces d’huile im-
prégnant les aliments.
Vider le panier.
Changer I'huile aprés 15 ou 20 fritures environ
ou tous les 5-6 mois si vous ne I'utilisez pas
régulierement.
Pour diminuer la formation d’acrylamide
pendant le processus de friture, éviter que les
aliments acquiérent une couleur marron foncé,
retirer les restes d’aliments bralés du bac a
huile, et pour les aliments riches en amidon
(comme par exemple les pommes de terre et
les céréales) veiller a utiliser des températures
inférieures a 170°C.

LORSQUE VOUS AVEZ FINI DE VOUS SERVIR

DE L’APPAREIL :

- Choaisir la position minimum (MIN) a 'aide du
sélecteur de température.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Ranger le cable dans le logement prévu a cet
effet.

- Mettre le panier dans la cuve.

- La poignée du panier peut étre montée ou
rabattue vers l'intérieur du panier en faisant
pression sur les c6tés de la poignée et en la
faisant pivoter.

- Fermer le couvercle.

COMPARTIMENT CABLE

- Cet appareil dispose d’'un ramasse cordon situé
a l'arriere de I'appareil.

POIGNEE(S) DE TRANSPORT :

- Cet appareil dispose d’une poignée sur sa par-
tie latérale pour faciliter son transport en toute
commodité.

CONSEILS PRATIQUES :

- Pour désodoriser I'huile, il est possible de faire
frire des morceaux de pain.

- Il vaut mieux faire frire en deux fois les aliments

qui contiennent beaucoup d’eau: le résultat est

plus économique et plus rapide. Ceci évite le

risque d’éclaboussures et de débordements.

Pour obtenir une friture uniforme et croustillante,

on peut utiliser la méthode de «friture en deux

temps». Ce systéme consiste a réaliser une

premiére friture jusqu’a ce que les aliments

soient cuits et ensuite une autre pour les faire

dorer, ceci a I'huile trés chaude.

Il est conseillé d'utiliser une huile d’olive faible-

ment acide.

Ne pas mélanger des huiles de qualités diffe-

rentes.

Pour éviter que les pommes de terre ne collent,

il est recommandé de les laver avant de les

frire.

PROTECTEUR THERMIQUE DE SECURITE :

- En cas de surchauffe, un dispositif de sécurité
thermique se déclenchera et I'appareil s’arrétera
automatiquement. Dans ce cas, vous devrez
débrancher I'appareil du réseau électrique et le
laisser refroidir. Ci-aprés, appuyer sur le bouton
réarmement situé sur la partie postérieure de
I'ensemble électrique, avec la pointe d’un stylo
ou similaire pour que I'appareil puisse se remet-
tre a fonctionner normalement (Fig.1)

NETTOYAGE :

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
qu’il refroidisse avant toute opération de netto-
yage.

- Démonter 'appareil en suivant les pas décrits
ci-dessous :

- Enlever le couvercle

- Sortir le panier et extraire le dispositif élec-
trique.

- Retirer la cuve.

- Verser doucement I'huile usagée de la cuve



dans un récipient (et pas dans I'évier), selon
la réglementation en vigueur de traitement et
d’élimination des déchets.

- A l'exception de 'ensemble électrique et de la
connexion au réseau, toutes les autres pieces
peuvent se laver au détergent et a I'eau ou
au lave-vaisselle. Rincer soigneusement pour
éliminer tout reste de détergent.

- Nettoyer I'appareil électrique et son cordon
d’alimentation a I'aide d’un chiffon humide,
puis bien les sécher. NE JAMAIS IMMERGER
L’APPAREIL NI LE CORDON DANS L’EAU NI
AUCUN AUTRE LIQUIDE.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon
humide et quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits a pH
acide ou basique tels que I'eau de javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous le robinet.

- Si l'appareil n’est pas maintenu en bon état
de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et engendrer des situations de danger.

- Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Panier

- Couvercle
- Cuve

- Corps



Deutsch

Fritteuse
F3

BESCHREIBUNG
A Deckel

Deckelgriff
Temperaturregler
Leuchtanzeige
Automatischer Sicherheitsschalter
Fihrungsprofile
Steuereinheit
Heizelement

Frittierkorb
Frittierkorbgriff
Korbhalterung

Wanne
Fullstand-Markierung
Gehause

Reset-Taste

Netzkabel
Steuereinheit-Halter
Griffe
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GEBRAUCH UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig auswickeln.

- SchlieRen Sie das Gerat niemals an ohne vor-
her die Olwanne gefiillt zu haben.

- Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

- Die Fritteuse niemals transportieren, wenn sie
in Betrieb gesetzt wurde oder das Ol noch heil
ist. Sobald das Gerat abgekuhlt ist, mithilfe der
Handgriffe transportieren.

- Verwenden Sie den / die Griff/e, um das Gerat
zu heben oder zu tragen.

- Bewegen oder verschieben Sie das Gerat nicht,
wahrend es in Betrieb ist.

- Achten Sie auf die MAXIMUMund MINIMUM-
Markierungen.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat aufRerhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende

Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.
- Nicht das Gerat wegraumen, wenn es noch heif}
ist.
Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden, wahrend es am Netz angeschlossen
ist.
Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn
es in Betrieb ist. Kinder fernhalten, da es sich
um ein elektrisches Gerat handelt, das Ol hoch
erhitzt und schwere Verbrennungen verursa-
chen kann.
Wenn Sie Fett anstelle von Ol verwenden, muss
dieses vorab in einem separaten Gefall gesch-
molzen werden.
Wenn sich das Fett in der Fritteuse erhartet
hat, stechen Sie ein paar Lécher in die solide
Fettmasse, damit das Wasser, das im Fett
zuruickgeblieben ist, bei Erwarmung auf der
niedrigsten Stufe des Thermostats als Dampf
entweichen kann.
Sollte das Ol aus irgendeinem Grund in Brand
geraten, den Stecker der Fritteuse ziehen und
das Feuer mit dem Deckel, mit einer Decke
oder mit einem grof3en Kiichentuch l6schen.
FEUER NIEMALS MIT WASSER LOSCHEN.
Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatu-
rregler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.
UnsachgemaRer Gebrauch oder die Nichte-
inhaltung der vorliegenden Gebrauchsanwei-
sungen kann gefahrlich sein und fihrt zu einer
vollstandigen Ungultigkeit der Herstellergaran-
tie.

GEBRAUCHSANWEISUNG

HINWEISE VOR DEM EINSATZ:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so
wie im Absatz Reinigung beschrieben gereinigt
werden.

MIT OL FULLEN:

- Offnen Sie den Deckel.

- Vergewissern Sie sich, dass die Elektro-Einheit
perfekt aufliegt.

- Ol bis zur MAXIMUM Anzeige in die Wanne
geben.

- Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn
die MIN-Fillhéhe fiir Ol unterschritten ist.



GEBRAUCH:

- Entnehmen Sie dem Kabelfach die Kabellange,
die Sie benétigen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Den Deckel abnehmen Nehmen Sie den Deckel

ab. Diese Fritteuse ist nicht fur das Frittieren mit

geschlossenem Deckel ausgelegt.

Den Frittierkorb nehmen und die Griffe durch

Drehen befestigen, bis die Haltearme im Ge-

hause einrasten.

Die Leuchtanzeige leuchtet auf

Die gewlinschte Frittiertemperatur mittels des

Thermostatreglers einstellen. Das Aufleuchten

der roten Kontrolllampe gibt an, dass die Erhit-

zung des Ols erfolgt.

Stellen Sie das Frittiergut bereit und legen

Sie es in den Frittierkorb, wobei 3/4 seines

Fassungsvermdgens nicht uberschritten werden

sollten. Lassen Sie die Nahrungsmittel abtro-

pfen, bevor sie in der Wanne untergetaucht

werden.

Wenn die Nahrungsmittel gefroren sind, mussen

sie erst aufgetaut werden. Das Eintauchen

gefrorener Nahrungsmittel oder Nahrungsmittel

mit hohem Wassergehalt in die Wanne, kann

bewirken, dass Ol innerhalb weniger Sekunden

nach aulRen spritzt.

Warten, bis die Kontrolllampe erlischt, was

darauf hinweist, dass das Gerat die geeignete

Temperatur erreicht hat.

Um ein Uberstrdmen des Ols und Spritzer zu

vermeiden, wird der Frittierkorb langsam in den

Behalter eingetaucht.

Sobald das Frittiergut zubereitet ist, den

Frittierkorb anheben und ihn zum Abtropfen

von iiberschiissigem Ol in den Behélterrand

einhangen.

Den Frittierkorb entleeren.

Das Ol nach ca. 15-20 Frittiervorgangen oder

nach 5-6 Monaten wechseln, falls das Gerat

nicht regelmafig benutzt wird.

Um die Entstehung von Acrylamid wahrend

des Frittiervorgangs zu minimieren, sollten

Sie darauf achten, dass das Frittiergut keine

dunkelbraune Farbe annimmt. Verbranntes

Frittiergut im Olbehélter sind zu entfernen und

starkehaltige Lebensmittel (wie Kartoffeln und

Getreideprodukte) sind bei Temperaturen unter

170°C zu garen.

NACH DEM GEBRAUCH DES GERATES:
- Die Position Minimum (MIN) mittels des Tempe-

raturreglers auswahlen.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Kabel nehmen und in das Kabelfach
stecken.

- Den Frittierkorb in die Wanne setzen.

- Sie kénnen den Korbagriff verankert lassen oder
nach innen zum Frittierkorb klappen, indem Sie
seitlich auf die Stifte drlicken und ihn einklap-
pen.

- SchlieRen Sie den Deckel.

KABELFACH

- Dieses Geréat ist mit einem Fach fiir das
Stromnetzkabel ausgestattet, das sich an der
Unterseite befindet.

TRAGEGRIFF/E:

- Fur ein leichtes und bequemes Tragen ist
dieses Gerat an der Seite mit einem Tragegriff
ausgestattet.

PRAKTISCHE RATSCHLAGE:

- Um Geriiche des Ols zu beseitigen, kénnen Sie
ein paar Stlckchen Brot frittieren.

- Bei Nahrungsmitteln mit viel Wassergehalt

ist es besser und schneller zwei Frittliren mit

geringerer Menge zu machen, als eine einzige.

Damit wird das Risiko von Spritzern und des

Uberlaufens vermieden.

Um eine gleichmaRig knusprige Frittlre zu

erhalten, kann die Methode der “Frittlre in zwei

Gangen” angewendet werden. Sie besteht darin

zunachst eine erste Frittlire zu machen bis die

Nahrungsmittel ziemlich gar sind, und ans-

chlieRend eine zweite, um sie zu braunen, mit

sehr heiem Ol.

Es wird empfohlen mit Olivendl niedrigster Sau-

regradierung zu frittieren.

- Mischen Sie keine Olsorten unterschiedlicher
Qualitat.

- Um zu vermeiden, dass Kartoffelscheiben
aneinanderkleben ist es ratsam, sie vor dem
Frittieren zu waschen.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerat ist mit einem Temperaturschutzs-
chalter ausgestattet, der bei einer Uberhitzung
den Betrieb des Gerates unterbricht. Wenn
dieser Fall eintritt, ist der Netzstecker zu ziehen
und der Motor abkiihlen zu lassen. Danach die
Reset-Taste an der Hinterseite der Elektroein-
heit mit der Spitze eines Kugelschreibers oder
Ahnlichem driicken. Das Gerét ist dann wieder



betriebsbereit (Fig. 1).

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Zur Zerlegung des Gerates sind die folgenden
Schritte zu befolgen:

- Den Deckel abnehmen

- Den Frittierkorb und die Bedieneinheit
entnehmen.

- Die Wanne herausnehmen.

- Den Korb herausnehmen Das gebrauchte Ol
vorsichtig aus der Wanne in ein Gefal3 (und
nicht ins Spulbecken) gielen, gemaf den
geltenden Richtlinien fur Behandlung und
Entsorgung von Ruickstanden.

- Mit Ausnahme der Elektro-Einheit und des

Netzkabels kdnnen alle Teile mit Spulmittel und

Wasser oder in der Spllmaschine gereinigt wer-

den. Gut ausspllen, um Reste vom Reinigungs-

mittel zu entfernen.

Reinigen Sie die elektrische Einheit und den

Netzstecker mit einem feuchten Tuch und trock-

nen Sie sie danach ab. NIEMALS IN WASSER

ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT EINTAU-

CHTEN.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten

Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungsmit-

tel geben und trocknen Sie es danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates

weder Losungsmittel noch Scheuermittel oder

Produkte mit einem sauren oder basischen pH-

Wert wie Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussi-

gkeiten tauchen und nicht unter den Wasserh-

ahn halten.

Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnte

sich der Zustand seiner Oberflache verschle-

chtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-

mem Seifenwasser oder in der Spiilmaschine

(kurzes Spllprogramm) geeignet:

- Frittierkorb

- Deckel

- Wanne

- Gehause



Italiano

Friggitrice
F3

DESCRIZIONE

A Coperchio

Manico coperchio

Termostato di regolazione della temperatura
Spia luminosa

Pulsante automatico di sicurezza
Profili delle guide

Unita di controllo

Elemento riscaldante

Cestello

Impugnatura del cestello
Supporto per il cestello
Vaschetta

Indicatori di livello

Corpo

Pulsante di riattivazione

Cavo di collegamento alla rete
Supporto unita di controllo
Maniglie
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PRECAUZIONI D’USO

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il
cavo dell'apparecchio.

- Non collegare mai I'apparecchio senza avere
prima riempito la vaschetta con olio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo
di accensione/spegnimento non & funzionante.

- Non muovere I'apparecchio durante 'uso

- Non spostare la friggitrice quando € in funzio-
ne o se l'olio € ancora caldo. Con la friggitrice
fredda, apostarla utilizzando le maniglie.

- Utilizzare il manicol/i per prendere o spostare
I'apparecchio.

- Non capovolgere I'apparecchio se € in funzione
o collegato alla presa.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO e MINIMO.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non € in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza.

- Non riporre I'apparecchio quando ancora caldo.

- Usare sempre I'apparecchio sotto supervisione.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

durante I'uso e non lasciarlo alla portata dei
bambini, in quanto si tratta di un apparecchio
elettrico e pud provocare gravi scottature.

Se si utilizza grasso al posto dell’'olio, sara
necessario scioglierlo prima in un recipiente
separato.

Se il grasso si indurisce nella friggitrice, prati-
care dei fori nel blocco di grasso solido in modo
che 'acqua trattenuta al suo interno possa
fuoriuscire sotto forma di vapore quando viene
scaldato al minimo del termostato.

Se, per qualunque motivo I'olio s’incendiasse,
occorrera disinserire la presa della friggitrice

e affogare I'incendio con il coperchio, con una
coperta o con un panno da cucina di grandi
dimensioni. MAI CON ACQUA.

Mettere il comando termostato alla posizione di
minimo (MIN) non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell’'apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

RIEMPIMENTO DELLA VASCHETTA:

- Aprire il coperchio.

- Verificare che il gruppo elettrico sia perfetta-
mente stabile.

- Versare olio nella vaschetta fino al segno che
indica il livello MASSIMO.

- Non si deve usare I'apparecchio con una quanti-
ta d’olio inferiore al livello MINIMO indicato.

USoO:

- Togliere dall’alloggiamento cavo, la lunghezza di
cavo di cui si ha bisogno.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- Rimuovere il coperchio. Questa friggitrice non
consente la frittura con il coperchio in posizione.

- Estrarre il cestello e montare il manico facendo-
lo ruotare su se stesso fino a quando i perni non
entrano nel rispettivo alloggiamento.

- La spia luminosa si accendera



- Selezionare la temperatura di frittura desiderata
usando il termostato di regolazione. La spia
luminosa si accende in colore rosso, indicando
che l'olio si sta riscaldando.

Preparare gli alimenti da friggere e collocarli nel
cesto, prestando attenzione che non superino i
3/4 della sua capacita. Lasciare sgocciolare gli
alimenti prima di immergerli nel cestello.

Se gli alimenti sono congelati, prima sara
necessario scongelarli. Se si introducono ali-
menti congelati o contenenti un’elevata quantita
d’acqua nella vaschetta, € possibile che I'olio
schizzi violentemente verso I'esterno dopo
alcuni secondi.

Attendere che la spia luminosa si sia spenta,
indicando che I'apparecchio ha raggiunto la
temperatura adeguata.

Introdurre lentamente il cesto nella vasca allo
scopo di evitare uscite dell’'olio e schizzi.
Quando la frittura € pronta, sollevare il cesto

e apprenderlo al suo supporto d’appoggio per
consentire lo scolo dell'eccesso d’olio degli
alimenti.

Svuotare il cestello.

Cambiare I'olio circa ogni 15 o 20 fritture, oppu-
re ogni 5-6 mesi se non si usa abitualmente.
Per ridurre al minimo la produzione di acri-
lammide durante il processo di frittura, evitare
che gli alimenti acquisiscano un color marrone
scuro, rimuovere i resti di alimenti bruciati dalla
vaschetta dell’olio e lavorare gli alimenti ricchi di
amido (come le patate e i cereali) a temperature
inferiori a 170°C.

DOPO L’'USO DELL’APPARECCHIO:

- Selezionare la posizione di minimo (MIN) me-
diante il selettore di temperatura.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

- Ritirare il cavo e posizionarlo nell’apposito
scomparto.

- Riporre il cestello nella vaschetta.

- E possibile lasciare il manico del cestello aperto
o piegarlo all'interno del cestello premendo
lateralmente le aste e facendolo ruotare.

- Chiudere il coperchio.

ALLOGGIAMENTO CAVO

- Questo apparecchio dispone di un alloggiamen-
to per il cavo di connessione alla rete elettrica
situato nella parte inferiore.

MANIGLIA/E DI TRASPORTO:

- Questo apparecchio dispone di una maniglia
nella parte laterale per rendere agevole e como-

do il trasporto.
CONSIGLI PRATICI:
- E possibile eliminare I'odore dell'olio friggendo
dei pezzi di pane.
- Nel caso di alimenti che contengano molta
acqua, e consigliabile e piu rapido eseguire
due sessioni di frittura con una minor quantita
di alimenti ciascuna che non lavorare l'intera
quantita in una sola sessione. In questa manie-
ra si evita il rischio di schizzi e di uscite d’olio.
Per ottenere una frittura uniforme e croccante,
si puo utilizzare il metodo di “frittura in due tem-
pi”. Questo sistema consiste in realizzare una
prima frittura fino al momento in cui gli alimenti
sono gia abbastanza fritti, e quindi effettuare
una nuova frittura per dorare gli alimenti, con
I'olio molto caldo.
Si consiglia di friggere con olio d’oliva di acidita
minima.
- Non bisogna mischiare oli di varie qualita.
- Per evitare che le patate si attacchino si consi-
glia di lavarle prima di friggerle.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- In caso di surriscaldamento il dispositivo termico
di sicurezza scatta e I'apparecchio cessa di
funzionare. Quando cid accada bisognera
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e
lasciare che si raffreddi. Successivamente pre-
mere il tasto di riattivazione, situato nella parte
posteriore del complesso elettrico, usando la
punta di una penna o un oggetto simile, in modo
da rendere I'apparecchio nuovamente operativo
e pronto al funzionamento (Fig. 6).

PULIZIA:

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e as-
pettare che 'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Smontare I'apparecchio seguendo i passi sotto
descritti:

- Togliere il coperchio

- Estrarre il cesto ed il gruppo elettrico.

- Estrarre la vaschetta

- Versare con attenzione I'olio preceden-
temente utilizzato dalla vaschetta in un
recipiente (non nell'acquaio) conformemente
alla normativa in vigore per il trattamento e
I'eliminazione dei residui.

- Ad eccezione del gruppo elettrico e del cavo di
alimentazione, € possibile lavare tutti i compo-
nenti con acqua e detergente o in lavastoviglie.
Risciacquare bene per eliminare residui di



detersivo.
- Pulire I'unita elettrica e il connettore di rete con un
panno umido e poi asciugarli. NON IMMERGER-
LI MAI IN ACQUA O IN QUALUNQUE ALTRO
LIQUIDO.
Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.
Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.
La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.
| seguenti componenti possono essere lavati
con acqua e detergente o in lavastoviglie (usan-
do un programma li lavaggio delicato):
- Cestello
- Coperchio
- Vaschetta
- Corpo



Portugués

Fritadeira
F3

DESCRICAO

A Tampa

Asa tampa

Termostato de regulacdo da temperatura
Indicador luminoso

Botéo automatico de seguranca
Perfis de guia

Unidade de controlo

Elemento de aquecimento
Cesta

Punho da cesta

Apoio para a cesta

Cuba

Indicadores de nivel

Corpo

Botéo de reposicao

Cabo de alimentacao

Suporte da unidade de controlo
R Algas
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UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizagéo, desenrolar completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.

- Nunca ligar o aparelho sem antes ter enchido a
cuba de dleo.

- N&o utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar n&o funcionar.

- Nao mover o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Nao deslocar a fritadeira quando estiver a fun-
cionar ou quando o 6leo estiver ainda quente.
Com a fritadeira em frio, mové-la pelas pegas.

- Usar a(s) asa(s) para agarrar ou transportar o
aparelho.

- Nao inverter o aparelho enquanto estiver a ser
utilizado ou ligado a rede eléctrica.

- Respeitar os niveis MAXIMO e MINIMO.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica quando
nao estiver a ser utilizado e antes de iniciar
qualquer operagéao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das criangas
e de pessoas com capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento.

- Nao guardar o aparelho se ainda estiver quen-
te.

- Nunca deixar o aparelho sem vigilancia.

- Nunca deixe a fritadeira ligada sem vigilancia

e nem ao alcance de criancas, ja que se trata
de um aparelho eléctrico que aquece o dleo a
elevadas temperaturas e pode provocar quei-
maduras graves.

Caso sejam utilizados outros materiais gorduro-
sos em vez de Oleo, sera necessario derreté-los
previamente num recipiente a parte.

Se o material gorduroso tiver endurecido na
fritadeira, faga alguns furos na gordura sélida
para permitir que a agua possivelmente retida
na gordura saia em forma de vapor ao ser
aquecida na temperatura minima do termostato.
Se, por qualquer motivo, o éleo se incendiar,
desligar a fritadeira da rede eléctrica e apagar o
fogo com a tampa, com uma manta ou com um
pano grande de cozinha. NUNCA COM AGUA.
Pér o termodstato na posigao de minimo (MIN)
néo garante o desligar total do aparelho.
Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacor-
do com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

MODO DE EMPREGO
NOTAS PREVIAS A UTILIZACAO:

- Assegure-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, lim-
pe as partes em contacto com os alimentos tal
como se descreve no capitulo de limpeza.

ENCHIMENTO DE OLEO:

- Abra a tampa.

- Assegure-se de que o conjunto eléctrico esta
perfeitamente assente numa superficie.

- Coloque ¢leo na cuba até a marca que indica o
nivel MAXIMO.

- O aparelho nao deve funcionar com menos 6leo
do que o indicado pelo nivel MINIMO.

UTILIZAGAO:

- Retirar do alojamento o comprimento de cabo
necessario.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Retirar a tampa. Esta fritadeira ndo esta prepa-
rada para fritar com a tampa colocada.

- Retirar a cesta e armar o punho, rodando-o até
que as varetas entrem no seu alojamento.

- Alluz-piloto iluminar-se-a.
- Seleccionar a temperatura de fritura deseja-
da mediante o termdstato de regulagao. O



indicador luminoso, de cor vermelha, acende-
se indicando que o 6leo estd em processo de
aquecimento.

Preparar os alimentos a fritar e coloca-los na
cesta, procurando fazer com que ndo excedam
3/4 da sua capacidade. Deixar secar previa-
mente os alimentos antes de os mergulhar na
cuba.

Caso os alimentos estejam congelados, sera
necessario descongela-los previamente. A colo-
cacgao de alimentos congelados ou com grande
quantidade de agua na cuba pode provocar
uma projecgao brusca de 6leo para o exterior
apods escassos segundos.

Aguardar que a luz-piloto luminosa se desligue,
facto que indicara que o aparelho atingiu a
temperatura adequada.

Introduzir lentamente a cesta na cuba para
evitar extravasamentos e salpicos.

Quando a fritura estiver no ponto, levantar

a cesta e pendura-la na borda da cuba para
permitir o escorrimento do excesso de 6leo dos
alimentos.

Esvaziar a cesta.

Mudar o éleo, aproximadamente, cada 15 ou
20 frituras, ou cada 5-6 meses se nao se utiliza
habitualmente.

Para minimizar a produgao de acrilamida
durante o processo de fritura, ndo deixar que os
alimentos adquiram uma cor castanha escura,
retirar os restos de alimentos queimados da
cuba de dleo e processar os alimentos ricos em
amido (como as batatas e cereais) a temperatu-
ras inferiores a 170°C.

UMA VEZ TERMINADA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

- Seleccionar a posigdo minima (MIN) através do
comando selector de temperatura.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Recolher o cabo e coloca-lo no seu alojamento.

- Colocar a cesta dentro da cuba.

- O punho da cesta pode ficar armado ou ser
abatido para o interior da cesta, pressionando
lateralmente sobre as varetas e rodando-o.

- Feche a tampa.

ALOJAMENTO DO CABO

- Este aparelho dispde de um alojamento para
o cabo de ligagéo a corrente, situado na parte
traseira.

ASA(S) DE TRANSPORTE:

- Este aparelho dispde de uma asa na sua parte
lateral para o transporte ser facil e comodo.

CONSELHOS PRATICOS:

- Para retirar os odores do 6leo frite alguns
pedacos de péo.

- Nos alimentos que contenham muita agua, é
melhor e mais rapido realizar duas frituras com
menos quantidade do que uma Unica fritura.
Assim, evita-se o risco de salpicos e desborda-
mentos.

- Para conseguir uma fritura uniforme e estala-
dica, poder-se-a utilizar o método de «fritura em
dois tempos». Este sistema consiste em realizar
uma primeira fritura até que os alimentos este-
jam bem cozidos, e depois fazer uma segunda
fritura para dourar os alimentos, com o 6leo
bem quente.

- E aconselhavel fritar com azeite de oliva de
acidez minima.

- Nao misturar diferentes tipos de 6leo.

- Para evitar que as batatas se peguem, é conve-
niente lava-las antes de as fritar.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURANGA:

- Em caso de sobreaquecimento actuara o
dispositivo de seguranga térmica e o aparelho
deixara de funcionar. Quando isto acontecer,
devera desligar o aparelho da rede eléctrica
e deixa-lo arrefecer. Posteriormente, prima o
botéo de reposi¢ao que esta situado na parte
posterior do conjunto eléctrico com a ponta de
uma caneta ou outro objecto semelhante, de
modo a preparar de novo o aparelho para o
funcionamento (Fig. 1).

LIMPEZA:

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo
arrefecer antes de iniciar qualquer operacao de
limpeza.

- Desmontar o aparelho, seguindo os seguintes
passos:

- Retirar a tampa

- Retirar a cesta e extrair o conjunto eléctrico

- Extrair a cuba

- Verter cuidadosamente o 6leo ja utilizado da
cuba para um recipiente (n&o deite para o
ralo), de acordo com a norma vigente para o
tratamento e eliminagéo de residuos.

- Com excepgéo do conjunto eléctrico e do cabo
eléctrico, todas as pegas podem ser limpas
com detergente e agua ou na maquina de lavar



louga. Limpar bem para eliminar restos de
detergente.

Limpar o aparelho e o cabo eléctrico com um
pano humido e seca-los de seguida. NUNCA
SUBMERGIR O APARELHO OU O CABO
ELECTRICO EM AGUA OU EM QUALQUER
OUTRO LiQUIDO.

Limpar o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seca-lo de
seguida.

Nao utilizar solventes, produtos com um factor
pH acido ou basico como a lixivia nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nao submergir o aparelho em agua ou em
qualquer outro liquido nem o coloque debaixo
da torneira.

Se o aparelho ndo se mantiver limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afectar de forma
inexoravel a duragao da vida do aparelho e con-
duzir a uma situagéo de perigo.

As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Cesta

- Tampa

- Cuba

- Corpo
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Fregidora
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DESCRIPCIO

A Tapa

B Ansa tapa

C Termostat de regulacio de la temperatura
D Indicador lluminés

E Polsador automatic de seguretat
F Perfils de guia

G Unitat de control

H Element calefactor

| Cistella

J Manec de la cistella

K Suport per a la cistella

L Cubeta

M Indicadors de nivell

N Cos

O Boto de rearmament

P Connexio de xarxa

Q Suport unitat de control

R Nanses

UTILITZACIO | CURES

- Abans de cada us, desenrotllar completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

- No posar I'aparell en marxa sense haver om-
plert abans la cubeta d’oli

- No usar I'aparell si el seu dispositiu de posada
en marxa/atur no funciona.

- No moure I'aparell mentre esta en Us.

- No desplagar I'aparell quan estigui funcionant o
I'oli encara estigui calent. Amb I'aparell en fred,
transportar I'aparell fent Us de les anses.

- Fer Us de I'ansals per a agafar o transportar
I'aparell.

- No donar la volta a I'aparell mentre esta en Us o
connectat a la xarxa.

- Respectar els nivells MAX i MIN.

- Desendollar I'aparell de la xarxa quan no s’usi i
abans de realitzar qualsevol operacié de neteja.

- Guardar aquest aparell fora de I'abast dels nens
i/o persones amb capacitats fisiques, senso-
rials o mentals reduides o falta d’experiéncia i

coneixement.

No guardar ni transportar I'aparell si encara esta
calent.

Usar sempre I'aparell sota vigilancia.

No deixar mai I'aparell funcionant sense vigilan-
cia, ni a I'abast dels nens, ja que és un aparell
electric que escalfa oli a altes temperatures i pot
ocasionar cremades greus.

Si s'utilitza matéria grassa en comptes d’oli,
s’ha de fondre aquesta préviament en un reci-
pient a part

Si la matéria grassa s’ha endurit en la cubeta
de I'aparell, fer uns forats en el greix solid per

a permetre que 'aigua que ha pogut quedar
retinguda en el greix surti en forma de vapor en
escalfar-la a temperatura minima de termostat
Si per qualsevol motiu I'oli s’incendiés, descon-
nectar I'aparell de la xarxa i sufocar el foc amb
la tapa, amb una manta, o amb un drap gran de
cuina. MAI AMB AIGUA.

Col-locar el comandament termostat a la posicio
de minim (MIN), no garanteix la desconnexio
permanent de I'aparell.

Tota utilitzacié inadequada, o en desacord

amb les instruccions d’us, pot comportar perill,
anul-lant la garantia i la responsabilitat del
fabricant.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L'US:

- Asseguri’s que ha retirat tot el material
d’embalatge del producte.

- Abans d’'usar el producte per primera vegada,
netegi les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu en I'apartat de Neteja.

OMPLIR D’OLLI:

- Obrir la tapa.

- Assegurar-se que el conjunt eléctric esta per-
fectament assentat.

- Abocar oli en la qubeta fins a la marca que
indica el nivell MAXIM

- L'aparell no ha de funcionar amb menys oli de
l'indicat en el nivell MiNIM.

Us:
- Extreure de l'allotjament cable , la longitud de
cable que precisi.

- Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Llevar la tapa. Aquesta fregidora no aquesta
preparada per a fregir amb la tapa posada.



- Treure la cistella i armar el manec, fent-lo
pivotar fins que les varetes entrin en el seu
allotjament.

- El pilot lluminés s'il-luminara

- Seleccionar la temperatura de fritada desitja-

da mitjancant el comandament termostat de

regulacié. L'indicador lluminés s’il-luminara en
color vermell, indicant que I'oli esta en procés
d’escalfament.

Preparar els aliments a fregir i col-locar-los en

la cistella procurant que no depassin els % de la

seva capacitat. Deixar escorrer préviament els
aliments abans de submergir-los en la cubeta.

Si els aliments estan congelats, han de descon-

gelar-se préviament. La introduccio d’aliments

congelats o amb gran contingut en aigua en la
cubeta pot provocar la projeccié brusca d’oli cap

a I'exterior al cap d’'uns pocs segons.

Esperar que el pilot lluminds es desconnecti, la

qual cosa assenyalara que I'aparell ha aconse-

guit la temperatura adequada.

Introduir lentament la cistella en la cubeta a fi

d’evitar desbordaments i esquitxades.

Quan la fritada estigui al punt, aixecar la cistella

i penjar-la en el seu suport per a permetre

I'escorregut de I'excés d’oli dels aliments.

Buidar la cistella.

Canviar I'oli aproximadament cada 15 o 20

fritades, o cada 5 — 6 mesos si no s'utilitza

habitualment.

Per a minimitzar la generaci6 d’acrilamida

durant el procés de fritada, no deixar que els

aliments adquireixin un to marré fosc, retirar

les restes d’aliments cremats de la cubeta d’oli,

i processi els aliments rics en mid6 (com ara

patates i cereals) a temperatures inferiors a 170

°C

UN COP FINALITZAT L’'US DE L’APARELL:

- Seleccionar la posicié de minim (MIN) mi-
tjancant el comandament selector de tempera-
tura.

- Desendollar I'aparell de la xarxa eléctrica

- Recollir el cable i situar-lo en 'allotjament del
cable.

- Collocar la cistella dins de la cubeta.

- El manec de la cistella pot deixar armat o es pot
abatre cap a l'interior de la cistella pressionant
lateralment sobre les varetes i fent-lo pivotar.

- Tancar la tapa

ALLOTJAMENT CABLE

- Aquest aparell disposa d’'un allotjament per al

cable de connexié a la xarxa situat en la seva
part posterior.

NANSA DE TRANSPORT:

- Aquest aparell disposa d’'una ansa en la seva
part lateral per a fer facil i comode el seu
transport.

CONSELLS PRACTICS:

- Per a desodorar I'oli es poden fregir uns trossos
de pa.

- En aquells aliments que contenen molta aigua
és millor i més rapid realitzar dues fritades amb
menor volum d’aliments que una sola. Amb aixo
es disminueix el risc d’esquitxades i desborda-
ments.

- Per a aconseguir una fritada uniforme i cruixent

es pot utilitzar el métode de «fritada en dos

temps». Aquest sistema consisteix a realitzar
una primera fritada fins que els aliments esti-
guin bastant fets, i després una segona fritada,
amb l'oli molt calent, per a daurar els aliments.

Es aconsellable fregir amb oli d’oliva de minima

acidesa

No barrejar olis de diverses qualitats.

Per a evitar que les patates es peguin és reco-

manable rentar-les abans de fregir-les

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- En cas de sobreescalfament actuara el dis-
positiu de seguretat térmica i I'aparell deixara
de funcionar. Quan aixo succeeixi s’ha de
desconnectar I'aparell de la xarxa i deixar que
es refredi. A continuacié pressionar el botd
de rearmament situat en la part posterior del
conjunt eléctric conla punta d’un boligraf o
similar per a posar de nou I'aparell operatiu per
al funcionament (Fig.1)

NETEJA:

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo
refredar abans d’iniciar qualsevol operacié de
neteja.

- Desmuntar I'aparell seguint els segiients
passos:

- Llevar la tapa

- Treure la cistella i extreure el conjunt eléctric

- Extreure la cubeta

- Abocar acuradament l'oli ja utilitzat de la cubeta
en un recipient (no en l'aigliera), segons la
normativa vigent de tractament i eliminacié de
residus.



- A excepci6 del conjunt eléctric i de la connexié
de xarxa, totes les peces poden netejar-se amb
detergent i aigua o en el rentavaixella. Aclarir bé
per a eliminar restes de detergent.

- Netejar el conjunt eléctric i el connector de
xarxa amb un drap humit i assecar-los després.
NO SUBMERGIR-LOS MAI EN AIGUA O
QUALSEVOL ALTRE LiQUID.

- Netejar I'aparell amb un drap humit impreg-
nat amb unes gotes de detergent i assecar-lo
després.

- No utilitzar dissolvents, ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu, ni produc-
tes abrasius, per a la neteja de 'aparell.

- No submergir I'aparell en aigua o un altre liquid,
ni posar-lo sota l'aixeta.

- Sil'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la seva superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i conduir a una situacio perillosa.

- Les seguients peces son aptes per a la seva
neteja en aigua calenta jabonosa o en rentavai-
xella (usant un programa suau de rentada):

- Cistella

- Tapa

- Cubeta

- Cos
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Friteuse
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BESCHRIJVING

A Deksel

Handvat deksel
Temperatuurthermostaa
Indicatielampje
Automatische veiligheidsdrukknop
Gids profielen
Bedieningspaneel
Verwarmingselement
Mand

Steel van de mand
Steuntje voor frituurmand
Binnenpan

Niveau indicator

Romps
Ontgrendelingsknop
Netaansluiting
Bedieningspaneel
Handvatten

VDOTUVOZZIr X" ITOTMMOO®

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Voor het gebruik, het stroomsnoer van het
apparaat volledig afrollen.

- Sluit de friteuse nooit aan zonder eerst de bin-
nenpan met olie te hebben gevuld.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop
niet werkt.

- Het apparaat niet bewegen terwijl het werkt.

- Verplaats de friteuse niet wanneer ze aanstaat
of wanneer de olie nog warm is. Wanneer de fri-
teuse afgekoeld is kan u haar verplaatsen door
gebruik te maken van de handgrepen.

- Gebruik de hangreep/handgrepen om het appa-
raat op te tillen of te verplaatsen.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl het in ge-
bruik is of aangesloten is op het stroomnet.

- Respecteer het MAXIMUMen MINIMUM-niveau.

- De stekker van het apparaat uittrekken als het
niet gebruikt wordt en alvorens over te gaan tot
het reinigen, tot enige regelingen.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Het apparaat niet opbergen als het nog warm is.

- Het apparaat altijd onder toezicht gebruiken.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken
en houdt het buiten bereik van kinderen, aan-
gezien dit een elektrisch apparaat is dat olie
verhit tot hoge temperaturen en het kan ernstige
brandwonden veroorzaken.

Indien frituurvet in plaats van frituurolie wordt
gebruikt, dient dit vooraf eerst in een aparte pan
te worden gesmolten.

Indien het vet in de friteuse hard is geworden,
dient u een paar gaatjes in het harde vet te
maken omhet water dat zich nog in het vet
bevindt, te doen verdampen door het op de
minimumtemperatuur van de thermostaat te
verwarmen.

Indien, om gelijk welke reden, de olie vuur zou
vatten, moet u de stekker van de friteuse uit het
stopcontact halen en het vuur doven met het
deksel, een deken of een groot keukendoek.
PROBEER NOOIT HET VUUR TE DOVEN
MET WATER.

De thermostaatregelaar op de minimum positie
(MIN) draaien garandeert niet dat de friteuse
permanent is uitgeschakeld.

Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet
overeenstemt met de gebruiksaanwijzing, kan
gevaar inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

GEBRUIKSAANWIJZING

ALVORENS HET GEBRUIK:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmateriaal
van het product verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in aan-
raking kunnen komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoonmaken.

OLIE VULLEN:
- Open het deksel.

- Zorg ervoor dat het elektrische apparaat juist is
geplaatst.

- Giet olie in de binnenpan tot aan het MAXI-
MUM-niveau (Afb.

- Het apparaat dient niet gebruikt te worden met
minder olie dan aangegeven met het vulstreepje
MINIMAL.

GEBRUIK:

- De nodige kabellengte uit het snoervak trekken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aan-
gesloten is in het apparaat.

- Verwijder de klep Deze friteuse is niet ontwor-
pen om met gesloten deksel te gebruiken.



- Haal het frituurmandje uit de pan en plaats het
handvat door te draaien tot de staafjes in het
gaatje vastzitten.

- Het controlelampje gaat aan

- Selecteer de gewenste baktemperatuur door

middel van de thermostaatregelaar. Het rode

controlelampje gaat branden en geeft aan dat
de olie aan het verwarmen is.

Maak het te bakken voedsel klaar en plaats het

in de mand ervoor zorgend dat het niet verder

komt dan 3/4 van haar capaciteit. Laat het
voedsel uitlekken alvorens het in de binnenpan
te dompelen.

Indien het voedsel bevroren is, moet het eerst

worden ontdooid. Indien u bevroren voedsel

of voedsel met een hoog watergehalte in de

binnenpan brengt, kan na een para seconden

plots olie naar buiten spuiten.

Wacht tot het waarschuwingslampje uit gaat. Dit

geeft aan dat het apparaat de gewenste tempe-

ratuur bereikt heeft.

Introduceer de mand langzaam in de binnenpan

om overlopen en spatten te vermijden.

Wanneer het baksel klaar is kan u de mand

omhoog heffen en haar op de rand van de

binnenpan hangen om ervoor te zorgen dat

het baksel uitlekt en het teveel aan olie van het

voedsel lekt.

Leeg het frituurmandje.

Ververs de olie ongeveer elke 15 of 20 baksels,

of elk 5-6 maanden indien u de friteuse niet

regelmatig gebruikt.

Om de vorming van acrylamide te minimalise-

ren tijdens het frituren, vermijdt u het bereiken

van een donkerbruine kleur in het gefrituurde
voedsel, verwijdert u resten uit de oliebak en
frituurt u voedsel dat rijk is aan proteinen (zoals
aardappelen en mais) niet op een temperatuur
hoger dan 170°C.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Kies de laagste stand (MIN) van de thermos-
taatknop.

- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Rol de kabel op en berg deze op in het hiervoor
voorziene opbergvak.

- Plaats de mand in de bak

- De steel van de mand kan gemonteerd blijven
of in de mand worden bewaard door op de zi-
jkant van de staven te drukken en de steel naar
binnen te draaien.

- Sluit het deksel.

SNOERVAK

- Dit apparaat is voorzien van een opbergvak
voor het snoer aan de achterkant.

HANDVAT(EN) VOOR VERPLAATSEN:

- Dit apparaat beschikt over een handvat aan
de bovenzijde om het transport gemakkelijk en
comfortabel te maken.

PRAKTISCHE TIPS:

- Om de olie te ontgeuren kunt u een paar stukjes
brood frituren.

- Voor etenswaren die veel water bevatten is
het beter en sneller ze in twee keer in kleine-
re hoeveelheden dan in één keer te frituren.
Hierdoor wordt de kans op spetten en overlopen
ook voorkomen.

- Om gelijkmatig gebakken en knapperig voedsel
te bekomen, kunt u de “tweefasenmethode”
toepassen. Dit systeem bestaat erin het voedsel
een eerste keer te bakken tot het bijna klaar is,
en daarna nogmaals, met flink hete olie, om het
een goudbruine kleur te geven.

- Het is raadzaam te bakken met olijfolie met een
laag zuurgehalte.

- Meng geen olie van verschillende kwaliteit.

- Was de aardappelen voor het bakken om te
vermijden dat ze aan elkaar gaan plakken.

THERMISCHE BEVEILIGER:

- Bij oververhitting wordt het thermische veilig-
heidsmechaniek in werking gesteld en zal het
apparaat stoppen. Wanneer dit gebeurd dient U
de stekker van het apparaat uit het stopcontact
te halen en het af laten koelen. Daarna drukt
U, met een pennepunt of een ander scherp
voorwerp op de resetknop op de achterkant
van het apparaat, zodat het apparaat weer in
werking gesteld wordt. (Fig.1)

REINIGING

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het
afkoelen alvorens het te reinigen.

- Om het apparaat uit elkaar te halen volgt U de
volgende stappen:

- Verwijder de klep

- Verwijder de mand en de elektrische een-
heid.

- Verwijder de pan.

- Giet de gebruikte olie voorzichtig in een bak
(niet in de gootsteen) en volg de regels voor



afvalverwijdering en verwerking.
- -Behalve de stroomeenheid en de hoofdverbin-
ding kunnen alle onderdelen met schoonma-
akmiddel en water of met afwasmiddel worden
schoongemaakt. Goed afspoelen om eventuele
resten van het afwasmiddel te verwijderen.
Maak het elektrische gedeelte en het koppelstuk
eerst schoon met een vochtige doek en laat
deze daarna goed drogen. DE DELEN NOOIT
IN WATER OF EEN ANDERE VLOEISTOF
ONDERDOMPELEN.
Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
maak het apparaat daarna goed droog.
Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat schoon te
maken.
Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.
Indien het apparaat niet goed onderhouden
wordt, kan dit zorgen voor beschadiging van
het oppervlak en kan dit de levensduur van het
apparaat onverbiddelijk aantasten en tot een
gevaarlijke situatie leiden.
De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):
- Mand
- Deksel
- Binnenpan
- Romp
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OPIS

A Pokrywka

Uchwyt pokrywki

Termostat z regulacjg temperatury
Lampka kontrolna

Automatyczny przycisk bezpieczenstwa
Profile prowadzace

Panel kontrolny

Grzatka

Koszyk

Raczka koszyka

Oparcie koszyka

Miska

Wskaznik poziomu

Korpus

Przycisk reset

Wtyczka

Podstawa panelu kontrolnego
Uchwyty
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WARUNKI U’ZYTKOWANIA |
BEZPIECZENSTWA

- Przed kazdym uzyciem rozwing¢ catkowicie
kabel zasilajgcy urzadzenia.

- Nigdy nie uruchamia¢ urzgdzenia przed
napetieniem miski olejem.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

- Nie przesuwac pracujgcego urzadzenia.

- Nie przestawia¢ urzadzenia kiedy jest wigczone
lub kiedy znajdujacy sie w nim olej jest jeszcze
goracy. Przenosic¢ frytkownice za pomocag
uchwytow i kiedy jest zimna.

- Do podnoszenia i przenoszenia urzadzenia
nalezy uzywac¢ uchwytéw.

- Nie odwraca¢ urzadzenia dotem do géry, kiedy
jest ono w uzyciu lub kiedy jest podtaczone do
sieci.

- Przestrzega¢ poziomow MAX i MIN.

- Wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka bezposrednio
po zakonczeniu uzywania i przed czyszcze-
niem.

- Przechowywac urzadzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, dotykowych
lub mentalnych oraz nie posiadajgcych
doswiadczenia lub znajomosci tego typu

urzadzen.

Nie chowac ani nie przemieszczaé urzgdzenia
kiedy jest jeszcze gorgce.

Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez
nadzoru i trzymac¢ je z dala od dzieci, poniewaz
jest to urzgdzenie elektryczne, ktére podgr-
zewa olej do wysokiej temperatury i moze
spowodowacé powazne oparzenia.

W przypadku stosowania ttuszczu zamiast oleju,
rozpusci¢ go wczesniej w oddzielnym naczyniu.
Jesli tluszcz zgestniat w misce, zrobi¢ kilka
dziurek w bloku ttuszczu, tak by woda, ktéra
mogta zosta¢ w nim zatrzymana, odparowata
podczas podgrzewania w minimalnej tempera-
turze termostatu.

W przypadku zapalenia sie oleju, wytgczy¢
urzadzenie z sieci i sttumi¢ ogien przy pomocy
pokrywy, koca lub $cierki kuchennej. NIGDY
NIE GASIC WODA.

Ustawienie pokretta termostatu na warto$c
minimalng (MIN) nie powoduje catkowitego
wylgczenia urzadzenia.

Wszelkie nieprawidtowe lub niezgodne z
instrukcjg obstugi uzycie moze byc¢ niebezpiecz-
ne i spowodowac utrate gwarancji, wykluczajgc
odpowiedzialnos¢ producenta.

SPOSOB UZYTKOWANIA

UWAGI PRZED PIERWSZYM UZYCIEM:

- Upewnic sie, ze wszystkie elementy opakowa-
nia zostaty usuniete z urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci
urzgdzenia, ktére mogg mie¢ kontakt z
zywnoscig, nalezy umy¢, postepujac zgodnie z
instrukcja.

WLEWANIE OLEJU:

- Otworzy¢ pokrywke.

- Upewnic sig, ze elementy elektryczne
urzadzenia sg odpowiednio umieszczone i
dopasowane.

- Wla¢ olej, nie przekraczajgc poziomu MAKSY-
MALNEGO w misce.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli ilo$¢ oleju jest
ponizej poziomu MINIMALNEGO.

UZYTKOWANIE:

- Wyciagna¢ kabel z przegrody na odpowiednig
dtugosé.

- Podigczy¢ urzgdzenie do pradu.

- Zdja¢ pokrywke. Urzgdzenie nie jest przysto-



sowane do smazenia z zatozong pokrywka.
- Wyjaé koszyk i zatozy¢ rgczke, wkrecajac jg tak,

by prety weszlty w ostone.
- Lampka kontrolna zapali sie.
- Wybra¢ odpowiednig temperature smazenia za
pomocg pokretta regulacji. Lampka kontrolna
zaswieci si¢ na czerwono, co oznacza, ze olej
podgrzewa sig.
Przygotowac produkty do smazenia i umiescic¢
je w koszyku, tak by nie przekraczaty %
pojemnosci koszyka. Przed wtozeniem pro-
duktéw do koszyka nalezy odsgczy¢ je z wody.
Jezeli sg zamrozone, najpierw nalezy je
odmrozi¢. Zanurzenie w misce z gorgcym ole-
jem produktéw zamrozonych lub z duzg ilosciag
wody moze spowodowaé gwattowne rozprys-
kiwanie sie oleju przez kilka sekund.
Zaczeka¢ az lampka kontrolna wytgczy sie, co
oznacza, ze urzgdzenie uzyskato odpowiednig
temperature.
Koszyk nalezy wktada¢ do miski powoli, tak by
olej nie przelat sie i nie pryskat.
Po zakonczeniu smazenia, unies¢ koszyk i
umiescic¢ go na podstawce, aby odsgczy¢ nad-
miar oleju z pozywienia.
Oproznic koszyk.
Olej nalezy zmieni¢ po okoto 15 lub 20
smazeniach, lub co 5 — 6 miesiecy, jesli
urzgdzenie jest rzadko uzywane.
Aby unikngé wydzielania si¢ akrylamidu
(zwiazku szkodliwego dla zdrowia) podczas
smazenia, nie wolno dopusci¢, by produkty
nabraty ciemnobrgzowego koloru. Nalezy zaws-
ze usuwac resztki zywnosci z pojemnika na olej
i nie smazy¢ produktéw bogatych w skrobie
(takich jak ziemniaki i produkty zbozowe) w tem-
peraturze ponizej 170 C.

PO ZAKONCZENIU PRACY Z URZADZENIEM:

- Wybra¢ pozycje temperatury minimalnej (MIN)
uzywajgc pokretta regulacji temperatury.

- Wylaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.

- Zwing¢ kabel i umiesci¢ do w przegrodzie.

- Umiesci¢ koszyk w misce.

- Raczka koszyka moze pozostac roztozona lub
mozna ztozy¢ do srodka koszyka naciskajgc po
bokach pretéw raczki i przekrecajac w gore.

- Zamkngc¢ pokrywke.

CHOWANIE KABLA W PRZEGRODZIE
- Z tylu urzadzenia znajduje sie specjalna prze-
groda na kabel zasilajgcy.

UCHWYT/Y DO PRZENOSZENIA:

- Urzadzenie jest wyposazone w uchwyty boczne,
umozliwiajgce fatwe i wygodne przenoszenie.

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE:

- Aby usung¢ z oleju zapach wczes$niej
smazonego produktu, mozna usmazy¢ kilka
kawatkéw chleba.

Produkty zawierajgce duzo wody smazy sie
lepiej i szybciej na dwa razy, w mniejszych
ilosciach. Zmniejsza sie wowczas ryzyko przela-
nia lub ochlapania olejem.

Aby produkty usmazyty sie rownomiernie i byty
chrupigce, mozna uzy¢ trybu ,smazenie na dwa
razy”. W tym trybie, produkty sg podsmazane

w pierwszym smazeniu, a nastepnie —w drugim
smazeniu— nabierajg ztocistego koloru w bardzo
gorgcym oleju.

- Zaleca sie stosowanie oleju o minimalnym
stopniu kwasowosci.

Nie mieszac oleju o réznej jakosci.

Aby unikng¢ sklejania sie frytek, zaleca sie
umycie ich przed smazeniem.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- W przypadku przegrzania uruchamia sie system
bezpieczenstwa i urzadzenie przestaje dziatac.
Jesli to nastgpi, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie z
pradu i pozostawi¢ do ochtodzenia. Nastepnie
nalezy wcisng¢ znajdujgcy sie z tytu panelu ele-
ktrycznego przycisk reset, postugujac koncéwka
dtugopisu lub podobnego przedmiotu, w celu
ponownego uruchomienia urzadzenia (Fig.1).

CZYSZCZENIE:

- Przed rozpoczeciem czyszczenia odigczy¢
urzgdzenie z sieci i pozostawi¢ do ochtodzenia.

- Rozlozy¢ urzgdzenie, postepujac wedtug
ponizszych wskazoéwek:

- Zdjg¢ pokrywke.

- Wyja¢ koszyk i panel elektryczny

- Wyjaé miske.

- Przelac ostroznie zuzyty olej z miski do
pojemnika na odpady (nie do zlewu), wedtug
obowigzujgcej normy obrobki i eliminowania
odpadow.

- Wszystkie elementy urzgdzenia z wyjatkiem
czesci elektrycznych, mozna my¢ wodg ze
srodkiem czyszczacym lub w zmywarce.
Doktadnie sptukac, by usung¢ resztki detergen-



tu.

Panel elektryczny i wtyczke nalezy przetrze¢
wilgotng szmatka, a nastepnie osuszy¢. NIGDY
NIE ZANURZAC TYCH ELEMENTOW W WO-
DZIE ANI INNEJ CIECZY.

Przetrze¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilko-
ma kroplami detergentu, a nastepnie osuszy¢.
Do czyszczenia urzadzenia nie stosowac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub
zasadowym czynniku pH, takich jak wybielacz,
ani innych $rodkéw zrgcych.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innej
cieczy, ani nie wktada¢ go pod kran.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
nalezytej czystosci, jego powierzchnia moze
ulec zniszczeniu, co z kolei wptywa niekorzyst-
nie na okres trwatosci urzadzenia oraz moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.
Ponizsze cze$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Koszyk

- Pokrywka

- Miska

- Korpus
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DpiTéda
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NEPIrPA®H

A Karmdki

Aapn Tammag

OeppoaTdng pubuiong TNG Beppokpaaiag
PwreIvég BeikTNG

AuTépaTOg BIAKOTITNG ACPAAEING
[Mpo@iA odnywv

Movada eAéyxou

O€epPaIvopevo oToIXEIO

Kadog

Aapn Tou kaAaBiou

ZTpIyMa yia Tov Kado

Nekavn

AgikTng TNG OTABUNG

ZWua

KoupTri emravagopdg

>0vdeon BIKTUOU

Bdon ompigng povadag eAéyxou
R AaBég

ODUOZZErX«—"IOMMmMUO®

XPHZH KAI MPOzZOXH

- MNpiv amé k&6 xprion, EeTUAigTE evTEAWG TO
KOAWBIO TPoYod0oaiag ThG CUOKEUNRG.

- MoTé pn ouVOEETE TN CUOKEUR XWPIG VO EXETE
yEpioel TTponyoupévwg Tn Aekdvn Aadiou.

- Mn XpnOIYOTIOIEITE TNV CUCKEUN AV eV
AgiToupyei 0 pnxaviopog Asiroupyiag/madong.

- Mnv kouvdre Kal TNV CUOKEUR EVW gival O€
AgiToupyia.

- Mn petaroTideTe TN OUOKeEUN 6TAV AEITOUPYEI N

oétav 10 AGd!I gival akdpa kautd. OTtav n epITéda

gival kpua, HETAPEPETE TN ATTO TIG XEIPOAABEG.

Kavete xprion Tng/Twv Aapng/ AaBwyv, yia va

TNAVETE 1] HETAPEPETE TN CUOKEUN).

Mnv avatrodoyupioeTe TNV CUCKEUN OTAV QUTH

gival o€ xpAon | ouvoedePEvn e TO NAEKTPIKO

dikTuUO.

Tnpeite Tn METIZTH KAI EAAXIZTH o1d6un.

- ATroouvdéoTe TNV GUCKEUN aTrd To pelua,

oétav dev TNV XPNOIUOTIOIEITE KAl TIPIV ATTO TNV

TTPAYHUATOTTOINGN OTTOIOOBNTIOTE EVEPYEIAG

KaBapiopou.

AlatnpAaoTe TNV TTapoUca CUCKEUN JaKPIG

atré Ta TTaIdid A/Kal To ATOPA JE PEIWUEVES

OWWOTIKEG, aloONTNPIAKEG 1 DIAVONTIKEG

IKAVOTNTEG 1 HE EAAEIYN EUTTEIPIOG I YVWOEWV.

- Na pnv @uUAGTE TNV CUCKEUN, €AV €ival akOua

CeoTn.

- H ouokeun va XpnoIYoTIoIEiTal TTAVTA UTTO

€TiRAewn.
- Mnv a@AveTE TTOTE TNV GUCKEUN va AEITOUPYE]
Xwpig eTTiBAewn, oUTE Kal KOVTG o€ TTaIdId pIGG
Kal €ival Jia NAEKTPIKF) CUCKEUN TTOU Bepuaivel
AGdI o UPNAEG BepPOKPaTiEG Kal UTTOPET VO
TTpoKaAéoel coBapd eykalpaTa.
Av xpnaigoTrolite AiTrn avTi yia AGd1, TTpETTE
va Ta SIGAUCETE TIPONYOUPEVWG OE EEXWPIOTO
doxeio.
Av Ta AiTrn €xouv okAnpuvel aTov Kado NG
OUOKEUNG, KAVTE JEPIKEG TPUTTEG OTA UYPA AiTTn
VIO VO ETTITPEWETE TO VEPO TTOU UTTOPET VA EXEI
TTapaueivel ota Aitn va Byel WG aTUoG HOAIG
BeppavBei ye TNV eAdyIoTN BepUoKpaaia Tou
BeppooTdrn.
Av yia o11o108ATTOTE AGY0 TO AddI TTAPEl PWTIA,
ATTOCUVOEDTE TN CUCKEUN aTTd TO pEUMA Kal
OBACTE TN QWTIAPE TO KATTAKI, JE PIa KOUBEPTA,
f ME éva peyao travi koudivag. MOTEME
NEPO.
TotroBeTr0TE TO BEPPOOTATIKG SIAKOTITN OTN
0éon ehaxioTto (MIN), dev ecac@aliCel TN poviun
atmmoouvoean NG QPITECOG.
O1ro10dATTOTE PN KATAAANAN xprAon 1 pn
oUpQWVN WE TIG 0dnYieg XPNOEIG UTTOPET va
gival €TMIKivOUvn, aKUPWVEI TNV €yydnan Kai Tnv
€UBUVN TOU KATAOKEUQOTH.

OAHTIIEZ XPHZHZ

ZHMEIQZEIZ MPIN THN XPHZH:

- BeBaiwBeite 61 éxeTe atTOOUPEl OAQ TA UAIKG
OUOKEUOOIag TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpnOIKOTIOINCETE TO TTPOIGV YA TTPWTN
@opd, KaBaPIoTE TA TUAKATA TTOU £€PXOVTAI O€
ETTAPM PE TPOPIUA OTTWG OKPIBWG TTEPIYPAPETE
oT1o TmapdpTnua Kabapiopou.

FEMIZMA ME AAAI:

- AvoiTe TO KGAUPHQ.

- BeBaiwBeite 61 n didragn peuparog va givai
OTaBePOTTOINUEVN KOAG.

- Pigte Add1 0N Aekdvn Péxpl TO onuEgio TTou
deixvel Tn MEMZTH o166un.

- H ouokeun dev TTpETTel va AeiToupyei pe
AiyoTEPO AGdI a1rd aUTS TTOU UTTOEIKVUETAI WG
EAAXIZTH otdBun.

XPHZH:

- BydAte a6 tnv 6€on Tou KaAwdiou, TO
KOTAAANAO PrKOG TOU KAAWSIOU TTOU ETTIBUMEITE.

- 2UvO£DTE TNV OUOKEUN OTO NAEKTPIKO KUKAWUA.



- BydAte 10 okémmaopa Auth n @pitéda dev gival
oXeBIOOPEVN YIA TRYAVIOPA PE KAEIOTO TO
KOTTAKI.

Byd&ATE TO KOAGBI Kal TOTTOBETAOTE TO XEPOUAI
TOU, KAVOVTAG TO VA TTEPIOTPAPEI HEXPI VO
utTouV o1 AaBég aTtnv B£on Toug.

H evdelkTIKA Auyvia Ba avdyel

EmA£ETE TNV €mBUUNTH Bepuokpaaia
TNyaviopaTog até 10 BepUOaTATIKG JIAKOTITN
pUBUIoNG. H evdeIKTIKA Auxvia Ba avayel
KOKKIVO, TO OTT0i0 anuaivel 6Tl To AddI gival o€
diadikaaoia B¢puavang.

[MPOoETOINAATE TIG TPOPES YIA TNYAVICUA KAl
TOTTOBETAOTE TIG OTOV KGO0 TTPOCTIABWVTAG VO
unv etepvolv Ta Y NG XwpnTIKATNTAG TOU.
A@roTe va oTpayyiéouv TTpwTa 01 TPOYES TTPIV
TIG BuBioeTe OTN AeKAvn.

Odnyieg xpriong Av o1 TPoYEG gival
KOTEWUYHEVEG, TTPETTEI TIPWTA VA TIG ATTOYUEETE.
Av BAAETE TPOPEG KATEWUYHEVEG R PEYAANG
TTEPIEKTIKOTNTAG VEPOU GTN Aekdvn UTTOPET va
ekTOgEUTEI TO AGOI aTTéTOA TTPOG TA £EW PECT
o€ Aiya deutepOAeTTTa. MeTd TO TNYAVICHA
MpakTIKEG TUUBOUAEG.

MepiyéveTe pé€xpl TTOU va ORNAOEI N QWTEIVH
Auxvia, KTl TToU onuaivel 6T N GUCKEUN €XEl
@TAcEl OTNV €mBUUNTH BEpoKpaaTia.

BdATe o1ya-o1ya Tov kddo oTn Aekdvn yia va
ATTOQUYETE UTTEPXEINICEIG KO TTITCIAICHATA.
OTav 10 TNYAVIOUA TEAEIWOEI, AVOONKWOTE TOV
KGO0 KAl KPEPAOTE TOV OTN BACN TOU WOTE Va
aTooTpayyIoTEl TO TTAeOvacua Aadiou ato TIg
TPOYEG.

AdeIdOTE TOV KABO.

AM\GCeTe AGdI TTepiTIOU KGBE 15 1} 20
Tnyaviopata, r) kGO 5 6 priveg av dev T0
XPNOIMOTIOIEITE TUXVA.

MNa va eAayioTotroin®ei n rapaywyn
akpuAapidiou kaTd Tnv dladikagia TNyaviopoTog,
NV aQrVETE TA TPOPIKOA VA ATTOKTOUV £va
OKOUPO KA®E XpwHa. ATTOGUPETE T KATAAOITTO
TWV KAPEVWY TPOPIMWY atrd TNV Aekdavn Aadiou,
€VW oI TTAoUCIEG G€ AUUAO TPOYEG (OTTWG

T.X. TTATATEG KAl dNUNTPIOKA) va WvovTal O€
Beppokpaaoieg kaTw atrd 170 °C.

MOAIZ X TAMATHZETE NA XPHZIMONMOIEITE

THN ZYZKEYH:

- AloAéEeTe Tnv BEan eAdyioTou (MIN), dia péow
NG d1dTagng eAéyxou Bepuokpaciag.

- ByaAete 10 0idepo atd TNV Tpila Aqwng
PEUUATOG.

- Magéwrte 10 KaAWSIO Kal BAATE TO GTNV UTTODOXT
KaAwdiou.

- ToroBeTOETE TO DIKTUWTO PECQ OTOV KADOO

- H AaBr Tou kaAaBioU uTropei va apeBei
OTEPEWMEVN ) UTTOPEITE VA TNV BITTAWOETE TTPOG
TO E0WTEPIKG TOU KaAaBIoU, iédovTag TTAayiwg
TIG pAPROOUG Kal YupifovTdag TNV

- KAgioTe 10 KOTTAKI.

OEZH KAAQAIOY

- AuTi n ouokeur S100£Tel pia uTTod0XK YIA TO
KoAWwdI0 oUvOeoNG e TO peUUA, TTOU BPIioKETal
OTO KATW TOU PEPOG.

AABH META®OPAZ:

- H ouokeun d100€Te1 pia Aafr) oTo dvw NG
MEPOG, YIa va yiveTal EUKOAOTEPN KaI TTIO GVETN N
JeTaPopd TNG.

MPAKTIKEZ £YMBOYAEZ:

- Na va pn pupicel To AGdI PTTOPEITE VO TNYAVICETE
MEPIKA KOUPATIO WWUI:

- Z& TPOYEG TTOU TTEPIEXOUV TTOAU VEPO €ival
KOAUTEPO Kal TTIO YPiyopo va TnyavioeTe dUo
POPEG MIKPOTEPN TTOCOTNTA TPOPWYV TTAPAUIa.
‘ETO1 HEIWVETAI O KiVOUVOG TTITAIAIOHATOG Kl
uTTEPXEINIONG.

- Na va TeETUXETE OPOIOPOPPO KAl TPAYAVO
TNYAVIOUO UTTOPEITE VA XPNOIUOTTIOINCETE TN
pEBOBO «TnyaviopaTog o€ dU0 XPdvousy. AuTd
T0 oUOTNUO cuvioTatal ¢° £€va TTPWTO TNYAVICUO
HEXPI Ol TPOPEG VA TNYAVIOTOUV KOAQ, Kal ETTEITO
0’ éva OeUTEPO TNYAVIOUA, PE TO AGDI TTOAU
CeaTo, yIa TOIYAPIOUA TWV TPOPWV.

- Z0G TTPOTEIVOUNE VO TnyavigeTe HE EAAIOAADO
eAdxioTnG 0gUTNTAG.

- Mnv avakarevete Addia d10@OPWV TTOIOTATWY.

- [Na va gnv KoAAGve ol TTaTaTeg, 0ag
OupBOoUAEUOUPE Va TIG TTAEVETE TTPIV TIG
TNyavioeTe.

OEPMIKH AIATA=H AZ®QAAEIAZ:

- Ooov agopd Tnv uTTeEPBEPUavan, Ba evepyei
n S1dTagn BepUIKAG a0@AAEIOG Kal N CUCKEUN
Ba Travoel va Asitoupyei. OTav autd cupei,
Ba TrpéTTel va atroouvOebei N cuokeun aTrd
TO JIKTUO KaI VO OQriOOUUE va Kpuwaoel. Ev
OUVEXEIQ, TTATAOTE TO TTAAKTPO ETTAVOTTAICUOU
TTOU BpIiOKETAl OTO TTIOW PEPOG TOU NAEKTPIKOU
ouvolou, Pe TNV PUTN €VOG OTUAS 1) TTapOuoIou,
YIO VO PTTEl €K VEOU N GUOKEUT £TOIUN TTPOG
Aeitoupyia (Fig.1)

KAGAPIZMOZ

- ATTOOUVOEGTE TNV OUCKEUN aTTO TO NAEKTPIKO



KUKAWMO KOl AQAOTE TRV VO KPUWOEI TTPIV
EekivijoeTe oTToIadNTTOTE EVEPYEIQ KaBapiopou.
AUCETE TNV OUOKEUR aKOAOUBWVTAG Ta £§AG
BrAuara:

- BydAte 10 okémraoua

- BydiAeTe TO KOAGOI KI aQaIPETTE TO NAEKTPIKO
auvoAo

- BydAte TOoV KGdO.

- ABEIGOTE TIPOTEKTIKA TO XPNOIUOTIOINUEVO
AG&dI atré Tn Aek@vn o’ éva doxeio (Ox1 oTo
vepoyUTn), cUPPWVA PE TNV IoxUouoa
vouoBeaia emeepyaaiag kal diaBeang
ATTOPPIYUATWY.

E¢aipwvtag TNV nAekTpIkA didTagn kai Tnv
ouUvdeon 0To BIKTUO PEUPATOG, OAa Ta PEPN

Ba péTel va kaBapifovtal pe vepod Kal
QATTOPPUTTAVTIKO, 1] OTO TTAUVTAPIO TTIATW.
=eBydAeTe KOAG yia va a@aipeBolv Ta KatGAoITTa
QATTOPPUTTAVTIKOU.

KaBapilete TNV nAekTpIKr didTagN KAl TO BUCHa
AMWNG PeUPOTOG PE EVO HOUCKEPEVO TTAVAKI

Kal petd va 1a oteyvwvete. MOTE NA MHN TA
BY®IZETE XTO NEPO H ZE OMOIOAHIMNOTE
AAAO YTPO.

KaBapioTe Tn cuokeun pe uypo Tavi
EUTTOTIONEVO PE AiyEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU
Kol UOTEPA OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoigoTrolgite SIAAUTIKA 1) TTPOIGVTA JE
6&Ivo 1 Baoikd ph éTwg n aAioiBa ) TpoidvTa
Agiavong yia Tov KaBapIopod TG CUOKEUNAG.
MnBubBiceTe TnOUOKEUR O€ vePO i AAAO Uypo, Kal
MV TNV TOTTO0ETEITE KATW aTTd ThRPUON.

Edv dev diatnpeite TNV ouokeur kabapr, n
ETMIPAVEIG TNG PTTOPEI va aAAoIwBET kal va
ETTNPEACEI PE APVNTIKO TPAOTTO TNV BIGPKEIR WG
TNG OUOKEUNG KAl VO 0dNYNOEl O€ ETTIKIVOUVEG
KOTOOTOOEIG.

Ta TapakdTW TRAPATA gival KATAGAANAQ yia Tov
KaBapiopd Toug o€ {EGTO OATTOUVOVEPO A OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV (XPNOIMOTIOILVTAG £va ATTIO
TTPOYpaPHa TTAUCNG):

- Kadog

- Kamréki

- Kéadog

- Kopuog



Pycckun

PputropHULa
F3

OMUCAHUE

A Kpbiwka

Pyuka KpbiLLku

TepmocTat perynupoBaHusi TemnepaTtypbl
CBeTOBOW MHAMKATOP

ABTOMaATMYECKMI 3aLUMTHbIV BbIKMOYaTEND
Hanpasnstowme npodunm

Brok ynpaBneHus

HarpeBaternbHbIi anemeHT

KopauHy

Py4ka Kop3unHbl

MopcTtaBka Ans KOP3WHbI

Yawa

MHavkaTop ypoBHS

Kopnyc

KHonka nepesanycka

LLIHyp anekTponutaHusi

Onopa MexaHu3Ma KOHTPOsst

PykoaTku
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PEKOMEHOALMU NO
BE3OMNACHOCTU ANnA
XU3HU N 300POBbA

- MNepea noaknioyeHnem ybeanTecb B TOM, YTO

LLUHYP 3JIEKTPONMUTAHUA NOSIHOCTbLIO pacnpasBrieH.

Hu B koeM crnyyae He BkrovanTe opuTiopHULY
6e3 macna.

He ucnonb3aynte npubop, ecnu y Hero
HeuncnpaBHa kHonka BKJ1/BbIKII.
Vcnonb3yiiTe pyyky/v Ans TpaHCNOPTUPOBKK U
nepemeLleHns npmubopa.

He nepemelyarite dopuTIOPHULLY, MOKa OHA
BKJTIOYEHA WK NMoKa Macrio eLe He OCTbINo.
[Ina TpaHCMopTMPOBKM OCTbIBLLETO Npubopa
MCMOMb3yNTe cneumnanbHble PyYku.
Mcnonb3ywTte pyyky/-v Ans TpaHCNOPTUPOBKA U
nepemeLleHns npmubopa.

He nepeaBurainTte n He nepeBopaynBanTe
npubop, Koraa oH paboTaer.

Y6enuTech, YTO YpOBEHb Macra He HuxXe
otmeTkn MINIMUM wn He npeBbIlaeT oTMeTKy
MAXIMUM.

OTknto4mTEe OPUTIOPHULLY U3 PO3ETKM.
HoxanTech, Noka oHa NONHOCTbI0 OCTbIHET
nepen TeM, Kak NpUCTynaTh K YUCTKE.

XpaHuTe 3TOT NpUbop BHE JOCAraeMoCTyh

aeten n/vnu nuL, ¢ orpaHNyeHHbIMK
M3nNYeckMMm, CEHCOPHLIMU UM YMCTBEHHBIMM
BO3MOXHOCTSIMM, @ TaKXe TeX, KTO He 3HaKoM C
npaBuamu ero NCnomnb30BaHUs.

Mepen Tem, kak ybpaTte npMbop Ha xpaHeHue,
HeobxoaMMo faTb eMy OCTbITb.

He octaensnte npnbop 6e3 npucmoTpa.
PpuTIOpHULIBI aNeKTponpubopsl, HarpesatLve
Macno A0 BbICOKMX TemrnepaTtyp. Bo nsbexaHue
OXOTOB, He OCTaBNANTE OPUTIOPHULLY

6e3 npucmortpa. MNpunbop pomkeH Bceraa
HaxoAMTbCst BHE 30HbI JOCATaeMOCTU AeTel Unm
WHBanNWaoB.

Ecnu Bbl cobrpaeTech MCNonb30BaTh XuUp
BMECTO Macna, NnpefBapuTeNibHO pacTonuTe ero
B OTAENbHOW nocyae.

Ecnu Bo dopuTiOpHULIE OCTancs 3acTbiBLUNIA
XUp, coenanTe Ha ero NoBEepPXHOCTU HECKOMbKO
OblpoYek, YTobbl M3-NoA HEro Morna NcnapuTbCes
OCTaBLUasACs Ha AHe BoAa, a MOTOM BKIIHOYUTE
PPUTIOPHULLY HA MUHUMATbHBIV HArpeB.

Ecnun no kakow-nmbo npuynHe npomnsoLno
BOCMIIaMeHeHVe Macna, HeMeaieHHO
OTKINo4MTE NPUBOP N3 PO3ETKM N HAKpOWTE
nnamsi KpbILLKOR, unv cbente ero ogesnom /
KyXOHHbIM nonoteHuem. H/ B KOEMCITYYAE
HE MCMONBL3YNTE ANA TYWEHWA BOAY!!
[ns Toro, 4To6bl OTKNIOYNTL PPUTIOPHULLY,
He[oCTaTOYHO YCTaHOBWTL TEPMOCTAT Ha
nosuumio MIN. Heobxogumo oTkniountb npndop
13 PO3eTKY.

Jio6oe HecooTBETCTBYIOLLIEE UCTIONb30BaHNE
npubopa nnm HecobnaeHe UHCTPYKLUIA MO
aKcnnyaTauum ocBoboXxaatoT NPoM3BOANTENS
OT rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB MO PEMOHTY,

a TakKe CHUMatoT OTBETCTBEHHOCTb C
N3roTOBUTENS.

MHCTPYKLUA NO

QKCIMIYATALUN

NEPEQ NEPBbLIM UCMOJIb3OBAHUEM:

- Y6eautechb B TOM, 4YTO Bbl NONHOCTLIO
pacnakoBanu npubop.

- MNepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM TLLATENBHO
NPOMONTE BCe AeTanu, KOTopble HaXoAATCS
B HEMocpeacTBEHHOM KOHTaKTe C MNULLen, Kak
onvcaHo B pasgerne Yuctka u yxoq.

3ANUBKA MACHA:

- OTKpoWTE KPbILLKY PPUTIOPHULIBI.

- Y6eaumTech B TOM, Y4TO NpUGOP yCTaHOBIEH
MPOYHO.

- 3anenTe Macno B Yally, He NpeBbiLLas OTMETKN



MAX.

- OpuUTIOpHMLA HE AOMKHBLI paboTaTb Npu ypoBHeE
mMacrna Hmke otmeTkn MINIMO

SKCNNYATALUA:

- BbITAHUTE 3NeKTPOLLHYp Ha HeobXxoanMmyo
ONUHY.

- MNopkntounTte Nnpnbop K ANEeKTPUYECKon ceTu.

- CHumuTe KpbiwKy JaHHas hpuTiopHULA He

npegHasHaveHa Ans obxapvBaHns NPOAYKTOB C

3aKPbITON KPbILLKOW.

BbITalumTb KOP3UHY 1 NPUCOEANHUTL PYUKY,

BpaLlas eé BOKpyr ocu A0 Tex nop, noka npyTbs

He BOWAYT B CBOE rHesao.

3aropuTcs CBETOBOMW UHAMKATOP

BbibepuTe TeMnepaTypy, yCTaHOBUB Py4Ky

TepMocTaTta Ha COOTBETCTBYHOLLYIO OTMETKY.

3aropuTcs KpacHbI MHAMKATOP 3TO O3HaYaeT,

4YTO (OpUTIOPHULIA pa3orpeBaeT Macno.

MoproToBbTE NPOAYKTHI K 0BXapuBaHuto u

MONOXUTE X B KOP3UHY. YbeauTech, 4To

NpoaykTbl 3aHUMatoT He Bonee ¥ kop3uHbl. Bo

n3bexaHune pasbpbl3ruBaHust Macna, BelITpUte

Hacyxo NpoAyKTbl nepes TeM, kak nomeLlaTb Ux

B Macro.

Ecnu Bbl cobupaetech obxapuatb

3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKTbI, PEKOMEHAyeTCst

npeaBapuTenbHO NX pa3mopo3nTs. Bo
n3bexaHune pasbpbl3rBaHust Macna, He
peKoMeHAyeTCs MoMeLLaTb B KOP3UHY

3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTbI UM NPOAYKTHI C

6onbLIMM coaepXaHueM BOAbI.

- JoxanTech, Noka nHaMKaTop noracHeT. ATo

03Hay4aeT, YTo Oblna AOCTUIHYTa onTUMarnbHas

Temneparypa.

OcTOpOoXHO, YTOObI He pa3bpbi3raTb Macro,

OMyCTUTE KOP3WHY B YaLlly.

Korga npouecc NnpurotoBrneHns 3akoHYeH,

NPUNOAHNUMUTE KOP3WNHY ¥ NodBeckTe ee Hafg

Yaluewn, 4Tobbl 4aTb BO3MOXHOCTb CTEYb

ocTaTtkam Macna.

CHUMUTE KOP3WHY 1 NePeNnoxuTe ee

coaepXvMoe B Taperky.

Macno pekomeHayeTcA MEeHATb Yepes Kaxaple

15-20 pas, unu 1 pas B 5-6 mecsueB. XpaHuTb

Macrno enatensbHO OTPUNETPOBAHHbBIM.

- [nsa Toro 4To6LI CBECTM 06pa3oBaHune
akpunamuga Bo BpeMs npouecca Xapku Ao
MUHUMYMa, crieauTe, YToObl MPOAYKThI He
NMPUHUMANU TEMHO-KOPUYHEBBIA OTTEHOK,
n3BreKanTe ocTaTkv NOArOPEBLUMX NPOAYKTOB
13 Yawm ¢ Macrom u obpabarbiBaiite
npoayKTbl, Goratble Kpaxmarnom (Hanpumvep,
KapToderns 1 3nakoBble), Npu Temneparype, He

npesbiwatowen 170 C.
NOCHNE KAXA0Iro UCMNONb30BAHUA:

- YcTaHoBuTE MUHUManbHyo Temnepatypy(MIN)
C NOMOLLBIO PYYKM TepmoperynsTopa.

- OTknouYNTE NPMBOP N3 CETU ANEKTPONMUTAHNS.

- CmoTanTe ceTeBou LUHYpP 1 MOMECTUTE ero B
cneuunansHoe OTAeneHne.

- MNomecTuTe KOpP3uHY B Yallly.

- PyuKy KOP3WHbI MOXHO OCTaBUTb CHapPY»Ku Unu
CMOXMWTb B KOP3WHY, HaxaB Cc BOKOB Ha CTEPXHM
1 oTbpocuB ee.

- 3aKpowiTe KpbILLKY.

OTCEK 0511 CMOTKU LLHYPA

- B npubope npegycmMoTpeHo oTaeneHve ans
BCTPOEHHOIO CETEBOTO LLUHYPa, PacrofioXeHHoe
B €ro HWXKHEN YacTu.

PYYKA/MU ONA TPAHCIMOPTUPOBKMU:

- [na ynobcTBa 1 NerkocTy TpaHCNopTUPOBKM
annapar OCHaLLleH Py4KOoW, KoTopasi HaXoAMTCS
B €ro HWXXHEN nepeaHen 4actu.

NONE3HbIE COBETbI:

- Macno Bo hpuTIOpHIMLIE MOXHO NCMONb30BaThL
Heckomnbko pa3 noapsa. Ans Toro, Ytobbl 0TOUTL
3anax npeablayLwmx NpoayKkToB, obxapbTe B
HeM HeCKOMbKO KyCo4KoB xneba.

Mpn o6xapurBaHUy NPOAYKTOB, COAEPXaLLmX
6onblUoe KoNM4ecTBO BOAbl, PEKOMEHAYETCH
roTOBWTb B AiBa NpYema: pasgenvTe vx Ha

2 paBHble 4YacTu 1 obxapusanTe Kaxayto
otaenbHo. Takum obpasom pesynsrat
Mony4nTCs ropasao bbicTpee n kayecTBEHHee.
Kpome Toro, 3aTo cHUxaeT puck pasbpbl3rveaHus
macna v nepenonHeHns Yatuw.

[Ins paBHOMeEpPHOro obXapuBaHus 1 NONyYeHNs
XPYCTALLEN KOPOYKM, pEKOMEHAYETCA
MCMonb30BaTh TEXHUKY B [Ba 3Tana. JoseauTe
NPOAYKTbI NOYTU [0 FOTOBHOCTW Ha CpefHen
Temnepartype. 3aTteM BbIHbTE KOP3UHY,
pasorpenTte Macno 40 MakCMMarbHON
Temneparypsbl, 1 06XapbTe NPOAYKTHI eLle pa3
[0 NONyYEHNs1 PyMSHOW KOPOYKM.
PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh ONMBKOBOE
Macrno MUHUMaINbHON KUCIOTHOCTH.

He pekomeHayeTcsa cmelLnBaTh pasHble BUAbI
macna.

[Mepen o6xapvBaHMeM NOMTUKOB KapTodens,
NPOMONTE WX NOA CTpyeW BOAbI, YTOObI OHU He
cnmnanuee.

TEPMOMNPEOOXPAHUTENb:



- B cnyyae neperpesa cpaboTaeT TEpMUYECKHit
npefoxpaHuTenb, U NPUBOpP NPEKPaTUT CBOK
paboTy. Ecrnn ato nponsoLwuno, Heo6xoanmMo
OTKMIOYMTL NpMBOp M3 ceTv U AaTb emy
oCTbITb. [locne 3Toro HaxaTb Ha KHOMKY
nepecHapskeHWsi, KOTopasi HaXxoaMTCs B
3afHelt YacTun anekTpuyeckoro Groka npuéopa.
Haxxatue cnegyet npou3BoANTb C MOMOLLBO
OCTPUSA LLIAPUKOBOW PYYKM UM NOLOGHOrO
3a0CTPEeHHOro nNpeameta, YTobbl CHoBa
3anycTuTb B paboTy onepaTuBHYO cucTeMy
(Fig.1)

UYNCTKA N yXo[

- Bbikntounte Npubop M3 po3eTkn U [OXANTECH,
noka OH MOMHOCTBIO OCTLIHET, Npexae Yem
NPUCTYNUTbL K YNCTKE.

- Pa3bepunte npnbop, BbIMOMHMB NO NOPSAKY
HWXeykasaHHble AeNCTBUS:

- CHMUMUTE KpbILLKY

- BbITalWMTb KOP3NHY 1 CHATL ANEKTPUYECKUN
6noK ¢ OCHOBBI

- N3Bnekute vawy

- AKKypaTHO CreviTe UCMOoMb30BaHHOE Macso
13 Yallun B Apyrovi KOHTerHep. He cnusante
Macno B pakoBuHy!

- -Bce peranu npubopa, kpome anekTpu4eckoro

6rnoka n yacten, obecneunBaoLLMX NUTaHNE OT

3MEeKTPOCETU, MOXHO MbITb C MOMOLL|bIO BOAbI

1 MOIOLLIEro cpeAcTBa Ui B MOCYAOMOEYHOW

MaLlVHe. XOpOLLO NPOMbITb, YTOObI yAanuTb

ocTaTKv MOILLErO CPEACTBa.

[Ina o4ncTkM anekTpuyeckoro 6roka n ceTeBoro

pasbema npubopa NpoTpuTE UX BNAXKHON

TPSINOYKON 1 TwatenbHo npocywwunte. HUKOMOA

HE MOIPY>XANTE /X B BOAY UN B

KAKYHO-NNBO AOPYTIYHO XNOKOCTb.

[MpoTpuTe kopnyc npubopa BRaXHON TPSNOYKON

C HeGOoMbLUMM KOMMYECTBOM MOIOLLIErO CpeacTea

1 3aTeM TLaTenbHO NPOCyLLIUTE.

He ucnonb3ynte pactsoputenu, okucnsioLme,

XNOpHble nnn abpasmBHble BelLecTsa Ans

4YMCTKM npubopa.

Hu B koem crnyyae He norpyxaiTe npudop B

BOAYY VNV APYry0 XWAKOCTb, HE MoMeLLanTe ero

noA KpaH ¢ BOAOW.

HactosatensHo pekomeHayeM MbiTb BrieHaep

nocne Kaxaoro ncrone3oaHus. Ecnu npnéop

OyneT XxpaHUTLCA B PSA3HOM BUAE, OH HAYHET

He TONbKO TePATb BHELLHUIA BUL, — 9TO MOXET

TaKKe HeraTMBHO OTPa3nTLCA Ha ero paboTe n

[axe NpuBeCTN K HECHACTHOMY CIy4alto.

- Cnepytowmne getanu npubopa MOXHO MbITb B

ropsi4er MbifibHOW BOAE UNW B MOCYA0MOEYHON
MaLlVHe (MCnorb3ys NporpaMMy AenuKaTHOro
MbITbS):

- KopanHa
- Kpbliwka
-Yawa

- Kopniyc
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Friteuza
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DESCRIEREA

A Capac

Maner capac

Termostat de reglare a temperaturii
Beculet

Buton de comanda automat de siguranta
Profiluri de ghid

Unitate de control

Element incalzitor

Sita

Maner al sitei

Suport pentru cos

Cuva

Indicatoare de nivel

Cuva

Buton de rearmare

Cablu electric

Suport unitate de control

Manerele
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UTILIZARE $I INGRIJIRE

- Inaintea fiecarei utilizari, desfisurati in mod
complet cablul electric al aparatului.

- Nu conectati niciodata aparatul inainte de a-i

umple cuva.

Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire

/ oprire nu functioneaza.

Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

Nu deplasati aparatul in timp ce functioneaza

sau in timp ce uleiul este cald. Dupa ce s-a

racit, transportati friteuza cu ajutorul manerelor.

Utilizati manerul/méanerele pentru a transporta

aparatul.

Nu intoarceti aparatul cu partea superioara in

jos in timpul folosirii sau cand este in priza.

Respectati nivelurile MAXIM $I MINIM

Deconectati aparatul de la reteaua electrica

atunci cand nu-l mai folositi si inainte de a efec-

tua orice operatiune de curatare.

- Nu Iasati acest aparat la indemana copiilor si/

sau persoanelor handicapate.

Nu puneti la loc aparatul daca inca este cald.

- Utilizati intotdeauna aparatul cu atentie.

Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci

cand este in functiune si nu lasati la indema-

na copiilor deoarece este un aparat electric

ce incalzeste ulei la temperaturi mari si poate
cauza arsuri severe.

Daca utilizati untura in loc de ulei,aceasta tre-
buie topita mai intai intr-un recipient separat.
Daca untura s-a intarit in friteuza, faceti cateva
orificii in untura solida pentru a permite apei
ramase in untura sa iasa sub forma de vapori in
momentul in care se incalzeste la temperatura
minima a termostatului.

Daca din oricare motiv uleiul se aprinde, deco-
nectati friteuza de la retea si indbusiti focul cu
capacul, cu o patura sau cu un servet mare de
bucatarie. NICIODATA CU APA

Punand butonul termostatului la pozitia minima
(MIN) nu se asigura deconectarea permanenta
a friteuzei.

Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu
instructiunile de folosire, anuleaza garantia si
responsabilitatea fabricantului.

MOD DE UTILIZARE

OBSERVATII INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul de am-
balaj al produsului.

- Tnainte de prima utilizare a produsului, se vor
curata partile care intra in contact cu alimentele
conform instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

UMPLEREA CU ULEI:
- Deschideti capacul
- Asigurati-va ca setul electric este bine instalat.

- Turnati ulei pana la semnul care indica nivelul
MAXIM pe vas.

- Aparatul nu trebuie utilizat cu mai putin ulei
decét indica semnul de MINIM.

UTILIZARE:

- Scoateti lungimea necesara de cablu din com-
partimentul pentru pastrarea acestuia.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Scoateti capacul Aceasta friteuza nu este
pregatitd sa prajeasca cu manerul.

- Scoateti sita si tindnd-o de maner, potriviti-o in
asa fel incat barele de prindere ale acesteia sa
intre in locurile lor (Fig.6).

- Indicatorul luminos se va aprinde

- Selectionati temperatura de prajire dorita cu
ajutorul termostatului de reglare. Indicatorul
luminos se aprinde de culoare rosie, indicand ca
uleiul se afla in proces de incalzire.

- Pregatiti alimentele care vor fi préjite si puneti-le



in sitd avand grija sa nu depasiti % din capaci-
tatea acesteia. Lasati alimentele sa se scurga
inainte de a le introduce in cuva.

Daca sunt congelate, trebuie decongelate initial.
Introducerea alimentelor congelate sau cu un
mare continut de apa in cuva poate provoca
proiectarea brusca de ulei fierbinte spre exterior
in numai cateva secunde.

Asteptati ca beculeful sa se deconecteze, ceea
ce va semnala faptul ca aparatul a ajuns la
temperatura adecvata.

Introduceti lent sita in cuva astfel incat sa evitati
debordari si stropeli.

Cand alimentul este prajit, ridicati sita si asezati-
0 pe marginea cuvei pentru a se permite astfel
scurgerea excesului de ulei din alimente.

Goliti sita.

Schimbati uleiul dupa aproximativ 15 — 20 utili-
zari, sau la fiecare 5 -6 luni daca friteuza nu se
foloseste in mod frecvent.

Pentru a reduce la minimum generarea de
acrilamida n timpul procesului de prajire, nu
permiteti ca alimentele sa capete o nuanta de
maro inchis, scoateti resturile de alimente arse
din cuva de ulei si procesati alimentele bogate
in amidon (cum ar fi cartofii si cerealele) la
temperaturi mai mici de 170°C.

ODATA INCHEIATA UTILIZAREA APARATU-

LUI:

- Selectionati pozitia minima (MIN) cu ajutorului
comenzii pentru controlul temperaturii.

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

- Strangeti cablul si puneti-I in locasul pentru
cablu.

- Puneti cosul in interiorul tavii.

- Manerul cosului poate ramane armat sau se
poate coborfi catre interiorul cosului apasand
lateral pe tije si facandu-le sa pivoteze.

- Inchideti capacul.

COMPARTIMENT CABLU

- Acest aparat dispune de un locas pentru
cablul de conexiune la retea situat in partea sa
inferioara.

MANER/E DE TRANSPORT:

- Acest aparat dispune de un maner pe partea sa
laterara pentru un transport usor si comod.

SFATURI PRACTICE:

- Pentru a inlatura mirosul neplacut din ulei, puteti
praji cateva bucati de paine.

- Cand alimentele prajite contin apa, prajiti-le in
doua etape (rezultatele sunt mai bune si mai
rapide), decat unul singur. Acest lucru va duce
la evitarea stropirii si imprastierii uleiului.

- Pentru o prajire uniforma si crocanta folositi
varianta ,,doi pasi “. Acest mod confera prajirea
produselor pana cand sunt aproape gata si apoi
se prajesc dinou pentru rumenire folosind un
ulei foarte fierbinte.

- Este recomandata folosirea uleiului de masline
cu aciditate scazuta.

- Nu amestecati uleiuri de diferite grade.

- Pentru a evita lipirea cartofilor, este recomanda-
bil sa ii spalati inainte de a-i praji.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- -In cazul supraincalzirii uleiului, se activeaza
dispozitivul de siguranta termica iar friteuza iese
din functiune. Cand acest lucru are loc, se va
deconecta aparatul de la retea si se va lasa sa
se raceascé. In continuare se va ap&sa butonul
de reactivare situat in partea posterioara a
grupului electric cu varful unui pix sau un obiect
asemanator pentru a face din nou aparatul
operativ pentru functionare (Fig.

CURATIREA
- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca inainte de a initia orice operatiune de
curatare.
- Demontati aparatul respectand urmatorii pasi:
» Scoateti capacul
 Scoateti sita si extrageti partea electrica
« Extrageti cuva
« Turnati cu grija uleiul folosit din cuva intr-un
recipient (nu in chiuveta), conform norme-
lor in vigoare privind tratarea si eliminarea
reziduurilor.
-Cu exceptia setului electric si a conexiunii la
retea, toate piese pot fi spalate cu detergent si
apa sau in masina de spalat vase. Clatiti bine
pentru eliminarea resturilor de detergent.
Curatati partea electrica cu o carpa umeda si
dupa aceea uscati-o. NU LE SCUFUNDATI
NICIODATA TN APA SAU iN ORICE ALT
LICHID.
Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat
cu cateva picaturi de detergent si apoi stergeti-I.
Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph
acid sau bazic precum lesia, sau produse abra-
zive pentru a curata aparatul.
- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I
puneti sub jet de apa.



- Daca acest aparat nu se mentine in bune
conditii de curatenie, suprafata acestuia se
poate degrada si poate afecta durata de viata a
aparatului intr-un mod iexorabil precum condu-
ce la o situatie periculoasa.

Urmatoarele piese pot fi curatate in apa calda
cu sapun sau in spalatorul de vase (utilizand un
program usor de spalare):

- Sita

- Capac

- Tava

- Corp



Bbnrapcku

PPUTIOPHUK
F3

OCHOBHU YACTHU
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Kanak

Opbxka Ha kanaka

TepmocTart 3a perynvmpaHe Ha TemnepartypaTa
CBETNUHEH MHANKaTOp

ABTOMaTUYEH UHAMUKATOP 3a CUFYPHOCT
Mpodunun Ha Bogaun

Brok 3a ynpaeneHve

3aTtonnsiw, enemeHT

KowwHunyka

[pbxKa Ha KOLUHMYKaTa

Onopa 3a koLUHWYKaTa

Kana

MHavkaTop Ha HMBOTO

Kopnyc

ByToH 3a pectapTupaHe

CBbp3BaHe KbM MpexaTa

Onopa 3a KoOHTpornHaTta eauHuLa
OpbxKM

N3MNOJISBAHE U
NOAOAPBXKA

Mpeawn ynotpeba passuiite HaMbIHO
3axpaHBalumsa kaben Ha ypeaa.

Huikora He cBbp3BanTe ypeaa, 6e3
npeaBapuTENHO Aa CTe HaMbIIHUIN KaHaTa ¢
onvo.

He n3nonsBaiTe ypena npu noBpeaeH 6yToH 3a
BKIT./U3KI.

He aBmxeTe ypena korato paboTu.

He mecTtete ypena, gokato pabotu nnm gokato
onvoTo e olle ropelo. Crieq kaTo ce oxnaau,
npeHacsinTe puUTIOPHMKA 32 PbKOXBATKUTE.
VanonsBanTte gpbXKUTe, 3a Aa XBaHETE Unu
npeHeceTe ypeaa.

He ob6pbLuaiite ypeaa, gokato paboTtu unm e
BKITIOUEH B eMeKTpuyeckata Mpexa.
Cnassavite MAKCVIMAJTHOTO U
MWHUMANHOTO HuBo.

M3kntoyeTe ypefa oT 3axpaHBallata Mpexa,
KoraTo He ro u3nonasaTe 1 npeau aa ro
nouucreare.

CbxpaHsiBaiiTe ypeda faney ot focera Ha geua
n/vnn xopa ¢ HamaneHn U3N4YecKn, CEH30PHN
UM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTM, UK Takunea 6e3
OMUT 1 NO3HaHKA 3a GopaBeHe C Hero.

He npubupaiite ypeaa, ako Bce oLLe € TOMmbI1.
M3nonsBavitTe BUHaru ypega nog HabnogeHue.
Hukora He ocTaBsviTe ypeaa aa pabotn 6e3
Haasop, HUTO B 6rM3ocCT Ao Aeua, Tbid KaTo
TOBa e enekTpoypen, KOWTO 3arpsiBa MasHUHa
[0 BUCOKM TeMMNepaTypu 1 Moxe Aa NpUYnHA
TEXKW U3rapsiHus.

Ako nsnonseate TBbpAa MasHVWHa BMECTO ONWO,
Ta TpsibBa NpegBapuTenHO Aa ce pasTonu B
OTAENEH ChA.

AKO Ma3sHMHaTa ce BTBbPAM BbB (DPUTIOPHMKA,
HanpaBeTe OTBOPU B TBbpAaTa Ma3HWHa, 3a

[ia No3BONNTE Ha eBEHTyarHo ocTaHanarta B
MasHVHaTa BoAa Aa vanese nof popmara Ha
napa npu 3arpsiBaHeTo " 40 MUHMMarnHaTa
Temneparypa Ha TepmocTara.

AKO Mopaau HsikakBa NpUYMHa ONMOTO ce
Bb3MNSIaMeHN, U3KMOYETE ypeaa 1 yracete
nnaMmbLUuTe C Kanaka, C Kbpra Unm ¢ KyxHeHcka
nokpmeka. HIKOI'A HE TACETE C BOJA.
[pemecTBaHeTO Ha perynaropa Ha TepmocTaTa
B MUHMMarnHo nonoxexve (MIN) He rapaHTupa
NMOCTOSIHHOTO U3KITKYBaHE Ha PPUTIOPHUKA.
HenpaBunHoTo 13non3eaHe Ha ypeaa unm
HecnasBaHeTO Ha MHCTPyKUuKTe 3a paboTa e
onacHo, aHynupa rapaHuusita u ocsoboxaasa
NPOV3BOAUTENS OT OTFTOBOPHOCT.

HAYUH HA YNOTPEBA
NPEAV YNOTPEBA HA YPE[A:

YBepeTe ce, Ye CTe OTCTpaHUNu Luanara
onakoBka OT ypeaa.

lMpean ga nanonseare en. ypeda 3a Mbpsun
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YaCTW, KOUTO Ca B
KOHTaKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTY, CrieaBanku
ynbTBaHuSATa ot pasgen “lMouncreaxe”.

HAJMUBAHE HA ONAO:

OTBOpETE Kanaka.

YBepeTe ce, Ye ef. KOMMMEKT e NnocTaBeH
cTabunHo.

HaneiTe onvo BbB BaHaTa 4o 0603Ha4YeHNeTo
3a MAKCUMAJTHO HuBo.

YpenbT He TpsibBa Aa paboTu ¢ ofmo nog
MWHUMANHOTO HuBo.

YNOTPEBA:

M3BageTe OT MSICTOTO 3a CbXpaHeHue Ha
kabena, HykHaTa Bu gbrmkuHa kaben.
BknitoyeTe ypefa B enektpuyeckata mpexa.
M3BapeTe kanaka OTcTpaHeTe kanaka. To3u
(PPUTIOPHUK He e pa3paboTeH 3a MbPXKEHE CbC
CNOXeH Kanak.



- N3BapeTe KowWwHMLATa U MOHTUpaKTe ApbXKaTa,
KaTo s 3aBbpTUTE, OKATO WN(TOBETE BMS3aT B
npegHasHayeHoTo 3a TsX MSICTO.

CBETNUHHUAT MHAMKATOP LLie CBETHE.

M3bepete xenaHaTa TemnepaTtypa Ha MbpXXeHe
C nomoLuTa Ha perynartopa Ha TepmocTara.
CBETNUHHUAT MHAMKATOP Liie CBETHE B YEPBEHO,
TOBa 03Ha4aBa Ye OfmoTo € B NpoLiec Ha
3arpsiBaHe.

[MogroTBeTe NPOAYKTUTE 3@ MbPXKEHE U TN
CroxeTe B KOLUHWYKaTa, KaTo ce nocrapaeTe Aa
He HaaXBbPNAT ¥ OT BMecTumocTTa . Mpean
[a notonuTe NpoayKkTUTe B KaHaTa, M ocTaBeTe
na ce oTuensaT nobpe.

AKo NpofyKTuTe ca 3ampaseHu, TpsibBa fda ce
pa3mpassaT npefsapuTenHo. loctaBaHETO Ha
3amMpaseHun NPOAYKTU U MPOAYKTU C BUCOKO
CbAbpXaHuWe Ha BoAa B kaHaTa Moxe Aa
npean3Brka BHE3AMHO U3NSMCKBAHE Ha ONo
HaBbH B PaMKUTE Ha HSIKOIKO CEKYHAW.
M3yakanTe cBeTellaTa namnmyka ga yracHe,
KOETO Llie 03Ha4aBa, Ye ypeaa e AocTurHan
nogxopdsiliaTta Temnepartypa.

BkapanTte 6aBHO KoLIHMYKaTa B KaHaTa, 3a Aa
nsberHete pasnvBaHe 1 pasnpbCKBaHe.

Korato mbp>xeHEeTo NpUKIoYmM, NoBaUrHeTe
KOLLHMYKaTa 1 51 okadeTe Ha ornoparta 3a Hesl, 3a
[a no3sonuTte fa ce oTuean U3NULLHOTO Ofno
OT MPOAYKTUTE.

Manpa3sHeTe kowHuuara.

ManpasHete kowHu4ykata CmMeHanTe onmoTo
npubnuantenHo Ha Bcekn 15 unm 20 nbpxeHus,
Unu Ha Bcekn 5 6 meceua, ako He ce 13nonasa
penoBHO.

3a fa HamanuTe nosiBaTa Ha akpunamu,

no BpeMe Ha MbpXeHe, He ocTaBsnTe
npoayKTUTe Aa NpuaobusaT TbMHO KadsiB

LBSAT, NpemMaxBanTe ocTaTbLUTE OT U3ropeHa
XpaHa oT BaHaTa u obpaboTtealite 6oratute Ha
ckopbsina NnpoAyKkTn (Kato KapTou 1 3bPHEHN
XpaHu) Ha Temnepatypa nog 170°C.

CINEQ YNOTPEBA HA YPEOA:

- MNocTaBeTe perynatopa Ha TemnepaTtypa Ha
MuHuMyM (MIN).

- N3kntoyeTe ro oT 3axpaHBaLyata Mmpexa.

- HaBuite kabena u ro noctaBeTe Ha
npegHa3Ha4yeHoTo 3a LenTa MSCTO.

- MNocTaBeTe KoWHWYKaTa B KaHaTa.

- [pbxKaTa Ha KoLlHULaTa MOXe [a Ce OCTaBM
nocTtaBeHa uUnn Aa ce CrbHe KbM BbTPELLUHOCTTa
Ha KOoLWHWMuaTa, KaTto HatucHeTe CTpaHUYHO
BbpPXy OCUTE U 3aBbPTUTE.

- 3aTBopeTe Kanaka.

MACTO 3A CbXPAHEHUE HA KABEJIA

- Tosu enekTpoypen pasronara ¢ MACTO 3a
CbXpaHeHue Ha en. kabena, KOeTo ce Hamupa B
[ornHara 4YacT Ha ypeaa.

OPBXKA/OPBXKU 3A MPEHOC:
- To3u ypen e cHabaeH ¢ egHa ApbXka B ropHaTa
CW YacT 3a NecHo 1 yaobHo npeHacsiHe.

NPAKTUYECKU CBBETMU:

- 3a ga npemaxHeTe Mupm3mara Ha onmoTo,
MOXeTe Oa NbPXNUTe NO HAKOJIKO napyeTta xnso.
[Mpy NpoayKTUTE C BUCOKO CbAbPXaHWe Ha
BoAa e no-gobpe n no-6Lp30 Aa U3MbPXKUTE
[Be NopuumM C No-mManbk 06emM, OTKOMKOTO camo
efHa. Mo To31 HaunH ce HamansBa PUCKBT OT
NPbCKM 1 pasnmBaHus.

3a ga nony4ute paBHOMEPHO U3MbPXKEHU U
Xpyrkasu NpoayKTu, MOXeTe Aa usnonssare
MeToAa Ha “MbpxeHe Ha ABa eTana’. Tasu
TEXHOmNnorna ce CbCTou B NbpBOHA4YanHoO
NbpXeHe, 40KaTOo NPOAYKTUTE CTaHaTt No4vTn
roToBW, a crieq ToBa BTOPO NbpXeHe B MHOro
ropeLlo onvo, 3a Aa 4OOUAT 3naTUCT UBAT.
MpenopbyBa ce Aa MbpXUTE CbC 3EXTUH C
MUHMUMaNHa KNCENMMHHOCT.

- He cmecBaiTe Ma3HUHU ¢ pa3nuyHu Ka4ecTBa.

- 3a fga ce usberHe criensaHeTo Ha kaptoduTe,
fobpe e Te fa ce U3MUAT Npean MbPKEeHETO.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO

N3KNMIOYBAHE MPU NMPErPSBAHE:

- Mpu nperpsiBaHe e ce akTMBKUPa YCTPOWCTBO
3a TEPMUYHA CUIYPHOCT W ypeda e cnpe Aa
paboTu. B TakbB criyyait, nskniodeTe ypeaa
OT MpexaTta 1 ro octaBeTe Aa u3cTuHe. Crep
TOBa HaTucHeTe ByToHa, KOMTO ce Hamupa B
3aAHaTa YacT Ha en.ypeja ¢ nomoLLa Ha Bbpxa
Ha xumMuKkan unu nopobeH npeamert, 3a Aa
3apencTBate HaHoBoO ypeaa (Fig.1)

NOYUCTBAHE

- N3kntovete ypeaa OT 3axpaHBallata Mpexa U
ro oCTaBeTe Aa ce oxXnaau npeawn Aa 3aro4vyHeTe
Aa ro noducreare.

- Pasrnobete ypena KaTto criegsarte crnegHute
CTbIMKK:

- N3BapgeTe kanaka

- VI3BageTe KoWHMYKaTa 1 en.komnmnekra

- N3BapgeTe kaHaTa

- VianenTe BHMMaTENHO BEYE U3MON3BaHOTO
ONNO OT KaHaTa B HAKaKbB CbA (a He



B MUBKaTa), CbrmMacHo NpUnoXxummnTe
HOpMaTVBHU pa3nopenbu 3a TpeTupaHe 1
N3XBBbPIISIHE Ha OoTnagbLy.
- Beunukum yactu morat ga 6b4aT nouMcTeHu ¢
BOZa ¥ MUeLL npenapar Unu B CbAOMUSNHA
MalLlVHa, OCBEH eJ1.KOMMIIEKT U KOHEeKTopa.
MamuninTe pobpe c Boaa 3a Aa npemaxHeTe
ocTaTbuMTe OT Npenapara.
MouncTeTe en.komnnekTa 1 en.koHekTopa
C BraxkHa Kbpna u crnep ToBa noAcyLuere.
HWKOIA HE ' MOTAMANTE BbB BOOA
HUTO B KAKBATO U E BUNA OPYTA
TEYHOCT.
MoumncTeTe ypena c BnaxHa Kbpna, HanoeHa
C HSIKOJIKO Kanku MueLy npenapat v nocre ro
noacyLleTe.
3a no4ncTBaHEeTO My He M3nonasanTte
pa3TBOPUTENW 1 NpenapaTyi C KUCENMHEH UMK
ocHoBeH pH dakTop, kaTto 6enuHa n abpasneHM
NPOAYKTU.
He notansiite ypena BbB Boga unu apyra
TEYHOCT, HUTO IO NOCTaBANTE NoA KpaHa Ha
yelumara.
Ako He nogabpxaTte ypeaa YmcCT, MOBbPXHOCTTa
My MOXe [a ce MOBpeau U ToBa Aa CbKpaTtun
0e3Bb3BpaATHO EKCMoaTauMOHHUS My XMBOT U
[4a cb3gage pucKoBa cuTyauus.
CnepgHuTte YacTu Morar ia ce MUSIT B Tonna
canyHeHa Boa Unv B MusifiHa MalluHa
(n3nonaeawiTe HUCKa Nporpama 3a MUeHe):
- KowHunyka
- Kanak
- Kana
- Kopnyc
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francgais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pub trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugcdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujgc
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAANnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpigeTal Kal
TIpooTaTEVUETAI OTTO TN VOUIUN £yyUnon
guppbépeWonNG TTPog TNV Ioxlouoa vouoBeaia. MNa
va OIEKDIKAOETE TO SIKAIWPOTA /) CUUPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTTeuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE AT TA
eTTIONUA ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Mo va Bpeite TO TMI0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tiong va ¢nTrOETE TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Hadi pag.

MTropeite va «kaTeBdoeTe» aTd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KA TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3alUMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTuel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLUM
3aKkoHofaTenbcTBoM. YTobbl 06ecneynTs
cobniofeHne BalMx Npae U MHTEPECOB,

Bbl OJKHbI 06paTUTLCA B M0OYH0 U3 HaLIMX
odhmumanbHbIX Cryx6 Mo TEXHUYECKON
NoAAepXKKe KMUEHTOB.

Bbl MoxeTe HaliTu Gnvxanlune U3 LLeHTPOB,
npowvas no crepytowlen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MoxeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
VH(OPMaLIo, CBA3aBLUKCL C HaMU (CM.
NOCMEAHIO CTPaHWLy PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
o6HOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasata cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CblLLO Taka, MOXeTe Ja NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM ce C Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha Hapb4HWKa).

HapbyHuKa C ykazaHUsl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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