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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, Kak WCKMYMTENbHas npocTtoTa
aKcnnyaTaumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne npoyuTeHnss MHCTPYKUMK y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 06CNY>KNUBAHMIO MITUTbI.

MnuTa, Npu BbINycke C 3aBoda, Nepen YMNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAAX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauumn nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CriejoBaHNE U3NOXEHHBIM B HEW yKasaHWAM MNpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO crieflyeT coxpaHuTb U AepxaTb B Ferko AocTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HecYacTHbIX Cry4aeB HeobxoauMo nocrefoBaTeNbHO cobMnoaaTh NONMOXKEHUs: UHCTPYKLUN
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MrmMTOoN NoNb30BaTbHCA TOMBKO NOCNE 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANA AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHue! OGopygoBaHne n ero AoCTyMHble 4acTu
HarpeBalTCs BO BpeMda akcnnyaTtaumn. Becerga cnegyet
MOMHUTb, YTO CYLWECTBYET ONACHOCTb TpaBMbl, NMpu
NMPUKOCHOBEHMWM K HarpeBaTernbHbIM aniemeHTam. [Noatomy, Bo
Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - 6bITb 0C060 BaMTENBHBIMM!
[etn mnagwe 8 net He AOMKHbI HaxoaMTbcA BOMN3N
obopyaoBaHUsl, a €Crv HaxoaaTcs, TO NOA MOCTOAHHbIM
KOHTPOSIEM B3POCIOro OTBETCTBEHHOIO NuLA.

[laHHoe O60pyﬂ,OBaHMe MOXET O6CJ'Iy>KI/IBaTbCFI OeTbMIN
B BO3pacTte OT 8 net u Crapuwe, nmuamMum C (*)M3VI‘-IGCKI/IMM,
MaHyaJibHbIMU UK YMCTBEHHbLIMW OrpaHUYEHUAMMN,
nnMbo nuuamMmn ¢ HeAOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMU MO
3KCﬂﬂyaTaHMMO60pyﬂOBaHMH,HpmyCﬂOBMM,HTOHpOMCXQﬂMT
9TO Nnog Haa30pOM OTBETCTBEHHOIO nuua Ui cornacHo
C M3yquHOﬁ C OTBETCTBEHHbLIM JIMLIOM MHCprKuMeﬁ
SKCMiyarauunn.

BHumaHume! NpurotoBneHmne Ha KyxoHHOM nnuTte Gntog Ha
XUPY UNn Ha pacTuTenbHbIX Macnax 6e3 Hag3opa, MOXeT
ObITb ONACHO 1 NPUBECTU K NOXapy.

HWUKOIOA He npobynTte racutb oroHb Bogown! CHavana
oTKN4YnTEe obopyagoBaHMe, a 3aTeM HaAKpPOWTE OrOHb,
HanpuMep, KPbIWWKOW UNN HEeBOCNNIaMeHALWNMCS

oaeAnom.

BHumanune! OnacHocTb noxapa! He cknagmpynte npeameThl
N BeLWU Ha NOBEPXHOCTU NInTbI!

BHumaHue! Ecnin Ha NoBEPXHOCTU MMeETCHA TpeLljmHa,
TO cnegyeTt OTKMAKYUTb 3NeKkTponuTtaHue Bo usbexaHue
NopaXXeHUs1 ANEKTPUYECKUM TOKOM.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

He pekomeHayeTca pasMellatb Ha NOBEPXHOCTU MJINTbI
MeTarmmyeckmne rnpeameThbl (Hanpmmep, TakKne Kak. HOXW,
BWUJTKA, JNTOXKA, KPbILUKK, alllOMUHNEBYIO (pOJ'Ibe nTn ), TakK
KaK OHU MOryT HarpeBaTbCA.

Mocne akcnnyaTauuMy OTKMOYUTE HarpesaTenbHY MInTy
PErynsTopoM, a He pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMM AeTeKTopa
nocyaepl.

Ocoboe BHUMaHWe 0bpaTuTb Ha geten! [leTn He MoryT urpatb
obopynoBaHuem! Yopka n obcnyxmnsaHne obopyaoBaHus He
MOTyT NPOM3BOAMTBLCA AeTbMM 6€3 Haa30pa B3POCHIbIX.

Bo Bpema paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaetcsa. Cnegyet
cobnogatb OCTOPOXHOCTb, HE MpUKacaTbCsl K FopsiinuM YacTsm
BHYTpW OyxoBkW. Korga ncnonb3yeTtcs AyxoBKa, AOCTYMNHbIE
YacTu MOryT HarpeTbcs. PekomeHOyeTca He nognyckaTb K
AyX0BKe OeTen.

BHumaHue! He npumeHaTe ONs YMCTKU arpecCcuBHbIX
MOKOLLNX N YUCTALLNX CPEOCTB, OCTPbIX MeTansIM4ecKnx
npeaMeToB NS YACTKM CTekna ABepen, Tak Kak AaHHble
cpefcTBa MOryT rnouapanatb MOBEpPXHOCTb U MPUBECTU K
BO3HUKHOBEHMIO TPELLMH Ha CTeKIe.

BHumaHue. [na nCKNoYeHUss BO3MOXHOCTU NOpaXkKeHUs
9MNEKTPUYECKMM TOKOM NEPEL 3aMEHON NTaMmoykn yoeamTecs,
YTO YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

[N YNCTKM KYXOHHOW NNNTbI HENb3s NPUMEHSTbL 0bopyao-
BaHMe ANS YUCTKM NapoM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

©® Ocoboe BHMMaHWe cniegyet obpaTuTb Ha AeTen OKOmo MuThl.

MpsiMoi kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAMTOM rPo3nT oXorom!

® HeobxoammMo cneanTb, YTOObI Menkoe KyxoHHoe 00opyLoBaHMe M NpoBoAa He comnpuka-
canucb C HarpeTon OyXOBKOW M BapOYHOWM MOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALMs 3Toro obo-
PYLOBaHWSA He paccyvTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3si octaBnsaTe NNnty 6€3 NnpucmoTpa Bo BpeMs xapeHus. Macna u Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCeACTBMNE BbIKMMAHUS UM HarpeBaHusl.

® He ponyckaTtb 3arpsi3HeHVs1 BapOYHOW MOBEPXHOCTU W 3anUBaHUSA €€ XKUAKOCTbI Npu
Bapke. OCcoBGeHHO 3TO KacaeTcsi caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO34EeNCTBMEM MOXKET NOBPeanTb
Kepamuyeckoe NnokpbiTre. BosHukaroLwme 3arpsisHeHNst yaanaTe HEMEeANEHHO.

® 3anpeLlaeTcsi CTaBUTb Ha HarpeTble 30Hbl NOCYAY C MOKPbIM JHOM, 3TO MOXET NPUBECTYU
K MOSIBNEHUIO Ha NaHEen HeCMbIBaeMbIX MATEH.

® /Icrnonb3oBaTh TONMbLKO PEKOMEHA0BaHHY0 M3roTOBUTENEM MOCyay, Kak MpeaHas3HaYeHHY
ONst ynoTpebneHnsi ¢ Kepammyeckowm NnTOow.

® Ecnv noBepxHOCTb NaHeny TPECHYNA, BbIKMOYNTL NINUTY, YTOObI MCKIOYNTL BO3MOXHOCTb
yLapa TOKOM.

® He BkMoYaTb BapoYHyto NaHenb 6e3 NocTaBneHHoWm nocyabl.

® 3anpeLyaeTcs CNonb3oBaTb NOCYAY C OCTPbIMU KpasiMu, KOTOPble MOTYT MOBPEAUTb Ke-
pamMu4eckyto naHernb.

® Hernb3sa CMOTPETh Ha pa3orpeBatoLLmecs (He 3akpbiTble MOCYA0N) KOH(OPOUHbIE 30HbI.

® He crneqlyet CTaBuUTb Ha OTKPbITYO ABEpLY AyXOBKWU nocyny Becom bonee 15 Kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bonee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTth rpybble YNCTALME CPEACTBA UK OCTPble NpeaMeThl AN YUCTKU CTe-
Kon ABepLbl, OHM MOryT nouapanaTb NMOBEPXHOCTb W MPUBECTU K MOSIBMEHUIO TPELUMH Ha
CTeKne.

® Henb3sa cTaBuTb ropsAYyto nocyay v vHble Belm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HsieMble MaTepuarbl B AWK WKada.

® Henb3a Nonb3oBaTbCs TEXHUYECKU HEUCTPaBHOW NNUTON. Bce M3bsiHbI JOMKHbI yCcTpa-
HSATbCS TONbKO KBaNMUUNPOBaHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom crnyvae TEXHUYECKOW HEUCNPABHOCTW, HEMEASIEHHO OTKIIOYMTL 3MNeKTponuTa-
HWe NNNTbI U COOBLLNTL O HEOBXOAMMOCTN PEMOHTA.

eJliogn ¢ UMNNAHTUPOBAHHbLIMW OpraHamMu, NoAAEPXKUBAKLNMU XKU3HeAeATeNIbHbIe
dbyHKUMM (HanpuMep, KAPANOCTUMYIISAITOP , UHCYNMHOBasi MoOMMa, CIlyXxoBOMW anna-
paT), [OoMXHbl y6eAUTLCH, YTO AENCTBME AaHHbIX YCTPOUCTB He OyaeT HapyLeHo
pa6boTo MHAYKUMOHHOM NNUTbI (AMana3oH YacToT paboTbl MHAYKLUMOHHOW NIUTbI
cocTtaBnset 20-50 k).

©® HeyKoCHUTENbHO crnefoBaTh yKasaHusM U PYKOBOACTBAM [aHHOW MHCTpyKuun. He noa-
nyckaTb K aKCrnnyaTauum nuu, He 03HaKOMIEHHBIX C ee CoaepXXaHneM.

®O60opynoBaHue ObINo 3anpPoOEKTUPOBAHO UCKMOYMTENBHO AS NPUroTOBNEHNS nuwn. Bes-
Koe [pyroe ero npMMeHeHune (Hanpumep, oborpeBaHne NOMeLLEHUST) ABMSIETCA HECOOTBET-
CTBYIOLLMM €ro Ha3Ha4YeHMIo 1 MOXET ObITb ONacHbIM.

®[1pu nepBOM BKINOYEHUM BapOYHOM NOBEPXHOCTU HeO6X0ANMO n3beraTb nonagaHue
npsiMmoro ceBeta Ha cCeHcopHoe ynpaBrieHue. HecoGniogeHne aToro npaBuna MoxeT

NPUBECTU K HEKOPPEKTHOM paboTe CEHCOPHOrO ynpaBrieHusl.



KAK 9KOHOMWUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLyto cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmx
NpPOCTbIX NPaBuI NO3BONUT
[o6UTbLCA HanmMy4yLWmMX pe3ynsTaToB:

—

®[lpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN Mocyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonv ¢ nnockum v TONCTbIM OHULLEM
MO3BOMNSIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmumn. Hy>kHoO NOMHUTb O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criyyae notpebneHne sHeprum Bos-
pactaet B4eTBepO!

®[logbop nocyabl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He gomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHWULL,
KacTptornb.

3arpsasHeHVs npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLlas rpsa3b MOXHO yaa-
NWTb TONbKO CPeAcTBamMu, B CBOK o4epefb
MPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPY>KatoLLEen cpeae.

®l/136eraTb U3NULLIHEro «NOArMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHNE U MCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMAEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. ATuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO AN Npu-
roToBneHuns 6onbLIoro oobema nNuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOAHEN MPUrOTOBUTb
B KacTptorie Ha BapO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOYMHOrO Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButcs Gonee 40
MUWHYT OTKIOYUTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT o
KOHLIa NPUroTOBMEHUSI.

BHumaHue! Ecnun ucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOPOTKOE BPEMS.

©® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLYY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble YNNOTHUTENU ABepubl Ay-
XOBKV CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHWsI Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHSATb
cpasy.

®He pacnonarainte nauTy BOGNM3M XONo-
ONINBHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTU BO3pacTaeT notpeodne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACIMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEeHUN YNaKkoBKON.
Mocne ymaneHuss ynakoBKw,
npocum Bac nstaBunTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCcs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuarbl, cnonb3oBaHHble Afis U3-
rOTOBMNEHWs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepaboTtke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEeCce pacnakoBKN Heb3si
nognyckatb Aetewn

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4aHwn cpoka umcnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cVva v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
006 3TOM MHOPMKMPYET 3HAK, PACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl Matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUI0
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTe-
pvanoB Unv MHOM POPMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXPaHEHWE OKpY-
Xawoulen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTW-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOrO obopyaoBaHWS
Bbl MOXETe MOMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOUCTBA
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1 Pyuka peeynsamopa memmnepamypbl OyX08KU
2 Pyuka Bbibopa yHKYUU Oyx08KU

3 KonmpornbHas namna mepmopeaynsmopa L
4 KoHmponbHas namna paboms! nnumsi R

5 KpenneHue dsepubi dyxosku

6 Awuk

7 lMNaHernb yrnpasneHusi KOHhopKkamu

8 Nnuma kepamuyveckoli UHOYKUUOHHOU

9 Taumep*

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

NHayKuMoHHOE HarpeBaTenbHoe
booster (3agHee npasoe) @ 180

VHOYKUMOHHOE HarpeBaTenbHoe
booster (3agHee nesoe) @ 160

MHaykumoHHoe HarpeBaTenbHoe
booster (nepenHee nesoe) @ 210

MHAyKuMoHHOE HarpeBaTenbHoe
booster (nepenHee npasoe) @ 160

CeHcop «BKITHOUUTb/ BBIKITIOUYNTLY nnnTy
CeHcop «nrcy

YkasaTenb HarpeBaTenbHOro nons
CeHcop «MUHYC»

CeHcop BbiboOpa HarpeBaTesnbHbIX Nonen
YkasaTenb 4acos

ouhrobd=



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHune nnnThbl - nepeYyeHb:

100G00H 015 8bIneyKU™ Pewemka ons epunsi
(pewemka Ons cywku)

[ModdoH dnsi xapku™*

Eokosblie necmHu4ku —
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

® KyxoHHOE noMeLleHue OOMKHO ObITb Cy-
XM 1 MpPOBETPMBAEMbIM, MMETb WUCMpaB-
HYI0 BEHTUMSALMIO, @ PacnonoXeHne nnuTbl
JomkHO obecneunBaTb CBOOOAHBIN AOCTYN
KO BCEM 3reMeHTaM yrnpaBneHus.

® [InuTa C OOHOM CTOPOHbI MOXET cocen-
CTBOBaTb C BbICOKUM NMPeaMETOM WUnu CTe-
Hon. ®ypHUTypa AnNs BCTPOVKM [OIMKHA
UMeTb OONULIOBKY 1 KNew Ansi ee Npucoeau-
HeHWs O0mKeH obnagaTb TEPMOCTONKOCTbIO
100°C. HecobniogeHve 3Toro ycnoBusi Mo-
XET NpMBECTU K AedopmaLv NOBEPXHOCTH
NN obnNULOBKN.

® [lnuTa ycTaHaBnvMBaeTCA Ha TBEPAOM U
pPOBHOM Mony (He ycTaHaBnMBaTb Ha MNoOA-
cTaBke).

® BbLITSXKM criegyeT MOHTMpPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C 3KCMIyaTauMOHHBIMU UHCTPYK-
LUMSIMUA.

® [lepen HayanoM MCMNOMNb30BaHUA MNAUTY
Haf0 BbIPOBHATbL, YTO MMeeT ocoboe 3Ha-
YyeHne ana pacnpeneneHua XXnmpa Ha CKoBO-
poake.

[nsa aToro npegHasHaveHbl perynvpyemble
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBaeTcd no-
cre BbleMKu Awmka. [ijnanasoH perynmpos-
Kn +/- 5 Mmm.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

MoHTax u ycraHoBKa*

MoHTax 6nokagbl, obecnedymBatoLLemn
CTabUNbHOCTb KYXHMU.

Bbnokagpa MOHTMpyeTcs B uUensax
obecneunTb CTabUNbHOCTL, MPeaoTBPaTUTL
onpokuabiBaHne nubo cmeweHune
KyXoHHOW nnuTbl. Bnarogaps 6nokage,
obecneynmBawwen cTabunbHOCTbL
KYXOHHOW MAUTbI U He Jonyckarwlen eé
onpokuapiBaHue, pebEHoK, Hanpumep, He
CMOXET, OMPOKMHYTb KYXOHHYH MAUTY, CTaB
Ha OTKpbITble BEPU AYyXOBOrO LiKada.

’EV/ 2
KyxoHHas, Bbic. 850 Mm
A=60 mm
B=103 mm

KyxoHHas, Bbic. 900 Mm
A=104 mm
B=147 mm



MOHTAX

MoaknioyeHne NNUTbI K aneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopknoveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBAaNMMULUMPOBAHHBIA CNELManucT No MOHTaxXy C COOT-
BETCTBYIOLLMM A0MycKOM. 3anpeLuaeTcsi CaMOBOSIbHO NPOU3BOAWNTL NEPEHACTPONKY UM U3MEHEHUS B
3MEeKTPONpoBOAKe.

YkazaHusi onsi cneumanvcTta no MoHTaxy.

Mnuta paccyutaHa Ha NUTaHWe nepemMeHHbIM TpexdasHbiM TokoM (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX aneMeHToB cocTasnset 230 B. MNepekntoyeHre NNnUTbl ANs IUTaHUS OfHO-
asHbiM TokoM (230 B) ocyLlecTBnsieTcs yCTaHOBKOW MOCTKa Ha NaHenu NoakiovYeHUst B COOTBETCTBUM
C npunararoLencs cxeMon coeanHeHnn.

Cxema coeguHeHUI HaxoauTCs psaoM C pacnpefenuTenbHbIM LMTKOM NAuTbl. [ocTyn K LWMTKY BO3MO-
)KEH MOocCrne CHATUSI KOXYyXa, OTBUHTUB KpPenmeHns oTBepTKOW. Hy>KHO MOMHUTb O NMpaBunbHOM Bblbope
CcoeVHUTENbHOro kabens, yunuTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS U HOMUHANbHYIO MOLLHOCTb NnuThLl. Coeau-
HUTENbHbIA Kabenb criegyeT 3akpenuTb B OTTSIKKE.

BHumMaHwe!

CnegyeTt NOMHUTb O MOAKIMIOYEHUN HYNEBOW LIEMU K 3aXMMy Ha pacnpefenuTenibHOM LnTke, 0bo3Ha-

YEHHOTro CMMBOIIOM («3a3emneHne»). ONekTponpoBoaKa, NuTatoLlas NnTy, JOSKHA UMETb BbIKITHO-
yaTesb 3aLuThl, NO3BONSALLMIA NPepBaTh Nogady Toka Npy BO3HUKHOBEHMM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsIHVE MeXay pabourMU KOHTaKTaMu BbIKIoYaTeNs 3aLimThl JOSPKHO COCTaBMNSATb MUHUMYM 3 MM.
Cnoco6 NoaKYeHNst, OTNMYAIOLLMIACA OT MOKa3aHHOIO Ha CXeMe, MOXET NMPUBECTU K MOSIOMKE M-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX

NOAKNIOYEHUNA
BHumaHune! HanpspkeHne
HarpeBaTenbHbIX anemMeHToB 230 B)

BHumaHue! B niobom coeanHeHnn
3aLUUTHBIA NPOBOA, AOIKEH

ObITb COEANHEH C KOHTaKTOM

PekomeHngyembin Tmn
coeVHNTENBHOro

oS
(«3azemnexve») PE 5
O
g
1| B cetn 230 V oaHodhasHoe * “
NOAKIMIOYEHNE C HyneBbIM NMPOBOAOM, | 1N~ 20 s HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBA€T KOHTaKTbl 1 -2-3 1 . ®
4-5,3awmTa Ha @ («3a3emMneHue»). OX
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe
NOAKIIOYEHNE C HelTparbio, MOCT 2N~ 2
- KOHaTKThbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha AP HO5VV-F4G2,5
@ («3a3emneHne») q\ Q§
3| Cerb 400/230 V Tpexdhastoe ¢
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, q\
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpanb 3N~ Cx HO5VV-F5G1,5|
4-5, NnpoBop 3almTbl Ha L2 @
(«3a3emneHune») @ Q\ Q§

MpoBoga asbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepe'q nepBbIM BKNOYEeHUEM Kamepy AYXOBKWN HY)XXHO MbITb UCKITHO4YUN-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gobGaBrieHuem

HeGonbLOro KonM4ecTBa XUAKOCTU Ans
MbITbA NOCyAbI.
® yaanuTb YacTy YNakoBKW,
® aKKypaTHO (MeAneHHo) yaanuTb STUKET-
KV C BEPOK AYXOBKM,
® 0cBO6OAUTDL AWK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKMW OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lmn,
@ BbIHYTb COAEPXKMMOE AyXOBKM U NMPOMbITb
B Tensnon soge ¢ fAobaBneHnem Xuako-
CTU ANst MbITbs MOCyAbl,
@ BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,
® nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4yeHune 30
MUWHYT), yOAnNUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnutax, 06opyaoBaHHbIX 3NEeKTPOH-
HbIM TaIMEpPOM , NOCHE NOAKIOYEHUS
K ceTn aucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>kHO yCcTaHOBUTbL TekyLlee
Bpems TarviMmepa (CM. MHCTPYKLUIO
3KCnnyartaumun Tanvepa).

Ecnu Tekyuee BpeMA He ycTa-
HOBJIeHO, AYXOBKa paboTaTb He
Oyner.

® BbLINONHATL paboThl ¢ cobnogeHnem npa-
BUN 6e3onacHocTy.
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SKCIITYATALUUA

I'Iepe,q nepBbIM BKITlO4YeHUEeM NINTbI

MpuHUKUNLI AeACTBUA MHOYKLUMOHHOIO nons

OneKTpUYecknii reHepaTop NUTAET KaTyLLKY, PaCrONOXEHHYHO
BHYTpY 06opyaoBaHus. [laHHas kaTyLluka co3aaéT MarHuTHoe
nore U B MOMEHT pa3MeLLEeHUsi Ha MANTe KacTplonu K Hel
(kacTptone) NpoHUKaeT MHAYKLMOHHBIN TOK.

OTOT TOK NpeBpaLLaeT KacTpiosto B JaT4YMK TENMA, B TO BpeMs
Kak CTeKrnsiHHasi MOBEPXHOCTb MNTbI OCTAETCS XONOAHOW.

[aHHasa cuctema TpeGyeT NpUMeHeHnA KacTprJib, AHO KOTOPbIX pearnpyet Ha aencreune
MarHMTHOro nons.

MarHuTHas MHOYKUMOHHaA TEXHONOIA XxapaktepusyeTca AByMA npenmyLecTtsamm:
*Tenno BbISENSAETCS UCKIHOYUTENBHO C MOMOLLBI KacTPonn U BO3MOXHO MaKcumarbHoe
€ro ncnonb3oBaHue.

'OTcyTCTByeT SIBIEHNE TEnnoBOW MHepLMN, NOTOMY KakK npurotoeslieHne Ha4dynHaeTcd
aBToMaTn4eckn, OT MOMEHTa pa3MeLleHNA KaCcTpronu Ha ninTe, U 3akaH4nBaeTCA B MOMEHT
CHSITUS €€ C NAnTHI.

3awmTHOEe oGopyaoBaHue:
€CI1 KyXOHHas NnuTa Gbina ycTaHoBMeHa U 3KCnnyaTupyeTcst NpaBuIibHO, TO NOTPeBHOCTb
B 3alUTHOM 0BOPYAOBaHMN BO3HUKAET KpalHe peakKo.

BeHTunatop: oH CNYXUT ONA OXpaHbl U oXNaXxaeHnda ynpasndarWnUX n nutatesibHbiX
aneMeHToB. BeHTunatop moxeTt pa60TaTb npu AByX pa3HbIX CKOPOCTAX, ,D,eI7ICTByeT
aBToMaTtmyeckun. BeHtunstop pa60TaeT TOrga, Korga Bapo4Hble 30HbI BKIMTKOYEHbI U pa60TaeT
NpY BbIKIIOYEHHOW NNANTE A0 LOCTUXEHUSA OOCTAaTOYHOro OXMaXOeHWUs 3NEeKTPOHHOM
CUCTEMbI.

TpaH3ucTtop: TeMnepartypa 3NEeKTPOHHbIX 3J1IeMEHTOB 6eCI'IpeprBHO n3mepdeTcda C
MOMOLLbIO aHTEHHbI-LYyna. Ecnwn Tenno Bo3pacTaeT B onacHbIX npegenax, gaHHas cucrema
aBTOMaTU4eCKM YyMEHbLUUT MOLLIHOCTb HarpesaTesibHOro nons NGO OTKIHOYNUT HarpeBaTellbHble
nons, HaxogsiLumecs BGnuamn HarpeTbIX 3JIEKTPOHHbLIX 3J1IEMEHTOB.

[eTekTupoBaHue: AeTekTop NPUCYTCTBUA KaCTpPOJIXM BKINKOYaeT ninTy, a TeMm caMbiM

HarpeBaHue. ManeHbkune npegMeTbl, PacnofoXeHHbIE B HarpeBaTenbHON 30He (Hanpmmep,
JToXKeyKa, HOX, KOJ'IbLI,O...) He 6y,El,yT BOCMPUHATDbI, KaK KaCcTprona 1 niinTa He BKITHOYUTCA.
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SKCIITYATALUUA

,U,ETEKTOp NPUCYTCTBUA KacTpronm B UHAYKUMOHHOM norne

[leTekTop NpMCYTCTBUS KACTPIONN BMOHTMPOBAH B NNUTbI, KOTOPbIE UMEKT UHAYKLMOHHbIE
nons. Bo Bpemsi paboTbl NAUTbI, 4ETEKTOP NPUCYTCTBUS KacTpIONy aBToMaTuyeckn nmbo
HauvHaeT nMbo 3apepXkvBaeT BbiAeneHne Tenna B none nNpuroToBreHns B MOMEHT pas-
MELLEHMS KacTprony Ha NnuTe, UM B MOMEHT CHSATWUS ero ¢ nnuTbl. 3T0 obecneunBaeT
SKOHOMMUIO SMEKTPOIHEPTUN.

» Ecnu Ha pabodyee norne (none npuroToBrneHnst) NocTaBneHa COOTBETCTBYOLLASA KACTpHons,
TO Ha Tabno nosBMTCA NokasaTernb YPOBHSA Tenna.

* VHaykuma TpebyeT npyMeHeHnsa cneumanbHbIX KacTponb C MarHeTudeckum gHom (Cwm.
Tabnuuy).

/N

Ecnn Ha paboyem none (none nNpuroToBrneHns) HET KacTpronn nMbo HaxoguTcs Ha
HEM He COOTBETCTBYIOLLAs KacTptons — Ha Tabno nosBUTCS CUMBOI ;ég. Pabouee
rnore He BKMIOYNTCS. ‘

Ecnu B TeueHre 10 MuHyT paboyee none He pacrno3HaeT KacTpronu, onepauus «BKo-
YeHue NnNuTbl» ByaeT aHHynMpoBaHa.

PabGoyee none oTkMO4aeTCs He TOMbKO, KOrAa CHUMAETCH C HEro KacTpions, HO 1 C
MOMOLLIbIO CEHCOPHOrO YrpaBneHus.

[eTeKTOp KacTprONun He AeNCTBYET B Ka4eCTBe CeHCopa NIUTbI «KBKITHOYUTL/
BbIKINMTHO4YUTb».

KepaMquCKaﬂ HarpesaTtesnbHaa nnuta o6opyp.OBaHa B CEHCOp#bI, O6Cﬂy)KVIBaeMble
NPUKOCHOBEHMEM nanbua K 0603Ha4YeHHbIM NOBEPXHOCTAM.
Kaxxgoe nepeHanpasneHne ceHcopa noareepXxnaeTca akyCtTu4eCKkMm CUrHasnom.

Heobxoanmo obpallatb BHUMaHWE Ha TO, YTOObI MPU BKIKOYEHUN U OTKMOYEHUU, a
TaKkxke npun Bbl60pe YPOBHA MOLLHOCTU HarpeBaHA Bcerga HaXXmMmatb TOJIbKO OAWH
ceHcop. B cnyyae ogHOBpeMEHHOro Haxkatus OonbLUEero KonmM4yecTBa CEHCOPOB (3a
UCKIMKYeHnem 4acoB ” KJ'IPOLIa), cuctema UrHopupyet BBeieHHble CUrHanbl ynpasne-
HUA, a npu Oonee NpoAOIMKUTENBHOM HaXaTun akTUBU3UPYET CUrHan HemcnpaBHOCTU
(owmbkm).

Mocne nonb3oBaHUsi NMTON HEO6XOAMMO OTKIIOYUTL HarpeBaTeNbHOE Nnorne peryns-
TOPOM, a He PyKOBOACTBOBATLCS TONIbKO NoKasaTtenemM geTektopa nocyap.
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SKCIITYATALUUA

COOTBETCTBYHOLLEE KA4YEeCTBO KACTPHOSb SBMSIETCH OCHOBHbIM YCIOBMEM BbLICOKON OTAAYM
paboTbl NANTLI.

MonGop nocyabl ANA NPUroTOBIEHUA B MHAYKLMOHHOM norne

ﬁm

7

« Bcerga crneayeT nonb3oBaThCS KAaCTPHONSMU BbICOKOTO KayecTBa, C UaeasibHO MoCcKUM
ZAHOM: MoNb30BaHNe KacTPoSsiMM aHHOTO TUNa NPeoXpaHsieT oT 06pa3oBaHNUs MyHKTOB
C HaIMEPHO BbLICOKOI TEMMepaTypoii, B KOTOPbLIX MpUroTaBnuBaemMasi nuiia morna Gbl
nogropatb. KacTpitonu 1 CKOBOPOZKU C TOMNCTbIMU METaNMUUYecKUMM CTEHKaMU nydile
Bcero obecrne4ynsaloT HeobxoaumMoe pacnpeneneHune Tenna.

« CnegayeT obpalliaTb BHUMaH/We Ha TO, YTOObl AHO KacTptosib ObINIO CyXUM: BO BpeMsi
HanoNHeHUs KacTponu NnM6o Bo Bpemsl NOMb30BaHUS KacTplosiei, BbIHYTON U3
XoroaunbHUKa, CneayeT nepea pasMeLleHnem eé Ha nnuTe NpoBepuTs AHO. HeoGxoaumo,
YTOGbI €€ NOBEPXHOCTL GblNa COBEPLUEHHO CyXOW. ATO NO3BONMUT U3GEXKaTb 3arpsi3HEHNS!
NOBEPXHOCTU NMUTHI.

- Kpbllwka Ha KacTptorne npeaoTepallaeT ucnapeHve Tenna u Takum o6pas3om cokpatlaet
BpPEMS HarpeBaHusa U 9KOHOMUT 3MEeKTPOSHEPTUIO0.

OHeprusi ny4Lle BCero nepefaéTcs Toraa, Koraa pasMep KacTprorii COOTBETCTBYET pasMepy
HarpeBaTernbHOro Moris.

HavmeHblune 1 HamGonbluvMe AvameTpbl MPUBOAATCA B TAOMMLE HUKE U 3aBUCAT OT
Ka4ecTsa nocyas!.

MHAayKkumMoHHoe [unameTp AHa KacTpLONu AnA UHAYKLUUOHHOFO
HarpeBaTesnbHoe none NpUroToBneHuUs
IOnametp (mm) MuHuMyM (mm) OntumarnesHoe (mm)
210 140 210
180 90 180
160 90 160

anI UCNOoNIb30BaHMU KaCTprJib C MEHbLUUM MUHUMAIbHBLIM AWaMeTPOM OHa,
YeM yKa3aHoO B Tabnuue, UHAOYKUMOHHOE HarpeBaTesibHOe Nnosieé MOXeT He aen-

CTBOBaThb.

[Ona obecnevyeHUs ONTMMaNbLHOrO KOHTPONSA TemnepaTypbl UHAYKLUMOHHBLIM
Moayriem, AHO KacTpHonu AOMKHO ObiTb Nnockum. BorHyTtoe aHo kacTtpionu
nv60 AHO CO CNULUKOM BbINYKI10 BbILUTaMMOBaHHbLIM TOProBbIM 3HaKOM NMPOU3-
BOAUTENS, UMEIOT HeraTMBHOE BIIUSIHME Ha KOHTPONb TeMrnepaTypbl MHAYKLM-
OHHbIM MOAYNEeM U MOTYT CTaTb MPUYMHOW NeperpeBa nocyakl. He cnepyer nc-
nonb3oBaTb NOBPEXAEHHYIO Nocyay, Hanpumep, ¢ AedOPMUPOBaHHbLIM JHOM,
TaK Kak 6yaeT obpa3oBbIBaTLCA NOBLILEHHAA TeMnepaTtypa.
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SKCIITYATALUUA

Mop6Gop KacTpronb K MHAYKUWMOHHOMY MOS0

Obo3HaveHue Ha
KyXOHHOW nocyae

MpoBepbTe, HAXO0AUTCA NU Ha

m 3TUKETKe 3HaK MHPOPMUpPYOLUN O

TOM, YTO KacTpons NogXoauT Ans
MHAYKUUOHHbIX NAUT

MpumeHaTe MarHeTM4eckne KacTponu (c
3ManMpoBaHHOro Metarnna, eppuToBon
HepaBetoLLen cTanu, YyryHa), nposepsTe,
npuknagbiBas MarHuT KO AHY KacTpronuv (OH JOIKeH
NPUTAHYTHCA)

HepxaBerwas ctanb

He onpegenset NPUCYTCTBUA KaCTPHONn

3a UCKIYEHEM KacTpiosb M3 dheppomarHeTUieckon
cTanu

AnoMuHnym

He onpepensier npucyTCTBUSI KACTPHOMK

YyryH

Bbicokas aghheKTUBHOCTb

BHuMaHue: kacTptonu MOryT nouapanatb ninTy

AmanupoBaHas cTanb

Bbicokas ahdhekTnBHOCTb

PeKOMeHﬂyeTCﬂ nocyda C niioCKMM, TOJCTbIM U
maakum gHOM

CTekno He onpepensieT npucyTcTBUS KacTptonu
®dapdop He onpepenseT npucyTCTBUS KacTponu
MNMocyna c meaHbIM He onpepensieT npucyTCcTBUS KacTponu
OHOM
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SKCIITYATALUUA

MaHenb ynpaBneHus

« Tocne NoakmoYeHNs NAUTLI K 3IEKTPOCETW, Ha CEKyHAY 3aroparoTcsl BCe ykasaTenu.
HarpeBatenbHasi nnvTa rotosa K akcrnyarauuu.

« HarpeBaternbHasi nnuta o6opyaoBaHa B 3NEeKTPOHHbIE CEHCOPbI, KOTOPbIE BKIHOYAOTCS
Ha)xaTMeMm nasbua B TeYeHNe MUHUMYM 1 CeKyHAbI.

«  Kaxgoe BKIIHOYEHNE CEHCOPOB CUrHANMM3NPYETCS 3BYKOM.

3anpeuwaeTtcsa pacnonaraTb Kakme-nn6o npeameTbl Ha NOBEPXHOCTU CEHCOPOB
(3TO MOXeT BbI3BaTb CUrHas orno3HaHWUsi NOBPEXAEeHUs).

BkroueHue HarpeBarten bHOW NNUTbI

CeHcop «BKMOYMTh/BbIKNIOUYUTLY» (1) NpuaepxaTtb nanbLuem He MeHee 1 CeKyHAbl.
HarpeBaTenbHas nnuTa akTUBHA, Korga Ha Bcex ykasatensx (3) csetutcs undpa «0».

Ecnu B TeueHne 20 cekyHA He GyaeT JaHO HanpaBlieHWE HU OOHOMY CEHCOopY,
HarpeBaTesibHasA NnuTa OTKNO4YUTCA.

BknioyeHune HarpeBaTesibHOro nonsa

Mocne BKMNOYeHNs HarpeBaTenbHOW NnTLI ceHcopoM (1), B TedeHne cneaytowwmx 20 cekyH,

crieqyeT BKMOUYNTL BbiIOpaHHOe HarpesaTtenbHoe none (5).

1. Tocne NPMKOCHOBEHUA K CeHcopy BbibpaHHOro HarpesaTtenbHoro nons (5), Ha
COOTBETCTBYIOLLEM 3TOMY MO0 yKasaTesne CTeneHn MOLLHOCTY, BbIPa3UTeNbHO CBETUTLCA
undpa «0».

2. Haxumasi ceHcop «+» (2) nmbo ceHcop «-» (4), yCTaHaBNMBaeM >Xernaemyo cTeneHb
HarpeBaHusi.

Ecnu B TeueHue 20 cekyHA nocrie BKINOYEHUSA NINTbI He OyaeT UCMOSIb30BaH HU
OOWH CEeHCOop, Torga HarpeBaTesibHOe Mosie OTKITHYMUTCS.

HarpeBaTenbHOe none akTMBHO, KOrga Ha Bcex Tabno ceeTutcs uudpa unm
OGyKBa, YTO 3HAYMT — MOJSie rOTOBO K BbIMNOSIHEHUIO YCTAHOBOK HarpesaTesribHOWM
MOLLIHOCTM.

YcTtaHOBKa cTeneHn MOLWHOCTU HarpeBaHUsl UHOAYKLUMOHHOIO nons
Bo Bpems HanpaBneHus ykasaTtens HarpeBaTenbHOro nonsi, Apko ceetutcs (3) «0», Moxem

HavyaTb yCTaHaBNMBATb XXenaemMylo cteneHb MOLLUHOCTU HarpeBaHuUA C MOMOLLBbKO CeHcopa
«+» (2) n «-» (4).
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SKCIJTYATALUUA

OTKNOYeHMe HarpeBaTenbHbIX Nosen

« HarpeBaTenbHoe norne JOMKHO GbiTb aKTUBHbLIM. YkasaTelb CTEMEHW MOLLHOCTH
HarpeBaHusi CBETUTCS BblpasuTenbHee.

OTkII04EHME NPOM3ONAET NOCHE NPUKOCHOBEHMS K CEHCOPY MIWThI BKITHOUUTL/BLIKIIOYUTE
NGO Npy NOMOLLM CeHcopa «-» (4) yMeHbluaeM CTeneHb MOLLHOCTY 40 «0».

OTknovYeHne Bcen HarpeBaTeribHOM NIUTbI

* HarpeatenbHasa nnuta paboTtaert, Koraa BKOYEHO XOTs Obl OOHO HarpeBaTenbHoe
none.

*  Haxumas ceHcop «BKMOUYUTL/BLIKMIOUNTLY (1), OTKMOYaeM BCHO HarpeBaTenbHy MInTY.
Ecnu HarpeBaTenbHoe norne ropsyee, To Ha ykasaTerne HarpeBaTenbHOro nons (3) ceeturcs
BykBa «H» - CMMBON YaCTUYHOrO HarpeBaHus.

®PyHkumsa Booster ,,P”

®yHkumsa «Booster» ocHoBaHa Ha yBENUYEHWUU MOLLHOCTH

nons @ 210 — no 2300W Ha 3000w,

nons @ 180 — ¢ 1400W Ha 2000W.

nons @ 160 — ¢ 1200W Ha 1400W.

YTtobbl nogknounTtb yHKkuuo «Booster», cnegyet BbibpaTb pabo4yyk 30HY (30HY
NPUroTOBMEHNS), YCTAHOBUTbL YPOBEHb NMPUrOTOBIEHUS Ha «9» U NMOBTOPHO HaxaTb CEHCOop
«+» (2), nosiButcs curHan: byksa «P» Ha Tabno nons.

®yHkumsa «Booster» oTknoumTes, Koraa Bl cHoBa HaxxMETe ceHcop «-» (4) Npy aKTUBHOM
WHOYKUMOHHOM norne, MMb0o CHUMUTE KaCTPHIO C MHAYKLMOHHOIO Monsi.

CeHcopHas naHenb ynpaBreHusa orpaHn4YnBaeT NPOAOIKUTENbLHOCTb (hyHKLMN
A «Booster» ans 3oHbl HarpeBa @ 210 u @ 180 Ao 10 muHyT. Mocne aBToMaTU4eCcKOro

oTknovyeHna dyHkuun «Booster», HarpeBaTenbHoe none rpeeTt ganblie ¢

HOMWHaNbHOW MOLLHOCTbLIO.

PyHKUMnA «Booster» mMoxeT ObITb ONATb BKIIHOYEHA, NPU YCNOBUU, YTO

[aTyYMKN TemnepaTypbl B 3MIEKTPOHHbLIX CUCTEMAX U KaTyLIKW MMEIOT TaKylo

BO3MOXHOCTb.

Ecnu kactpions 6yaeT cHATa ¢ HarpeBaTesibHOro Nosns BO BpeMs AencTBusA PyHKynmn

«Booster», chyHKUMA Aanee akTMBHA U OTCYET BPEMEHU NPOLAOIIKaeTCA.

B cny4yae npeBbilweHUs TeMnepaTtypbl (3NeKTPOHHOM CUCTEMbI UM KaTyLUKK)
HarpeBaTeNbHOIro nons Bo BpeMs genctBusa yHkuum «Booster», naHHas
chyHKLMA aBTOMaTUYECKU OTKNMOYUTCA. HarpeBaTenbHoe nose Bo3BpalliaeTcs K
HOMWHaNbLHOW MOLLHOCTMW.
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SKCIITYATALUUA

YnpaBneHue cyHKumen «Booster»

[lBa HarpeBaTerbHbIX NOMs, YCTAHOBIIEHHbIE BEPTUKANbHO, CO34aloT napy.

Ecnu npu BkntoveHun dyHKkunmn «Booster» nonHas MOLWHOCTL OyaeT CAMULLKOM
BeslvKa, HarpeBaTelfibHasA MOLLHOCTb APYroro nons B nape 6yaet MakcuMaribHO
YMeHbLUeHa.

PyHKUMSA Grokagbl

PyHKUMS Briokagbl CNYXUT ONA TOro, 4tobbl M3bexaTb HEHaMEPEHHOro BKITHYEHUSA
HarpeBaTernbHOW NNNTbl 4ETbMU, @ €€ BKIMHYEHNE BO3MOXHO nocne pa3broKMpoBKu.

Bnoku poBKa HarpeBsaTten bHOW NNUTbI

BkntoueHvie 6riokabl BO3MOXHO TOMbKO TOFAA, KOTAA CEHCOpHas NaHernb NMUThI BKIKOYeHa,
a TakKe HW OfHO U3 HarpeBaTerbHbIX Monel HeakTBHO (Ha Tabno ceeTaTcs Lndpbl «0» ¢
MUratoLLen TOUKOW).

Mocne BkMto4YeHUst NaHenu ceHcopoM (1), cneayeT OAHOBPEMEHHO HaxaTb ceHcop (5)
nepeaHero NeBOro HarpeBaTenbHOro Mofsi C CEHCOPOM (4), nmocrne 4ero cCHoBa HaxaTb
ceHcop (5) nepepHero neBoro HarpeBaTenbHOro nons. Tenepb Ha Bcex Tabno nosiBUTCS
«L», 4To O3HayaeT BKMoYeHne dyHKLMM Briokaael. Ecnv nons ropsune, To BygeT cBeTUTLCA
nornepemMeHHo bykaa «L» ¢ BykBon «H».

npuKacaTbCsA HA K KaKUM OpYyrMM ceHcopaM, Kpome HasBaHHbIX. B npoTMBHOM
crnyvae nnuTa He 6yaeT 3abnokMpoBaHa.

ii EﬂOKMpOBKy NNUTblI He06X0AUMO BbINONHUTL B TeyeHue 10 CeKyHO U Helb3A

MnuTta byaeT 3abnoknpoBaHa O MOMEHTa €€ pa3brIoKMPOBKM, AaXe eCriv NaHesb
OyneT BKMtoYeHa U oTKnoYeHa. OTKoYeHMe NIUTLI OT ANEKTPOCETU He NPUBEAET
K pa3brioKnpoBKe NiUThbI.

PaSGHOKVIpOBKa nnTbl Ha BpeMsA NoJib3o0BaHUA naMTon

Mocne BkntoYeHWs naHenu nNnuTbl ceHcopoM (1), Ha Bcex Tabrno nosiuTcst byksa «Ly. 3atem
crnegyet OQHOBPEMEHHO HaxaTb ceHcop (5) nepedHero neBoro HarpesaTeribHOro nomns ¢
ceHcopom (4). Byksbl «Ly» nponaayT, a Ha Tabno HarpeBaTerbHbIX nonew nosesaTest umdpbl «0.»
C MUratoLLiei KHOMKON. 3aTeM MOXHO ByaeT HayaTb BKIMHOYEHWE HarpeBaTernbHbIX Monew (Tak, kak
OnMcaHo B pasfene «YCTaHOBKa CTENEHW MOLLHOCTW HarpeBaHUsi MHAYKLMOHHOIO MOmns»).
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SKCIITYATALUUA

Pa36noku poBKa NNnUTbl HANOCTOAHHO

Mocne BKMOYEHUst NaHenn NnuTbl ceHcopoM (1), Ha Bcex Tabno nosisutcst byksa «Ly». 3atem
crneqyeT OfHOBPEMEHHO HaxaTb ceHcop (5) nepefHero neBoro HarpeBaTenbHOro Mons
C ceHcopoM (4), 3aTeM onaTb HaxaTb ceHcop (4). CeHcopHas maHenb NAUTbl OCTAETCA
BKIOYEHHOW (Tabno noraileHsbi).

A Pa36nokupoBKy NnuTbl cneayeT BbIMOJHATL B TeyeHue 10 cekyHA U Henb3s
HaXXUMaTb HUKAKUX APYrUX CEHCOPOB, KpOME Ha3BaHHbIX Bbiwe. B npoTMBHOM
crnyyae nnuta He OyaeT pa3briokKMpoBaHa HAaNOCTOAHHO.
Ecnu ceHcopHasa naHenb NnuTbI 6bINa NpaBUIIbLHO pa3bnokupoBaHa, To nocne
HaxxaTusi ceHcopa (1), Ha Bcex Tabno nosBuTcs undpa «0» ¢ MuraroLen KHONKou.
Ecnu nonsa ropsiuue, 6yaeT cBeTUTLCA nonepemeHHo uudpa «0» ¢ 6ykBon
«H».

YKka3aTtenb ocTaTOYHOro HarpeBaHusA

B MOMEHT OTKITHoUeHUs ropsivero HarpeBaTernbHOro Moss, nokasbiBaeTcs «H», curHanusunpyrollee
«lopsyee nonel».

ii B 3T0 Bpemsi Henb3s AoTparMBaTbCsa [0 HarpeBaTesIbHOro Noss, Tak Kak MOXHO
obxeubcs. Takke Henb3sl CTaBMTb Ha HeEro npeaMeTbl, BOCMIPUMMYMUBBIE K
Tenny!

Korga atot yKasaTtesib NoracHeT, MOXXHO OOTPOHYTbCA 00 HarpesaTeribHOro nond, HoO Hago
NMOMHWUTb, YTO OHO €LLE HE OCThINO A0 YPOBHA KOMHaTHOM TemMneparypbl.

Mpn OTCYTCTBUU HaNpsAXeHuUdA, YyKa3aTelnb OCTAaTOYHOro HarpeBaHuUA He
CBeTUTbCA.
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OrpaHu4yeHue BpeMeHu paboTbl

C uenbio NOBbILEHUS HAAEXHOCTU paboThl,

CrteneHb MakcumanbHoe
MHAYKUMOHHas nnuTa oBopyfoBaHa B MOLLHOCTH BpeMs paboThbl
orpaHu4uTenb BpemMeHn paboTbl, Ans KaXaoro HarpeBaHuA B Yyacax
13 HarpesaTernbHbIX nonen. MakcumanbHoe ) 2
Bpemsi paboTbl ycTaHaBnNvBaeTcs
COOTBETCTBEHHO C NocneaHel BbIGpaHHOW 1 8,6
CTeneHbIo HarpeBaTeribHON MOLLHOCTY. 2 6,7
Ecnu He nameHsiem cteneHn HarpesaTenbHoOM 3 53
MOLLHOCTM B TEYEHWNE NPOAOMKUTENBHOIO 4 43
BpeMeHU (cM. Tabnuuy), Toraa 5 35
COOTBETCTBYlOLLEE HarpeBaTenbHoe nore dyaer J
aBTOMATUYECKM OTKIIOUYEHO W aKTUBU3MPYETCS 6 238
ykasaTernb OCTaTo4HOro HarpeBaHusl. Moxem, 7 2,3
ofHakKo, B NMo6oN MOMEHT BKItOYaTb 1 8 2
obcnyxmBaTh OTAeNbHblE HarpeBaTerbHbIe Noss 9 15
COrnacHO C MHCTPYKLMEN NOMNb30BaHMS.
P-@ 160 1,5
B P-2180 0,08
i LenAaxX 3KOHOMWUU ANEeKTPO3IHeprum P2 210 0.08

HarpeBaTenbHbIA  YPOBEHb  «9»
no wuctedyeHun 30 MUHYT Oyaer
aBTOMaTM4eCKM yMeHblUeH Ha
ypoBeHb «8», HO BpeMs paboTbl He
M3MEHUTCS.

PyHKUUNSA YacoB

MporpaMmupytolMe  Yacbl  YNpowWawT MPOLECC MPUroTOBREHMUs, Brarogapsi  BO3MOXHOCTU
NporpamMM1poBaH1si BpEMEHU AENCTBUSI HarpeBaTesbHbIX norneir. MoXeT Takke CnyxuTb B Ka4ecTBe

TanmMepa.
BknroyeHune yacos

Mporpammupylowme Yacbl ynpouiatT nNpouecc NpurotoBneHns, 6Gnarogsipss BO3MOXHOCTH
nporpaMM1poBaHVs BpeMeHV AeCTBIUSA HarpeBaTenbHbIX nonei. MoryT Takke BbINONHATEL PYHKLMIO
Tanmepa.

+  CeHcopom (5) Beibepaem cooTBeTCTBYIOLLEE HarpeBaTenbHoe none. Ludpa «0» ceeTuTbCa spye.

*  C nomoupbto CEHCOPOB «+» (2) unu «-» (4) nNporpaMmmpyeM xernaemblii ypoBEHb MOLLUHOCTA B
auanasoHe ot 1 0o 9.

* 3atem, B Te4eHunn 10 cekyH[ BKMHOYAEM Yacbl OAHOBPEMEHHBLIM HaXaThen ceHcopa «+» (2) U «-»
(4).

*  CnomoLupbto ceHcopa «+» (2) unu «-» (4) nporpammmpyem xenaemoe BpemMs npurotoeneHust (ot 01
00 99 MuHyT). Ha ynpaBnsiemomM Yacamu HarpeBaTenbHOM More CBETUTLCA AeCATUYHAA KHOMKa.

Bce HarpeBaTenbHble nonsa MOryT paGOTaTb OAHOBpPeMeHHO B cucteme
nporpamMmmumpoBaHusa BpeMeHu ¢ NOMoLlb0 4YacoB.
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U3meHeHMe 3anporpaMMupoBaHHOro BpeMeHU paboThl

B nto6on MOMEHT MOXHO U3MEHUTb 3anporpamMmMMpOBaHHOE BPeEMS

+ CeHcopom (5) BbibMpaem cooTBeTCTBYlOLWEee HarpesaTenbHoe none. Lindpa
HarpeBaTenbHON MOLLHOCTH ByAeT CBETUTLCA spye.

* Ha BepxHem ykasaTene nosBaTcs LMdpbl y>Ke 3anporpaMMMpPOBaHHbBIX HYacoB.

* C nomolubto ceHcopa «+» (2) nubo ceHcopa «-» (4), ycTaHaBnNMBaeM HOBOE BpeMs Ha
yacax.

KoHTponb BpeMeHU NpUroToBreHus

OcrtaBLUeecs A0 KoHLUa BpemMaA MOXXHO NpoBepuUThb B N0OON MOMEHT, NnpuKacascb K ceHcopy
BblGopa HarpeBatenbsHoro nons (5), a 3aTeM 0AHOBPEMEHHO HaXUMasi CEHCOP
«+» (2) 1 «-» (4)

Bbiknro4yeHune yacoB

Mo ncTtevyeHnn 3anporpamMMvpoBaHHOIO BPEMEHMN NPUTOTOBMEHUS, BKITIOYMTCA 3BYKOBOM
CUrHarm, KOTOpbIA MOXHO OTKIOYUTb, NpuUKacascb K niobomy ceHcopy, nubo curHan
BbIKIIOYMTCA aBTOMaTUYeCKn 4epes 2 MUHYTHI.

Ecnun Bo3HMKaeT NoTpeGHOCTb BbIKMIOUYNTL Yachkl paHbLUe YCTaHOBIEHHON NPOrpamMmel, TO:

» CeHcopom (5) akTnBun3npyem HarpeBaTtenbHoe none. Lindgppa HarpesaTenbHON MOLLHOCTU
HauMHaeT CBETUTbCS sipye.

» 3aTeM CeHCopoM «+» (2) U CEHCOPOM «-» (4) aKTUBM3UPYEM Yachbl.

* CeHcopom «-» (4) ymeHblLLlaeM Bpemsi npurotosneHuns go nosmummn «00». ®yHkLma YacoB
OTKIIOUNTCS, @ HarpeBaTeflbHOe Mosie 4eNCTBYET Aarblue, NokKa He OTKII0YMM €ro PyYHbIM
cnocobom.

Yacbl B hyHKLUMM TanMepa

Yacbl, nporpamMMupytoLLe BpeMs MPUroTOBMEHUS, MOTYT MPUMEHSTBLCS, KaK AONONHUTENbHbIN
CurHan, ecnv HarpeBaTernbHble Nossi He 3anporpaMMUpPoBaHbl Ha YHKLIMIO BPEMEHMW.

BknroyeHune Tanmepa

Ecnu kyxoHHast nnuTa BbIKMNoYeHa:

* [IpNKOCHOBEHMEM K CEHCOPY «BKIIOYMTL/BLIKMOYNTLY HarpesBaTenbHon nautbl (1),
BKIIOYAEM MNIAUTY.

« 3aTeM OOHOBPEMEHHbIM HaXXaTueM CeHcopa «+» (2) u «-» (4), Bknovaem Tanmep

* C nomoLLbto ceHcopa «+» (2) n «-» (4) ycTaHaBnNuBaem BpeMs Tarimepa.
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PyHKUMA nogorpesa

®yHKUMst nogorpeBa Onoga yoepXkvBaeT TENNO FOTOBOM MWLM Ha HarpeBaTernbHOM rore.
BribpaHHOe HarpeBaTenbHOe Mose BKMHYEHO Ha HU3KYH MOLLHOCTb HarpeBaHusi. MoLlHoCTb
HarpeBaTenbHOro nonsi ynpaensieTcs yHkumen «MoporpeB Ontoga», Tak kak Temneparypa
6ntoga BbiHOocUT okono 65 rp. C. Moatomy Ténnoe, rotoBoe Kk ynotpebneHuto Gniogo, He
M3MEHSIET BKYCOBbIE KA4eCTBa U He MpUropaeT Ko AHY KacTptonu. JaHHyr yHKLUO MOXHO
TakkKe UCNonb30BaTh ANs pacTannvMBaHus Macna, Lokonaaa, v T.n.

YcnoBvem npaBWbHOTO MOMNb30BaHUS (DYHKLMEN SIBNSIETCS NMPUMEHEHUE COOTBETCTBYHOLLEN
KacTptonu ¢ MIOCKMM AHOM, 4ToDObl TenMepaTypa KacTptonn TOYHO U3Mepsinacb AaTyuKoM,
pa3MeLLeHHbIM B HarpeBaTenlbHOM More.

®yHkumio «Mogorpes 6rroga» MOXHO BKITHOUUTL HA K&XXOO0M HarpeBaTerisHOM Morie.

MpyHMMas BO BHUMaHMe MUKPOBMONoruio, He peKoMeHYEeTCsl O4eHb OO yaepKuBaThb bnoaa
B TEMne, NO3TOMY CEHCOpHasi NaHerb B 3TOM (DYHKLMM OTKIIOYUTCS Yepes 2 vaca.

®yHKUMSa nogorpeBa Ornioga ycTaHOBMEHa,
Kak4ononHUTeNnbHast MOLLHOCTb HAarpeBaHums
mexay nosvumen «0,1» n nosaenseTca Ha
Tabno, kak cumson ,, L/

BkntoyeHve dyHKUMN nogorpesa
BbIMOMHAETCH TakKe, Kak ONMMcaHo B MyHKTe
«BkntoyeHue HarpeBaTenbLHOro NOMsAY.
OTkntoveHve dyHKUMM nogorpesa
BbIMONHAETCH TaKXKe, KaK N3MOXEHO B MYHKTE
«OTKNOYEeHNe HarpeBaTeribHbIX MONen».

OTKknoveHne Tanmepa

Mo ncreyeHn 3anporpaMMMpPOBaHHOIO BPEMEHW, BKITHOUUTCS NMPOAOIPKUTENBHBIA 3BYKOBOW

CUrHar, KOTOPbI MOXHO BbIKIIOYUTb, AOTparMBasich 40 Mboro ceHcopa unv nogoxaatb,

noka OH aBTOMaTUYECKMN BbIKITHOYUTCS MO NCTEYEHUN 2 MUHYT.

Ecnn ecTb HagoBHOCTb OTKMIOYUTE CUTHaN TanMepa paHblLe BPEMEHU:

*  OpHOBpPEMEHHbIM HaXaTneM ceHcopa «+» (2) 1 «-» (4) OTKNYMTb Tanmep.

* 3aTeM, C MOMOLLbIO CeHcopa «-» (4) yMeHbluaem BpeMs Tanmepa A0 YpoBHst «00».

o PyHKUMA «TariMep» OTKIIOYNUTCS.

* Ecnu yacbl 3anporpaMMupoBaHbl, Kak Taimep, TO He MOryT paboTaTb, Kak 4achl,
nporpaMmmupyloLe BpeMsi NpUroToBMNEHNS.
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PyHKUMM AYXOBKU 1 ee obCrykuBa-
Hue.
[yxoBKa C eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuuen
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM W
HWKHUM HarpeBaTensiMu, rpunem. Ynpasre-
HUe paboToN OCYLLECTBMSETCS NPU NMOMOLLM
pyyku BbibOpa pexrma paboTbl OyXOBKU
— yCTaHOBKa 3aKJl04aeTCcsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpPaHHY PyHKLMIO.

N\

a TaKke PyYKu perynimpoBaHusi TeMrneparypsbi
— yCTaHOBKa 3aK/l04aeTcsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TeMNepaTypbl

OC’

N

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ ,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEHUs PYyUKH

. ABTOHOMHOE OCBeLLeHNe AyXOBKN
““A* YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXeHMe,
Mbl BKITHOYAEM OCBeLlleHMe Kamepbl
OYXOBKM. McnonbayeTcs, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepsbl.
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BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 3TO MOMNOXEHWe
MO3BONSAET XapuUTb MNULLY Ha rpune
unv seprene.

BkrioueH BepXHUiA HarpeBaTerb
Mpy1 3TOM NONOXEHWUW PYYKU [lyXOBKa
rpeeTcs UCKMYNUTENBHO BEPXHUM
HarpeBatesneMm. MpUMeHsITb Npu Noa-
YXapuBaHU BbINEYKN CBEPXY.

BknroyeH HUXKHUI HarpeBaTenb

B aTOM nonoxeHwuu py4ku OyxoBka
HarpeBaeTCs TOMbKO HWXHUM Ha-
rpesatenem. pumeHaTb Npy noa-
KapviBaHWN BbINEYKN CHU3Y.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa py4ky B 3TO MOSOXEHMWE
npuBeAEeT K HarpeBaHWUO OYXOBKU
CTaH4apTHLIM Cnoco6oM.

KoHTponbHas namna

L

|
l'c| ©

R

|
° 1=l ]

BkntoyeHve oyxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHveM OBYX CUrHarnbHbIX flamnoyek, R u L.
[opeHve koHTponbHoW namnodkn R uBeta
curHanuanpyet o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMACh Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynuHapHble pekomeHgaLumm COBETYIOT
nomeLuats 6roJ0 B pasorpeTyro AyXoBKy, 3T0
HY>XHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Gygert BknioyaTbcs
1 BbIKITKOYATLCA (NopgaepkaHne TemnepaTypbl
BHYTPY OyX0OBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYyYKU
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKUY.
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IlyxoBka ¢ ecTeCTBEHHON KOHBeEK- 0 Hynesas ycraHoBka
uuen
[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCsl BEPXHUM U HUXK- VY

N ¢ He3aBUCMMOe ocCBelleHUe OAyxoB-
HUM HarpeBaTensamu, rpunemM. YnpasneHue P o

y < km
paboToi ocyuecTBngeTca nNpu NOMoLm C MOMOLLbBH0 YCTAHOBKY MOBOPOTHOI
pyyku BblGOpa pexumMa paboTbl LyXOBKM — PY4KM B JAHHOI NO3NLIMM 3arOpaeTcs
yCTaHOBKa 3aKM4aeTcs B NMOBOPOTE Py4ku CBET B AyXOBOM LUKadDy.

Ha BbIOpaHHy yHKLMIO,

BcTpbin pasorpes

W BknioyeH BepxHUW HarpesaTensb,
— (byHKUMS 3aneKaHnsi 1 BEHTUMSATOP.
MpumeHsiecs ansa npeaBapuTENLHOO
HarpeBaHWsi JyXOBKMU.

66 PasmopaxusaHue

?a Bkno4yeH TONbKO BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBarenen.

a TaKxke pyyKkn perynmpoBaHus TeMneparypei _——

— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKH A BygTooMrzg";:;:‘M): Be':":‘z;" OBKM

Ha BbIGPaHHYL0 BENWYMHY TeMnepaTypsbl A " pydka ay
BbINOMHSAET (OYHKLUIO YCUNEHHOIO

Harpeea c KoHBekUuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
06XapuBaHUs 1 yNyyLINTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoBsuerocsa onwoaa.
MoaxapuBaHMe HeobXxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe

[OYXOBKU.
— dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunby»)
BkntoueHne yHKLUUN «YCUMNEHHbIN
BbIKIOYEHME OCYLLECTBIISETCS YCTAHOBKOIA «PWUJIb» nossonsieT Ha 3anekaque
06eunx py4yek B nonoxexve ,, ®”/,0". npn oAHOBPEMEHHO BKITIOYEHHOM
BepXxHeM HarpesaTene. [JaHHad
BHumaHue! dyHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BkniovyeHne HarpesaHus BbICOKYO TEMMNEPATYpPy B BEPXHEW pa-
(HarpeBaTens 6o4en YacTn QyxoBKK, B pe3ynbrarte
1 T.M.) NOocre BKIMOYEHUS Kakon-nnbo yero 6ntoaa Gonblue 3apymMsHVBaLOT-
YHKLMM OYXOBKM NPON30NAET TOMbKO €A, AaHHas (PYHKUMS MO30NAET TaKKe
nocne Belibopa Temneparypsi. Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLMIA.
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>

BKItoyeHa dyHkuus «F'PUNb»
3anekanve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, NnpyMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKnUX MOpLUuin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6o He
MoxeT 6bITb Tonwe 2-3 cMm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryt0 CTOPOHY).

BKIHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTernb

B faHHOM nonoxeHwy NOBOPOTHON
PYYKU LyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLbIO HWKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BraxHas» Bblnevka u
BbiNeyka ¢ hpyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUW Ha-
rpeBaTtenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYyYKu B
OAHHOW No3uuMK NO3BOMSET Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAambHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoauT
ansa neyenHus 6nog ns Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBMNSIETCA NpeaBapuTenibHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKY, a TaK e NPYMEHEeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLLECC Neve-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHE.

BbIKITlO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUI U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B paHHoM paboyer no3vumm
NMOBOPOTHOW PYYKkM AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMOHanb-
Has QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (oyHK-
ums pekoMeHayeTcsi BO BpeMs
npolecca neyeHns).
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KoHTponbHas namna
L
|
'l ©

R

|
° 1=l ]

BkntoveHve ayxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHVeM OBYX CUrHarnbHbIX flamnoyek, R u L.
[opeHne KOHTponbHOM namnoykn R uBeta
curHanuanpyet o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namno4ka nHgopmmpyet o Tom, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynuHapHble pekoMeHaaLum CoBeTYOT
nomeLlarb 6o B pa3orpeTyto AyXOBKY, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknioyaTbcs
U BbIKMIOYaTLCS (NogaepkaHme Temnepartypabl
BHYTPY OyX0OBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKU».



SKCIITYATALUUA

OdyxoBKka € NpUHYAUTENbHOWM
KOHBeKUuMen (C KOHBeKuuen u"
KOmnbLIEBbIM

HarpeBaTenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLL
BEPXHETO U HWKHEro HarpesaTenei neyku u
KONMbLEBOro Harpesatens. PaGoTa OyxoBKu
ynpaBnsieTcs npy NOMOLM PyyKu BbibGopa
pexvMa paboTbl 4YXOBKM — YCTaHOBK a
3aKJIo4aeTcs B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TaKke pyyKy perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYUKM
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTyphbl

BhIKkntoYeHEe OCYLLECTBMASETCA YCTAaHOBKOM
o06eunx py4ek B nonoxexve , ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHua (Harpesare-
NS 1 T.N.) NOcne BKIIOYEHUS KaKon-
nnbo pyHKUMM OYXOBKM Nponsonget
Tonbko nocne Bbibopa Temnepary-
pbl.
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Hyneesada yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHNe JYXOBKMN
C noMoLLbO YCTAaHOBKM MOBOPOTHON
PYYKM B JAHHOM NO3WLMKM 3aropaeTcs
CBET B ;yXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpes

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTtenb,
yHKUUS 3anekaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapuTENLHOMO
HarpeBaHus OyXOBKU.

PasmopaxuBaHue

Bknto4yeH TOnbKo BEHTUMATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMA Kakux-nnbo
HarpeBartenen.

Typ6o rpunb 1 KOHBEKUUSA

B 9TOM MONOXeHUW pydka OyXOBKM
BbIMOMHSAET (PYHKUMIO YCUITEHHOrO
HarpeBa C KOHBeKLMet. Ha npakTuke
3TO MO3BONSET YCKOPUTHL MpoLecc
o6xapMBaHUS 1 yNyYLlWnUTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoesiuierocs 6nwoga.
MoaxapuBaHue HeobxoaMMO Npo-
M3BOAMTb MpU 3aKpbITON ABepLe
[OYXOBKW.

¢yHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIN
«PUJb» nosBonseT Ha 3anekaHue
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BEpXHeM HarpeBaTene. [JaHHas
(bYHKLMSI NO3BOSIET NPUMEHSITL Gonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu AyxXOBKU, B pesynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMSAHMBAIOT-
cs1, [aHHasa PyHKLMS NO30MseT Takke
Ha 3anekaHune 6onbLUNX MOPLMIA.
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BKItoyeHa dyHkuus «F'PUNb»
3anekanve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, NnpyMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKnUX MOpLUuin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6o He
MoxeT 6bITb Tonwe 2-3 cMm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryt0 CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUM HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NoBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBbHO C NMOMOLLbIO HUXHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BNaxHasi» BbiNeyka u
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUM M HUXKHUW Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYyYKu B
[OAHHOW MOo3MuMK MO3BOSISIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHaIbHbIM
cnocobom. lNMpekpacHo noaxoauT
ans nedveHus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06513aTenbHbLIM
SIBNSIETCHA NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHMWe JYXOBKM, a TaK e NpUMeHeHne
TEMHbBIX MPOTMBEHEN), NpoLecc neve-
HWUS1 HA OHOM YPOBHeE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B yHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTWTALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWHYAUTENb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbIO TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbLIV PACMONOXeEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3agHeN CTEHKN
OyxoBoro wwkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npumMmeHsitoTcs 6onee HU3KME Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHnsi NO3BOSSIET PABHOMEPHO
pacnpenenuTb TEMMO BOKpyr ontoaa,
KOTOpPOE HaxoauTCs B AYXOBKE.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a TaKxe
BEPXHUN U HWXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHon paboyert nosnuum
MOBOPOTHOM PyYKM AyxoBKka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npoLecca nevyeHus).

BKITIOYEH TEPMOBEHTUIIATOP U HUXK-
HWW HarpeBaTenb

B gaHHOM nonoxeHun noBOPOTHON
pyyku OyxoBka paboTaer B pexume
TEPMOBEHTUNALNN U BKITHOYEHHOTO
HVXXHEro HarpesaTens, YTo NpMBOANT
K MOBbILLEHUIO TeMNepaTypbl OT Cro-
coba neyeHusi. bonbluee KONMYECTBO
Tenna OyaeT HaxoauTbCA B HUWXKHEW
YacTu BbiNeKkaeMoro, Hanpumenp,
NPUrOTOBMNEHNE «MOKPOW» BbIMNEYKM,
nMuLbl.

®

KOHTpOﬂbHaﬂ namMmna
L
|
l'c| ©

R

|
° izl ]

BknoyeHre AyxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHMeM [BYX CUrHanbHbIX namnoyvek, Ru L.
[opeHune koHTponbHOM namnodkn R uperta
curHanuanpyert o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHpopmmnpyeT o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE yCTaHOBUNachb HyXHasi Temneparypa.
Ecnu kynnuHapHble pekomeHaaLmm CoBeTYHOT
nomeLlats 6roa0 B pasorpeTyto yXoBKy, 3T0
HY>XHO AienaTb He paHee NepBOro OTKIOYEHUS
L KoHTponbHOM Nnamnoykun. B npouecce npu-
rotoBneHnst L namnovka 6yneT Bkrro4aTbCs
1 BbIKMIOYaTbCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTPY OyXOBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKM
«OcBelLeHre Kamepbl JyXOBKW».



SKCIITYATALUUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrsraTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX Pa3orpeBLUMMCS FPUNeEM.

[N BKMHOYEHNS NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OyXOBKM B NMONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CUMBOMOM «FpUnby ,

® Pa3orpeTtb OyXOBKY B TeYEHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITON ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B QyXOBKY MOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYHOLMIA pabo-
YU YPOBEHb, @ B Cryvyae obxapuBaHusa Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENMOCPEeACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) nogdoH Ans cTe-
KaroLLero xwpa,

® OO6GxapvBaHve crnefyeT OCyLLeCTBATb
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korga vcnonb3yetcs gyxoBka, foO-
CTYMHbIE YacTuU MOryT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe AeTen.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha MOAAOHAaX, SBMSALUXCA 3aBOLCKON
KOMMNneKTauunemn nnuTol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoaWTb B hopmMax 1 Ha NOAAOHAX NPOMbILLIIEHHOTO NPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha 6OKOBbIE HanpaensAoLme. [Ins npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LBETA,
MOCKOMbKY OHU Jy4Lle NpOoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHWS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbl U MOAAOHBI CO CBETION U brecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsizateneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes NpuroToBreHnemM npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTH UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KOTopasa AOIMKHA OCTaTbCs CYXOM U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINEYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHOW C UCMOSIb30BaHNEM (OYHKLUN LUp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpy OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTphbl BbINeYkn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynNUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTNIMYAKTCA OT Halumux
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue Msca

B ayxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoOMEeHAYyeTCs rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AEWCTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMW BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KOMMYECTBOM BOAb,

MUHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTcs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBka c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMen (cTaHgapTHas)

Bua Buineukn ®yHKuMn Temneparypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATETM c € 9 < L)
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
D O 220 - 240 3 10-15

T O 210 - 220 2 45-60
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
é"‘) O 190 - 210 2 40- 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAEHHbIE B TabnuLax sSiBMSTCS CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBUCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPaCTWIA 1 OnbiTa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLiMen

Bupa Bbineyku DyHKLUM Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT p,)llx:oaru . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
[ 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
< O 210 - 220 2 45-60
<] N 190 2-3 60 - 70
D 210 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) 0 160 - 180 2 45-60
£ O 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBEeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3BMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpacTui 1 onbliTa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOHBEKLMEN (C KOHBEeKUUEn 1 KonbLeBbIM

HarpeBartenem)
BuA Bbineukm DyHKuMN Temnepartypa YposeHb Bpems [Mu.]
npoAyKT XOBKM
poay .D.)|I:| c € 9 (L)
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
< O 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45- 60
<X T 190 2-3 60 - 70
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45- 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
%f@ O 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphbl, NnpuBeeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs CcnpaBOYHbIMU N MOTYT U3SMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX NPUCTpPacT1i 1 onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE U YXO[

AKKypaTHOCTb Nornb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBUiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npoprne-
BalOT CPOK ee Oe3aBapuiiHOM paboThbl.
Mepen 4MCTKOM MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHme Ha To, 4ToObI
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOSNOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuta OCTbIHET.

Kepamunuyeckasi naHenb

® [laHernb YNCTUTCS PErYNsIPHO, NOCIE KaX-
[0ro ucnonb3oBaHus. o Mepe BO3MOXHO-
CTNU peKomMeHAyeTCA MbITb NnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak noracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nong). He cnepyeT ponyckaTb
CUITIbHOTO 3arpsi3HEHUs] BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHns 1 HaKUMu.

® He crnepyeT NpYMEHSATb YnCTSLWmMe cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3suBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKKN, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHOCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSITb «aKTuB-
Hble, ObICTPOUNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arpsA3HEHUs Ha NaHenm MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXXHO crneguTb 3a TeMm, 4YTobbl He
NoBpPeANTb paMy KepamMnU4eCKoWm NaHenu.

5

S a

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwkeHusa nansua). Npu
npyMeHeHnn cobnogaTb OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Aony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUE YUCTSALLUX
UM MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXOOHOrO Ha3HayeHusi, HanpumMmep, BCSKOro
poAa XMOKOCTU U 3MYNbCUN ANs yaaneHus
xupa. MNpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEeacCTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TENnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ONst MbITbsi nocyabl
WUNN CPEedcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLLmX
pPaKoBUH.

[N MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKUM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnaTb Ynctswme
cpeactBa ¢ abpasvBHbLIMU CBOWCTBaAMMU,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHble
KaMHUW, Nemsy, MeTanmyeckme mMoyasnku v
T.n. MNNUTbl ¢ HepXaBelLWMMM NaHeNAMn
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyatauun. Ocoboe BHUMaHue
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UCMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4yyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAUUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHOWN MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXUBAHUE U YXOA

OyxoBka

® [1yxOBKy CrielyeT YUCTUTb NOCIIE KaXaoro

MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKINH4vaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywunTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Heborb-
LLOro Konn4yecTtBa XXUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas yncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYHO Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PyyKy perynsitopa Temneparypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb Kamepy OyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKU, BHYTPEHHUIA
06bem Kamepbl NPOTEPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbS
nocyapl.

BHumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOI O4UCTKN MOXKET MMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoOB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocne MbITba KaMepbl AyXOBKW ee crie-
OyeT BbITEPETb HAaCyXxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHvua B pa-
6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHBLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLME
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknw4YeHUA BO3MOXHOCTMU MNO-
paxeHUA 3NeKTpu4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku y6e.quTeC|=, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

® Bce pyyku ynpaBreHusi YCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” [ 0”7 | 1 BbIKNOYNTb
niTaHue,

©® BbIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NTaMnoyKu,
BbITEPETb €ro Hacyxo.

® BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYO MaMMOYKy 13
rHesga, npu Heobxo4MMOCTM 3aMeHUTb
ee He HOBYH
— ramnoyka BbICOKOTEMMNepaTypHasi

(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpshxeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

)
=y
‘;I:ij
(S
Jlamroyka OyxoeKku
® BaepHyTb namnouky. ObpaTtute BHUMA-
HWe Ha NPaBWIIbHYI0 YCTAHOBKY NIaMMoYKu

B KepamMmun4yeckoe rHe3go.
® BBepHyTb KONMnak fnamnoyKu.
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OBCINYXWBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKM U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaXo4sAWMNCA B netne
(pnc. A). iIBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obpaTHOM nocnepoBaTenbHocTU. Mpu
yCTaHOBKe criefyet o6paTntb BHUMaHne Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABEPLbl OYXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKe 3aKpbITUS
ABepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesb

37

CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLbio MfIOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MraHKy
OBepe, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYyTb (BbITSAHYTb) MMaHKy BEPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE U YXOA

3. BHyTpeHHee CTekIo BblHYTb 13 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMUYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yYCTAHOBWTL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna [orkHa Haxo-
OUTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBathb
BEpPXHIOK MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeWn, cnegyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYyKa «3allénkuBaHus». 3atem, c ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3ByKa «3aLlEnKMBaHUS».

21—\

1T———

CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
3 cmekrnsiHHbIe.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBku, 0603HayeHHble bykBor D*, obopy-
[0BaHbI B NIErKO BbIHUMAIOLLMECS HAanpaBsnsi-
toLLe NPOBOAHMKM (MPOBOSIOYHbIE NIECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYITNX BIIOXKEHWUIA) JYXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTO6bI X BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNeAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HAaNpPaBnsAoLLMe NPOBOSHUKA
NMOMECTUTb B KPENEXHBLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXxkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXXaTb aMeMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBkn, o6o3HayeHHble BykBamu Dp*,
0o6opyaoBaHbl B HEp)KaBELLME TENECKONM-
Yyeckue (pa3aBvXKHbIE) HaMpaBnswoLwue, Npu-
KpennéHHbIE K NPOBOMOYHLIM MPOBOAHUKAM.
Hanpaensowwme cnegyet BbIHUMATb Y MbITb
BMEeCTe C NPOBOOYHbIMU NMPOBOAHUKAMM.
Mepen pasmelleHnemM Ha HUX NPOTUBEHEN,
criefyeT UX BbIABUHYTL (€Cnu JyxoBKa Ha-
rpeTta, NPOBOAHWKM HAO0 BbIABUHYTb, 3aLe-
nuB 3adHMM Kpaem NpoTuBeHsi 3a Bydepa,
KOTOpble HaxoAsiTCH B MepeaHen yacTu
NPOBOAHMKOB) M 3aTeM BBECTU BMECTE B
NPOTUBEHEM.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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Mepuopnyeckuin ocMmoTp

MNMoMumo pencTBuin, HeobXxoanMbIX Ans
nogaepXXaHusa nanTel B YMCTOTE, Cre-
ayer:

) npoBOAUTL Mepuoauyeckme npo-
BEPKM paboTbl 311EMEHTOB YNpPaBeHNs U
pabounx rpynn nnuTel. lMocne ncreyeHns
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pas3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

® yCTpaHATb BbISIBIIEHHbIE SKCMITyaTaLMOH-
Hble fedekTbl,

® npu HeobGXOAMMOCTUN MPOBECTU 3aMeHy
BblLLeALWnNX U3 CTpos AeTanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl OOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECS COOTBETCTBYHOLLUM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WK MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOnyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHoW cuTyauumn cnegyer:

Bbi3BaTb macTepa

Bbikntountb pa6oqv|e Yy3nbl NNIATbI
OTCOeAVIHVITb AIeKTponuTaHune

HekoTopble Menkue gedekTbl Nonb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, Yem 0b6paLLaTbCs B CEPBUCHbBIV LLEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

NMPOBJIEMA

NMPUYNHA

DENCTBUSA

1.3nekTpuka He paboTtaet

- OTcyTCTBVIe nuTaHua

-MpoBepnTb MpenoxpaHnuTErb,
neperopeBLUNii 3aMeHUTb

2. Ovicrineit Tanmepa nokasbi-
Baert ,0.00”

- MNpnbop 6bIN OTKMOYEH OT
CeT! U1 BPEMEHHO Nponarno
HanpsikeHue

- YCTaHOBUTbL Tekyllee Bpems
(cMm. WHcTpykumst no akcnnya-
Tauum Tanmepa)

3. He pabotaet ocBeLleHme
OYXOBKU

-llamna BbiBEpHYTa MK
neperopena

- MNoakpyTTb NN 3aMeHnTL
namny (cm. Pasgen Ynctka
1 cogepkaHue nnuTbl)

4. OgHo HarpeBaTerbHoe
rnose BbIKIOYaeTCs, Ha
Tabno ceetutcs byksa «H»

- OrpaHuyeHne BpemeHu
paboTbl

- MNoBTOPHO BKIMOHUTL
HarpeBsarTereHoe rnore

5. ObopynoBaHue He
pearmpyeT U BOCNPOU3BOAUT
KOPOTKMI aKyCTUHECKWI
curHan

- BKItoveHa briokaga
OXpaHbl NNINTbI OT neten

- BbIKIOUYUTL OXpaHy ManTbl
oT aeten (6nokagy)

6. ObopynoBaHue He
pearvipyeTt 1 BOCNpou3BoauT
OOMMin akyCTUYeCKuin
curHan

- HenpaBuWIbHOE 06CnyXu-
BaHue (HakaTo HECOOTBET-
CTBYylOLLME CEHCOopbl NNbo

Ha)kanm ux o4eHb ObICTPO)

- BKIOYUTb NAUTY eLwé pas

7. Bcé obopynoBaHue
BbIKIlO4aETCS

- Nocrne BKMHOYeHUs He BBe-
[eHbl AaHHble B TEYEeHUU
6onee, yem 10 cekyHA

- MoBTOPHO BKMIOYUTL Na-
Henb obcnyxneaHus n 6e3
npomeanenus

BBECTU A@HHbIE

- ceHcop (bl) 3aKkpbIT (bl)
Unu 3arpsasHeH (bl)

- OTKPbITb NGO OYUCTUTH
CeHcopbl
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NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

NMPOBJIEMbI MPUYNHA .EI,EVICTBVIH
8. He cBetutcs ykasarenb - NepepbIB B nogaye - yKasaTerb 0CTaTo4YHOro
OCTaTOYHOro Tenna, Ho 3NeKTpuYecTea, Tenna Ha4yHET onATb
HarpeBaTenbHble nons eweé | obopygoBaHue [encTBOBaTh, KakK TONbKO
ropayuve OTKIMTHOYUITOCb OT CETU. BKIMHOYUTBLCA U OTKINHOYUTBLCA
naHenb ynpaBneHuna.

9. TpelymHa B KyXOHHOW
KepaMunyeckomn nnure.

OnacHocTb! CPOYHO OTKIIIOUNTL KEPaMUYECKYHO
nnuTy oT cetu (NpegoxpaHuTens). Obpatutbcs B
Grnvkannin cepBuc.

10. Ecnu noBpexaeHne
BCE eLlé OCTaéTtcs He
OTPEMOHTUPOBAHbLIM.

OTKNIOYNTb KYXOHHYHO KEpaMUYeCKyto MiuTy oT CceTu
(npenoxpanutens!). ObpaTuTbCa B GnvkaiLMi MYHKT NO
PEMOHTY.

BaxHo!

Bbl HecéTe 0TBETCTBEHHOCTb 3a NPaBUIIbHOE COCTOSA-
Hve o6opyaoBaHUS U NPaBUIIbHYIO €ro aKcnnyaTaumio B
AomaluHeMm xosscTse. Ecnv Bbl Boi3biBaeTe cepsuc no
npuYnHe oWNBKM 0BCNy>KNBaHWSA NANTbI, TO TAKOW BU3NT
CepBUCHOro obCcnyxnBaHus, Aaxe B Nepuos AencTBUs
rapaHTun, ByaeT cBs3aH Ana Bac ¢ gononHuTensHon
onnaTon ycnyru.

3a noBpexaeHus, KOTopble BO3HUKIM MO NPUYHE HECO-
6nogeHns 4aHHOW MHCTPYKLUK, MPOM3BOANTENb OTBET-
CTBEHHOCTW He HeCET.

11. IHayKUMOHHas nnuta
N30aET «XpUNALme» 3BYKU.

3710 HOopMmanbHoe saBrneHue. PaboTaeT oxnaxpawowumi
BEHTUMATOP 3MEKTPOHHIA CUCTEMBI.

12. lHOyKUuMoHHas nnuta us-
0AéT CBUCTALLME 3BYKU.

370 HopMarbHoe siBneHne. CornacHo ¢ 4acToTon paboTbl KaTy-
LLEK BO BpeMs1 NOSb30BaHMS HECKOIbKMMIM HarpeBaTerbHbIMM
30HamV OQHOBPEMEHHO, MPKU paboTe Ha MaKCUMaribHYH MOLL-
HOCTb, NMNUTa N30AET NErKMI CBUCT.

13. CumBon E2

MeperpeB UHAYKUMOHHBIX
KaTyLLeK

- HeJoCcTaToYHOE oxnaxae-
Hue,

- NMPOBEPUTb, COOTBETCTBYHOT
T MHCTPYKLM OBCIy KNBaHUSI
YCTaHOBKa Y MOHT&XX MINATbI B
mebernb.

- NNPOBEPUTL, COOTBETCTBYET 1N
KacTptorsi mapamMmeTpam Co CTp.
15/16 f@aHHOW MHCTPYKLIMW.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V/400V~50 Iy
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc.10,0 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 60/50/85cm

CooteetctByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

NMpoussoauTenb CBUAETENILCTBYET

HacTosiLMM NpousBoANTENb CBUAETENLCTBYET, YTO AaHHbIV 6bITOBOIM NPUGOP OTBEYAET OCHOBHbIM
Tpe60BaHNAM HUXKEMNPUBEAEHHbIX AUPEKTUB U Tpe6OBaHUI

AVWPEKTUBa NO HU3KOBOJIbTHOMY o60opyaoBaHuo 2014/35/EC,

AVPEKTUBA MO 3JIEKTPOMAarHUTHOW coBMecTtuMmocTu 2014 /30/EC

AVPEKTUBA NO 3KOJIOrMYEeCKOMY npoekTupoBaHuio 2009/125/EC,

Tpe6oBaHue ,,0 6€30NacHOCTM HU3KOBOJIbTHOro o6opyaoBaHua” TP TC 004/2011,

B%%G/OZBOaH"e »3JIEKTPOMarHuTHasA COBMEeCTMMOCTb TexHuueckux cpeacts” TP TC
11

Mpu6op MapKUpyeTcs eAnHbIM 3HaKOM o6palleHus EH[, 1 Ha Hero BblAaH cepTUdUKaT COOTBETCT-
BUS A8 NPeabsAB/EHNS B OpraHbl KOHTPOJIS 3@ PbIHKOM.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet auBergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Si-
cherheit und Funktionstlichtigkeit (iberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbe-
reit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!
Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung
vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.

INHALTSVERZEICHNIS
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Backen und Braten — Praktische Hinweise..................ccccoiiiiiiii 72
Allgemeine PflegehinWeise .............coociiiiiiiiiiiii e 76
Wenn’s mal ein Problem gibt..............coooii 81
TeChNISChE DAten .........oocuiiiiiii e 83
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt
(Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen
z.B. mit einem Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren
Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablage-
flache (Brandgefahr!).

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen
bemerken (Sprunge oder Briche), schalten Sie das Gerat
ab und trennen Sie es von der Stromversorgung (Strom-
schlaggefahr!).

Achtung! Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Ga-
beln, Loffel, Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie
sich erhitzen konnen (Verbrennungsgefahr!).
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SICHERHEITSHINWEISE

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische
Topferkennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten
zu vermeiden.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heil3en
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heifl® werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegen-
stande zur Glasreinigung verwenden; sie konnen die Obe-
rflache zerkratzen, was dazu fuhren kann, dass das Glas
springt.

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das
Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln diirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Kochplatte von Verschmutzungen und tbergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fir die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die geéffnete Bac-
kofentlr und Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie konnen die Oberflache zerkratzen, was dazu filhren kann, dass das
Glas springt.

® Personen mit eingesetzten Geraten zur Unterstiitzung der Lebensfunktio-
nen (z.B. Herzschrittmacher, Insulinpumpe, Gehérapparat) miissen si-
cherstellen, dass die Arbeit dieser Gerate nicht durch die Induktionsplatte
gestort wird (Der Frequenzbereich der Funktion der Platte reicht von 20 bis
60 kHz).

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfb6den stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmedubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwarme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.
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® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kirzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariiber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

7

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
4 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
5 Tiirgriff

6 Schublade

7 Bedienblende fiir Kochfldchen

8 Glaskeramik-Induktionskochfeld

9 Zeit schaltuhr*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

Induktionskochzone
booster (hinten rechts) @ 180

Induktionskochzone
booster (hinten links) @ 160

Induktionskochzone
booster (vorne links) @ 210

Induktionskochzone
booster (vorne rechts) @ 160

Sensor zum Ein- und Ausschalten des Kochfeldes
Sensor Plus

Kochzonenanzeige

Sensor Minus

Sensor der Kochzonenauswahl

Uhranzeige

ouhrobd=

50



IHR HERD STELLT SICH VOR

Backblech* Grillrost
(Gitterrost)

Bratblech*

Backblechtréger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort Montage der Sicherung gegen Umkippen
des Kochherdes*

® Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Belliftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Die Sicherung wird montiert, um das Umkip-
pen des Kochherdes zu verhindern. Dank
der Sicherung, mit der gegen Umkippen des
Kochherdes geschitzt wird, sollte das Kind
nichtim Stande sein, z.B. auf die Backofentur
zu klettern und dadurch den Kochherd zum

® Der Herd entspricht der Warmeschutz- . ;
Umkippen zu bringen.

klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmadbeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
missen Belage haben und die verwen-
deten Kleber miissen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Ablésung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Klichenmobel nicht kennen, sind
zwischen den Mobeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

® Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

® Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Kochherd, Hohe 850 mm
® Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in ~ A=60 mm
der Ebene auszujustieren, was besonders  B=103 mm
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu  Kochherd Breite 500 mm, H6he 900 mm
sind die RegelfiRe vorgesehen; sie sind  A=104 mm
zuganglich, wenn man die Schublade B=147 mm
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und

Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan
Schema mdglicher Anschliisse
& Achtung! Spannung der Heizelemente
0
na 230V.
Py Empfohlene Art
el & Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist | der Ar)schluss-
”_ﬂ_é & %n der Schutzleiter vom Netz mit der Klemme leitung
PE verbunden werden.
g
1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- | 1/N~ ® ‘I\
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen 2 E
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf HOSVV-F3G4

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden Klemmen HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ ‘Q;

Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut-

zleiter auf @ 1Q§ @Q¥

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/IN~ %
& HO5VV-F5G1,5
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

®vorhandene Verpackungsteile vom Koch-
feld und vom Backofen entfernen, Schublade
entleeren, Backofen-Innenraum und Kochfeld
von Konservierungsmitteln reinigen,

®Ausstattungselemente des Backofens he-
rausnehmen und mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen,

®Raumbeliftung einschalten oder Fenster
offnen,

®Backofen bei 250°C, etwa 30 min. einge-
schaltet lassen, Verschmutzungen entfernen
und genau reinigen, Kochplatten etwa 4 min.
ohne Kochgeschirr eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit IaBt sich
der Backofen nicht betreiben.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel

reinigen.
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Vor dem ersten Einschalten des Gerétes

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der elektrische Generator speist eine im Gerateinneren an-
geordnete Spule. Die Spule erzeugt ein magnetisches Feld,
wodurch im Moment, wenn sich ein Topf auf das Kochfeld
gestellt wird, der induktive Strom in den Topf gelangt.

Der induktive Strom machen den Topf zu einem echten War-
meleiter, wahrend die Oberfldche des Glaskeramik-Kochfel-
§o & & % des kihl bleibt.

[ —

Fir das Kochen auf einem Induktionskochfeld ist die Verwendung von Tépfen, deren Boden
gegen die Wirkung des magnetischen Feldes geeignet sind erforderlich.

Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

» Da die Warme ausschlieBlich mit Hilfe des Topfes abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung maoglich.

« Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt automatisch
in dem Zeitpunkt, in dem ein Topf auf die Kochzone gestellt, und endet in dem Zeitpunkt, in
dem der Topf davon weggenommen wird.

Schutzeinrichtungen:
Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgeman benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten notig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkuhlung von Steuer- und Versorgungselementen. Er
kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automatisch.
Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt bei einem
ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekuhlt ist.

Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausriistungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung

frei. Kleine Gegenstande, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teeltffel, Messer,
Ringe), werden als Topfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.
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Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen aus-
gestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

* Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol €':"3 in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur

durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerétes.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Beriihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch bei der
Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig gedriickt wird.
Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme von Timer und
Schlissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale und beim dauerhaften
Driicken wird eine Fehlermeldung ausgeldst.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.

56



BEDIENUNG

Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fir Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen
3 )

7 AN AN

e Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Topfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften konnten. Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwénden garantieren fir eine perfekte Warmeverteilung.

e Es ist darauf zu achten, dass die Topfbdden stets sauber bleiben: Beim Aufflillen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kuhlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu Uberprifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch Iasst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

e Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Die Energie wird am besten weitegeleitet, wenn die Topfgrofie der Grofie der Kochzone
entspricht.

Die minimalen und maximalen mdglichen Durchmesser sind der nachstehenden Tabelle
zu entnehmen und hangen von der Qualitat des Kochgeschirrs ab.

Induktionskochzone Durchmesser des Topfbodens fiir induktives Kochen
Durchmesser (mm) Minimal (mm) Optimal (mm)
210 140 210
180 90 180
160 90 160

Werden zum Kochen Topfe eingesetzt, die einen kleineren Durchmesser als
jene mit dem Mindestdurchmesser aufweisen, kann das Induktionskochfeld
nicht funktionieren.

/N
/N

Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
tionsmodul muss der Topfboden flach sein.

Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo
des Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
tionsmodul und kdnnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.

Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit einem Kochboden, der
durch liiberméRige Temperatur verformt wurde.
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Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

Kennzeichnung am
Kochgeschirr

ichen enthalten ist, das dariiber infor-
_m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

m Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailligrtem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl

Der Topf wird nicht erkannt.

Mit Ausnahme von Toépfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium

Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen

Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe konnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl

Hohe Leistungsfahigkeit

Gefalke mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den
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Bedienblende

e Nach dem AnschlieRen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgerustet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflaichen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgelost werden). Diese Oberflachen sind stets sauber
zu halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen (3) die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1),muss innerhalb von nachsten 20

Sekunden eine bestimmte Kochzone (5) gewahlt werden.

1. Nach der Beruihrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (5), zugeordnet ist,
leuchtet die Ziffer ,0” in einer Anzeige, diese diesem Feld entspricht, starker auf.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-” (4) wird die
gewlnschte Stufe der Heizleistung eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 20 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe

leuchten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung
der Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,,0” in der Anzeige fur die eindeutig leuchtende Kochzone (3) “0” kann

die gewlinschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+”
(2) und ,-” (4).
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Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet starker.
e Das Ausschalten erfolgt durch die Berlihrung der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder mit

“ n

dem Sensor “-” (4) indem die Heizleistung auf ,0” zurlickgesetzt wird.

Das ganze Kochfeld ausschalten

e Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wurde.
e Durch Driicken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heif} ist, leuchtet der Buchstabe ,H" in der Anzeige fur Kochzone (3)
Swieci sie litera “H” - das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhdhung der Leistung fir eine Kochzone mit einem
Durchmesser @ 210 - z 2300W von 3000W,

Durchmesser @ 180 - z 1400W von 2000W,

Durchmesser & 160 - z 1200W von 1400W.

fur eine Kochzone mit einem Durchmesser & 180 - von 1200W auf 1400W.

Fur die Betatigung der Booster-Funktion muss die gewlnschte Kochzone gewahlt, die
Kochstufe auf ,9” eingestellt und erneut der Sensor ,+” (2) gedriickt werden, was mit dem
Erscheinen des Buchstabens “P” in der Kochzonenanzeige signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch erneutes Driicken des Sensors ,-” (4) )
bei aktiver Induktionskochzone oder durch Wegnehmen des Topfes von der Induktionskoch-
zone.

Die Dauer der Booster-Funktion ist fiir Kochzonen mit einem Durchmesser von @
210, @ 180 mm auf 5 Minuten beschréankt. Nach einem automatischen Abschalten
der Booster-Funktion wird die Kochzone mit der Nennleistung beheizt.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass die
Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen iiber eine solche
Moglichkeit verfiigen. Wird der Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion
von der Kochzone abgestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer
der Funktion lauft weiter ab.

Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wahrend
der aktivierten Booster-Funktion liberschritten, wird die Booster-Funktion automa-
tisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zuriick.
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Steuerung der Booster-Funktion

Zwei Kochzonen, die vertikal angeordnet sind, bilden gemeinsam ein Paar.

Ist die Gesamtleistung bei der Betatigung der Booster-Funktion zu hoch, wird
die Heizleistung der anderen Kochzone im Paar automatisch verringert.

Verriegelung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch Kin-
der zu schutzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung moglich.

Das Kochfeld verriegeln

Die Verriegelung kann nur dann betatigt werden, wenn das Sensorfeld des Kochfelds einge-
schaltet ist und weder eine der Kochzonen noch die Uhr aktiv sind (in den Anzeigen leuchten
die Ziffern ,,0” mit blinkendem Punkt).

Wird das Bedienfeld mit dem Sensor (1) eingeschaltet, miissen der Sensor (5) der vorderen
linken Kochzone und der Sensor (4) gleichzeitig gedriickt werden, und anschlieend muss
der Sensor (5) der vorderen linken Kochzone erneut gedriickt werden. Nun erscheint der
Buchstabe ,L“ in allen Anzeigen, was darauf hinweist, dass die Verriegelung eingeschaltet
wurde. Sind die Kochzonen heil3, leuchten die Buchstaben ,L” und ,H” abwechselnd auf.

Die Verriegelung des Kochfelds hat innerhalb von 10 Sekunden zu erfolgen und
A dabei diirfen keine anderen als die vorstehend bezeichneten Sensoren gedriickt
werden. Sonst wird das Kochfeld nicht verriegelt.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn die Bedienung
A ein- und ausgeschaltet wird. Durch Trennung des Kochfelds von der Stromver-
sorgung wird die Verriegelung nicht aufgehoben.

Das Kochfeld fiir die Kochdauer entriegeln

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes mit dem Sensor (1) erscheint der Buchstabe ,L" in
allen Anzeigen. Dann missen der Sensor (5) der vorderen linken Kochzone und der Sensor (4)
gleichzeitig gedruickt werden. Die Buchstaben ,L” leuchten in den Anzeigen der Kochzonen nicht
mehr und statt dessen erscheinen die Ziffern ,0” mit blinkendem Punkt. AnschlieRend dlirfen die
Kochzonen eingeschaltet werden (so wie es im Kapitel ,Einstellung der Heizleistungsstufe
fiir die Induktionskochzone® geschildert wurde).
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Das Kochfeld dauerhaft entriegeln

Nach dem Einschalten des Bedienfeldes mit dem Sensor (1) erscheint der Buchstabe ,L* in
allen Anzeigen. Dann missen der Sensor (5) der vorderen linken Kochzone und der Sensor
(4) gleichzeitig und anschlief3end der Sensor (4) erneut gedriickt werden. Das Sensorfeld des
Kochfeldes schaltet ab (die Anzeigen sind ausgeschaltet).

Die Entriegelung des Kochfelds hat innerhalb von 10 Sekunden zu erfolgen und
dabei diirfen keine anderen als die vorstehend bezeichneten Sensoren gedriickt
werden. Sonst wird das Kochfeld dauerhaft nicht entriegelt.

Wurde das Sensorfeld des Kochfeldes ordnungsmaRig entriegelt, erscheint nach
dem Driicken des Sensors (1) die Ziffer ,,0” mit blinkendem Punkt in allen Anze-
igen. Sind die Kochzonen heiB, leuchten die Ziffer ,,0” und der Buchstabe ,H”
abwechselnd auf.

Restwarmeanzeige

Beim Ausschalten einer heillen Kochzone wird der Buchstabe “H” in als Warnung “Die Koch-
zone ist heil!* angezeigt.

i’i In dieser Zeit diirfen weder die Kochzone beriihrt, da die Verbrennungsgefahr
besteht, noch die warmeempfindlichen Gegenstidnde darauf gestellt werden!

Wenn diese Anzeige erlischt, wird die Kochzone wieder bertihrbar, obwohl man bewusst sein
muss, dass sie noch nicht ganz auf die Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

A Wenn keine Spannung anliegt, leuchtet die Restwarmeanzeige nicht.
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Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-
rung dessen Betriebssicherheit mit einer
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizle-
istungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe tiber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean-
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete
Kochzone automatisch abgeschaltet und die
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
moglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

Um Energie sparen zu kénnen, wird
die Heizleistungsstufe ,,9” nach 30
Minuten automatisch auf die He-
izleistungsstufe ,,8” zuriickgesetzt,
die Betriebsdauer wird nicht gean-
dert.

Uhrfunktion

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-

den.
Die Uhr einschalten

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-

den.

Heizleistungs-

Maximale Be-

stufe triebsdauer in
Stunden
Ll 2
1 8,6
2 6,7
3 53
4 43
5 3,5
6 2,8
7 2,3
8 2
9 1,5
P-@ 160 1,5
P-@ 180 0,08
P-@ 210 0,08

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer ,0” leuchtet starker.

e Die gewiinschte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit den Sensoren ,+” (2) oder ,-” (4)

einstellen.

e Dann den Sensor der Uhr-Aktivierung (4) innerhalb von 10 Sekunden durch gleichzeitiges

Drucken der Sensoren ,+” (2) und ,-” (4) betatigen.

e Mitdem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die gewlinschte Kochzeit (01 von 99 Minuten) einstellen.

In der Kochzone, die mit der Uhr gesteuert wird, leuchtet der Zehntel-Punkt.

Alle Kochzonen koénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit

Hilfe der Uhr arbeiten.
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Die programmierte Kochdauer dndern

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit gedndert werden.

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

e In der oberen Anzeige erscheint die bereits programmierte Uhrzeit.

e Mit dem Sensor ,+” (2) oder mit dem Sensor ,-” (4) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer

Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer Ubrig bleibt, kann jederzeit gepriift werden, indem
der Sensor der Wahl der Kochzone (5) und anschlieBend die Sensoren "+” (2) und ,-” (4)
gedruckt werden.

Die Uhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Bertihren

eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal schaltet nach 2

Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Kochzone Mit dem Sensor (5) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

e Im Anschluss die Uhr mit dem Sensor ,+” (2) und mit dem Sensor ,-” (4) aktivieren.

e Die Kochdauer mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,,00” zurticksetzen. Die Uhr-
funktion schaltet ab und die Kochzone funktioniert weiter, bis sie per Hand ausgeschaltet
wird.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als Minutenuhr (zuséatzlicher
Alarm) genutzt werden, wenn die die Funktion der Kochzonen vorlibergehend nicht gesteu-
ert wird.

Die Minutenuhr ausschalten

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

e Das Kochfeld durch Berlhren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten

e Anschlielend die Minutenuhr durch gleichzeitiges Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-”
(4) aktivieren.

e Mit dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen.

64



BEDIENUNG

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt fur die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf der
Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Die Leistung
der Kochzone wird durch die Aufwarmfunktion so gesteuert, dass die Temperatur der Speise bei
circa 65°C liegt. Die warme und zum Verzehr bestimmte Speise andert dadurch seinen Gesch-
mack nicht und bleibt am Topfboden nicht haften. Diese Funktion kann auch zum Zerlassen der
Butter oder Schokolade usw. genutzt werden. Eine ordnungsmafige Nutzung dieser Funktion ist
allerdings durch den Einsatz von Kochgeschirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur
des Kochtopfs durch den in der Kochzone befindlichen Sensor genau gemessen werden kann.
Die Aufwarmfunktion kann fir jede Kochzone eingeschaltet werden.

Aus mikrobiologischen Griinden wird allerdings nicht empfohlen, eine Speise allzu lange
warm aufzubewahren, daher wird der Sensorbereich nach Ablauf von zwei Stunden ausge-
schaltet.

Die Aufwarmfunktion ist als zusatzliche He-
izleistung zwischen der Position ,0 1” vore-
ingestellt und wird auf dem Display als Sym-
bol , LI~

Das Einschalten der Aufwarmfunktion erfolgt
auf dieselbe Art und Weise, wie es im Kapi-
tel ,Die Kochzone einschalten” geschildert
wurde.

Das Ausschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel ,Die Kochzone ausschalten” ge-
schildert wurde.

Die Minutenuhr ausschalten

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder abwarten, bis das Alarmsignal
nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Minutenuhr durch gleichzeitiges Driicken der Sensoren ,+” (2) und ,-" (4) aktivieren.

e Anschliefend die Minutenuhr mit dem Sensor ,-” (4) bis auf die Position ,00” zurlickset-
zen.

e Die Funktion Minutenuhr schaltet ab.

e Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.
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Funktion und Bedienung des
Backofens

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewuinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

/7N

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

oC’

N

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®”/,0”-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
flr kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
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Kontrollleuchte
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Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Y
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Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Ia

Kontrollleuchte
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Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Ge- Maogliche Stellungen des Backofen-
blase und HeiRluft) Betriebswahlschalters

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe- %<
rhitze, Grillhitze und HeiRluftheizung erwarmt N4~
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
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chende Position,
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Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstflllung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).
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HeiBluft und Unterhitze
Durch Drehen des Reglers auf diese

Position werden Heiluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhdht. Die Zufuhr einer grofRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

R
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Das Einschalten des Backofens wird uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentdr.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

groRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kdbnnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

ArtGebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhohe |  Garzeit [min]
nen . : D
— c t 3 \
E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
AR = 160 - 180 2 20 - 40°
) 0 220 - 240 3 10-15
= O 210 - 220 2 45 - 60
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
o | e ey | O
= O 160 - 200 2-3 30- 50
E 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40
AR 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
<X T 190 2-3 60 - 70
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S OJ 160 - 230 2 90 - 120
@ o 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
éf() OJ 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und HeiBluft)

Art Geback Backofenfunk- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
tionen

E O 160 - 200 2-3 30 - 50
m OJ 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10~ 40°
&@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VY O 210 - 220 2 45 - 60

1 160 - 180 2-3 45 - 60

<X T 190 2-3 60 - 70
// 210 4 14 - 18
v 5 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 -120
L) 160 - 190 2 90 - 120
@ { 190 2-3 50 - 60
& O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
é’é O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdonnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
& ten. Dabei nicht vergessen siche-

rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd volistindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.
Glaskeramik-Kochfeld
® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.
Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.
Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

AN

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel
gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.
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Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gieRen,

— Backofentir schliel3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlr 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kdnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Turleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3.

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.
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® Der Backofen ist mit den D* leicht her-

ausnehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fir die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

Die Backdfen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fuhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
Anschief3end schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberpriifungen

Aufer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

® Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® FEine regelmafige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Reparatur anmelden

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-

le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1. Das Gerat funktioniert
nicht.

- Stromausfall

-Sicherungen  im  Haus
prufen, durchgebrannte Si-
cherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige er-
scheint die Uhrzeit ,0.00”

- Die Stromzufuhr fir das
Gerat wurde abgeschaltet
oder es gab einen kurzzeiti-
gen Stromausfall.

- Aktuelle Uhrzeit einstellen
(siehe Bedienung Zeitschal-
tuhr)

3. Backofen-Beleuchtung ist
ausgefallen

Gluhlampe gelockert oder
beschadigt

Glihlampe zudrehen oder
durchgebrannte Backofen-
Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)

4.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein kurzes Schallsi-
gnal aus.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ist eingeschaltet.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ausschalten.

5.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedriickt)

-Gerat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

6.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

7.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten
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PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

8. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem néch-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

9.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

/N

10.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmaRigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fir Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

11. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchtdéne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhlt.

12. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftone aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.

13. Symbol E2

Uberhitzung der Induktions-
spulen

- Nicht ausreichende Kiihlung,
- Priifen, ob Einbauverhaltnisse
fir das Kochfeld der Gebrauch-
sanleitung entsprechen.

- Den Topf hinsichtlich der Be-
merkung auf der Seite 56/57
prifen.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 10,0 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60 /50 /85 cm

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6
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KomnaHus msrotoBuresib
Amuka C.A., MNMonbwa, 64-510 BpoHkun, yn. Muukesunya, 52
Ten. +48 67 25 46100, dakc +48 67 25 40 320

Amica S.A., ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100, fax 67 25 40 320

CaenaHo B Monbuwe

MpeTeH3un No KayecTBy

Hanpasnatb B / UMnoprtep Ha Tepputopuio PO
000 «XaHca», OceHHu 6ynbBap, 4.23, odpuc 1307
Ten. +7 (495) 721-36-61/62 cdakc +7 (495) 721-36-63



