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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Zulassige Hochstmengen nicht
Uberschreiten (= ,Anwendungsbeispiele” siehe Seite 12).

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat ausschlie3lich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!



de

Wichtige Sicherheitshinweise

Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Werkzeuge nur mit eingesetzter Schussel, angebrachtem
Deckel und aufgesetzten Antriebsschutzdeckeln betreiben!

Bei Verwendung von Zubehor Schussel, Deckel und
Antriebsschutzdeckel je nach Anweisung anbringen!

Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schiussel oder den
Einfullschacht greifen. Keine Gegenstande (z.B. Kochloffel) in

die Schussel oder den Einfullschacht einfuUhren. Hande, Haar,
Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern halten.
Niemals Werkzeuge und Zubehor oder 2 Zubehore gleichzeitig
verwenden. Bei Gebrauch des Zubehors sowohl diese, wie auch
die jeweils beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.
Zubehdr nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.
Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen. Zubehor nur in der
daflr vorgesehenen Arbeitsposition verwenden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloRen Handen berlUhren.

Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzten Deckel betreiben.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heil3e oder schaumende
Flassigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
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A Achtung!

Wichtige Sicherheitshinweise de

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht

im Leerlauf betreiben.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen (= ,Reinigen und

Pflegen” siehe Seite 11).

A Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Uﬂ Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur

einschalten:

m wenn die Schissel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor 1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu grofRer
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Stérungen®.

Das Gerat ist wartungsfrei.



de Auf einen Blick

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX:

Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
.Easy Armlift“-Funktion zur
Unterstitzung der Bewegung des Armes
nach oben (siehe ,Arbeitspositionen®).
3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
MUMS52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.
4 Betriebsanzeige
(MUMb54../55../56../58..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Gerates,
beim Auslésen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.
5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des
Antriebsschutzdeckels auf den hinteren
Bereich driicken und Deckel abnehmen.
6 Antrieb fiir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehdr*)
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehdr)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch
Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUM52../MUM54../MUM58..:
Kabel im Kabelfach verstauen
MUM55../MUMS56..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehodrtasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehduse mit Auslassoéffnung

Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.



Arbeitspositionen
Bild B¥:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben untersttitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

m Entriegelungstaste driicken und Schwen-
karm bewegen. Bewegung mit einer
Hand unterstutzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position  Antrieb MUM52.. MUM
54/55/

56/58..

@ 1-4 1-7
1 j 7 E @ 1-4 1-7
C 1-2 1-3
: § || - |-
X . 1 £| 2-4 3-7
I3 gyl e [

Arbeitspositionen de

Antrieb MUMS52.. MUM

54/55/

Position

56/58..

i
9j @ 34 | 57

« M

H;l:ﬂ 34 | 57

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-,
Ruhrbesen und Knethaken; Zugeben
grofder Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehor / Werkzeug in

Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer

betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen

Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen*.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fir die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Flr Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in
Klammern jeweils dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fir die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [4).



de Bedienen

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [5]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Kabelstaufach: t-.-*,
Kabel auf die gewiinschte ﬁ
Lange herausziehen.

MUMS55../MUMS56.. !
Kabelaufrollautomatik: = @w
Kabel in einem Zug bis zur 9
gewlinschten Lange

(max. 100 cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht am
Kabel ziehen und bis zur gewiinschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht
am Kabel ziehen und langsam loslassen;
das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik

Kabel nicht von Hand einschieben. Wenn

sich das Kabel verklemmt, Kabel ganz

herausziehen und dann aufrollen lassen.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

A Verletzungsgefahr durch

rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.
Nicht genutze Antriebe stets mit den
Antriebsschutzdeckeln abdecken.

Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat
verwenden.

Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen,
z. B. Rihrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z. B. Biskuitteig

Knethaken (15)
zum Kneten von schweren Teigen
und zum Unterheben von Zutaten,

O
)
¢

die nicht zerkleinert werden sollen

(z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel und den

Werkzeugen

Bild [3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Rihrbe-
sen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Unsere Empfehlung:
— Riihrbesen:
zuerst einrihren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wahlen
— Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrihren auf Stufe 1 (1)
— Knethaken:
zuerst einriihren bei Stufe 1 (1), kneten
bei Stufe 3 (2)



Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfull6ffnung im
Deckel nachfllen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Zutaten einfillen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

m Schuissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A\ Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgefiihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung

Bild [[:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an lhrem Gerat
zu verhindern, verfligt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers uber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle. Ein neuer
Scheibentrager mit Antriebswelle ist beim
Kundendienst erhaltlich.

Bedienen de
Wende-Schneidscheibe —
dick / diinn ®
zum Schneiden von Obst und Gemiuse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:
,1¢ fur die dicke Schneidseite
»3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brétchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe —
grob / fein

zum Raspeln von Gemlse, Obst und Kase,
auller Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf
Stufe 7 (4) raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekihlter
Schokolade und Nissen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Bild [€:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.
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m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€-5a).

m Scheibentrager am unteren Ende fest-
halten, dabei mussen die beiden Spitzen
nach oben zeigen.

m Gewlinschte Schneid- oder Raspel-
scheibe vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewuinschte Seite nach oben zeigt.

m Scheibentrager am oberen Ende
ergreifen und in das Gehause einsetzen
(Bild [€1-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€1-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslassoéffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaRige Schneidergebnisse
diinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [Z1).

m Teile reinigen.
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Mixer

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

/\ Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiflem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter hei3e oder schaumende
Flussigkeit einflllen.

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild I

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einfillen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heille
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.



Zutaten nachfiillen

Bild HI-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einfillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

Reinigen und Pflegen

Die verwendeten Zubehorteile miissen
nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Oberflachen kénnen beschadigt
werden.

Grundgerat reinigen

/\ Stromschlaggefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

unter flieBendes Wasser halten. Keinen

Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieend trockenreiben.

Schissel und Werkzeug reinigen
Schiissel und Werkzeuge sind splil-
maschinenfest. Kunststoffteile in der Spil-
maschine nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen wahrend des Spuilvorgangs
moglich sind!

Reinigen und Pflegen de

Durchlaufschnitzler reinigen

/A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen. Zum
Reinigen eine Birste benutzen.

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag
nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben

und den Durchlaufschnitzler (nicht die
Zerkleinerungsscheiben) damit abreiben.
Durchlaufschnitzler dann splen.

Mixer reinigen

/\ Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von
Flussigkeiten reicht es oft, den Mixer zu
reinigen, ohne ihn vom Gerat abzunehmen.
Dazu etwas Wasser mit Spulmittel in den
aufgesetzten Mixer geben. Fir wenige
Sekunden den Mixer einschalten (Stufe M).
Spilwasser ausschitten und Mixer mit
klarem Wasser ausspulen.

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A\ Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-

stecker ziehen.

Bild [:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schissel
aufbewahren.

m Zur Aufbewahrung in der Original-
verpackung siehe Bild 1.
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de Hilfe bei Stérungen

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir MUM54../MUMS55../
MUMS56../MUMS8..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Ausldsen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.
Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stoérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberpriifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

m Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und dann zuriick
auf gewlinschte Stufe stellen.

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung

ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es

wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig

verarbeitet.

Abhilfe

m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m Zuldssige Hochstmengen (siehe ,Anwen-
dungsbeispiele) nicht Gberschreiten!

12

Storung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen

m Gerét einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
LJrummt”. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

— 100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

)
)

Eiweil

— 1 bis 8 Eiweil}

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
7 (4) mit dem Schlagbesen
verarbeiten.



Biskuitteig
Grundrezept

— 2 Eier

— 2-3 EL heiltes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker
— 70 g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auRer Mehl und Starkemehl)

ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.
m Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen
Ruhrteig
Grundrezept
— 6 Eier
— 500 g Butter oder Margarine
— (Raumtemperatur)
— 1000 g Mehl
Stufe 1 (1) mit dem Rihrbesen verriihren.
m Auf Stufe 5 (3) stellen und ca. 120 Sekun-
den verarbeiten.
m Auf Stufe 3 (2) stellen und innerhalb
2 Minuten die Milch nach und nach
hinzufligen.

und das gesiebte Mehl und Starkemehl
— 500 g Zucker
— 1 Packchen Backpulver
m Butter hinzufigen und ca. 60 Sekunden
Hoéchstmenge: 1 x Grundrezept

in ca. 2 bis 1 Minute l6ffelweise
untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

— 1 Prise Salz

— 2 Packchen Vanillezucker oder Schale
von %2 Zitrone

— 250 ml Milch

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker bzw.
Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf
auf Stufe 3 (2) verarbeiten.

m Mehl und Backpulver hinzufligen und ca.

2 Minuten auf Stufe 1 (1) verarbeiten.

Anwendungsbeispiele de

e

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter
(Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— 250 g Mehl

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem Rihrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. %2 Minute
auf Stufe 1 (1), dann ca. 3-4 Minuten auf

Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept

— 500 g Mehl

- 1Ei

— 80 g Fett (Raumtemperatur)

— 80 g Zucker

— 200-250 ml lauwarme Milch

— 25 g frische Hefe oder 1 Packchen

— Trockenhefe

— Schale von Yz Zitrone

— 1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept

— 300 g Mehl

— 3 Eier

— nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes
Wasser

m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

13



de Entsorgung

Brotteig

Grundrezept a

— 1000 g Mehl

— 3 Packchen Trockenhefe

— 2 TL Salz

— 660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

— 2 Eier

— 2 TL Senf

- %10l

— 2 EL Zitronensaft oder Essig
— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden
auf Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer
verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das
Ol langsam durch den Trichter gieRen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Geréat ist
m=mm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

14

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Sonderzubehor de

Sonderzubehor

MUZ5ZP1
Zitruspresse

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.

MUZ5CC1
Wiirfel-
schneider

Zum Schneiden von Obst und Gemuse in gleichmaRig
grof3e Wiirfel

MUZ5FW1
Fleischwolf

Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fir Tartar oder
Hackbraten.

MUZ45LS1
Lochscheiben-
satz

fein (3 mm),
grob (6 mm)

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwirste
und Speck.

MUZ45SV1
Spritzgeback-
vorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.
Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene Gebackformen.

MUZ45RV1
Reibevorsatz

Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brotchen.

MUZ45FV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Fruchtpressen- Zum Pressen von Beerenobst aufl3er Himbeeren,

vorsatz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Pommes Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

frites-Scheibe

MUZ45AG1 Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Asiagemuise-  Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen fur

Scheibe asiatische Gemdisegerichte.
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de Sonderzubehor
MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fir Reibekuchen oder
grob KlofRe.
MUZ45KP1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Yo Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rosti und Kartoffel-
Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemiise in dicke
Scheiben.
MUZ5ER2 In der Schussel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Rihrschissel
MUZ5KR1 In der Schiissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Kunststoff- verarbeitet werden.
RUhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst
Mixer-Aufsatz ~ und Gemduse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nussen, zum Crushen von
Eiswdrfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréautern, Gemiise, Apfeln und
Multimixer Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase,

zum Reiben von Nussen und gekiihlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tUber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (=» “Application examples” see page 26).

The appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Use only the rotary switch to switch the appliance on or off. Never
connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. Never leave the appliance unattended while it is
switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.
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en

Important safety information

Never immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.
Do not steam-clean the appliance. Do not use the appliance with
damp hands.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from

the mains.

/\ Risk of injury!

Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the
drive continues for a short time. Wait until the drive has come

to a standstill.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Only use tools when the bowl is inserted, the lid is fitted and the
protective drive covers are in place! When using accessories, fit
the bowl, lid and drive covers according to the instructions!
While operating the appliance, never reach into the bowl or filling
shaft with your hands. Do not insert any objects (e.g. wooden
spoon) into the bowl or filling shaft. Keep hands, hair, clothing
and other utensils away from rotating parts.

Never use tools and accessories or 2 accessories at the same
time. When using the accessories, follow the individual operating
instructions enclosed.

The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take
hold of cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at
18
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/\ Important!

Important safety information en

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period (= “Cleaning and

servicing” see page 24).

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]
@

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
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Follow the instructions in the operating instructions.

Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems
Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in

pos. 1 and 3 only:

m when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place.

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload pro-
tection feature has been activated. A possi-
ble cause may be that too much food was
processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The appliance requires no maintenance.
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en Overview

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. IX:

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed — slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 On/Off display
(MUMS54../55../56../58..)
Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes
if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has
tripped or the appliance is defective —
see section “Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

6 Drive for
— Continuous-feed shredder and
— Citrus press (optional accessory*)
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)

20

8 Blender drive cover

9 Drive for blender (optional accessory*)
When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Cord store
MUMS52../MUM54../MUMS58...:
Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUM56..:
Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug

23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

Operating positions

Fig. [&:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.



Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

m Press the Release button and move the
swivel arm. Support movement with your
hand.

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Position  Drive MUMS52.. MUM
54/55/
56/58..
@ 14 | 17
1j 7 E O 14 | 17
a‘/ 12 | 1-3
il NN

i A
WJ)| 23 | 35

Il
9 j D] 3-4 | 57

+ 8

7 j d;a 34 | 57

-

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Operation en

Operation

A\ Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty. Do not

expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a
4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a
7-setting rotary switch.

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the operat-
ing speed of the appliance when using the
tools or accessories. We recommend attach-
ing this sticker to the appliance (Fig. [4).

Preparation
m Place the base unit on a smooth, clean

surface.
m Pull out the power cord (Fig. [3]).
Cord store:
Pull out cable to the required

length.

MUMS55../MUM56..

Automatic cord winder:

Pull out the cord in one go to

100 cm) and slowly release; the cord is

locked.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll

up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the

MUM52../MUM54../MUM5S.. j’g
5

the required length (max.

cable is locked.
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en Operation

Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

m Insert the mains plug.

Bowl and tools

/\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

Always secure unused drives with protective
drive covers.

Attention!
Use bowl with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (14)

for whisking egg whites, cream and
light dough, e.g. sponge mixture
Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and

O
)
¢

mixingin ingredients that ought not
be cut (e.g. raisins and chocolate
chips)
Working with the bowl and the tools
Fig. 3:
m Press the Release button and
move the swivel arm to position 2. j
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it
locks into position.

22

Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [@-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

— Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.



Continuous-feed shredder
A\ Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the

cutting discs. Take hold of cutting discs by
the edge only. Before attaching / removing
the continuousfeed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out
the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [{:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the con-

tinuous-feed shredder breaks. However, the

drive shaft can easily be replaced. A new

disc holder with drive shaft is available from

-

customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for

slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

u@“/\"ﬁo

Operation en

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).

Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard

cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed
shredder
Fig. [€:

Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

Insert the bowl:

Tilt the bowl forwards and then set it
down. Turn anti-clockwise until it locks
into place.

Press the Release button and

move the swivel arm to j
position 3.

Remove drive cover from the drive of the
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).
Hold disc holder at the lower end, ensur-
ing that the two tips are face up.
Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€]-6a).

In the case of reversible discs, ensure
that the required side is face up.

Grip disc holder at the upper end and
insert into the housing (Fig. [€-6b).
Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.

Place continuous-feed shredder on the
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€]-8.

Turn rotary switch to recommended
setting.

Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.
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en Cleaning and servicing

Warning!
Prevent the cut ingredients from building up
in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process
thin ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in
the continuous-feed shredder, switch food
processor off, pull out mains plug, wait until
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [&l).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. Bl

m Press the release button and
move the swivel arm to j
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.
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m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. J-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents. Sur-
faces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or

place under running water. Do not use a

steam cleaner.

= Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.



Cleaning the bowl and tools
The bowl and tools are dishwasher-proof.
Do not wedge plastic parts in the dish-
washer, as they could be permanently
deformed during the washing process!

Cleaning the continuous-feed
shredder

/\ Risk of injury from sharp blades!
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Clean them with a brush.

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

/A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [

m Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. M.

Storage en

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the
mains plug.

Important information for
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S..
The Operating indicator flashes if the
appliance has been operated incorrectly
or the electronic fuse has tripped or the
appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release
button was inadvertently pressed. The
swivel arm moves up. The drive switches
off, but does not stop in the tool change
position.
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en Application examples

Remedial action

m Set the rotary switch to 0/off.

m Move swivel arm to position 1.
m Switch on appliance (setting 1).
m Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

]

Application examples

Whipped cream

m Whip cream with the whisk for 172 @

— 100 g-600 g
to 4 minutes at setting 7 (4)
depending on the quantity and properties

of the cream.

Egg white

— 1 to 8 egg whites

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture

Basic recipe

— 2 eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70 g flour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.
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m Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within
approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

— 500 g sugar

— 1 pinch of salt

— 2 packets of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

— 500 g butter or margarine

— (room temperature)

— 1000 g flour

— 1 packet of baking powder

— 250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1 (1).

m Set to setting 5 (3) and process for
approx. 120 seconds.

m Add butter and process for approx.

60 seconds at setting 3 (2).

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1 (1).

m Set to setting 3 (2) and gradually add the

milk within 2 minutes.
Maximum quantity: 1 x basic recipe

e

Cake mixture
Basic recipe
— 6 eggs

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room
temperature)

— 100-125 g sugar

- 1egg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. 2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

m Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting
1 (1), then for approx. 3-4 minutes at
setting 3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe



Basic recipe

— 500 g flour

- 1egg

— 80 g fat (room temperature)

— 80 g sugar

— 200-250 ml lukewarm milk

— 25 g fresh yeast or 1 packet of dried
yeast

— Peel of 2 lemon

— 1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pasta dough Z_/

Yeast dough Z_/

Basic recipe

— 300 g flour

— 3 eggs

— 1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx.
3-5 minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

Bread dough a_/

Basic recipe

— 1000 g flour

— 3 packets of dry yeast

— 2 tsp. salt

— 660 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
4-5 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.

Disposal en

Mayonnaise
— 2 eggs @
— 2 tsp. mustard

- Yal ol

— 2 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same

temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3(2)or4(3).

m Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Optional accessories

Optional accessories

MUZ5ZP1 For squeezing oranges, lemons and grapefruits.
Citrus press

MUZ5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized
Dicer cubes.

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
disc set sausages and bacon.
fine (3 mm),

coarse (6 mm)

T 4 MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment

—= MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
oy Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
r attachment rolls.

MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.

Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and

attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable disc vegetable dishes.
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Optional accessories en

MUZ45RS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
I Aud Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, for
disc cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
Stainless steel in the bowl.
stirring bowl

Plastic mixing  in the bowl.

bowl

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

8 MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
|
I

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts
and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

Ne pas dépasser les quantités maximales admissibles

(=» « Exemples d’utilisation » voir page 40)!

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter des produits
alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets. D’autres applications sont possibles a
condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le fabricant.
Utiliser I'appareil uniqguement avec des piéces et accessoires
d’origine homologués. Ne jamais utiliser les accessoires destinés a
d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser
I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme
ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger,
seul notre service apres-vente est habilité a réparer 'appareil,
comme par exemple procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommageé.

m Allumez et éteignez I'appareil uniquement par l'interrupteur rotatif.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables

de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre
dans un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement.

Ne pas déplacer le bras pivotant lorsque I'appareil est allumé.
Exploiter les ustensiles uniquement lorsque le bol, son couvercle
ainsi que les couvercles de protection des entrainements sont
mis en place! Lors de I'utilisation d’'ustensiles, monter le bol,

son couvercle et les couvercles de protection des entrainements
conformément a la notice!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Ne pas introduire d’objet

(p- ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout.
Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles
a distance des piéces en rotation.

Ne jamais utiliser simultanément des ustensiles et accessoires

ni 2 accessoires. Lors de l'utilisation des accessoires, respecter
aussi bien la présente notice que les notices d’utilisation jointes.
Utiliser uniquement I'accessoire a I'état entierement assemblé. Ne
jamais assembler les accessoires sur I'appareil de base. Utiliser
uniquement I'accessoire dans la position de travail prévue.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place!

Ne jamais exploiter 'appareil sans couvercle.
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fr Consignes de sécurité importantes

m Attention quand vous manipulez les lames acérées lors du vidage
du récipient ou de son nettoyage.

/\ Risque de briilures !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation (= « Nettoyage et entretien » voir
page 38).

A Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

®O
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Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail ».

L’appareil se met en marche sur les

positions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante.

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, 'appareil reste
en position allumée mais le moteur ne redé-
marre pas une fois le courant revenu. Pour
rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le
systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement ».
L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
« Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
MUMS52..:
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-4, vitesse de travail:
1 = vitesse basse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.

4

10

Systémes de sécurité fr

MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S.. :
0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail :

1 = vitesse basse — marche lente,

7 = vitesse élevée — marche rapide.
Voyant de fonctionnement
(MUM54../55../56../58..)

Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7).

Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le

fusible électronique disjoncte ou en
présence d’'un défaut dans I'appareil,
voir le chapitre «Aide en cas de
dérangement ».

Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement

Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.
Entrainement pour

— accessoire rapeur / éminceur et

— presse-agrumes

(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur

Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas
I'entrainement, protégez-le avec son
couvercle.

Rangement du cordon
MUMS52../MUM54../MUM58.. :

Placez le cordon d’alimentation dans
son rangement

MUMS55../MUMS56.. :

Enrouleur automatique de cordon
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fr Positions de travail

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle
Accessoires
13 Fouet mélangeur
14 Fouet batteur
15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur
23 Couvercle
24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez vous le procurer
dans le commerce et auprés du service
aprés-vente.

Positions de travail
Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en
position de travail. Le bras pivotant doit
encranter dans chaque position de travail.

Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction

« Easy Armlift» qui assiste le mouvement
montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail:

m Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez
le mouvement d’'une main.

34

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.
Entraine- MUM52.. MUM

ment 54/55/
56/58..

Position

1-2 1-3

gl

° 4

« M

3-4 5-7

w2e b - HC e

7j(_

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.

Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les piéces ne
vont pas au four a micro-ondes.



m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d'utilisation se réferent aux appareils
équipés d’un interrupteur rotatif a 7 posi-
tions. Pour les appareils équipés d’'un
interrupteur a 4 positions, les valeurs res-
pectives suivent entre parenthéses.

Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur I'appareil (figure [).

Préparatifs

m Posez 'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son rangement
(figure [).

MUM52../MUM54../MUM58.. !
Casier de rangement du t-.-*,
cordon: Sortez la longueur de ﬁ

cordon voulue.

MUM55../MUMS56.. !
Enrouleur automatique de =z @ﬁ
cordon: Tirez continuellement 9
le cordon jusqu’a sortir la

longueur voulue (1,00 métre maxi.) puis
relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
Iégérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous
le rentrez. Sur les modéles a enrouleur
automatique, ne rentrez pas le cordon a
la main. Si le cordon se coince en route,
sortez-en la longueur maximum puis
laissez-le a nouveau s’enrouler.

Utilisation

m Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

Bol et accessoires

A Risque de blessure avec les piéces
en rotation!

Pendant le fonctionnement, n’introduisez

jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Utilisez-le uniquement avec le couvercle

(12) en place!

Changez les accessoires uniquement

lorsque I'appareil est au repos — une

fois 'appareil éteint, le mécanisme

d’entrainement continue de tourner un

certain temps puis s’immobilise sur la

position de changement des accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement aprés

que l'appareil s’est immobilisé.

Toujours recouvrir les entrainements qui

ne servent pas avec des couvercles de

protection.

Attention!
Utilisez le bol uniqguement en
fonctionnement sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)
pour pétrir les pates, par exemple
de la pate levée

Fouet batteur (14)

pour monter les oeufs en neige,
battre la creme et les pates
liquides, par exemple la pate a
biscuits.

Crochet pétrisseur (15)

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne

faut pas broyer (par exemple les

raisins secs, les plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol et les outils

Figure [3:

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol: Présentez le bol

fr

incliné vers 'avant puis posez-le. Tournez

en sens inverse des aiguilles d’'une
montre jusqu’a I'encrantement.
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fr Utilisation

m Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu’il encrante dans
I'entrainement.

Remarque:

Si vous choisissez le crochet pétrisseur

tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que

le crochet encrante (figure [3-4b).

m Versez les ingrédients a préparer dans
pivotant sur la position 1.

le bol.

m Appuyez sur la touche de
deverrouillage et amenez le bras j

m Mettez le couvercle en place.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

Recommandation:

— Fouet mélangeur:
commencez par fouetter a la vitesse 1 (1),
puis passez a la vitesse 7 (4)

— Fouet batteur:
vitesse 7 (4), incorporation d’ingrédients a
la vitesse 1 (1)

— Crochet pétrisseur:
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1 (1), puis malaxez a la
vitesse 3 (2)

Rajouter des ingrédients

m Eteignez 'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Rajoutez les ingrédients par 'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.

ou

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras ﬁ
pivotant sur la position 2.

m Ajoutez des ingrédients.

Apreés le travail

m Eteignez 'appareil par 'interrupteur
rotatif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Enlevez le couvercle.

m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

36

m Détachez I'accessoire de I'entrainement.

m Retirez le bol.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Accessoire rapeur / éminceur

A\ Risque de blessure!

N’approchez pas les doigts des lames et
des arétes, tranchantes, des disques a
réduire. Ne saisissez les disques a réduire
que par leurs bords! Ne posez / retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’'aprés
avoir éteint le moteur et débranché la fiche
male de la prise de courant. N'introduisez
pas les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Attention!

N’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
rapeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge
Figure [[d:

Pour empécher un endommagement
important de votre appareil en cas de
surcharge de 'accessoire rapeur /

éminceur, I'arbre d’entrainement de ce
dernier comporte une entaille (zone de
rupture programmeée). En cas de surcharge,
I'arbre d’entrainement casse a cet endroit.
Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible auprés du
service aprés-vente.

Disque a découper réversible — ®
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments a la vitesse 5 (3).
Chiffre «1» sur le disque a découper
réversible, signalant le coté de coupe
épaisse « 3» pour le coté de coupe mince.
Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
qgu’elles ont refroidi.



Disque a raper réversible — Zo o
épais / fin
pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le c6té servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais a la
vitesse 7 (4).

Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre
crues, le fromage dur (par exemple le
parmesan), le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments a la vitesse 7 (4).
Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.

Travailler avec I’accessoire rapeur /
éminceur
Figure [€:
m Appuyez sur la touche de déver- j
pivotant sur la position 2.
m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
I'encrantement.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.
de 'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€-5a).
m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux

rouillage et amenez le bras
aiguilles d’'une montre jusqu’a
3
m Retirez le couvercle d’entrainement
pointes regardent vers le haut.

Utilisation fr

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€1-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le cbté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du por-
tedisques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€1-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.

Attention!
Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.

Conseil: pour que la coupe des aliments
soit réguliére, présentez les aliments
minces en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter
devaient se coincer dans I'accessoire
rapeur / éminceur, éteignez le robot culi-
naire, débranchez la fiche male de la prise
de courant et attendez que I'entrainement
se soit immobilisé, retirez le couvercle de
I'accessoire rapeur / éminceur puis videz
I'ouverture d’ajout.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [&).

m Nettoyez les pieces.
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fr Nettoyage et entretien

Mixeur

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement!

N'utilisez le mixeur qu’une fois assemblé et

avec son couvercle en place.

/\ Risque de briilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’'endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’'ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Utilisation du mixeur

Figure Fl:

m Appuyez sur le bouton de déver-
rouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.

m Mettez le bol mixeur en place (le repere
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,
quantité maximale traitée,
fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

i
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Rajouter des ingrédients

Figure H1-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur
rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progres-
sivement les ingrédients fermes par
I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par I'interrupteur
rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le
mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

Les accessoires utilisés doivent étre
soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’'endommager les surfaces.

Nettoyage de I’appareil de base

A Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans

I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du

robinet! Ne le nettoyez jamais avec un

nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.
Si nécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.



Nettoyage du bol mélangeur et

des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires
peuvent aller au lave-vaisselle. Ne coincez
pas les pieces en matiere plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et des

arétes, tranchantes, des disques a réduire.

Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

Toutes les piéces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil: Pour enlever le dép6t rouge
laissé aprés le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimentaire
sur un chiffon et frottez I'accessoire rapeur /
éminceur avec (pas les disques a réduire).
Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.

Nettoyer le mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur avec

les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir

vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement fr

Rangement

/\ Risque de blessure!
Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa
fiche méle de la prise de courant.

Figure [d:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

m Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la figure M.

Aide en cas de dérangement

/\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Consigne importante pour MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS5S..

Si une erreur a été commise dans le
maniement de 'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.
Commencez par supprimer le probléme
a l'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté ?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur
les entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.
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Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation.
La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimen-
taires traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation »)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant
se déplace vers le haut. Le mécanisme
d’entrainement s’éteint mais ne demeure
pas dans la position de changement d’outil.

Solution

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

m Allumez 'appareil (vitesse 1).

m Eteignez & nouveau l'appareil.

L’appareil s'immobilise en position de

changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte

pendant I'utilisation. Le moteur « bour-

donne ». Les lames sont bloquées.

Solution

m Eteignez I'appareil et débranchez la fiche
male de la prise de courant.

m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

m Remettez le mixeur en place.

m Allumez 'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a
notre service apres-vente.
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Exemples d’utilisation

Créme chantilly
-100ga600g
m Travaillez la creme avec le fouet

batteur pendant 172 a 4 minutes

— suivant la quantité et les propriétés de

la creme a la vitesse 7 (4).
Blanc d’oeuf !

— 1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6
minutes a la vitesse 7 (4).

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau trés
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7 (4), jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la
vitesse 1 (1) et, en 2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette

de base

Pate a cake

Recette de base

— 6 ceufs

— 500 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 2 sachets de sucre vanillé ou
le zeste d‘/% citron

— 500 g de beurre ou de margarine

— (a la température ambiante)

— 1000 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 250 ml de lait



m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1 (1).

m Régler a la vitesse 5 (3) et travailler la
pate pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la
pate pendant env. 60 secondes a la
vitesse 3 (2).

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a
la vitesse 1 (1).

m Régler la vitesse 3 (2) et verser le lait peu
a peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale : 1 x la recette de base

Pate brisée z |

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

— éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1 (1), puis env. 2 & 3 minutes a
la vitesse 6 (3).

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 a 4 minutes a la
vitesse 3 (2).

Quantité maximale: 2 fois la recette

de base

Exemples d'utilisation fr

¢

Pate a la levure de
boulanger

Recette de base

— 500 g de farine

— 1 oeuf

— 80 g de matiére grasse
(a la température ambiante)

— 80 g de sucre

— 200 a 250 ml de lait tiede

— 25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.

— Le zeste d’un demi-citron

— 1 pincée de sel

m Travaillez tous les ingrédients environ
Y% minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Quantité maximale : 2 fois la recette de

base

Pate a pates

Recette de base C

— 300 g de farine

— 3 oeufs

— 1a 2 cuilléeres a soupe (10 a 20 g) d’'eau
froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ a la vitesse 3 (2)
jusqu’a obtention d’'une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette

de base

Pate a pain

Recette de base C

— 1000 g de farine

— 3 sachet de levure

— 2 c. a café de sel

— 660 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ

4-5 minutes a la vitesse 3 (2) avec le

crochet pétrisseur.
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Mayonnaise

— 2 oeufs @

— 2 c. a café de moutarde

— Yald’huile

— 2 cuillere a soupe de jus de citron ou de

— vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse
7 (4), versez I'huile lentement par
I'entonnoir puis travaillez le mélange
jusqu’a ce que la mayonnaise soit bien
ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.
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Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Accessoires en option fr

Accessoires en option

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ5CC1
Accessoire a
découper en dés

Pour couper des fruits et [égumes en dés de taille
identique.

MUZ5FW1
Hachoir a viande

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
tartare ou un roti de viande hachée.

MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit de disques Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
ajourés, les saucisses grillées et le lard.

fin (3 mm),

grossier (6 mm)

MUZ45SV1
Kit pour gateaux
secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

=" MUZ45RV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
“ Embout a raper  Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
@ pains secs.
===, MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour coulis Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit
légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre
pommes frites crues.
MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Disque a Découpe les fruits et Iégumes en fines laniéres pour
légumes préparer des plats asiatiques.
asiatiques
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fr Accessoires en option

MUZ45RS1
Disque a raper
(épais)

Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.
Pour raper des pommes de terre crues, par exemple
pour faire des rapées de pomme de terre ou des
boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

et il Disque pour Pour raper des pommes de terre crues et préparer
galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour
pommes de terre découper les fruits et [égumes en rondelles épaisses.
MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de
Bol mélan- farine plus les ingrédients.
geur en acier

' inoxydable
MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de
Bol mélangeur  farine plus les ingrédients.
en plastique

g . MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire
Bol mixeur en les fruits et Iégumes en purée, pour préparer de la
plastique mayonnaise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer

des glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes
Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le

fromage, pour raper / concasser les noix et le chocolat
mis au réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’'origine, vous pouvez vous le procurer dans le
commerce ou auprés du service apres-vente.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per 'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (= “Esempi
d’impiego” ved. pagina 55).

Questo apparecchio € idoneo per miscelare, impastare e montare
alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare

altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano
ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non utilizzare
mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al
fine di evitare pericoli, le riparazioni dell’'apparecchio, come ad es.
la sostituzione di un cavo di alimentazione danneggiato, devono
essere eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola. Non
collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in
funzione.

m Mettere in funzione gli utensili soltanto con la ciotola inserita, il
coperchio chiuso e i coperchi di sicurezza applicati! Per I'utilizzo
degli accessori, montare la ciotola, il coperchio e i coperchi di
sicurezza in base alle istruzioni!

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Non introdurre oggetti (ad es.
cucchiai) nella ciotola o nel pozzetto di riempimento. Tenere
lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti in rotazione.

m Non utilizzare mai contemporaneamente utensili e accessori
0 2 accessori. Per 'uso degli accessori osservare sia il libretto
d’istruzioni accluso sia le presenti istruzioni per 'uso.

m Usare I'accessorio solo completamente montato. Non
assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base. Utilizzare
I'accessorio soltanto nell’apposita posizione di lavoro.

m Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

m Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

/\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel

coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto

caldo o che produce schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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A Attenzione!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare

a vuoto l'apparecchio.
/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita (= “Pulizia e cura” ved. pagina 53).
A Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

l:[ﬂ Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L'apparecchio puo essere acceso nelle pos.

1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo l'interruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si & attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
“Rimedio in caso di guasto”.
L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione.
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Guida rapida

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:

Apparecchio base

1
2
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Pulsante di sblocco

Braccio oscillante

Funzione “Easy Armlift” per favorire

il movimento del braccio verso l'alto
(vedi “Posizioni di lavoro”).
Interruttore rotante

Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

MUMS52..:

0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-4, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS8..:
0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla
massima velocita, mantenere la
manopola per la durata desiderata.
Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

Spia di funzionamento
(MUMS54../55../56../58..)

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso
di un difetto dell’apparecchio, vedi il
capitolo “Rimedio in caso di guasti”.
Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte
posteriore e sollevare.

Ingranaggio per

— sminuzzatore continuo e

— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili
(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)
e tritacarne (Accessori speciali*)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(Accessori speciali*)
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Custodia del cavo
MUMS52../MUM54../MUMS5S..:
Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUM56..:
Avvolgicavo automatico

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione per affettare —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore

23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non € compreso nella
fornitura, puo essere acquistato nel commer-
cio e presso il servizio assistenza clienti.



Posizioni di lavoro
Figura [

Attenzione!

Usare 'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella
€ applicato all'ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed & in posizione di
lavoro. Il gancio oscillante deve essere
arrestato in ogni posizione.
Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della fun-
zione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di

lavoro:
m Premere il tasto di sblocco e muovere |l
braccio oscillante. Aiutare il movimento

con una mano.
m Muovere il braccio oscillante fino
all’arresto nella posizione desiderata.

Posizione Ingranaggio MUM52.. MUM
54/55/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
1 j 7 E O 14 | 1-7
a-/ 1-2 | 1-3
2 IMINEE
l £| 2-4 | 3-7

i i
IWJ| 23 |35

Posizioni di lavoro it

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

9 j @ 34 | 57
¢ K
H;_Lﬂ 34 | 57

* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.

Posizione Ingranaggio

Uso

/A Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /

accessorio in posizione di lavoro. Non fare

funzionare I'apparecchio a vuoto. Non

esporre apparecchio ed accessori a fonti di

calore. Le parti non sono idonee per 'uso in

forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
“Pulizia e cura”.

Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di

lavoro si riferiscono agli apparecchi con
selettore a manopola a 7 posizioni. Per gli
apparecchi con selettore a manopola a 4
posizioni i rispettivi valori sono indicati dopo
i primi fra parentesi.

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell'apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [&).
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it Uso
superficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura ).
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Vano portacavo: m%
Estrarre il cavo alla lunghezza ﬁ
necessaria.

Estrarre il cavo con un solo 9
movimento continuo fino alla

lunghezza desiderata (max. 100 cm) e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvol-
lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

Negli apparecchi con avvolgicavo automatico

non introdurre il cavo con la mano. Se il

cavo si blocca, estrarlo completamente e poi

Preparazione
m Disporre I'apparecchio base su una
MUMS55../MUMS56..
Avvolgicavo automatico:
gere fino alla lunghezza desiderata. Tirare
poi di nuovo un poco il cavo e rilasciarlo
lasciarlo riavvolgere.
m Inserire la spina.

Ciotola ed utensili

A Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando
l'ingranaggio & fermo — dopo lo
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un
poco per inerzia e si ferma nella posizione
di sostituzione utensile. Muovere il braccio
oscillante solo quando l'utensile si &
fermato.

Coprire sempre gli ingranaggi non utilizzati
con gli appositi coperchi di sicurezza.
Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con
questo apparecchio.
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Frusta (13)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Sbattitore (14)
per montare albume d’'uovo, panna e
paste leggere, per es. pasta biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all'arresto nellingranaggio
la frusta, lo sbattitore o il gancio
impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,

finché il gancio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da

lavorare.

O
)
¢

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1 (1), dopo selezionare la
velocita 7 (4)

— Sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare alla
velocita 1 (1).

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1 (1),
impastare alla velocita 3 (2).



Aggiungere ingredienti

m Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Staccare la spina.

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Estrarre l'utensile dall'ingranaggio.

m Rimuovere la ciotola impastatrice.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Sminuzzatore continuo

/\ Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo

nello stato di montaggio completo. Non
montare mai lo sminuzzatore continuo
sull’apparecchio principale. Usare lo
sminuzzatore continuo solo nella posizione
di funzionamento mostrata.

Uso it

Protezione da sovraccarico

Figura [3:

Al fine di evitare maggiori danni
allapparecchio in caso di sovraccarico sullo
sminuzzatore continuo, I'asse di
azionamento dello sminuzzatore continuo
¢ dotato di un intaglio (punto di rottura
prestabilita). In questo punto I'asse di
azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con
asse di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“1” per il lato di taglio spesso

“3” per il lato di taglio sottile

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si
mantengono dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7 (4).
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it Uso

Disco grattugia — medio-fine

formaggio duro (per es. parmigiano),

cioccolata raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 7 (4).

Il disco grattugia non & idoneo per

grattugiare formaggio tenero e formaggio

da taglio.

Figura [€:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 3.
dall’ingranaggio dello sminuzzatore
continuo (figura [€-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita infe-

m Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato
sulle punte del portadisco (figura [€-6a).
prestare attenzione che il lato desiderato
sia rivolto in alto.

m Afferrare il portadisco sull’estremita
(figura [€]-6b).

m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino

m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da lavorare nel poz-

per grattugiare patate crude,

Attenzione!

Lavoro con lo sminuzzatore continuo
posizione 2.
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
riore con le due punte rivolte verso l'alto.
Nel caso di dischi doppia funzione
superiore ed introdurlo nella carcassa
all'arresto.
allarresto.
zetto di carico e spingerli con il pestello.
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Attenzione!
Evitare un intasamento dell’alimento
tagliato nell’'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore
continuo dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot
da cucina, estrarre la spina, attendere
che l'ingranaggio sia fermo, rimuovere il
coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in
senso antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco.
A tal fine spingere da sotto I'asse di
azionamento con il dito (figura [E).

m Pulire le parti.

Frullatore

A\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore € fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/A Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.



Lavorare con il frullatore

Figura AL

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 4.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza
dellingranaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferi-
mento sul manico allineato al riferimento
dell’'apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

solidi = 50-100 grammi;

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura HJ-8:

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

i

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura it

Pulizia e cura

Le parti degli accessori utilizzate vanno
lavate accuratamente dopo ogni utilizzo.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire I’apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base

in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire I'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare 'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e

I'utensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare
deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti
e dai bordi dei dischi sminuzzatori. Per la
pulizia usare una spazzola.

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare su
un panno e con questo strofinare lo sminuz-
zatore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.
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it Conservazione

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

€ spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare I'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa
portaccessori. Osservare le indicazioni per
il trattamento nella borsa.

Conservazione

/A Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura [&:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura .

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la
spina d’alimentazione.

Avvertenze importanti per MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto
L'apparecchio non si avvia.
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Rimedio

m Controllare I'alimentazione elettrica.

m Controllare la spina di alimentazione.

m Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

m Ruotare il frullatore o la ciotola
impastatrice fino all’arresto.

m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.

m Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.

m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L'apparecchio si spegne durante l'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € attivata.
Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi “Esempi d'impiego”)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si
disinserisce, ma non resta fermo nella
posizione di cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella
posizione 1.
m Accendere I'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si
ferma durante I'uso, l'ingranaggio “ronza”.
La lama & bloccata.
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Rimedio

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere
I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.

m Accendere I'apparecchio.

Avvertenza importante

Esempi d’impiego

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.
Panna montata
— 100 g-600 g @
m Lavorare la panna con lo

sbattitore da 12 a 4 minuti alla

velocita 7 (4) (a seconda della quantita e

delle proprieta della panna).
Albume !

— Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo
sbattitore da 4 a 6 minuti alla
velocita 7 (4).

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2 uova

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 g farina

— 70 g fecola

— eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7 (4).

m Disporre l'interruttore rotante sul
grado 1 (1) e mescolare farina e fecola
passate al setaccio, 1 cucchiaio per volta,
in un tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Esempi d’impiego it

O

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 6 uova

— 500 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 2 bustine zucchero vanigliato o
buccia di %2 limone

— 500 g burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g farina

— 1 bustina di lievito in polvere

— 250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e
zucchero vanigliato o buccia di limone
con la frusta per ca. 10 secondi alla
velocita 1 (1).

m Impostare la velocita 5 (3) e lavorare per
ca. 120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per
ca. 60 secondi alla velocita 3 (2).

m Aggiungere la farina e il lievito in
polvere e lavorare per ca. 2 minuti alla
velocita 1 (1).

m Impostare la velocita 3 (2) e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
— 125 g burro
(a temperatura ambiente)
— 100-125 g zucchero
— 1 uovo
— 1 pizzico sale
— un poco di buccia di limone o zucchero
— vanigliato
— 250 g farina
— eventualmente lievito in polvere
m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. Y2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).
Da 500 g di farina:
m Mescolare tutti gli ingredienti con i
gancio impastatore per ca. %2 minuto
alla velocita 1 (1), poi ca. 3-4 minuti
alla velocita 3 (2).
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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it Smaltimento

Pasta con lievito per dolce

Ricetta base

— 500 g farina

— 1 uovo

— 80 g burro (a temperatura ambiente)

— 80 g zucchero

— 200-250 ml latte tiepido

— 25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di
lievito secco

— Buccia di %z limone

— 1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

— 300 g farina

— 3 uova

— secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)
di acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredientida 3 a 5
minuti circa alla velocita 3 (2) in una
pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

¢

Pasta
Ricetta base

Pasta per pane

Ricetta base

— 1000 g farina

— 3 confezioni lievito secco

— 2 cucchiaini sale

— 660 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. 72 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 3 (2).

Maionese

— 2 uova

— 2 cucchiaino di senape

— Yl diolio

— 2 cucchiai succo di limone o aceto
— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
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m Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio)
nel frullatore per qualche secondo alla
velocita 3 (2) oppure 4 (3).

m Commutare il frullatore alla velocita 7
(4) e versare lentamente I'olio attraverso
il bicchierino dosatore e continuare
mescolare fino ad emulsionare la
maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Accessorio speciale it

Accessorio speciale

MUZ5ZP1
Spremiagrumi

Per spremere arance, limoni e pompelmi.

MUZ5CC1
Cubettatrice

Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
uniforme

MUZ5FW1
Tritacarne

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.

MUZ45LS1
Set dischi forati
fine (3 mm),
grosso (6 mm)

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
arrostite e speck.

MUZ45SV1
Adattatore per
pasticcini di
pasta misce-
lata iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

—=" MUZ45RV1
Adattatore
( grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

===, MUZ45FV1
Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo
al ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli
e semi.

Disco verdura
Asia

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per pata- Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
tine fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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it Accessorio speciale

MUZ45RS1
Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

MUZ45KP1
Disco per frit-
telle di patate

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Per grattugiare patate crude, per preparare patate smi-
nuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2
Ciotola impa-
statrice di
acciaio inox

Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
farina piu gli ingredienti.

miscelazione in
plastica

Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1
Adattatore
frullatore in
plastica

Yot
T
MUZ5KR1
8 Contenitore di
r
I

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o
presso il servizio assistenza clienti.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Toegestane maximumhoeveelheden niet overschrijden

(=» “Toepassingsvoorbeelden” zie pagina 68).

Het apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door

de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende
toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met goedgekeurde
originele onderdelen en accessoires gebruiken. De toebehoren
nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

m Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat.

m \erstel de draaiarm niet wanneer het apparaat ingeschakeld is.

m Hulpstukken alleen gebruiken als de kom is geplaatst, het deksel
is aangebracht en het aandrijvingsbeschermdeksel is geplaatst! Bij
gebruik van toebehoren de kom, het deksel en het aandrijvings-
beschermdeksel volgens de gebruiksaanwijzing aanbrengen!

m Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom
of de vulopening steken. Handen, haren, kleding en andere
voorwerpen op een afstand houden van roterende delen.

m Hulpstukken nooit gelijktijdig met een of 2 toebehoren gebruiken.
Neem bij gebruik van toebehoren zowel deze als ook de
bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht.

m De toebehoren alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken. Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Toebehoren alleen gebruiken in
de hiervoor bestemde werkstand.

m Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

m Mixermes niet met blote handen reinigen.

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

/A Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter

in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof

toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast

laten lopen.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen (=» “Reiniging en onderhoud”

Zie pagina 67).

A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

[:[ﬂ Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen

worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt.

Beveiliging tegen opnieuw

inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring

gaat de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off

draaien, dan inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd,
zie “Hulp bij storingen”.

Het apparaat behoeft geen verzorging.
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In één oogopslag

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.
Afb. IX:

Basisapparaat

1
2

5
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Ontgrendelknop

Draaiarm

“Easy Armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

Draaischakelaar

Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale
stand voor het verwisselen van de
hulpstukken gezet.

MUMS52..:

0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-4, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

4 = hoog toerental — snel.
MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.
Functie-indicatie
(MUM54../55../56../58..)

Brandt tijdens het gebruik
(draaischakelaar op M of 1-7). Knippert
bij een bedieningsfout van het apparaat,
bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie
het hoofdstuk “Hulp bij storingen”.
Aandrijvingsbeschermdeksel

Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
— doorloopsnijder en
— citruspers (extra toebehoren*)

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet
wordt gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren™)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.

10 Kabelvak
MUM52../MUM54../MUM58..:

Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
MUM55../MUMS56..:
Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde

14 Klopgarde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is

meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.



Bedrijfspositie
Afb. E:

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer
het hulpstuk / toebehoren volgens

deze tabel is aangebracht op de juiste
aandrijving en in de juiste positie, en op de
bedrijffsstand staat. De draaiarm moet in
elke bedrijfspositie zijn vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een

“Easy Armlift”-functie, die de omhoog-
beweging van de draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm draaien. De beweging met een
hand ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste positie
zetten en laten vastklikken.

Bedrijfs-  Aandrijving MUM52.. MUM
stand 54/55/
56/58..
@ 1-4 1-7
1 j 7 E O 1-4 1-7
a./ 1-2 1-3
2L IS
! £| 2-4 3-7

i i
IWJ| 23 | 35

Bedrijfspositie nl

Bedrijfs-
stand

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

Il

9 j 34 | 57

7 £ H;_Lﬂ 34 | 57
«

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

Aandrijving

« M

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken. Apparaat en toebehoren niet

blootstellen aan warmtebronnen. De onder-
delen zijn niet geschikt voor gebruik in een
magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de

werksnelheid in deze handleiding hebben

betrekking op de apparaten met een
draaiknop met 7 standen. Erachter staan
tussen haakjes de waarden voor apparaten
met een draaischakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de

werksnelheid van het apparaat bij gebruik
van de hulpstukken resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het

apparaat te plakken (afb. [#).
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Voorbereiden
m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.
m Het snoer afwikkelen (afb. [3).
MUMS52../MUM54../MUM5S8.. y
Snoeropbergvak: :-__-L.h,,
De kabel tot de gewenste ly
lengte uittrekken.
MUMS55../MUMS56.. :
Automatische snoer- = %
opwikkeling: 9
Het snoer in één keer tot de
gewenste lengte uittrekken
(max. 100 cm) en langzaam loslaten; het
snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:
Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.
Attentie!
Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische
snoeropwikkeling het snoer niet met de
hand inschuiven. Wanneer het snoer
klemzit: het snoer geheel afwikkelen en
dan laten opwikkelen.
m Stekker in wandcontactdoos doen.
Kom en hulpstukken
A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijld werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Niet-gebruikte aandrijvingen altijd afdekken
met aandrijvingsbeschermdeksels.
Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.
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Roergarde (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (14)

voor het kloppen van eiwit, slag- @

room en dun deeg, bijv.

biscuitdeeg.

voor het kneden van dik deeg en C

het mengen van ingrediénten die

niet fijngemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom en de hulpstukken

afb. [3:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

= Kom aanbrengen:
de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. [3-4b).

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de j

m Deksel aanbrengen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand
7 (4) kiezen
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)

— Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1 (1), kneden op

Kneedhaak (15)

draaiarm op positie 1 zetten.
Ons advies:
— Klopgarde:

stand 3 (2)



Ingrediénten toevoegen

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. j

m Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Doorloopsnijder

A\ Gevaar voor letsel

Niet in de scherpe messen en randen van de

fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven

alleen aan de rand vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwij-

deren wanneer de aandrijving stilstaat en de

stekker uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet

samengebouwde toestand gebruiken.

Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl

het op het basisapparaat is aangebracht.

Doorloopsnijder alleen gebruiken in de

afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting

afb. [@:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder

grotere schade aan uw apparaat te

voorkomen, is de aandrijfas van de

doorloopsnijder voorzien van een inkerving

(breekpunt). Bij overbelasting breekt de

aandrijfas op dit punt. Een nieuwe

schijfhouder met aandrijfas is verkrijgbaar

bij de klantenservice.

Bedienen nl

-

Snij-draaischijf — dik / dun
voor het snijden van fruit en
groente.

Verwerking op stand 5 (3).
Aanduiding op de snij-draaischijf:
“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn
voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand
3 (2) of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn
voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.

Co oo
=7 \QW

Verwerking op stand 7 (4).
Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.
Werken met de doorloopsnijder
afb. [€:
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ
m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en aanbrengen, tegen
de klok in draaien tot hij vastklikt.
m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€l-5a).
m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.
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m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [€-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [€-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de
klok mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient
u de keukenmachine uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. ).

m Onderdelen reinigen.
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Mixer

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Werken met de mixer

afb. BI:

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4
zetten.

m Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op
de handgreep tegen de markering op
het basisapparaat) en tegen de klok in
draaien tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof
=1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of
hete vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

i



Ingrediénten toevoegen

afb. N1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.

Reiniging en onderhoud

Het gebruikte toebehoren moet na elk
gebruik grondig worden gereinigd.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. De oppervlakken kunnen
beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvings-
beschermdeksel afvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen
De kom en de hulpstukken kunnen in
de afwasautomaat worden gereinigd.
Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Reiniging en onderhoud nl

Doorloopsnijder reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Niet in de scherpe messen en randen
van de fijnmaakschijven grijpen. Voor het
reinigen een borstel gebruiken.

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u

een beetje slaolie op een doek doen

en daarmee de doorloopsnijder (niet de
fijnmaakschijven) schoonwrijven. Daarna
de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

A Verwondingsgevaar door

scherpe messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.
Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. Schakel
de mixer enkele seconden in (stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoe-
len met schoon water.
Belangrijke aanwijzing
Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker uit het stopcontact trekken

wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. [d:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

m Bewaren in de originele verpakking, zie
afb. .
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Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S8..
Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende inbedrijf-indicatie.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen

aan de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

m Mixer / kom tot aan de aanslag
vastdraaien.

m Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op
nietgebruikte aandrijvingen.

m De beveiliging tegen herinschakeling is
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan
opnieuw op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik. De overbelastingsbeveiliging is

geactiveerd. Er werden teveel levens-

middelen tegelijk verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie “Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk
ingedrukt terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven. De
aandrijving schakelt uit, maar blijft niet op
de hulpstukwisselpositie staan.
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Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

— 100 g-600 g (@

m Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)
(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).

Eiwit

— Eiwit van 1 a 8 eieren

m Eiwit 4 tot 6 minuten op
stand 7 (4) kloppen met de garde.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2 eieren

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70 g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7 (4).

)
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m De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥z tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
Roerdeeg
Basisrecept O
— 6 eieren
— 500 g suiker
— 1 snufje zout
— 2 pakjes vanillesuiker of de schil van
Y citroen
— 500 g boter of margarine
(op kamertemperatuur)
— 1.000 g bloem
— 1 pakje bakpoeder
— 250 ml melk
m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand
1 (1) met de roergarde roeren.
m Op stand 5 (3) zetten en ca. 120 seconden
door elkaar werken.
m Boter toevoegen en ca. 60 seconden op
stand 3 (2) door elkaar werken.
m Bloem en bakpoeder toevoegen en
ca. 2 minuten op stand 1 (1) door elkaar
werken.
m Op stand 3 (2) zetten en binnen
2 minuten geleidelijk de melk toevoegen.
Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept
Zandtaartdeeg
Basisrecept z O
— 125 g boter
(kamertemperatuur)
— 100-125 g suiker
—1ei
— 1 snufje zout
— stukje citroenschil of vanillesuiker
— 250 g meel
— eventueel bakpoeder
m Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1 (1), daarna ca.
2-3 minuten op stand 6 (3).
Bij meer dan 500 g meel:
m De ingrediénten ca. %2 minuut kneden met
de kneedhaak op stand 1 (1), daarna ca.
3-4 minuten op stand 3 (2).
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Toepassingsvoorbeelden nl

¢

Gistdeeg

Basisrecept

— 500 g meel

—1ei

— 80 g vet (kamertemperatuur)
— 80 g suiker

— 200-250 ml lauwe melk

— 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

— schil van Y citroen

— 1 snufje zout

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept é

— 300 g meel

— 3 eieren

— naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g)
koud water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept C

— 1000 g meel

— 3 pakjes gedroogde gist

— 2 TL zout

— 660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 72 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op
stand 3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

— 2 eieren @

— 2 theelepel mosterd

— Yal olie

— 2 eetlepels citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-

tuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.
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nl Afval

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Extra toebehoren

MUZ5ZP1

Citruspers grapefruit.

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en

MUZ5CC1
Blokjessnijder

voor het snijden van fruit en groente.

MUZ5FW1
Vieesmolen

Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

MUZ45LS1
Ponsschij-
venset

fijn (3 mm),
grof (6 mm)

spek.

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en

MUZ45SV1
Spritsgebak-
hulpstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.
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Extra toebehoren nl

- MUZ45RV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
P Maalvoorzet- Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
( stuk gedroogde broodjes.

—= MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Fruitpers- Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
hulpstuk tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1  Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Patates- Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.
fritesschijf

MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Asia- Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische

groenteschijf groentegerechten.

MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Maalschijf Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor

grof aardappelkoekjes of knoedels.
MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
,--a---*" Aardappel-  Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en

koekjesschijf aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Roestvrijsta- worden verwerkt.

len kom

Kunststof worden verwerkt.
roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,

Mixer- bereiden van mayonaise, fijnmaken van groente, fruit en
opzetstuk noten, en het malen van ijsblokjes.
kunststof

8 MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
|
I

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor het
fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de
klantenservice worden aangeschaft.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Overskrid ikke tilladte maks. maengder (= "Eksempler pa brug” se
side 817).

Apparatet er egnet til at rgre, eelte og piske fadevarer. Apparatet
ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Apparatet ma kun taendes og slukkes med drejekontakten.
Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige haender.

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet
star helt stille.

m Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt.

m Redskaber ma kun benyttes, nar skalen er sat i, laget er anbragt
og drevbeskyttelseslagene er sat pa! Bruges der tilbehgr, sa
anbring skalen, laget og drevbeskyttelseslagene afhaengigt af
anvisningen!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten. Hold haender, har, tgj og andre genstande
veek fra roterende dele.

m Redskaber og tilbehgar eller 2 slags tilbehgr ma aldrig anvendes
samtidigt. Overhold bade denne brugsanvisning og de pagaeldende
vedlagte brugsanvisninger i forbindelse med brug af tilbehgret.

m Tilbehgret ma kun bruges, nar det er helt samlet. Tilbehgret ma
aldrig samles pa motorenheden. Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposition.

m Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Bergr ikke blenderknivene med de bare fingre.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud

gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter lzengere tid,
hvor det ikke har veeret i brug (= "Rengaring og pleje” se side 79).

A Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

[:[ﬂ Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak.

Genindkoblingssikring

Ved streamsvigt forbliver apparatet teendt,
men motoren gar herefter ikke i gang igen.
For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af
sikkerhedssystemerne se "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.



Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understgttelse
af armens beveegelse opad
(se "Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMS52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
onsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
onsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
(MUMS54../55../56../58..)
Lyser under driften (drejekontakt pa
M eller 1-7). Blinker, hvis apparatet
betjenes forkert, hvis den elektroniske
sikring udlgses hhv. hvis der opstar en
defekt pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i
tilfeelde af fejl”.

5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til
drevudtag tryk pa det bageste omrade
og tag laget af.

6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar*)
Saet beskyttelseslaget til drevudtag pa,
nar drevet ikke er i brug.

Overblik da

7 Drev til redskaber (rogreris,
piskeris, eeltekrog) og kedhakker
(ekstratilbehar*)

8 Beskyttelseslag til blenderdrev

9 Drevudtag til blender (ekstratilbehgr*)
Seet beskyttelseslaget til blenderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i brug.

10 Kabelopbevaring
MUMS52../MUM54../MUMS58..:
Opbevar kablet i kabelrummet
MUMS55../MUMS56..:

Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris
14 Piskeris
15 AEltekrog med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
a Vende-skeereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin

20 Skiveholder

21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger

23 Lag

24 Tragt

* Fglger en tilbehgrsdel ikke med

leveringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Arbejdspositioner

Billede [1:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbeher er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.
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da Betjening

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understgtter svingarmens
beveegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen. Understgt bevaegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak
i den gnskede position.

Position Drev MUM52.. MUM
5455/
56/58..
@ 14 | 17
1j 7 E O 14 | 17
a‘/ 12 | 1-3
38

i A
WJ)| 23 | 35

Il
9 j D] 3-4 | 57

+ 8

7 j d;a 34 | 57

-

* |Iseetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge. Tilsaetning af store meengder.
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Betjening

/\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

OBS!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar /

redskab befinder sig i arbejdsstilling.

Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.

Udseet ikke apparat og tilbehgrsdele

for varmekilder. Delene er ikke egnet til

mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehar grundigt,
for de tages i brug ferste gang, se
"Renggaring og pleje”.

Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,

der er anbefalet i denne brugsvejledning,

refererer til apparaterne med 7-trins
drejekontakt. Til apparater med 4-trins
drejekontakt findes vaerdierne i parentes
bagefter.

| naervaerende brugsvejledning findes

en etiket med vejledende vaerdier for

apparatets arbejdshastighed, ved brug

af redskaber hhv. tilbehar. Vi anbefaler,
at denne etiket anbringes pa apparatet

(Billede [).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Traek kablet ud (billede [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58..

'
Kabelrum: ===:=‘.1’
Traek kablet ud i den gnsnkede ﬁ}g
laengde.

5

MUMS55../MUM56..
Kabeloprulleautomatik:

Traek kablet i et treek ud i den

gnskede leengde (maks.

100 cm) og slip det langsomt; kablet er
fastlast.

Kablets arbejdsleengde reduceres:
treek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede leengde er naet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt;
kablet er fastlast.



0OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes ind.
Kablet ma ikke skubbes manuelt ind, hvis
apparatet er udstyret med kabeloprulle-
automatik. Hvis kablet kommer til at sidde

i klemme, traek kablet helt ud og sa rull det
op igen.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Beveeg farst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Tildeek altid ikke anvendte drev med

drevbeskyttelseslagene.

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (13)
til at rere dej, f.eks. rgrdej

Piskeris (14)
til at piske aeggehvider, flgde og til
at piske let dej, f.eks. lagkagedej

FAltekrog (15)

til at eelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber

Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rareris, piskeris eller eeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.

O
)
¢

Betjening da

Bemaerk:

Ved altekrogen drej dejskraberen, indtil

eeltekrogen kan falde i hak (billede [3-4b).

m Kom ingredienserne der skal forarbejdes
i skalen.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. j

m Seet laget pa.

m Stil drejekontakten pa det @nskede trin.

Vor anbefaling:

— Roreris:
Ingredienserne ragres forsigtigt sammen
patrin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)

— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rgres sammen
patrin 1 (1)

— Fltekrog:
Ingredienserne ragres forsigtigt sammen
patrin 1 (1), herefter aeltes pa trin 3 (2)

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem
pafyldningsabningen i laget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Rengor alle dele, se "Renggring og pleje”.

Hurtigsnitter

A\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
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da Betjening

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den
er helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig
samles pa motorenheden. Hurtigsnitteren
ma kun bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [[:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker st@rre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren
overbelastes. Drivakslen braekker pa dette
sted i tilfeelde af overbelastning. En ny
skiveholder med drivaksel kan kgbes hos

kundeservice.

Vende-skareskive — tyk / tynd
til skeering af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-skeereskive:
”1” for den tykke skeereside

"3” for den tynde skeereside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til
skeering af hard ost, brgd, rundstykker og
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler
skal altid veere kolde, far de skeeres.

Vende-raspskive — grov / fin Ed e
til raspning af grent, frugt og ost, -
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-raspskive:

2" for den grove raspside

"4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning
af ngdder. Blgd ost ma kun raspes pa den
grove side pa trin 7 (4).
Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kglet chokolade og
ngdder.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost
0g skeereost.
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Arbejde med hurtigsnitteren

Billede [€:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 2. ﬁ

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og herefter
seet den pa plads, drej den mod venstre,
indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og
stil svingarmen i position 3. j

m Tag beskyttelseslaget til
drevudtag af drevet pa hurtigsnitteren
(billede [€-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skaere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af
skiveholderen (billede [€]-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal
man vaere opmaerksom pa, at den
ognskede side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa
skiveholderen og saet den ind i huset
(billede [€-6b).

m Saet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgijre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgjre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fadevarerne der skal bearbejdes
i pafyldningsskakten og skub dem ned
med stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i

udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i

bundter, det giver et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis fedevarerne der skal

bearbejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,

sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket

ud af stikkontakten, vent til drevet star

stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem

pafyldningsskakten.



Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [3).

m Rengor delene.

Blender

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte

blender! Blenderen ma kun saettes pa /

tages af, nar drevet star stille! Blenderen

ma kun anvendes, nar den er samlet rigtigt

og laget er sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser

kommer der damp ud gennem tragten i

laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke dyb-
frossede ingredienser (undtagen isterninger).
Blenderen skal ikke arbejde, hvis den er tom.

Arbejde med blenderen

Billede FI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. Ij

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Seet blenderbaegeret pa (markering
pa greb skal veere ud for markering pa
motorenhed) og drej det mod venstre
indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.
Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. mangde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmeengde,
fast konsistens = 50-100 gram

m Szt laget pa og drej det mod venstre
indtil stop ind i blendergrebet. Laget skal
veere faldet i hak.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Renggring og pleje da

Pafyldning af flere ingredienser

Billede H1-8:

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste
ingredienserne lidt ad gangen i
pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Renggring og pleje
De anvendte tilbehgrsdele skal rengares
grundigt efter hver brug.

OBS!
Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold

den aldrig ind under rindende vand. Brug

ikke nogen damprenser.

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag il
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tor apparatet af med en tar klud.

Rengering af skal og redskab
Skal og redskaber kan tale opvaskema-
skine. Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive defor-
meret under opvasken!

Rengoring af hurtigsnitter

A\ Fare for at komme til skade pa grund
af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Benyt en

barste til rengaring.

79



da Opbevaring

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rade beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.

Renggring af blender

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Beror ikke blenderknivene med de bare

fingre. Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af veesker, behaver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjering. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.
Teend for blenderen og lad den kgre i et par
sekunder (trin M). Haeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Folg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!
Treek netstikket ud, nar apparatet ikke er i
brug.

Billede [X:

m Gem redskaber og finhakningsskiver i
tilbeharstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.

Hjaelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en
fejl.

Vigtig henvisning for
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..
Forkert betjening af apparatet, en udlgsning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.
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Svingarmen skal veere faldet i hak i

enhver arbejdsposition.

Forsag farst at afthjeelpe det opstaede

problem ved hjeelp af efterfglgende

henvisninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

m Kontrollér streamtilfarslen.

m Kontrollér netstikket.

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Seet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil farst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fedevarer p& en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmeengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en

fejltagelse betjent, mens drevet var i gang.

Svingarmen bevaeger sig opad. Drevet

slukker, men bliver ikke stdende i den

position, hvor redskabet skiftes.

Afhjeelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Taend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position,

hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver staende

under brug, drevet "brummer”. Kniven er

blokeret.



Afhjzelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fjern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Taend for apparatet.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.

Eksempler pa brug

Piskeflode

- 100 g-600 g

m Forarbejd fladen i 174 til
4 minutter pa trin 7 (4) —
afheengigt af fladens maengde og
egenskaber, med piskeriset.

)

©
)

AEggehvider

— 1 til 8 a2ggehvider

m Pisk seggehviderne i 4 til
6 minutter pa trin 7 (4) med —
med piskeriset.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2a&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakker vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter
pa trin 7 (4) med piskeriset, til det
skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rort dej
Grundopskrift

Eksempler pa brug da
— 6 &g
— 500 g sukker

— 1 knivspids salt

— 2 breve vaniljesukker eller skal af en
Y5 citron

— 500 g smer eller magarine
(stuetemperatur)

— 1000 g mel

— 1 brev bagepulver

— 250 ml meelk

m Ror g, sukker, salt og vaniljesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 sekunder med
piskeriset pa trin 1 (1).

m Indstil pa trin 5 (3), og forarbejd blandingen
i ca. 120 sekunder.

m Tilsaet smar, og forarbejd i
ca. 60 sekunder pa trin 3 (2).

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd
i ca. 2 minutter pa trin 1 (1).

m Indstil pa trin 3 (2), og tilsaet meelken lidt
ad gangen inden for 2 minutter.

Maks. mangde: 1 x grundopskrift

e

Moardej

Grundopskrift

— 125 g smer
(stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 129

— 1 knivspids salt

— en smule citronskal eller vanillesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3
minutter pa trin 6 (3) med rareriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1 (1) med eeltekrogen,
herefter dejen eeltes i ca. 3-4 minutter pa
trin 3 (2).

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift
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da Bortskaffelse

Gaerdej

Grundopskrift

— 500 g mel

- 1eg

— 80 g fedt (rumtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken maelk

— 25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

— skal af % citron

— 1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med altekrogen.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Nudeldej

Grundopskrift a

— 300 g mel

-3 &g

— Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rares til en dej i ca. 3 til
5 minutter pa trin 3 (2).

Maks. mangde: 1,5 gange grundopskrift

Breddej

Grundopskrift a

— 1000 g mel

— 3 pakker tgrgeer

— 2 tsk salt

— 660 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt
minut pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter
pa trin 3 (2) med aeltekrogen.

Mayonnaise

- 2&g

— 2 tsk sennep

— Yalolie

— 2 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).
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m Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld
langsomt olie gennem hullet i Iaget og bliv
ved med at blande mayonnaisen, til den
har faet en fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort

tid og ikke opbevares.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlsegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Ekstratilbehgr

da

Ekstratilbehor

MUZ5ZP1
Citruspresse

Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.

MUZ5CC1
Terningsnitter

Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
Kadhakker

03 06 MUZ45L$1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-saet  Fin til postejer og smurt paleeg, grov til pglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Smakageform-
saet

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.

—=" MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
TN Rivecylinder Til at rive nedder, mandler, chokolade og tarrede
(& il rundstykker.
=" MUZ45FV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Frugtpresse- Til at presse baerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
forsats tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner

automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Pommes-fri- Til skeering af ra kartofler til pommes frites.
tes-skive

MUZ45AG1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Asiengront- Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
sagsskive grentsagsretter.
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da Ekstratilbehar

MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller / s@ster-
kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
,,--a----"" Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til rosti og kartoffelpandekager, til
kagerskive at skeere frugt og grentsager i tykke skiver.
' MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rereskal af plus ingredienser.
rustfrit stal
MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Rareskal af plus ingredienser.
kunststof
a MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grgnt og
af kunststof ngdder og til at crushe isterninger.
|
I
S—

MUZ5MM1
Multiblender

Til at hakke krydderurter, grentsager, aebler og kad,
til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kglet chokolade.

Folger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kgbes i handlen eller hos

kundeservice.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Tillatte starste mengder ma ikke overskrides (= "Eksempler for
anvendelse” se side 94).

Apparatet er egnet til rgring, elting og pisking av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander
eller substanser. Ved bruk av andre tilbeharsdeler som er godkjent
av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den

ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,

ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn

til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke

ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i

sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av

apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen.

De ma ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med

apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren. La aldri stramkabelen komme i bergring med
varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Det ma
ventes til drevet star helt stille.

m Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa.

m Verktgyet ma bare brukes med innsatt bolle, pasatt lokk
og beskyttelseslokk satt pa drevet! Sett pa bolle, lokk og
beskyttelseslokk for drev iht. instruksjonene ved bruk av tilbehgr!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten. Hold hender, har, klaer og andre gjenstander pa
avstand fra roterende deler.

m Det ma aldri brukes verktay og tilbehgr eller 2 tilbehgr samtidig.
Ved bruk av tilbehgret, ma denne og de andre vedlagte
bruksanvisningene falges.

m Tilbehgret ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basisapparatet. Tilbehgret
ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

m Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs kanten!

m Mikserkniven ma ikke bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

A\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode

(=» "Rengjaring og pleie” se side 92).
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

A Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[ji] Anvisninger i bruksveiledningen ma fglges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informasjo-
ner om vare produkter finner du pa var
nettside.
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Sikkerhetssystemer
Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet,
men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selv,
er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse
av for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se
”Hjelp ved feil”.

Apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde IX:

Basismaskin

1 Utlesningstast

2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgottelse
av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktgy.
MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.
MUMS54../MUM55../MUMS56../MUMS5S8..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hogyt turtall — hurtig.
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no Arbeidsposisjoner

4 Driftsindikasjon
(MUM54../55../56../58..)

Lyser under driften (dreiebryter pa M
eller 1-7). Blinker dersom det er gjort feil
ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen er utlgst hhv.
ved en defekt pa apparatet, se kapittel
"Hjelp ved feil”.

5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.

6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgr*)

Nar det ikke brukes sett
beskyttelseslokket pa drevet.

7 Drev for verktay (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjattkvern (ekstra
tilbehar*)

8 Beskyttelseslokket for mikserdrevet

9 Drev for mikser (ekstra tilbehar*)

Nar det ikke er i bruk, sett
beskyttelseslokket pa mikserdrevet.

10 Kabeloppbevaring
MUM52../MUM54../MUMS58..:

Kabelen ma stues inn i kabelrommet
MUMS55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk

Bolle med tilbehor
11 Rorebolle i rustfritt stal
12 Lokk

Verktoy

13 Rerepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktay og
kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
a Vende-skjaereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning
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Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

Arbeidsposisjoner
Bilde [E:

Obs!

Maskinen méa kun brukes nar verktayet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet

i henhold til denne tabellen og satt i

riktig posisjon og er i arbeidsstilling.
Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt pa
svingarmen. Bevegelsen understgttes
med en hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Drev MUM52.. MUM
54/55/

56/58..

Posisjon

@ 14 | 17
1j 7 E @ 14 | 17
12 | 13




Posisjon Drev MUM52.. MUM
5455/
56/58..
. £| 24 | 37

*J |° 3
W) 23 | 35

1
9 ‘j 34 | 57

+ H

7 j H;_La 34 | 57

«

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok, pafylling av starre arbeidsmengder.

Betjening

/\ Fare for skade!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet.

Obs!

Apparatet ma kun drives med tilbehgr /

verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma

ikke brukes nar det er tomt. Apparatet

og tilbehgrsdelene ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for

mikrobglge.

m Apparatet og tilbeheret ma rengjgres
grundig for fgrste gangs bruk, se
"Rengjering og pleie”.

Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten

som er anbefalt i denne bruksveiledningen,

relaterer til apparater med 7-trinns
dreiebryter. For apparater med 4-trinns

dreiebryter finner du verdiene hhv. i

parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det

et klistremerke med retningsverdier for

arbeidshastigheten pa apparatet nar det

brukes verktay hhv. tilbehgr. Vi anbefaler

a lime dette klistremerket pa apparatet

(bilde [€).

Betjening no
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Lagringsrom for kabelen: E::;.’
Trekk ut kabelen til gnsket 1?
lengde.

I

@
Trekk ut kabelen med ett trekk
inntil gnsket lengde (maks.
100 cm) og slipp den langsomt igjen;
kabelen er sikret.
Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til
kabelen er sikret.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves

inn. Ved apparater med kabelopprullings-

automatikk ma kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk

Forberedning
m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
MUMS55../MUMS56..
Kabelopprullingsautomatikk:
ognsket lengde. Deretter trekk lett i
kabelen igjen og slipp den langsomt;
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.
m Stopselet stikkes inn.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av
roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. Det ma kun arbeides med pasatt

lokk (12)!

Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star

stille — etter utkoblingen gar drevet etter

i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift

av verktgy. Svingarmen ma farst beveges

etter at verktgyet star stille.

Drev som ikke blir brukt, ma alltid dekkes til

med beskyttelseslokk for drev.

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med
dette apparatet.
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no Betjening

Rerepinne (13)

for rgring av deiger,

f.eks. rort deig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tyngre deiger og for a
blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)

Arbeider med bollen og verktay
Bilde [3:
m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet framover
og plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.
m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen,
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

O
)
¢

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Var anbefaling:

— Rerepinne:
forst rgres det inn med trinn 1 (1), deretter
velges trinn 7 (4)

— Visp:
trinn 7 (4), blanding pa trinn 1 (1).

— Eltekrok:
farst innrgring pa trinn 1 (1), deretter
elting pa trinn 3 (2).

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom
pafyllingsapningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.
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m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. ﬁ

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjaring og

pleie”.

Gjennomlgpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa /
tas av nar drevet star stille og nar stgpselet
er trukket ut.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppfarte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning

Bilde [3:

For & forhindre stgrre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir
overbelastet, er drivakslingen pa
gjennomlgpskutteren utstyrt med en kjerv
(fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet. En ny
skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

Vende-skjeereskive — tykk / tynn
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:
”1” for den tykke skjaeresiden

”3” for den tynne skjaeresiden

-



Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov / fin
for rasping av grgnnsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!
Vende-raspeskiven er ikke egnet for &

raspe ngtter. Myk ost ma kun raspes med

den grove siden pa trinn 7 (4).

Riveskive — middels fin

for riving av ra poteter, hard ost

(f.eks. Parmesan), kald sjokolade og netter.

Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk

ost eller ost i skiver.

Arbeider med gjennomlgpskutteren

Bilde [€:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. j

m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bagyet framover og
plasser den, drei den imot klokkens
retning inntil den smekker i.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3.

m Ta beskyttelseslokket av drevet
pa gijennomlgpskutteren (bilde [€-5a).

m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.

m Legg den gnskede skjeere- eller
raspeskiven forsiktig oppa spissene av
skiveholderen (bilde [€-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.

m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€1-6b).

m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei det i klokkens retning inntil anslag.

Betjening no

m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€-8 settes oppa drevet og drei den
i klokkens retning inntil anslag.

m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.

m Fyll de matvarene som skal bearbeides
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.

Obs!

Unnga at skjeeregodset hoper seg opp i

utlgpsapningen.

Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene som skal

bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-

kutteren, sla av kjskkenmaskinen, trekk ut

stgpselet, vent til drevet star stille, ta lokket

av og tem pafyllingssjakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven.
Trykk hertil med fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [E).

m Rengjor delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas

av nar drevet star stille! Mikseren ma kun

brukes i komplett sammensatt tilstand og

med pasatt lokk.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.

Det ma maksimailt fylles 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke bearbei-
des dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).
Mikseren ma ikke brukes nar den er tom.
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no Rengjgring og pleie

Arbeider med mikseren

Bilde HI:

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 4.

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen
pa handtaket mot markeringen pa
basismaskinen) og drei den imot klokkens
retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikser-
handtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma veere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

Bilde HI-8:

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fylles
etter hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

m flytende ingrediensene fylles ned
igiennom trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

i

Tips: Rengjor mikseren helst straks
etter bruk.

Rengjoring og pleie
Benyttede tilbehgrsdeler ma rengjeres
grundig etter hver bruk.

Obs!
Det ma ikke brukes skurende rengjgrings-
midler. Overflatene kan bli skadet.
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Rengjering av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stat!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller

holdes under rennende vann. lkke bruk

damprenser.

m Stopselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og

verktoyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma
ikke klemmes fast i maskinen, de kan bli
deformert under vaskingen!

Rengjogring av
gjennomlgpskutteren

/\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. For rengjering
brukes en bgrste.

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av r@dt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smar litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
gjennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

A\ Fare for skade pa grunn av

skarpe kniver!
Mikserkniven ma ikke bergres med bare
hender.
Miksebeger, lokk og trakten kan rengjeres i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjgre mikseren uten a
ta den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder

(trinn M). Hell vaskevannet av og skyll
mikseren med rent vann.



Viktig henvisning

Tilbeharsvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma

stgpselet trekkes ut.

Bilde [4:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn
i tibeharsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde [N.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Far feil blir utbedret, ma stegpselet
trekkes ut.

Viktig henvisninger for

MUM54../MUM55../MUM56../MUMS8..

Driftsindikasjonen blinker dersom det

oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,

dersom de elektroniske sikringene utlgses

hhv. dersom det oppstar en defekt pa

apparatet.

Svingarmen ma vare smekket i ved hver

av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte

problemet med hjelp av de fglgende

henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stramforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil
anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

Oppbevaring no

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken.

Overbelastningssikringen er aktivert. Det

ble bearbeidet for store mengder matvarer

samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt stegrste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stdende i posisjonen for skift av

verktay.

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir staende i posisjonen for skift
av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke a arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stgpselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fijern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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no Eksempler for anvendelse

Eksempler for anvendelse

)

)
)

Stivpisket kremflgte

— 100 g-600 g

m Flgten vispes i 17 til 4 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

— 1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakker vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og
potetmel) i 4-6 min. pa trinn 7 (4) med
vispen til det hele blir kremaktig.

m Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og
bland inn det silte melet og potetmelet
i porsjoner av ca. % til 1 minutt med én
skje av gangen.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Rort deig

Grunnoppskrift @

- 6.egg

— 500 g sukker

— 1 klype salt

— 2 pk vaniljesukker eller skall av %% sitron

— 500 g smer eller margarin

— (romtemperatur)

— 1000 g mel

— 1 pk bakepulver

— 250 ml melk

m Regr sammen egg, sukker, salt og

vaniljesukker eller sitronskall i ca. 10

sekunder pa trinn 1 (1) med vispen.

m Still inn pa trinn 5 (3) og la den arbeide

i ca. 120 sekunder.
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m Tilsett smar og arbeid i ca. 60 sekunder
pa trinn 3 (2).

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1 (1).

m Still inn pa trinn 3 (2) og tilsett melken litt
etter litt i lopet av 2 minutter.

Starste mengde: 1 x grunnoppskriften

e

Mordeig

Grunnoppskrift

— 125 g smer
(romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Ror fgrst alle ingrediensene i %2 minutt pa
trinn 1 (1), deretter rares pa trinn 6 (3) i
2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1 (1), deretter 3-4 min. pa
trinn 3 (2).

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften

Gjeerdeig

Grunnoppskrift a-/

— 500 g mel

- 1egg

— 80 g fett (romtemperatur)

— 80 g sukker

— 200-250 ml lunken melk

— 25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr

— skall av 2 sitron

— 1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. %2 minutt pa trinn 1,
deretter ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger

grunnoppskriften



Pastadeig

Grunnoppskrift a

— 300 g mel

- 3egg

— etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes en
deig.

Sterste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften

Broddeig

Grunnoppskrift a

— 1000 g mel

— 3 pakker tgrrgjeerr

— 2 ts salt

660 ml varmt vann

m Alle ingrediensene bearbeides med
eltekroken (2) i ca. ¥ minutt pa trinn 1,
deretter ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Majones

- 2egg

— 2 ts sennep

— Yalolje

— 2 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2)
eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke

oppbevares.

Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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no Ekstra tilbehgr

Ekstra tilbehor
MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store

Terningkutter

terninger

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjgtt for biff tartar eller kjgttpudding.
Kjattkvern

03 06 MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Forsats for
sproytebakst

For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.

—=" MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
N Riveforsats For riving av ngtter, mandler, sjokolade og tgrkete
|” rundstykker.
= MUZ45FV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Forsats for For pressing og mosing av baerfrukt med unntak bringe-
fruktpresse baer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og

kjernene pa solbaer / rips automatisk fjernet.

MUZ45PS1
Pommes frites
skive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske

gronnsaksskive grgnnsakretter.
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Ekstra tilbehgr no

MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.

mikser i plast ngtter, for knusing av isbiter.

Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grgnnsaker i tykke skiver.
. MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.
rustfritt stal
MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rarebolle i ingredienser.
plast
a MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsa-
Pasats for ker, for tilberedning av majones, for kutting av frukt og
|
|

S—
MUZ5MM1 For & hakke urter, grennsaker, epler og kjott, for &
Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for & rive netter og kald
sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle veere med i leveringsomfanget, kan denne faes i hande-
len eller hos kundeservice.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Overskrid inte storsta tillatna mangder (= "Anvédndningsexempel”
se sidan 107).

Apparaten ar avsedd for omrérning, knadning och vispning av
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med godkanda originaldelar och originaltilbehor.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anvand enbart strdomvredet for att starta och stanga av apparaten.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor. Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar
eller skarpa kanter.

m Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangning fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla.

Andra inte den stéllbara funktionsarmen medan apparaten ar igang.
Anvand verktygen bara om skélen ar insatt, locket ar pasatt

och skyddslocken over drivningarna har monterats. Satt in
skalen, locket och drivningsskydden enligt instruktionerna nar du
anvander tillbehor!

Stick aldrig in handen i skalen eller pafyllningsroret nar apparaten
ar igang. For inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret. Hall hander, har, klader och andra féremal borta
fran roterande delar.

Anvand aldrig verktyg och tillbehor eller 2 tillbehor samtidigt.

Nar du anvander tillbehér maste du folja bade den har
bruksanvisningen och eventuella medfdljande bruksanvisningar.
Anvand tillbehoret bara i komplett hopsatt tillstand. Montera
aldrig ihop tillbehéret pa motordelen. Anvand bara tillbehoret i det
avsedda arbetslaget.

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall
bara i kanten pa riv- och skarskivorna!

Ror inte mixerknivarna med bara handerna.

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

A\ Risk for brannskador.

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa hogst 0,5 liter het eller skummande vatska.
/\ Risk fér kvivning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid
an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten
ga pa tomgang.
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sv Viktiga sakerhetsanvisningar

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid (= "Rengdring och

skétsel” se sidan 105).

A Forklaring av symbolerna pa apparaten eller tillbehoren

EE Faolj instruktionerna i bruksanvisningen.

Forsiktigt! Roterande knivar.

Forsiktigt! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyllningséppningen.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen "Arbetslagen”.

I lage 1 och 3 gar apparaten endast att

starta nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget
och vridits fast.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid stromavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte
automatiskt igen nar strommen ar tillbaka.
Starta apparaten igen genom att forst vrida
stromvredet till 0/off och darefter starta igen.

Overbelastningsskydd

Om motorn stédngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En majlig orsak kan vara att

for stora mangder livsmedel bearbetas
samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.
Apparaten ar underhallsfri.



Kort oversikt

Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1 Lasknapp

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det |att att svanga upp
funktionsarmen (se "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till
optimalt 1&ge for byte av verktyg /
tillbehdr.
MUMS52..:
0/off = stop
M = momentldge med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-4, arbetshastighet:
1 = |ag varvtal — langsamt,
4 = hog varvtal — snabbt.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = stop
M = momentldge med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-7, arbetshastighet:
1 = |ag varvtal — langsamt,
7 = hdg varvtal — snabbt.

4 Kontrollampa
(MUMS54../55../56../58..)
Lyser nar apparaten anvands
(strémvredet ar i lage M eller 1-7).
Blinkar nar apparaten anvands pa
felaktigt satt, nar den elektroniska
sakringen l6ses ut resp nar det blir fel
pa apparaten, se avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
For att ta bort skyddslocket 6ver
drivuttaget, tryck baktill pa locket och ta
av det.

6 Drivuttag for
— gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
tillbehdret nar det inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och koéttkvarn
(extra tillbehdr)

Kort oversikt sv

8 Skyddslock till drivuttaget for mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tillbehor*)
Satt skyddslocket pa drivuttaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelférvaring
MUM52../MUM54../MUM58..:
Stuva kabeln i kabelfacket
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk kabelupprulining

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehorsvaska
For férvaring av verktyg och skéar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matarroret

19 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Hus med utloppsoppning

Mixern*

22 Mixerbéagare
23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehodrsdel inte medfdljer
leveransen finns det att kdpa i fackhandeln
och hos kundtjanst.

Arbetslagen
Bild [&1:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehor sitter fast pa ratt drivuttag och

i ratt position efter denna tabell och ar i
arbetslage. Den stéllbara funktionsarmen
maste sitta fast i varje arbetslage.
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sv Anvandning

Anvisning

Den stallbara funktionsarmen ar utrustad
med funktionen "Easy Armlift”, som gor det
latt att svanga upp funktionsarmen.

Stalla in arbetslage:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen. Stéd rorelsen med ena
handen.

m Vrid funktionsarmen till stoppet pa dnskat
lage.

Lage Drivuttag MUM52.. MUM
5455/
56/58..
@ 14 | 17
1j 7 E O 14 | 17
a'/ 12 | 13
il NN

i A
WJ)| 23 | 35

Il
9 j D] 3-4 | 57

+ 8

7 j d;a 34 | 57

-

* Sétta pa / lossa ballongvisp, grov-
visp och degkrok; Tillsatta stora
bearbetningsmangder.
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Anvandning

/\ Risk fér personskador!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

Var forsiktig!

Apparaten far endast anvandas nar

verktyg / tillbehdr &r i arbetslage. Starta inte

en tom apparat. Utsatt inte apparaten eller

tillbehorsdelarna for stark hetta. Delarna ar
inte Iampliga for mikrovagsugn.

m Rengdr apparaten och tillbehdr grundligt
fére forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for

arbetshastigheten som finns i denna

bruksanvisning galler for apparater med
stromvred med 7 lagen. FOr apparater med
stromvred med 4 lagen aterfinner du vardena
inom parentes efter det forsta vardet.

| denna bruksanvisning finns ett

klistermarke med riktvarden for apparatens

arbetshastighet vid anvandning av verktyg

resp tillboehor. Vi rekommenderar att du faster

market pa apparaten (bild [d).

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild []).
MUM52../MUM54../MUMS58.. y
Stuvfack for kabeln:

Dra ut kabeln till 6nskad langd. g

MUMS55../MUM56.. :
Automatisk kabelupprullning: ﬂ
Dra ut kabeln till dnskad langd

(max. 100 cm) med ett enda

drag och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.

Om du drog ut kabeln fér langt:

Dra Iatt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till dnskad langd. Dra darefter pa nytt latt i
kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.



Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln fér hand i apparater med
automatisk kabelupprullning. Om kabeln
skulle fastna, dra da ut den i sin helhet och
lat den sedan rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar
apparaten ar igang. Locket (12) ska alltid
sitta pa blandarskalen nar maskinen ar
igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star

stilla — sedan apparaten stangts av

fortsatter drivuttaget rotera en kort stund

och blir stdende i det 1age dar verktyget

kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget star stilla.
Tack dver drivningar som inte anvands med
skyddslocken.

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med

denna apparat.
Grovvisp (13)
for att blanda degar, t.ex deg for O
saftig sockerkaka
Ballongvisp (14)
for att vispa aggvita, gradde och for @
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.
Degkrok (15)
for att knada tunga degar och for a
att blanda ner ingredienser som
inte ska finférdelas (t.ex. russin,
chokladknappar).
Arbeta med blandarskalen och verktygen
Bild [3:
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

Anvandning sv

m Beroende pa vad som ska bearbetas,
satt i grovvispen, ballongvispen eller
degkroken i drivuttaget till stoppet.

Anvisning:

Nar du anvander degkroken vrid

degavvisaren sa att degkroken kan fastna

(bild [3-4b).

m Hall ingredienserna som ska bearbetas
i blandarskalen.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j

m Satt pa locket.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Vi rekommenderar:

— Grovvisp:
bodrja blanda pa hastighet 1 (1), 6ka
darefter till 7 (4)

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 7 (4), blanda ner
ingredienser pa hastighet 1 (1)

— Degkrok:
borja blanda i lage 1 (1), knada i lage
3(2)

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2.

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 2. ﬁ

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och

skotsel”.
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sv Anvandning

Gronsaksskarare

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skéarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och
skarskivorna enbart Iangst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast

/ lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget.
Stoppa aldrig ned handen i matarréret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas
helt ihopmonterad. Gronsaksskararen

far aldrig monteras ihop pa motordelen.
Gronsaksskararen far bara anvandas i det

anvisade arbetslaget.
Overbelastningsskydd
Bild [[:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel forsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts drivaxeln pa detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kdpa
hos kundtjanst.

Vandbar skarskiva — tjock / tunn ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 5 (3).

Beteckning pa den vandbara skarskivan:

”1” for den tjocka skarsidan

”3” for den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hardost, brod, sméafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens
skars forst nar de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva — ) /=
grov / fin
for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).

Bearbeta i lage 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” for den grova riv- och strimmelsidan

”4” for den fina riv- och strimmelsidan
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Var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte lamplig for att riva/strimla nétter. Mjuk
ost rivas bara med den grova sidan i
lage 7 (4).

Rivskiva — medelfin

for att riva réa potatisar, hard ost
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 7 (4).

Var forsiktig!

Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk

eller skivbar ost.

Anvanda gronsaksskararen

Bild [€:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. j

m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandarskalen pa
plats och stall sedan ner den, vrid den
moturs tills den snapper fast.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till Iage 3.

m Lossa skyddslocket fran drivutta-
get for gronsaksskararen (bild [€-5a).

m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.

m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
(bild [€1-6a).

Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

m Fatta skivhallaren upptill och sattin deni
huset (bild [§-6b).

m Satt pa locket (observera markeringen)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs till
stoppet.

m Vrid strdmvredet till rekommenderat Iage.

m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
matarroret och tryck ned med pamataren.

Var forsiktig!

Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarréret sa att det inte blir stopp i
utloppséppningen.

Tips: For jAmna skarresultat bearbeta tunt
skivgodset i buntar.



Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stang

av kdksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till gronsaksskararen och tom
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret
underifran mot drivaxeln (bild [Z).

m Rengdr alla delar.

Mixer

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid

vara helt ihopmonterad och ha locket pa nar

den anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!

Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag ar isbitar). Starta
inte en tom mixer.

Anvanda mixern

Bild HI:

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 4.

m Lossa skyddslocket fran
drivuttaget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen
pa handtaget mot markeringen pa
motordelen) och vrid moturs till stoppet.

i

Rengdring och skotsel sv

m Fyll pa ingredienserna.
Max. mangd vatska = 1,25 liter;
Max. méngd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;
Optimala mangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;

m Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget till stoppet. Locket méaste
sitta fast.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

Bild HJ-8:

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid mixern medurs och lossa den.

Tips: Rengor helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Rengor alla anvanda tillbehorsdelar
noggrant efter varje anvandning.

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengdringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengoéra motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skolj det

heller inte under rinnande vatten. Anvand

aldrig angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.
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sv Férvaring

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengoras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna

i diskmaskinen eftersom de da kan
deformeras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Anvand en borste
fér rengdring.

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengodras i diskmaskin.

Tips: For att ta bort réd belaggning efter bear-
betning av t.ex. mordtter hall nagra droppar
matolja pa en trasa och gnugga gronsaks-
skararen med den (inte riv- och skarski-
vorna). Skolj darefter gronsaksskararen.

Rengo6ra mixern

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.
Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att reng6ra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla
pa mixern for nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skélj ur mixern med
rent vatten.

Viktig anvisning

Rengdr tillbehérsvaskan vid behov. Folj
skétselanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar

apparaten inte anvands.

Bild [:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehérsvaskan i blandarskalen.

m Om fbrvaring i originalférpackningen se
bild [N.
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Rad vid fel

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning MUM54../MUM55../
MUMS56../MUMS58..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna utldses eller
det blir fel pa apparaten sa markeras detta
genom att kontrollampan blinkar.

Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.

Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjalp av nedanstadende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Atgard

m Kontrollera stromférsorjningen.

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till 6nskat
lage.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvand-

ning. Overbelastningsskyddet har aktive-

rats. For manga livsmedel har bearbetats

samtidigt.

Atgard

m Stang av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

m Overskrid inte maximala mangder (se
"Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan
drivuttaget var igang. Funktionsarmen gar
uppat. Drivuttaget stdngs av men blir inte
stdende i det lage dar verktyget kan sattas
fast eller tas loss.



Atgard

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till Iage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1).

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir staende i det lage dar
verktyget kan sattas fast eller tas loss.

Fel

Mixern bérjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgard

m Sténg av apparaten och dra ut
stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

]

Viktig anvisning
Om felet inte gar att atgarda pa det vis,
vand dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Vispgradde

— 100 g-600 g

m Bearbeta gradden med ballong-
vispen 1%-4 min i lage 7 (4) —
beroende pa graddens mangd och
konsistens.

)

)
)

Vispad aggvita

— 1-8 aggvitor

m Bearbeta aggvitorna med bal-
longvispen 4-6 min i lage 7 (4).

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 2agg

— 2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjol

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 (4) till skum.

Anvandningsexempel sv

m Vrid stromvredet till Iage 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
— 500 g socker

skedvis under ca 72-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

— 1 nypa salt

— 2 smapaket vanillinsocker eller skalet av
Y citron

— 500 g smor eller margarin
(rumstemperatur)

— 1000 g mjol

— 1 smapaket bakpulver

— 2,5 dl mjolk

m R&r ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 (1) med vispen.

m Stall in steg 5 (3) och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoret och bearbeta cirka
60 sekunder pa steg 3 (2).

m Tillsatt mjol och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1 (1).

m Stall in steg 3 (2) och tillsatt mjdlken

undan for undan under 2 minuter.
Storsta mangd: 1 x grundreceptet
— 14agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker

— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca Y2 min i lage 1 (1) och
sedan ytterligare ca 2-3 min i lage 6 (3).

Fran och med 500 g vetemjdl:

m Knada ingredienser med degkroken
ca ¥2minilage 1 (1), och sedan
ytterligare ca 3-4 min i lage 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Sockerkaksmet:
Grundrecept
— 6 agg

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smor (rumsvarmt)
— 100-125 g socker
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sv Avfallshantering

Jasdeg

Grundrecept a

— 500 g vetemjol

- 14agg

— 80 g fett (rumsvarmt)

— 80 g socker

— 200-250 ml fingervarm mjolk

— 25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

— Skalet av en % citron

— 1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och sedan
ca 3-6 minuter i lage 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept a

— 300 g vetemjol

- 3 agg

— efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept a

— 1000 g vetemjdl

— 3 pkt torrjast

— 2 tsk salt

— 660 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 7z minut i ldge 1 och sedan
ca 4-5 minuter i lage 3 (2).
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Majonnas

- 24agg

— 2 tsk senap

— Y4l matolja

— 2 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna maste ha samma

temperatur.

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern i laget 7 (4) och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt
blanda tills majonnasen emulgerar.

Majonnéasen ska inte forvaras utan

konsumeras snart.

il

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljoévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Extra tillbehor sv
Extra tillbehor
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
Citruspress grapefrukt.
MUZz5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar.

Tarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
Kéttkvarn

@3 06 MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smorgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)

MUZ45SV1
Kakspritsmun-
stycke

Till kottkvarn MUZ5FW1.
Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.

- MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.
ol Riveylinder For att riva notter, mandlar, choklad och torkade
(& il smafranska.
—= MUZ45FV1 Till kottkvarn MUZ5FW1.

Passertillsats

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater
och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt
avstjalkade och urkarnade.

MUZ45PS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva

MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

Skarskiva for
asiatiska ratter

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksratter.
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sv Extra tillbehor

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1.
Rivskiva grov  FOr att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och
kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.
Skarskiva for ~ For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara

rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Blandarskal i ingredienser.

rostfritt stal

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus
Plastblandar-  ingredienser.

skal

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och gronsaker, bereda
Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och notter, krossa isbitar.

MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kétt,
Matberedartill-  strimla morétter och rattika, riva osten, notter och kall
sats choklad.

Om en tillbehorsdel inte medfdljer leveransen finns det att kopa i fackhandeln eller hos
kundtjanst.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylita maksimimaaria (=» "Kéyttbohjeita” katso sivu 120).

Laite soveltuu elintarvikkeiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sitéa
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta
laitetta marin kasin.

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan.

m Ald muuta varren asentoa laitteen virran ollessa kytkettyna.

m Kayta valineita vain, kun kulho, kansi ja kayttoliitantojen
suojakannet ovat paikoillaan! Kun kaytat lisavarusteita, kiinnita
kulho, kansi ja kayttoliitantdjen suojakannet ohjeiden mukaisesti!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa
toiminnassa. Ala tydnna kulhoon tai tayttdaukkoon esineita (esim.
lastaa). Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

m Al3 kayta koskaan samanaikaisesti koneen omia tarvikkeita
ja lisavarustetta tai 2 lisavarustetta. Kun kaytat lisavarusteita,
noudata seka tata ohjetta etta varusteiden mukana toimitettavia
kayttdohjeita.

m Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina. Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen
laitteen runkoon. Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa
kayttbasennossa.

m Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta!

m Al koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

m Al koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle!

Al koskaan kayta tehosekoitinta iiman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa

ja puhdistaessasi laitetta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,5 litraa.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.
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/\ Tirkeaa!

Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan (= "Puhdistus ja

hoito” katso sivu 118).

/\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset
[E Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoériva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Ala tartu tayttdaukkoon.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
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Laitteen osat........ccocovvvviiiiiiiiic e 114
Kayttdasennot..........ccceveeeiiiiiieneiiiieee. 115
KEBYHO . 115
Puhdistus ja hoito 118
Sailytys

Toimenpiteita kayttdhairididen varalle..... 119
Kayttoohjeita........cccoouiieeiiiii 120
Jatehuolto ........ooeiiiiiie 121
TaKUU e 121
LisAvaruste .......ccccoeveiiiiiee i 122

Turvajarjestelmat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko "Kayttéasennot”

Koneen voi kdynnistda vain asennoissa

1ja3:

m kun kulho (11) on paikallaan ja
napsahtanut kiinni ja.

Uudelleenkdynnistymissuoja
Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkot
taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin
asentoon 0/off ja kaynnista sitten kone.

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana
itsestdan pois paalta, on ylikuormitussuoja
aktivoitunut. Syyna saattaa olla, etta on
kasitelty samanaikaisesti suurempia maaria
aineksia.

Katso kappaleesta "Toimenpiteita
kayttohairididen varalle” miten on
toimittava, jos turvajarjestelma aktivoituu.
Laite on huoltovapaa.
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva IX:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi

likkuu ylospain (katso "Kayttdasennot”).

3 Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista
varten.
MUM52..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kdyttdnopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
4 = suuri kayttdbnopeus — nopea.
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttonopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttonopeudet:
1 = alhainen kayttdnopeus — hidas,
7 = suuri kaytténopeus — nopea.
4 Toiminnan naytt6
(MUM54../55../56../58..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttohairididen varalle”.
5 Kayttoliitannan suojakansi
Irrota kayttolitdnnan suojakansi
painamalla sita takaosasta ja poista
kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®)
Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttoliitannan suojakansi paikoilleen.
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7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispild, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisédvaruste®)

8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisédvaruste™)

Kun et kayta lisalaitteita, aseta
kayttolitdnnan suojakansi paikoilleen.

10 Johdon sailytystila
MUM52../MUM54../MUM58..:

Kelaa liitantajohto sita varten olevaan
tilaan

MUMS55../MUMS56..:

Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet

13 Vispila

14 Pallovispila

15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain

16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.

Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana

vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.



Kayttdasennot fi

Kayttoasennot

Kuva [:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttdliitdntdan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttbasennossaan. Kéantyvan
varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttbasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylds.

Kayttéasennon saato:
m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.
m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.
Asento  Kayttoli-
itanta

MUMS52.. MUM
54/55/

56/58..

@ 14 | 17
1 j 7 E O 14 | 17
a‘/ 12 | 1-3
B - |-
; ) i £| 24 | 37
j j LIQJU 23 | 35
9 j D] 34 | 57

¢ B
7 ‘j(_ H;L_a 3-4 | 57

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys / irrotus. Suurempien maarien
lisdadminen.

Kayttd

A Loukkaantumisvaaral!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Kayta konetta vain, kun lisavaruste / varuste

on kayttdasennossaan. Al3 kaynnista

konetta ilman varustetta. Al3 altista konetta

ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat

sovellu mikroaaltouunikayttéon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaistd kayttdkertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Tarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tydnopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot on
annettu suluissa.

Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus:
kiinnita tarra koneeseen (kuva [).

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda liitantajohto ulos (kuva []).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !

Johdon kelaustila: =N

Veda johto tarvittavaan ﬁ
pituuteen.

MUMS55../MUM56..

Johto kelautuu automaattisesti = ﬂ
paikoilleen:

Veda yhdella vedolla

litdntdjohtoa ulos haluamasi

maara (max. 100 cm) ja paasta johto
hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitka:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten

uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.
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fi Kaytto

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyénnettaessa.

Kun koneessa on automaattinen
johdonkelaus, ala tydnna johtoa sisdan
kasin. Jos johto juuttuu kiinni, veda se
kokonaan ulos ja anna sen sitten kelautua
paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

/A Varo pyérivii varusteita —
loukkaantumisvaara!

A3 tartu kulhoon koneen ollessa

toiminnassa. Tyoskentele vain kannen (12)

ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on

pysahtynyt — kone kay vield jonkin aikaa

pysayttdmisen jalkeen ja pysahtyy

varusteiden vaihtoasentoon. Siirra varsi

toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste

on pysahtynyt.

Aseta aina suojakannet niiden

kayttoliitantdjen paalle, jotka ei ole kaytossa.

Huomio!

Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (13)

sekoittaa taikinat, esim.

kakkutaikinan

Pallovispila (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)

Kulhon ja varusteiden kaytto
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2. ﬁ
m Kiinnita kulho:
Kallista kulhoa itseesi pain, aseta paikal-
leen ja laske alas, kdanna vastapaivaan,
kunnes kulho napsahtaa kiinni.
m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallo-
vispila tai taikinakoukku —, niin etta se
lukittuu kayttoliitantaan.
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Ohje:
Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,
(kuva [3-4b).
m Taytad ainekset kulhoon.
m Paina avaamispainiketta ja j
m Laita kansi paikalleen.
m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
Suositus:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
valitse sitten asento 7 (4)
— Pallovispila:
nopeudella 1 (1)
— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1),
Ainesten lisdaminen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Lisaa ainekset kannessa olevan
tai
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
m Taytd ainekset.
Kayton jalkeen
m Pysayta kone valitsimesta.
m Irrota kansi.
m Paina avaamispainiketta ja
kaanna varsi asentoon 2.
m Poista kulho.
m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.
/A Loukkaantumisvaara
Ala koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
k&danna varsi asentoon 1.
— Vispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
vaivaa nopeudella 3 (2)
tayttéaukon kautta.
kadanna varsi asentoon 2.
m Irrota pistotulppa pistorasiasta.
m Irrota varuste kayttolitdnnasta.
Vihannesleikkuri
reunasta!
Al3 laita sormia tayttdsuppiloon.



Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayta vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdbasennossa.

Ylikuormitussuoja

Kuva [J:

Vihannesleikkurin kayttdéakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden
teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata

huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kaytténopeus 5 (3).
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
”1” paksuille viipaleille

3" ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyléiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain

kylmina.

Kaannettava raastintera — God S
karkea / hieno
raastaa vihannekset, hedelméat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttonopeus 3 (2) tai 4 (3).

Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle

"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu
pahkindiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella
nopeudella 7 (4).

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan
juuston (esim. parmesanin) seka rouhii
jadahdytetyn suklaan ja pahkinat.
Kayttonopeus 7 (4).

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

Kayttd fi

Vihannesleikkurin kaytto

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna
vastapaivaan, kunnes kulho napsahtaa
kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
kadanna varsi asentoon 3. j

m Irrota vihannesleikkurin
kayttolitdnnan suojakansi (kuva [€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paalle (kuva [€-6a).

Kun kaytat kaannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttdpuoli on yldspain.

m Tartu terénpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi
merkintd) ja kdanna myotapaivaan
vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitannan
paalle kuten kuvassa [€-8 ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syo6ttdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivét

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihan-

nesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin
kansi ja tyhjenna tayttésuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.
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fi Puhdistus ja hoito

m Poista teranpidike ja tera painamalla
sormella kayttdakselia vasten
alhaaltapain (kuva [f).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

A\ Varo terivaa teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnité tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten
peruskoneeseen. Ala kayta tehosekoitinta
ilman kantta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintédan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jaépaloja). Ala kayté

tehosekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kayttd

Kuva HI:

m Paina vapautuspainiketta ja
kadanna varsi asentoon 4. j

m Poista tehosekoittimen
kayttoliitdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.

m Taytad ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litraa;

optimaali kasittelymaara kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen

kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.
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Ainesten lisdaminen

Kuva H1-8:

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja liséa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttéaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin my6tapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.

Puhdistus ja hoito

Varusteet on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

Huomio!

Ala kayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A\ Siahkoiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese

sita juoksevan veden alla. Al kayta

héyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.



Vihannesleikkurin puhdistus

/\ Varo teriviaa terad —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teréviin teriin tai

syrjiin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat

astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista
porkkanoista lahtee punaista varia, jonka
voit pyyhkia pois vihannesleikkurista

(ei hienonnusterista) liinalla ja muutamalla
tipalla ruokadljya. Huuhtele sitten
vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

/\ Varo terivia terdd —
loukkaantumisvaara!

Ala koske tehosekoittimen teréan paljain

kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat

konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen

voit usein puhdistaa tehosekoittimen
my0s irrottamatta sitd koneesta. Kaada
koneeseen kiinnitettyyn sekoittimeen
vahan vettd, johon on lisatty kdsinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta. Kaynnista
tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja
huuhtele tehosekoitin puhtaalla vedella.

Téarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/\ Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [&:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperaispakkauksessa, katso
kuva [N

Sailytys fi

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle

A\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairion poistamista.

Tarkea ohje koskien malleja

MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..

Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen

turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee

vika, niin toiminnan nayton valo alkaa
vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina

kiinni kdyttoasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa
asennossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kdanna vasteeseen asti.

m Kiinnitd suojakansi kayttamattdémien
kayttoliitantojen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on
aktivoitunut. Aseta valitsin asentoon 0/off
ja sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois

paalta. Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Kasiteltavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttoesimerkit”)!

Hairio

Kaytdn aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kaantyy ylos.

Moottori kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei

pyséhdy varusteiden vaihtoasentoon.
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fi Kayttdohjeita

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1).

m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kayton

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota
pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Téarkea ohje
Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

i

Kayttoohjeita

Kermavaahto

— 100 g-600 g

m Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispilalla 1%%-4 minuutin ajan
nopeudella 7 (4) (kermamaaran ja
-laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

— 1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
pallovispilalld 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje

— 2 munaa

— 2-3 rkl kuumaa vetta

— 100 g sokeria

— 1 tl vaniljasokeria

— 70 g jauhoja

— 70 g tarkkelysjauhoa

— mahd. leivinjauhetta

m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) pallovispilalla vaahdoksi
noin 4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

puoleen.

)
)
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m Kaanna valitsin asentoon 1 (1) ja lisaa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin -1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje

— 6 kananmunaa

— 500 g sokeria

— 1 ripaus suolaa

— 2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai
Y sitruunan raastettu kuori

— 500 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)

— 1000 g jauhoja

— 1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

— 250 ml maitoa

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 5 (3) ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lis&a voi ja sekoita n. 60 sekuntia
nopeudella 3 (2).

m Lis&a jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 3 (2) ja lisda maito
vahitellen 2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

— 125 g voita
(huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin 2 minuuttia
nopeudella 1 (1), sitten noin 2-3 minuuttia
nopeudella 6 (3).

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 2 x perusohje



Hiivataikina

Perusohje

— 500 g jauhoja

— 1 muna

— 80 g rasvaa (huoneenlampdista)

— 80 g sokeria

— 200-250 ml haaleaa maitoa

— 25 g hiivaa tai vastaava maara
kuivahiivaa

¢

— Y. sitruunan kuori
— ripaus suolaa
m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 2 x perusohje
Pastataikina
Perusohje a
— 300 g jauhoja
— 3 munaa
— tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g)
kylmaa vetta
m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin
3-5 minuutin ajan nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 1,5 x perusohje
Leipataikina
Perusohje a
— 1000 g jauhoja
— 3 pussillinen kuivahiivaa
— 2 tl suolaa
— 660 ml [Amminta vetta
m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
4-5 minuuttia nopeudella 3 (2).
Majoneesi
— 2 munaa @
— 2 tl sinappia
— Yl oljya
— 2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
— ripaus suolaa
— ripaus sokeria
Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia.

Jatehuolto fi

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja
kaada 0ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
ﬁ lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Lisavaruste

Lisavaruste

MUZ5ZP1
Sitruspuserrin

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

MUZ5CC1
Kuutioleikkuri

Paloittelee hedelméat ja vihannekset samankokoisiksi
kuutioiksi

MUZ5FW1
Lihamylly

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai
jauhelihamurekkeen valmistamista varten.

MUZ45LS1

Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Raastinlaite Roubhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.

MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin  Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperu- Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista

natera varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihan- Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin

nestera kasvisruokiin.

122



Lisavaruste fi

MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin ja
karkea knododeleihin.
_ MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.
Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmat ja vihannekset.
. MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
% Teraskulho plus lisdainekset.
MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja
8 Muovikulho plus lisdainekset.

a MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelméat ja vihannekset,
Tehosekoitin,  valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jaapalat.

|
|
S—
MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise- raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaahdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai

asiakaspalvelusta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

iNo superar las cantidades maximas admisibles (= «Ejemplos
practicos» véase la pagina 134)!

El aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir alimentos.
El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
o productos. Siempre que se empleen los accesorios especificos
homologados por el fabricante, el aparato podra usarse para otras
aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con piezas y
accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los accesorios
para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten dafios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacién dafiado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del
mando giratorio. No conectar nunca el aparato a temporizadores
ni enchufes teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras
esté funcionando!
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Indicaciones de seguridad importantes es

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato
con las manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de
la red eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continta girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No modificar la posicion del brazo giratorio con el aparato en
funcionamiento.

jUtilizar las herramientas solo si el recipiente esta montado y
tapado y las tapas de proteccion de los accionamientos estan
colocadas! jAl utilizar accesorios, colocar el recipiente, la tapa

y las tapas protectoras de los accionamientos siguiendo las
indicaciones!

No introducir nunca las manos en el recipiente o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. No introducir
ningun objeto (p. ej. cuchara) en el recipiente o en la boca de
llenado. Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios
alejados de las piezas giratorias.

No utilizar nunca herramientas y accesorios o 2 accesorios al
mismo tiempo. En caso de usar los accesorios especificos,
ademas de estas instrucciones deberan tenerse en cuenta las
instrucciones de uso especificas de los accesorios.

jUsar el accesorio solo completamente armado! No armar
nunca el accesorio sobre la base motriz. Utilizar el accesorio
unicamente en la posicion de trabajo prevista para ello.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los
discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras s6lo por el borde!
No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada!l

No poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.
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es Indicaciones de seguridad importantes

A jPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

/\ jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado soélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar

el aparato en seco, sin alimentos.

A ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado (= «Cuidados y limpieza» véase la pagina 133).

A Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorio

[jz] jObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. Mas informa-
ciones sobre nuestros productos las
podra hallar en nuestra pagina web.
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jAtencion! jAccesorios giratorios! No introducir las manos en
la abertura para incorporar ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo.

Proteccién contra puesta en

marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «P»



Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor
automaticamente durante el trabajo con el
aparato, ello es debido a la activacion de la
proteccidn contra sobrecarga. Una posible
causa puede ser la elaboracion de una
excesiva cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso de
activarse uno de los sistemas de segu-
ridad, debera consultarse el capitulo
«Localizaciéon de averias».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posiciéon
de desconexion (P), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima
para cambiar los accesorios.
MUMS52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

Descripcion del aparato es

4 Piloto de aviso para el
funcionamiento del aparato
(MUMS54../55../56../58..)

Se ilumina durante el funcionamiento
del aparato (mando giratorio en la
posicion M o 1-7). Parpadea en caso
de un error en el manejo del aparato,
al dispararse el fusible electréonico o en
caso de registrarse una averia en el
aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos
(accesorio opcional®)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional®)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional®)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUM54../MUM58..:

Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable
MUM55../MUMS56..:

Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios
13 Varilla mezcladora
14 Varilla batidora
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es Posiciones de trabajo

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los
cuchillas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. [&:

jAtencion!

Usar el aparato soélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicidn de trabajo correcta, de
conformidad a la tabla adjunta. El brazo
giratorio tiene que estar siempre enclavado,
con independencia de la posicidn de trabajo
que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcion «Easy Armlift» que facilita los
movimientos de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.
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* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Manejo del aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez se ha cerciorado de
que todos los preparativos se han concluido
y el aparato esta listo para trabajar.
jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios en
posicion de trabajo. Se aconseja limpiar

a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer

el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.



m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también
el capitulo «Limpieza».

Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en las
presentes instrucciones de uso se refieren
a aparatos con mando giratorio de siete
posiciones. Para los aparatos con mando
giratorio de cuatro posiciones, los valores
estan indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para

la velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar
dicho adhesivo en el aparato (Fig. [4).

Preparativos
m Colocar la base motriz sobre una
m Extraer el cable de conexién del
compartimento (Fig. []).
Compartimento para guardar m’
el cable: ly
del aparato en la longitud necesaria. |
MUMS55../MUM56.. %
Tirar del cable, una sola vez, ?ﬁ}
hasta alcanzar la longitud
Soltarlo lentamente: El cable queda
retenido en la posicion alcanzada.
tirar ligeramente del cable y soltarlo
lentamente; el cable queda retenido en
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
recogecable automatico, no tratar de intro-
ducirlo manualmente en su alojamiento, de
mente mas adelante. En caso de estar el
cable agarrotado, extraerlo completamente

superficie lisa y limpia.
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Extraer el cable de conexion
Recogecable automatico:
deseada (maxima longitud 100 cm).
Reducir la longitud del cable: Volver a
esta posicion.
alojamiento. En los modelos equipados con
lo contrario no se podra extraer completa-
de su alojamiento y enrollarlo.

Manejo del aparato es

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

Recipiente de mezclay
accesorios

A\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!

iNo introducir nunca las manos en el

recipiente mientras esté en funcionamiento

el aparato! jTrabajar solo con la tapa (12)

colocada!

Cambiar los accesorios so6lo con el motor

parado — jEl aparato continta funcionando

durante unos instantes tras desconectarlo,

quedando parado en la posicién para

cambiar el accesorio! Mover el brazo

giratorio sélo una vez que se ha parado el

accesorio usado.

Cubrir siempre los accionamientos que no

se utilicen con sus tapas protectoras.

jAtencion!

Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para

elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o
batir masas ligeras, por ejemplo
masa batida.

Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y
mezclar ingredientes que no deben
picarse (por ejemplos uvas pasas,
laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente de mezcla

y los accesorios
Fig. 3:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ

posicion 2.
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es Manejo del aparato

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o
garfio amasador, haciéndolo encajar
hasta el tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1) y
ajustar a continuacion la posicion de
trabajo 7 (4).

— Varilla batidora:
posicion 7 (4); mezclar los ingredientes
en la posicion 1 (1)

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 (1) y amasarlos a continuacion
en la posicion 3 (2).

Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicién 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.
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Tras concluir el trabajo
m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.
m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
m Retirar la tapa.
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.
m Retirar el accesorio del accionamiento.
m Retirar el recipiente del aparato.
m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».
Cortador-rallador
/\ iPeligro de lesiones!
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas picadoras sélo por el
borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador
de la base motriz s6lo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado
completamente y se ha extraido el cable
de conexion de la toma de corriente.
No introducir las manos en la boca de
llenado.
jAtencion!
Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la
base motriz. Usar el cortador-rallador so6lo
en la posicion de trabajo mostrada.
Proteccion contra sobrecarga
Fig. [d:
Con objeto de evitar dafios importantes en
su aparato en caso de sobrecarga del
cortadorrallador, el eje de accionamiento de
éste incorpora una entalladura (punto de
ruptura prescrito). En caso de producirse
una sobrecarga del cortador-rallador, el eje
de accionamiento se rompe en este punto.
El soporte portadiscos con eje nuevo se
puede adquirir en el Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.



Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/ fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén 5 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).
Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacién en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

-
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jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos so6lo con la cara gruesa en
el escalon 7 (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalon 7 (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer o
gouda.
Trabajar con el cortador-rallador
Fig. [€:
m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.
m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

Manejo del aparato es

i

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento del cortador-rallador
(Fig. [€-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencion a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla
picadora o el disco rallador sobre las
puntas del soporte portadiscos (Fig. [€-6a).
En los discos reversibles debera
prestarse atencion a que la cara que se
desea utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la
carcasa (Fig. [€-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a
la marca orientativa. Girarla hacia la
derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga 'y
empujarlos con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte
regular de los alimentos, cortar éstos por
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los
alimentos que se desean procesar en el
cortadorrallador quedaran aprisionados

o inmovilizados habra que desconectar

el robot de cocina. Extraer el cable de
conexion de la toma de corriente y aguardar
a que el accionamiento se haya parado.
Retirar la tapa del cortador-rallador y vaciar
la boca de carga.
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es Manejo del aparato

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [l).

m Limpiar las piezas.

Batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora sélo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

A iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafos. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes
congelados (excepto cubitos de hielo)!

No hacer funcionar la batidora en vacio.

i

Trabajar con la jarra batidora

Fig. HI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.
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m Montar la jarra batidora (la marca en
el asa de la jarra debe coincidir con la
marca de la base motriz); girarla hacia
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. K1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o}

m retirar el embudo y agregar los
ingredientes sdlidos a través de la
abertura

o}

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de
reloj). Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra

directamente tras concluir su uso.



Cuidados y limpieza

Limpiar bien todos los accesorios
empleados después de cada uso.
jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!
iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz
bajo el chorro de agua del grifo! jNo utilizar
nunca una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras solo con un pafo
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequeinos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar
las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos

las cuchillas ni los discos picadores. jUsar

siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico

una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas

de aceite comestible y frotando con un
pafo el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el
cortador-rallador con agua.

Cuidados y limpieza es

Limpiar la batidora

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son

apropiados para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la
base motriz. Simplemente basta poner un
poco de agua y lavavajillas manual en la
batidora montada en el aparato. Activar
durante unos instantes la funciéon M. Verter
el agua al desagle y enjuagar la jarra con
agua limpia.

Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar
atencion a los consejos de lavado y cuidado
que figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

/\ iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de

corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [{:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. [N.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante para los
modelos MUM54../MUM55../MUMS56../
MUMS58..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o
registrarse una averia en el aparato, el
piloto de funcionamiento del aparato
parpadea.
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es Ejemplos practicos

El brazo giratorio tiene que estar
siempre enclavado, con independencia
de la posicion de trabajo que ocupe.
Trate de solucionar primero el problema
surgido con ayuda de los consejos que le
facilitamos a continuacion.

Averia
El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

m Verificar la alimentacion de corriente.

m Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

m Verificar el brazo giratorio. ;Se encuentra
en la posicion correcta? ¢ Esta enclavado
€n su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y
apretarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado.

Colocar el aparato en la posicion 0/off
y a continuacion ajustar la posicion de
trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la
marcha. La proteccion contra sobrecarga
se ha activado. Se ha elaborado una
cantidad excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony)!

Averia

Durante el funcionamiento del

accionamiento se pulso fortuitamente la

tecla de desbloqueo. El brazo giratorio se
desplaza hacia arriba. El accionamiento se
desconecta, pero no queda en la posicidon
para cambio de accesorios.
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Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la posicién
0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicion de trabajo 1.

m Conectar el aparato (escalon 1).

m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion

para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se
para de repente. El motor produce un
«murmullo» sordo. Las cuchillas estan
bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia
con estos consejos, avisar al Servicio de

Ejemplos practicos

Asistencia Técnica Oficial de la marca.
Nata montada

— 100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla

batidora durante 1%2-4 minutos en

la posicion de trabajo 7 (4), segun la
cantidad y las propiedades concretas de
la nata.

Claras de huevo a punto

de nieve

— 1-8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 7 (4).



Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la
posicion de trabajo 7 (4), hasta formar

)

una masa esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicién
1 (1) y agregar y mezclar la harina y la
durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Receta basica

— 6 huevos

— 500 g de azucar

— 2 sobrecitos de azucar de vainilla o la
cascara 2 limon

— 500 gramos de margarina o mantequilla

— 1000 g de harina

— 1 sobrecito de levadura en polvo

— 250 ml de leche
el azucar de vainilla o la cascara de
limén durante unos 10 segundos con la
batidora en el nivel 1 (1).

120 segundos.

m Afadir la mantequilla y batir 60 segundos
en el nivel 3 (2).
batir unos 2 minutos en el nivel 1 (1).

m Pasar al nivel 3 (2) y afiadir poco a poco
la leche durante 2 minutos.

fécula de maiz (previamente tamizadas)
Masa batida @
— 1 pizca de sal

(temperatura ambiente)
m Batir los huevos, el azucar, la sal y
m Llevar al nivel 5 (3) y batir durante aprox.
m Adadir la harina y la levadura en polvo y
Maxima cantidad: 1 x la receta basica

Ejemplos practicos es
Masa quebrada
(pastaflora)

Receta basica é i

— 125 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.

2 minuto en la posicion 1 (1) y a
continuacién, durante 2-3 minutos, en la
posicién 6 (3).

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en la
posicién 1 (1) y a continuacién, durante
3-4 minutos, en la posicion 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa de levadura

Receta basica C

— 500 gramos de harina

— 1 huevo

— 80 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)

— 80 gramos de azucar

— 200-250 ml de leche tibia

— 25 gramos de levadura o 1 paquetito de
levadura seca

— Cascara de %2 limon

— 1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con
el garfio amasador durante aprox. Y2
minuto en la posicién de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 3-6 minutos,
en la posicion de trabajo 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
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es Eliminacion

Receta basica

— 300 gramos de harina

— 3 huevos

— 1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)
de agua fria

m Batir todos los ingredientes durante 3 a
5 minutos en la posicion de trabajo 3 (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta

basica

Masa para pan Z_/

Masa para pasta Z_/

Receta basica
— 1000 g gramos de harina

— 3 paquetito de levadura seca

— 2 cucharillas de sal

— 660 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a
continuacion, durante aprox. 4-5 minutos,
en la posicién de trabajo 3 (2).

Mayonesa

— 2 huevos @

— 2 cucharilla de mostaza

— Y| de aceite

— 2 cucharada sopera de zumo de limén

— o vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 3 (2) 0 4 (3). Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicién 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la
mayonesa e incorporando aceite, hasta
que la mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su

elaboracion. jNo guardarla!
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Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
Ef medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.



Garantia

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. lgualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

es

137



es Accesorios opcionales

Accesorios opcionales

MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.
Exprimidor de

citricos

MUZz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio

Cortadora de
dados

uniforme.

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de
Picadora de carne picada.
carne
3 06 MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.
finos (3 mm),
gruesos (6
mm)
T+ MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria
—=" MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio para
rallar

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1
Accesorio
tamizador de
frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1
Disco para
cortar patatas
crudas

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.
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Accesorios opcionales es

Disco rallador,
grueso

MUZ45AG1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar
cortar verduras platos de verdura asiaticas.

orientales

MUZ45RS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ45KP1
Disco para
rallar patatas a
la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de
patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas
gruesas.

MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezcla, correspondientes.
de acero
inoxidable
MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
de mezclade  correspondientes.
plastico
MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verdu-
Jarra batidora ras, preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar
de plastico hielo.

—
MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

N&o ultrapassar as quantidades maximas permitidas (= “Exemplos
de utilizag&o” ver pagina 150).

O aparelho é adequado para mexer, amassar e bater alimentos.
O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes adicionais
mediante utilizagdo de outros acessorios homologados pelo
fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecgas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentagéo ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a
substituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser
efetuadas pelo nosso Servigo de Assisténcia Técnica, para se
evitarem situagdes de perigo.

m Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes pt

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar o
aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado.

Nao alterar a posi¢cao do braco movel enquanto o aparelho
estiver ligado.

Utilizar as ferramentas apenas com a tigela, a tampa e a tampa
de protegédo do acionamento colocadas! Caso sejam utilizados
acessorios, colocar a tigela, a tampa e a tampa de protecéo do
acionamento de acordo com as instrugdes!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex., concha) na
tigela nem no canal de enchimento. Manter as maos, os cabelos,
o vestuario e outros utensilios afastados das pecas em rotacao.
Nunca utilizar ferramentas em simultdneo com um ou

2 acessorios. Na utilizagao dos acessorios, respeitar estas
instrucdes de servico, bem como as instrugdes anexas.

So utilizar o acessério em estado totalmente montado. Nunca
montar o acessorio no aparelho base. So utilizar o acessoério na
posicao de trabalho prevista para o efeito.

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de
picar. Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as mé&os na lamina do misturador.

Nunca segurar no misturador depois de este estar montado! Nunca
colocar o misturador em funcionamento sem a tampa colocada.
Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o
esvaziamento do recipiente e durante a limpeza.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem
de vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.
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pt Indicacdes de seguranga importantes

A Perigo de asfixia!

Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apds um longo periodo de n&o utilizagao (= “Limpeza

e manutengdo” ver pagina 148).

A Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

[ji_] Seguir as indicagdes das Instrugdes de servico.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informacgdes sobre os nossos
produtos.
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Sistemas de seguranga

Proteccéao de ligagao

Ver tabela “Posi¢bes de trabalho”

O aparelho so6 pode ser ligado na posicéo

1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender.

Proteccédo contra ligagcao
indevida

Numa falha de corrente, o aparelho
continua ligado, mas, depois disto, o motor
ndo volta a arrancar. Para voltar a ligar,
rodar o selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccdo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagao dum
sistema de seguranga, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

O aparelho ndo carece de manutengao.



Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustracoes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de “Easy Armlift” para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver “Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho
(posicao 0/off), ele muda
automaticamente para a posicéao ideal
para troca da ferramenta.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de
funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
4 = Rotagéo elevada — rapido.

MUMS54../MUMS55../MUMS6../MUMS5S..:

0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar
o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fases 1-7, velocidade de
funcionamento:
1 = Rotagao baixa — lento,
7 = Rotagéo elevada — rapido.

4 Indicacao de funcionamento
(MUMS54../55../56../58..)

Esta iluminada durante o funcionamento

(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar
em caso de erros na utilizagéo do
aparelho, na activacédo do dispositivo
electronico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo “Ajuda em
caso de anomalias”.

5 Tampa de protec¢ao do accionamento

Para retirar a tampa de protecgéo
do accionamento, pressionar a zona
traseira e retirar a tampa.

Panoramica do aparelho pt

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos
(acessorios especiais®)
Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater
claras em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(acessorios especiais®)
8 Tampa de proteccio do
accionamento do copo misturador
9 Accionamento para o copo
misturador (acessorios especiais™)
Em caso de ndo utilizagdo, aplicar a
tampa de protecgéo do accionamento.
10 Arrumacao do cabo
MUM52../MUM54../MUM58..:
Guardar o cabo no seu compartimento
MUMS55../MUMS56..:
Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessérios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas

16 Bolsa para acessoérios
Para arrumagéao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida
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pt Posic¢des de trabalho

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posicoes de trabalho

Fig. &

Atencgéo!

Utilizar somente o aparelho, se
ferramentas / acessorios, de acordo

com esta tabela, estiverem colocados

no accionamento correcto e na posigao
correcta e se estiver na posi¢ao de
funcionamento. O brago moével tem que
estar engatado numa posigéo de trabalho.
Indicagao

O brago oscilante esta equipado com

a funcado de “Easy Armlift”, que apoia o
movimento ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:
m Accionar a tecla de desbloqueamento
e deslocar o brago moével. Apoiar o
movimento com uma das maos.

m Movimentar o brago moével até este
encaixar na posicao de trabalho
pretendida.

Posigdo  Acciona- MUM52.. MUM
mento 54/55/

56/58..

@ 1-4 1-7

1 j 7 E O 1-4 1-7
C 1-2 1-3

3B -
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Posicdo  Acciona- MUM52.. MUM
mento 54/55/
56/58..
! £| 2-4 3-7

*3 e 3
WY)| 2-3 | 35

!
9 j 34 | 57

+ B

7 ‘j H;‘:a 34 | 57

«

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.

Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com

acessorios / ferramentas na posicao de

funcionamento. N&o colocar o aparelho

vazio em funcionamento. N&o expor o

aparelho nem os acessorios a qualquer

fonte de calor. As pegas n&do sao proprias

para utilizar no micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizag&o, ver capitulo
“Limpeza e manutengéo”.

Indicagao importante!

Os valores de referéncia para a velocidade
de funcionamento recomendados nestas
Instrugdes de servigo referem-se a
aparelhos com selector de 7 fases. Para
aparelhos com selector de 4 fases, os
respectivos valores encontram-se entre
paréntesis.



Estas Instrugbes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem

deste autocolante no aparelho (Fig. [@).
Preparacgao
m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
m Puxar o cabo para fora (Fig. [3).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Compartimento para o cabo: t-.-.?,
Puxar o cabo até ao cumpri- [?
mento desejado.
MUMS55../MUMS56..
Automatico de enrolamento
do cabo: Puxar o cabo para 9
fora, até ao comprlmento pre-
tendido (max. 100 cm) e, depois, liberta-
-lo lentamente; o cabo fica bloqueado.
Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo: Puxar suavemente o cabo e
deixa-lo enrolar até atingir o comprimento
desejado. Depois, puxar novamente o
cabo e liberta-lo lentamente; o cabo fica
bloqueado.
Atencao!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser
torcido Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo, este ndo deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.
m Ligar a ficha a tomada.
Tigela e ferramentas
A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao!
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a
tampa colocada (12)!
Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se movi-
menta por breves instantes e fica imobilizado
na posicao de substituicdo de ferramentas.
Movimentar o brago mével sé depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Utilizagao pt

Cobrir os acionamentos nao utilizados

Vara para bater claras em
castelo (14)
para bater claras em castelo, natas

i

sempre com as respetivas tampas de

protegao.

Atencgao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.

Vara para massas leves (13)

para bater massas, p. ex. massas O

leves.

e para bater massas muito leves,

p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (15)

Para amassar massas pesadas e C

para envolver ingredientes que nao

devem ser fragmentados (p. ex.

passas de uvas, raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

Fig. 3:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével ﬁ
na posicao 2.

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Em funcéo do trabalho a realizar, introdu-
zir a vara para massas leves, a vara para
bater claras em castelo ou a vara para
massas pesadas até ela ficar bem fixa no
accionamento.

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a pro-

teccdo das massas até que a vara possa

encaixar (Fig. [@-4b).

m Colocar os ingredientes a serem
trabalhados dentro da tigela.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o
braco mével na posicéo 1.

m Colocar a tampa.

m Regular o selector para a fase
pretendida.
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pt Utilizagao

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)

— Vara para bater claras em castelo:
Fase 7 (4), envolver os ingredientes na
fase 1(1)

— Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos
ingredientes na fase 1 (1) e amassar na
fase 3 (2)

Adicionar ingredientes

m Desligar o aparelho através do selector.

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Retirar a tampa.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
braco moével na posigéo 2.

m Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho
m Desligar o aparelho através do selector.
m Desligar a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o ﬁ
brago mével na posigao 2.
m Retirar a ferramenta do accionamento.
m Desmontar a tigela.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Dispositivo para cortar e ralar

/\ Perigo de ferimentos

Nao tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os
discos de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a

ficha desligada da tomada. Nao tocar no
compartimento de enchimento.
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Atencgao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
ser utilizado na situagédo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo
para cortar e ralar no aparelho base. O
dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posigéo apresentada.

Proteccédo contra sobrecarga

Fig. [d:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no
dispositivo de cortar e ralar, o veio de
accionamento deste dispositivo dispde de
um entalhe (ponto tedrico de ruptura). Em
caso de sobrecarga o veio de accionamento
quebra neste ponto. Um novo suporte de
discos com veio de accionamento pode ser
adquirido nos nossos Servigos Técnicos.

-

Disco reversivel de corte —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).
Designagéo no disco reversivel de corte:
“1” para o lado de corte mais grosso

“3” para o lado de corte mais grosso
Atencao!

O disco reversivel de corte ndo ¢é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito
cozidas s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —

grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,
excepto queijo rijo (p. ex. Parmesao).
Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designagéo no disco reversivel para ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino
Atencgao!

O disco reversivel de ralar ndo ¢ indicado
para ralar nozes. Queijo mole sé deve ser
ralado com o lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar — médio / fino
Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmesao), chocolate refrigerado e
nozes.

Processamento na fase 7 (4).




Atencao!
O disco para ralar ndo ¢ indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

Fig. [€:

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével j
na posicao 2.

m Colocagéo da tigela:

Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até encaixar.

m Premir a tecla de
desbloqueamento e colocar o j
braco moével na posigéo 3.

m Retirar a tampa de protecgéo do acciona-
mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagao, as duas pontas
tém que apontar para cima.

m Assentar com cuidado os discos de cortar
e de ralar pretendidos nas pontas do
suporte de discos (Fig. [€-6a).

No caso dos discos reversiveis, ter
atencdo para que o lado pretendido fique
virado para cima.

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).

m Assentar a tampa (atencdo a marcagéao)
e rodar no sentido dos ponteiros do
relégio até prender.

m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

m Posicionar o selector na fase
recomendada.

m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.

Atencao!

Evitar a acumulagao de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Utilizagao pt

Indicagao: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha
da tomada e aguardar até o accionamento
estar completamente parado. Retirar a
tampa do dispositivo de corte e esvaziar o
compartimento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [).

m Limpar os varios componentes.

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, s6 com o accionamento com-

pletamente parado. O misturador s6 deve
funcionar na situagdo de completamente
montado e com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencgao!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. AI:

m Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago mével na
posicéo 4.

m Retirar a tampa de protecg¢éo do
accionamento do misturador.

i
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pt Limpeza e manutengéao

m Colocar o copo misturador (marcagao na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase
pretendida.

Adicionar os ingredientes

Fig. K1-8:

m Desligar o aparelho através do selector.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento

ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutengao

As pecas de acessorios utilizadas tém de
ser bem limpas apos cada utilizagao.
Atencao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.
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Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua

e nem o lavar sob agua corrente. Nao

utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das

ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser
lavadas na maquina de lavar loiga. Nao
entalar as pegas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para
cortar e ralar

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Para a sua

limpeza, utilizar uma escova.

Todos os componentes do dispositivo
para cortar e ralar podem ser lavados na
magquina de loica.

Sugestéao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparagéao de, p. ex.,
cenouras, molhar um pano com um pouco
de 6leo alimentar e passar com ele no
dispositivo para cortar e ralar (ndo nos
discos de picar). Depois, lavar o dispositivo
de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

/\ Perigo de ferimentos devido a

lamina afiada!
N&o tocar com as m&os na lamina do
misturador.
O copo misturador, a tampa e o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.



Sugestao: Depois da preparagao de
liquidos, é frequentemente suficiente limpar
o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loica no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos
acessorios. Dar atencgao as indicagbes de
limpeza existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacgao

/A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nao estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [«:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessoérios.

m Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

m Para arrumacao na embalagem original,
ver Fig. .

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante para
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS8..
Aindicagéo de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activacéo do dispositivo
electronico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

O brago moével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

o problema surgido, com a ajuda das
indicagbes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Arrumacao pt

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago movel. Posigéo
correcta? Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos que ndo estdo em
utilizagéo.

m A seguranca contra nova ligagéo esta
activa. Colocar o aparelho em

m e, depois retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o
funcionamento. A protecgao contra
sobrecargas foi activada. Foram
preparados demasiados alimentos em
simultaneo.
Ajuda
m Desligar o aparelho.
m Reduzir as quantidades a preparar.
m Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagéo”)!
Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a
tecla de desbloqueamento foi activada
inadvertidamente. O brago oscilante
desloca-se para cima. O accionamento
desliga, mas, no entanto, nao fica parado
na posicao de substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para
a posigao 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.
A ferramenta fica parada na posi¢ao de
substituicao.
Anomalia
O copo misturador ndo arranca ou para
durante o uso, 0 accionamento provoca
“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.
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pt Exemplos de utilizagéao

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar
o obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,

Exemplos de utilizagao

deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.
Natas batidas
— 100 g-600 g @
m Bater as natas 1'% a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da
quantidade e das caracteristicas das
natas) com a vara para bater claras em

castelo.
Claras !

— 1 a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na
fase 7 (4) com a vara para claras
em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base

— 2 0vos

— 2-3 colheres de sopa de agua
quente

— 100 g de agucar

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 70 g de farinha

— 70 g de fécula

— um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha e
a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector para afase 1 (1) e
misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de %z até
1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

150

Massas leves

Receita base O

— 6 ovos

— 500 g de agucar

— 1 pitada de sal

— 2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de Y2 liméo

— 500 g de manteiga ou margarina
(a temperatura ambiente)

— 1000 g de farinha

— 1 pacote de fermento em pé

— 250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0vos, 0 agucar, o sal e o agucar
baunilhado ou a casca de lim&o durante
ca. de 10 segundos na fase 1 (1).

m Seleccionar a fase 5 (3) e processar
durante ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3 (2).

m Adicionar a farinha e o fermento e
processar durante ca. de 2 minutos na
fase 1 (1).

m Seleccionar a fase 3 (2) e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Massa quebrada é |

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

—1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de lim&o ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— um pouco de fermento em pé

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y minuto na fase 1 (1) e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6 (3).

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de 2 minuto na fase
1 (1) e, depois, 3-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base



Massa levedada

Receita base

— 500 g de farinha

- 1ovo

— 80 g de gordura (a temperatura ambiente)

— 80 g de agucar

— 200-250 ml de leite morno

— 25 g de fermento fresco ou um pacotinho
de fermento seco

— Raspa de casca de 2 limao

— 1 pitada de sal
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa batida Z_/

— 300 g de farinha

— 3 ovos
sopa (10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de
uma massa

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Receita base

— 1000 g de farinha

— 2 colheres de cha de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de %2 minuto na fase 1 e, depois,
varas para massas pesadas.

Maionese @

— 2 cl. de cha de mostarda

— Y4l de oleo

— 2 colher de sopa de sumo de liméo ou

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a

m Trabalhar todos os ingredientes durante
varas para massas pesadas.
Receita base
— se necessario, juntar 1-2 colheres de
3 a 5 minutos na fase 3 (2) até formar
Massa para pao Z_/
— 3 pacotinho de fermento em po
— 660 ml de agua quente
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as
— 2 ovos
— vinagre
mesma temperatura.

Eliminagao do aparelho pt

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
durante alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, ndo

a guardar.

Eliminagcao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Acessorios especiais

Acessorios especiais

MUZ5ZP1
Espremedor de
citrinos

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ5CC1
Cortadora de
cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZ5FW1

Picador de carne

Para picar carne fresca, para a preparagao de bife
tartaro ou de rolo de carne picada.

MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.

fino (3 mm),

grosso (6 mm)

MUZ45SV1
Adaptador para
farturas

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Com molde metalico para 4 formas diferentes de
bolos

—=" MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
- 3 Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e péo seco.
()
—=_ MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer

espremedor de
fruta

mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira
brava. Seréo tirados os pés as groselhas e, simulta-
neamente, descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicbes

legumes asiaticos

asiaticas de legumes.
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Acessorios especiais pt

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de raspar Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
grosso de batata ou almdndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

o il Disco para Para ralar batatas cruas para “Résti” (= batatas
bolinhos de batata assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
ralada cortar fruta e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela em inox mais ingredientes.
MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela de plastico mais ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e
Tampa de de legumes, para a preparacao de maioneses, para
accionamento triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
para o misturador

em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e

Multimisturador carne, para ralar cenouras, rabanos e queijo, para
raspar nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pecga acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopileTal HOVo yia TNV OIKIAKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO YIA TTOOOTNTES
Kal XpOVOUG £TTEEEPYATiIOG, OUVABEIG yIa TNV OIKIOKA XpAoN.

Mnv UTTEPBEITE TIG ETITPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG

(=» «lMapadeiyuara epapuoywvy BAETE otn ocldida 165).

H ouokeun gival KatdAANAn yia 1o avakdaTepa, To UPWHA Kal TO
XTUTTNMO TPOQiMWYV. H cuokeun dev eMITRETTETAI VO XPNOIKOTTOINOEI
yla TNV €TTECEPYATia AAAWY OUCIWV 1 avTIKEIMEVWY. Me Tn xprion
TWV EYKEKPIYEVWY OTTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW EEAPTNUATWV
gival duvaTEg TTPOOBETEG EQAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE EYKEKPIMEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOCAPTAUATA. Mn
XPNOILOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO HEXPI 2.000 m TTavw aTTd
TNV ETTIQAVEIQ TNG BAAQCCAG.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAASTe TIg! H ouokeun] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav aAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N OUOKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA PE
TTEPIOPIOPEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoel Toug TTIBavoug atro Tn Xpron TNG CUOKEUNG

KivOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

Va XEIPIOTOUV TN oUOKEeUN. Ta TTaidid dev ETMTPETTETAI VA TTAIOUV

ME TN ouokeur]. O KaBapIoPOG Kal N ouvTrpnon atro To XxproTn Ogv

ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUN JOVO OUUPWVA UE TA
oToIXEia oTNV TTIvVakida TUTTOU. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO,
OTaV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUN dgv TTapouaialouv
Kapia ¢nuid. ETTIOKEUEG 0TnN OUOKEUT, OTTWG TT1.X. N aAAayn
TOU KATECTPAMUMEVOU KAAWDIOU oUVOEONG OTO DIKTUO TOU
PEUNATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIA
eEUTTNPETNONG TTEAATWY, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI OI KivOuvol.

m OETETE TN OUOKEUN O€ KAl EKTOG AEITOUPYIAC OTTOKAEIOTIKG E TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
katd mn didpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW R KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KAaAWDdIO O€ €TTAPN YE KAUTA QVTIKEIMEVA A INV TO TPARATE TTAVW
ATTO KOPTEPEG OKMEG.

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKA CUOKEU OTO VEPO 1| UNV

TNV Bd&lete 01O TTAUVTHPIO TIATWYV. Mn XPNOIMOTIOINCETE
Kavévav atpokaBapioTr). Mn XpNOIUOTIOIEITE T CUCKEUN UE
Bpeyuéva xépla.

H ouokeun uetd atrd KABe xpAon, O€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN oUVapPPOAdYNON, TNV ATTOCUVAPUOAdYNoN N

TOV KABapIoud Kal 0€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

/A Kivduvocg Tpaupatiopoy!

Mpiv TNV aAAayn €€apTANATWY i TTPOCAPTANATWY, TA

OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN AEITOUPYIA, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTtrevepyoTroinBei Kal va atroouvoeBei atrd 1o diKTUO Tou
peupaTog. MeTd TNV atrevepyoTToinon eaKOAOUBEI va AsiIToupyei
0 KIVQTAPAG yia Aiyo XpoOvo akoéun. MNepipevete TNV TTANPN
QKIVNTOTTOINON TOU PNXAavIoPoU Kivnong.

Mnv aAAG&eTe TN pUBUION TOU OTPEPOUEVOU Bpaxiova, evw N
OUOKEUN €ival EVEPYOTTOTTOINUEVN.

N€eIToupyEiTE Ta epyaAEia HOVO PE TOTTOBETNUEVO UTTOA,
TOTTOBETNUEVO KATTAKI KAI TOTTOBETNPEVA KATTAKIO TWV PUNXAVICUWV
Kivnong! Ze TTepiTrTwon Xprnong Twv eEapTnUATWy TOTTOBETHOTE TO
MTTOA, TO KATTAKI KAl TO KOTTAKI TOU UnNXaviopou Kivhong ocupgwva
ME TIG 00nyieg!

Kata tn didpkeia Tng Asitoupyiag pun PAZETe TTOTE TA XEPIA OAG
MECQ OTO PTTOA ) 0TV uttodoXr TTARPWOoNG. Mn BAAETE Kavéva
QVTIKEIPMEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECQ OTO PTTOA fj OTNV UTTOO0XN
TARpwong. Kpatdre Ta xépia, Ta AAAIG, T pouxa Kal GAAa
QVTIKEIJEVA HAKPIA ATTO TA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYOAEIQ KAl EEAPTAMATA

2 eCapTAMATA. Z€ TTEPITITWON XPNONG TWV £LOPTNHATWY TTPOCEETE
T600 AUTEG OO0 Kal TIG EKACTOTE CUVNUUEVEG 0BNYIES XPrONG.
XPNOIUOTTOIEITE TO EEAPTNUA JOVO O€ TTANPWGS CuvappoAoynuévn
KardoTtaon. Mn ouvapuoAoyeEiTe Ta €apTAUATA TTOTE OTN BACIKN)
OUOKeEUN. XpNOIYOTIOIEITE TO £EAPTANA HOVO OTNV TTPOPRAETTOPEVN
yI' auto Béon gpyaciag.

Mnv TTIAVETE TO KOPTEPA PAXAipIa KAl TIG AKUES TWV OioKWV
KOTTAG. MidveTe TOUG BIOKOUG KOTTAG JOVO OTNV AKPEN.
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mnv ayyieTe TO yaxaipl TOU PIigEP PE TA XEPIA YUUVA.
Mn BAdeTe Ta XEPIO OAG TTOTE HEOA OTO TOTTOBETNUEVO Wigep!
Mn A&ITOUPYEITE TTOTE TO PICEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.
Mpoooxn Katd Tnv €pyacia e Ta KOPTEPG paxaipia, Katd 10
adeloopa Tou oxEioU Kal KATa ToV KOBaPIoPO.
A\ Kivduvog Zeparioparoc!
Otav douAeleTe KAUTA UAIKA, £€EPXETAI ATUOG OTTO TO XWVi OTO
KaTTaKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Wigep pe 0,5 Aitpa kKauTo i agpilov
UYpPO TO TTOAU.
A\ Kivduvoc aouéiag!
Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiOUV YE T UANIKG OUOKEUQOIAG.
A Mpoooxn!
2UvioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTapaiTATOS YIa TV
ETTECEPYQTia TWV TPOPIMWYV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcITOUpyia).

ZNMAVTIKO!
KaBapileTe oTTwodATTOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion A
OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO DIAOTNHA
ayxpnoigotrointn (=% «KaBapioudc kai gpovrida» BAETE oTn
oelida 163).

A Etre§iynon Twv cupBOAwyv o0Tn OUOKEUN ) avTioToIXa OTA
ggapTpaTa

[E AkoAouBnoTe TIG 0dNyieg Twv 0dnNyIwWV XPAONG.

Mpoooxn! MNepioTpe@dueva paxaipia.

Mpoooxn! MNeploTpe@dueva epyaAcia.
Mnv TTIaveTe 0TO AVOIYPa CUPTTIARPWONG UAIKWV.
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ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd TnG VEAg
oog ouokeung arrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
wpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOCEAISA
HaG.

JuoThuaATa AoPOAgiag el

ZXETIKA JE TNV CUMTTEPIPOPA OE
TEPITITWON EVEPYOTTOINONG KATTIOIOU
OUCTANOTOG ao@aAgiag avaTpégTe oTnv
TAPAYPAPO «AVTIMETWTTION BAABWVY.
H ouokeun dev xpelddetal cuvTripnon.

Meprexdpeva

XpAon cUP@WVA PE TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU ...t 154
ZnNUavTIKEG UTTOOEIEEIG ATPAAEING........... 154
ZUCTAMATA OOQPOAEIOG ... 157
ME HIO PATIG . ceeeeieieeeeeeeeeeee e 157
OECEIG EPYOTTAG wvveeeiviieiiiieeiiiee e 158
XEIPIOPOG it 159
KaBapiopdg kal @povTidd...........cceueee.. 163
DUAAEN <t 164
AVTIHETWTTION BAABWY .eoeeeiiiieeeeeeiie. 164
Mapadeiypata EQAPUOYWVY ......ceeeennnee... 165
ATIOOUPON coeveveeeeeeeeeeeeeee e 166
EIBIK& €EAPTAMATA ..o 167

ZUOTHMOTO Ao @AAEiag

Aoc@dAcia Béong o€ Asitoupyia

BA. oTov Trivaka «©O£o¢€ig epyaaiag»

210 on. 1 kal 3 n ouokeun UTTopPEi va TeBET

povo o€ Asiroupyia:

m OTav 10 PTTOA (11) €x€l TOTTOBETNOET KOl
EXEI OTPAPEI PEXPI VA KOUPTTWOEL.

Aoc@dAeia gk véou

Béong o€ Aeitoupyia Xe TrepiTITWON
OIaKOTTAG PEUPATOG N CUCKEUN TTAPAUEVEI
MET& TNV ATTOKATACTACH TNG TPOPOdOoaiag
oe Aeiroupyia, aAAd o KIvNTAPOG dev
gavagekiva. MNa Tnv €K vEou gvepyoTroinon
YUpIOoTE TOV TTEPIOTPOPIKO DIAKOTITN OTO
0/off, petd evepyoTtroinoTe.

Ao @AaAsia UTTEPPOPTWONG

2 TTEPITITWON TTOU O KIVATAPAG OTAUOTAOEI
QUTOUATO KATA TN XPAON, TOTE €XEI
evepyoTToiNBei N TTpoCTaCia UTTEPPOPTWONG.
Mia mlavA aitia yTropei va givail n
TauTOXPOVN £TTECEPYOTIa TTOAU PEYAAWYV
TTOOOTATWYV TPOPIPWV.

Me pia partia

MapakaAeioBe v’ avoieTe TIG 0ENIBEG PE TIG
€IKOVEG.
Eikéva IX:

Baoikn) cuokeun

1 TAAKTpO atrac@dAiong

2 Xr1pe@oduevog Bpayiovag
Neimoupyia «Easy Armlifty yia Tnv
UTTOOTAPIEN TNG Kivnong Tou Bpayxiova
TTPOG Ta TTAVW (BA. «OECEIC epyaaiacy).

3 MepioTpe@odEVOg SIOKOTTTNG
MeTd Tnv atrevepyotroinon (Béon
0/off) n ouokeun petaBaivel autéuaTa
otnv 1I8avikr 6€on yia TNV aAAayn Twv
EPYOAEiwV.
MUMS52..:
0/off = ZToTT
M = oTiypigia AeiToupyia Je TOV PEYIOTO
apIBud aTPOPWYV, KPATATE TOV OIOKOTITN
yia Tnv €mOupunTr dIGPKEIQ avAPIENG.
BaBpida 1-4, TaxutnTta Asitoupyiag:
1 = 0 YIKPOTEPOG APIBUOG TTPOPWIV,
apyd
4 = 0 peyoAUTEPOG aPIBUOG GTPOPWY,
ypriyopa
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = ZToTr
M = oTiypiaia AeiToupyia Je TOV PEYIOTO
apIBud aTPOPWY, KPATATE TOV OIOKOTITN
yla Tnv €mOuunTr SIGPKEIa avAPIENG.
Babuida 1-7, Tax0tnTa AEIToupyiag:
1 = 0 YIKPOTEPOG QPIBUOG TTPOPWIV,
apya
7 = 0 JeyaAUTEPOG QPIBUOG OTPOPWV,
ypriyopa
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el Ofocig epyaciag

4 'Evdeign Asitoupyiag
(MUMS54../55../56../58..)

AvdBel katd Tn Aeimoupyia
(TrepIoTPEPOUEVOGS BIAKOTTTNG 0TO M

N 1-7). AvaBoofnAvel og TTepiTTwon
OQAAUATWY OTOV XEIPIOPO TNG OUOKEUNG,
KOTA TNV EVEPYOTTOINON TNG NAEKTPOVIKAG
ao@dAsiag ) avtioToixa o€ BAGRN TG
OUOKEUNG, BA. «AVTIMETWTTION BAABWVY.

5 TpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong
MNa Tnv a@aipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KOTToKIOU TNG Kivnong TTIECTE TNV TTiIoW
TTEPIOYT| KOl APAIPECTE TO KATTAKI.

6 Kivnon yla
— KoégTng diapkeiag kai
— Z10QTNG EOTTEPIDOEIdWV
(e101k6 €€GpTNUO™)

Ot1av dev XpnOIUOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG Kivnong.

7 Kivnon yia epyalegia (epyaAeio
avadeuong, EPYAAEIO XTUTTHHATOG,
epyaAeio CuPWPATOG) Kal
KPEATOMNXAVA (€10I1KO €EAPTNHO™)

8 TpooTATEUTIKO KATTAKI Kivnong pisep

9 Kivnon yia 1o pigep (€101k6 e€dpTnua™)
Otav dev XpnoIPoTIOIEiTAl, TOTTOBETAOTE
TO KATTAKI TTPOCTACIAG Kivnaong Wigep.

10 ®UAaén kaAwdiou
MUM52../MUM54../MUMS58...:

BdadeTe 1O KaAWDIO GTOV XWPO KaAwdiou
MUMS55../MUM56..:

Autéuaro auoTnua TePITUANIENG
KaAwdiou

M1roA pe e§apTApATA

11 M1roA amrd avogeidwro xaAuBa

12 Katrdki

EpyaAcia

13 EpyaAeio avadsuong

14 EpyaAgio XTUTTAMATOG

15 EpyaAgio JUNWHATOG ME TEUAYIO
amwénang upung

16 ONAkKn §apTNHATWV
Ma T UAaEN Twv gpyaiciwy Kal Twv
OiOKWV KOTTAG.
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Kog@Ttng diapkeiag
17 MeoTAg
18 Katrdki pe Xwvi mApwong
19 Aiokol KoTrAg
a Aiokog KOTTG dU0 TTAEUpWV —
XOVTPO / WIAG KOWIHO
b Aiokog TpigipaTtog dU0 TTAEUPWV —
XOVTPO/WIAG Tpiyiuo
¢ Aiokog TpIyipaTog — PETPIO TPIYIHNO
20 dPoptag diokou
21 MNepiBAnpa pe dvorypa KEVvwong
Migep*
22 MotAp1 pigep
23 Katraki
24 Xwvi

* Av éva e€dpTnua dev oupTrepIAauBAaveTal
TN ouoKeuaaia TTapadoong, NTTOPEITE va
TO TTPOMNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KaI TV
UTTNPECDIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV.

Oéocig epyaoiag

Eikéva [EI:

Mpoocoxn!

AeIToupyeite TN CUOKEUN PoOvov, oTav
TO epyaAeio / e€apTnUa cUPPWVA UE
TOV TTivaKa auTov £Xel TOTTOBETNOEI 0TN
OWOTA Kivnaon Kal 0Tn owaTr 6€on Kai
orav Bpioketal ot B€on epyaciag. O
OTPEPOUEVOG Bpaxiovag TTPETTEI Va EXEl
KOUUTTWOEI o€ KABe BEon epyaaiag.
Ymodeign

O oTpe@duevog Bpaxiovag ivai
eCoTTAIOPEVOG e TN Asitoupyia «Easy
Armlift», n otoia uttooTNPICel TNV Kivnon
Tou Bpaxiova oTpEWng TTPOG Ta TTAVW.

PUOuion tng Béong epyaciag:

m [aTrOTE TO TTANKTPO ATTACPANIONG KOl
KOUVAOTE TOV OTPEPOUEVO Bpayiova.
YT1rooTnpiTe TNV Kivnon e 1o éva xépl.

m OépTe TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova aThv
emOuunTh B€0n, YEXP! VO KOUUTTWOEL.



Kivnon MUMS52.. MUM
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* ToroB€TnonN / agaipean Tou gpyaigiou
avadeuong, EPYOAEIOU XTUTTAHATOG Kal
epyaAgiou Cuuwparog. Mpdobean peydAwv
TTOOOTATWY £TTEEEPYATING.

Xeipiopodg

A Kivduvog Tpaupartiopou!

BdATe 10 @Ig 0TV TTPIla, 0pOoU
OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG OI TTPOETOINACIEG
yIQ TNV EpyOoia e TN CUCKEUN.

Mpoooxn!

/\EITOUPYEITE TN CUCKEUA POVOV UE TO
epyoaAeio/eCapTnua otn Béon epyaciag. Mn
AeIToupyeite TN cUOKeUR Xwpig @opTtio. Mnv
EKDETETE TN OUCKEUN KOl TO EEAPTAMATA

o€ TTnyég Beppotnrag. Ta pépn dev eivai
KATAGAANAQ yia @OUPVO UIKPOKUUATWYV.

XeIpIopog el

m [piv TNV TTpWTN XpPrion kabapilete KaAd
TN OUCKEUN Kal Ta egapTtriuata, BA. oTo
Ke@aAaio «KabBapiopdg kal @povTiday.

ZnUAvTIKA UTTOdEIENn

O1 OUVIOTWUEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG VIO TNV
TaxUTNTa €pyaciag oTIg TTApoUCES 0dnyieg
XPNONG avagEPOVTal O€ CUCKEUEG JE
TTEPIOTPOPIKO OIaKATITN 7 Babpuidwv. MNa
OUOKEUEG PE TTEPIOTPOPIKG BIAKOTITN 4
BaBuidwyv Ba Bpeite TIG TINEG KABE Popd o€
TTapeVOETEIG HETA ATTO QUTEG.

>TIG TTapouoeg 0dnyieg xprong Bpioketal
£va AUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIMEG VIO
TNV TaXUTNTA €EPyaciag TNG CUOKEUNG O€
XPNon Twv epyaieiwv A avrioToixa Twv
eCaptnudTtwy. Epeig oag ouvioToupe, va
ETTIKOAANOETE TO AUTOKOAANTO QUTO GTN
ouokeun (Eikéva [d).

MposTolpacia

m ToTmoBeTACTE TN BACIKA GUOKEUR ETTAVW
o¢ Agia kal kaBapr] m@Avela.

m TpaBnrgte Tpog Ta £€w TO KAAWDIO
(Eikéva [)).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
Xwpog atmobrkeuong KaAwdiou
TpaBr&re To KOAWDBIO OTO g
€mMOUUNTO IAKOG TTPOG Ta £EW.
MUMS55../MUMS56.. v
Autépato cuoTnua TePITUAIENG
KaAwdiou:

TpaBRgTe TO KAAWDIO PEUIAG

WG 10 €mMOUPNTS PAKOG (TO

1ToAU 100 cm) TTpOG Ta £EW KaI APrjoTE TO
apyd eAeUBePO, TO KAAWDIO €xel KAEIOWOEI
oTtn 6éon auTtny,

Meiwon Tou pAkoug epyaciag:

TpaBnrte eAappd 1o KAAWDIO Kal aProTE
TO VO TUNIXTEI WG TO €MOUPNTO PAKOG.
Katotmv 1papigte ek véou eAa@pd 10
KaAWSIO Kal aproTe To apyd eAeUBepoO, TO
KAAWBIO €XEl KAEIDWOEL.
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el XeIpIopog

Mpoooxn!

Katd tTnv wlnon mpog Ta Yéoa TTpooésTe
Va Jn OTPIPTE TO KAAWDIO. Z€ CUOKEUEG JE
autopaTo ouoTnua TeEPITUAIENG KaAwdiou
pNv wBeite To KAAWSdIO YE TO XEPI TTPOG

Ta pé€oa. Av paykwBei To KaAwdio, TOTE
TPaBNAETE TO PEXPI TO TEPUA TTPOG Ta £EW KAl
aAQPrOTE KATOTTIV VA EAVATUAIXTEI.

m Bddete 10 @I1g 0TV TTpida.

M1ToA KaI gpyalcia

/A KivSuvog Tpaupatiopou amo
TMEPICTPEPOHEVA EpYaAEial

Katd tn Aeiroupyia pun Badgete ToTé 10 XEPI

000G Péoa oTo PTTOA. AOUAEUETE POVO pE

TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI (12).

AMN\GCeTE TO epyaAeio pévo pe

aKIvVNTOTTOINKEVN TNV Kivnon — PETA TNV Bon

€KTOG AsIToupyiag n kivnon e¢akoAouBei va

AeImoupyei yia Aiyo xpOvo Kal akivnToTToIEiTal

oTn B€an aAAayng epyaAciou. Kiveite Tov

oTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akivnToTroinOEi

TIPWTA TO EPYOAEIO.

KaAUTTTETE TOUG PN XPNOIUOTTIOIOUPEVOUG

pnxaviopoug Kivnong TTavToTe JE Td

KOTTAKIO TWV PINXAVIOPWYV Kivnong.

Mpoooxn!

XpPNOIUOTIOIEITE TO PUTTOA POVO YIa £pYATiEg

ME TNV TTapoUoa CUCKEUN.
EpyaAgio avadeuong (13) |

yla TO avokdTepa ¢UuNg

(17. X. C0un KEIK)

EpyaAcgio xTutriuarog (14)

MNa 1o XxTUTTNUA HapEykag, oavTiyi
Kal yla 1o XTUTTNPa eAa@pIds Cuung,
7. X. CUuN PTTIOKOTOU.

EpyaAgio Jupwparog (15)

Ma 10 QUpWpa Bapidg CUPNg Kal yia C
NV avauign UNIKWv, Ta oTroia dev
TIPETTEI VA KOTTOUV (TT. X. OTAPIOEG,
KOPMATIO OOKOAATAG)

Epyaocia pe To 41TOA Kal Ta epyaAgia

Eikéva [3:
m [MatAoTe TO TTANKTPO ATTAC@AAIONG
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO

Bpaxiova otn Béon 2.
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m TOTTOBETACTE TO UTTOA:

TOTTOBETACTE TO PTTOA pE KAION TTPOG
T EUTTPOG KOl KATOTTIV OTTOBEDTE

TO, — OTPEPETE QVTIOETA TTPOG TN Popd
TWV OEIKTWY TOU poAoyiou, YEXPI va
KOUMUTTWOEL.

m Avaloya Je TNV gpyaacia TOTToBETAOTE
oTnv Kivnon 1o gpyaAeio avadeuong,
XTUTTAMOTOG 1) CUMWUOTOG £TCI, WOTE VA
KOUUTTWOEL.

Ymodeign:

Y1odeign: Z1o epyaAeio QUUWPATOG

OTPEPETE TO TEPAXIO aTTwOnong uung,

MEXPI VO UTTOPEI VO KOUUTTWOEI TO EPYAAEIO

(Eikova [3-4b).

m BAATE Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VO
EMECEPYATTEITE, HEGA OTO UTTOA.

m [NatAoTe T0 TTAAKTPO aTTacPAAiong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpayiova atn 6éon 1.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI.

m PubpileTe ToV TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
oTtnv emeuunTn Babuida.

H olUotaon pag:

— EpyoaAgio avadeuong:

AvakareUeTe TTpWwTa 01N Babuida 1 (1),
EMAECTE pETA TN Babuida 7 (4)

— EpyaAcio XTUutTrApaTOG:

BaBuida 7 (4), arraAd avakdTepa oTn
Babuida 1 (1)

— EpyoaAgio JupwpaTtog:

AvakatéyTe TpwTta otn Babuida 1 (1),
CUpwpa otn Babuida 3 (2)

ZupurARPWOoN UAIKWV

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN EKTOG
AeiToupyiag.

®m ZUUTTANPWOTE UAIKG o116 TO Avolyua
OUNTTARPWONG UAIKWV OTO KOTTAKI.

n

m AQQIPEOTE TO KATTAKI.

m [NatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO ﬁ
Bpayiova oTn B€on 2.

m PixveTte Ta UAIKG.



MeTtd TnVv gpyacia

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN EKTOG
AeiToupyiag.

m TpaBdre 10 QIG aTTd TNV TTPIa.

m AQaIPEDTE TO KATTAKI.

m [laTtAoTe TO TTAAKTPO
atrac@ANIong Kai QEPTE TOV ﬁ
oTpEPOUEVO Bpaxiova oTn Béon 2.

m AQaIpéoTe TO epyaAcio atrd Tnv Kivnon.

m AQaIPEOTE TO PTTOA.

m KaBapilete 0Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
KaI ppovTida».

KépTtng diapkeiag

A Kivduvog TpaupaTtiopol

Mnv TAveTe Ta KOPTEPG paxaipia Kal TIG
AKPEG TWV BioKWV KOTTAG. MIdveTe TOUG
BioKOUG KOTTAG MOVO OTNnV AKPn.
TotroBeTeiTe/a@aIpeiTe TOV KOPTN YEVIKAG
XProNG JOVO PE AKIVNTOTTOINKEVN TV
Kivnon f pe ByaApévo 1o @IG aTTo TNV TTpida.
Mn Bdalete Ta xépia 0ag HETQ GTO OTOMIO
TARpWONG.

Mpoooxn!

XPNOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPrONG
HOvo o€ TTARPWG cuvapuoAoynuévn
kataoTaon. Mn cuvapuoloyeite TToTé

TOV KOQTN TTOTE OTN BOCIKA CUCOKEUN.
NEITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG HOVO
oTtn B€an Asitoupyiag TTou deixveTal.

MpooTacia atrd utrepPoOPTWON

Eikéva [&:

MNa va eutrodioTolv peydAeg CnNUIEG OTN
OUOKEUN 0ag O€ TTEPITITWOTN UTTEPPOPTWONG
TOU KOQTN XWPIG UTTOA, 0 dfovag kivnong
TOU KOQPTN XWPIG UTTOA BIABETEI pIa EYKOTTA
(onueio nBeAnuévng Bpavong). e
TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG OTTAdEl 0 GEovag
Kivnong o’ autod 1o onpeio. Kaivoupyio
popéa diokou pe afova Kivnong YTTOPEITE va
TTPOUNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPEDIA TEXVIKAG
€EUTTNPETNONG TTEAOTWV.

XeIpIopog el
Aiokog ko1riig 5U0 TTAEUpWV —
XovTpo / YiAd KOWIpo ®
VIO TO KOWILO @POUTWYV Kal AAXAVIKWV.
Emetepyaoia otn Babuida 5 (3).
XapakTnPIOTIKO OTOV iOKO KOTTAG SITTANG
oyng:
«1» yia mn YepId yia Xovipd KOWIKO
«3» yI0 TN PEPIG YIA WIAG KOWIUO
Mpoooxn!
O diokog Kot dUOo TTAEUPWV BeV gival
KATAAANAOG yia TO KOWIPO OkAnpoU Tupiou,
WwHIOU Kal coKOAATaG. KOBETE TIG
Bpaouéveg TTATATEG HOVOV KPUEG.
Aiokog TpigipaTtog dUo
TTAEUPWV — XOVTPO / YIAG Tpiyipo
YIQ TO TPIWIPO AaXaVIKWYV, @POUTWY Kal
TUPIOU, EKTOG ATTO OKANPO TUPI (TT. X.
Trappeldva). Emegepyacia otn Babuida 3
(2)n4(3).
Ovopaoia oTov dioko TPIYipaTog SITTANG
oyng:
«2» yI0 TN MEPIA YIA XOVTPO TPIWIUO
«4» yia Tn YePIG yia WIAG TPiWIPo
Mpocoxn!
O diokog TpIyipaTog dUo TTAeUpwV B¢V gival
KOTAAANAOG yIa TO TPIWIPO QOUVTOUKIWY 1
Kapudiwv. TpiBeTe TO JOAOKO TUPI HOVO ME
TNV TTAEUPd XovTPOU TPIYWIPATOG OTN
BaBpida 7 (4).
Aiokog TpipipaTtog — péTpio
TPiYINO
yIQ TO TPIYIYO WUNAG TTATATAG, OKANPOU
TUpIoU (TT. . TTapueddva), KPUOG COKOAATOG
KOl (POUVTOUKIWYV 1 KapudIwv.
EmeCepyaaia otn Babuida 7 (4).
Mpoooxn!
O diokog TpIyiyaTog dev gival KATAAANAOG
yia TO TPiYIYO JaAakoU TuploU.

Epyacia pe Tov KOQTN SiapKeiog

Eikéva [€:

m [MatioTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
KOl QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpayiova oTn 6éon 2.
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el XeIpIopog

m TOTTOBETAOTE TO PTTOA:

TOTTOBETHOTE TO PTTOA PE KAION TTPOG T
EUTTPOG Kal KATOTTIV OTTOBECTE TO, OTPE-
QETE AVTIOETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU POAOYIOU, UEXPI VO KOUPTTWOEL.

m [aTroTe TO TTANKTPO
aTrac@ANIong Kal GEPTE TOV
aTPEPOUEVO Bpayiova otn Béon 3.

m AQaipéoTe TO KATTAKI TTPOCTACIAG Kivnong
aTtro TNV Kivnon Tou KOQTN dIapKeiag
Xwpig utroA (Eikéva [€-5a).

m KpatdTe Tov popéa dioKou OTO KATW AKPO,
01 800 PUTEG BEIXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m ToTroBeTAOTE TOV EMOUPNTO BIOKO KOTTAG
1 TPIYINOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG
MUTEG TOU Qopéa diokou (Eikéva [€-6a).
>¢ diokoug BITTANG dYNng TTPOCELTE va
Oeixvel n €mOuunT TTAEUPAE TTPOG TO
Tavw.

m MMdoTe ToV popéa diCKOU GTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETHOTE TOV OTO TTEPIBANUA
(Eikova [€-6b).

m TotroBeTAOTE AT TTAVW TO KATTAKI (TTPO-
0£ETe TO ONAdI) Kal OTPEWTE TO OTN YopPd
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPHQ.

m TOTTOBETACTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
ETMAVW OTNV Kivnon 61rwg OgixveTal aTnv
Eikéva [€-8 kal oTpéwTe TOV 0TN Qopd
TWV OEIKTWY TOU PoAoyIoU WEXPI TO TEPUA.

m [UpIiOTE TOV TTEPIOTPOPIKO BIOKOTITN OTN
ouvIoTWHEVN Babuida.

m BdaATe Ta rpog ere€epyaania Tpd@iua oTov
XWPO TTANPWONG KAl OTTPWETE TA E TOV
TTEOTH.

Mpoocoxn!

ATTOQeUYETE TN CUCCWPEUCN TWV ayabwyv

KOTT G OTO Avolypa £€6d0u.

ZupBouAn: MNa opoiduop@a amoTeAéouaTa

KOTTAG DOUAEUETE Ta AeTTTA ayaBd yia

KOWIUO o€ paTtodkia.

Ymodeign: Ze mepiTrTwon TToU HOYKWOOoUV

Ta €TTEEEPYALOPEVA TPOPIPA GTOV KOPTN

OIAPKEIG XWPIG PTTOA, ATTEVEPYOTTOINOTE

TNV Kou{ivounxavr, ByAATe TO QIS OTTO TNV

TIpila, TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINON TNG

Kivnong, a@aip€oTe TO KATTAKI TOU KOPTN

dlapkeiag Xwpig PTTOA kal adeldoTe Tov

XWPO TTANPWONG.
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MeTd TnV gpyacia

m OLTETE TN OUOKEUN HE TOV TTEPIOTPEPO-
Mevo SIaKOTITN €KTOG AEIToupyiag.

m ZTPEYTE TOV KOPTN SIOPKEIAG XWPIG HTTOA
avTioTPO®A TTPOG TN YOPA TWV BEIKTWV
TOU POAOYIOU Kal a@aIpECTE TOV.

m XTPEQPETE TO KOTTAKI QVTIBETA TTPOG TN
POPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyioU Kal To
APAIPEITE.

B AQaIpEOTE TOV QOopEa BIOKOU HE TOV
dioko. IN autd méaTe pe 10 ddyTUAO ATTO
KATW ToVv G&ova Kivnang (eikova ).

m KaBapioTe 10 pépn.

Migep

A Kivduvog TpaupaTtiopol amé 1o
KO@TEPO paxaipl Tou pigep / TRV
TMEPICTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI OAG PECA OTO

ToTmoBeTNUéVO piep! ApaipeiTe / TOTTOBETEITE

TO Higep povov, 6Tav n Kivnon gival akivnTo-

Troinuévn! Agitoupyeite 1o pigep poévov, otav

€ival ouvapuoAoyNPEVO Kal e TOTTOBETN-

MEVO TO KATTAKI.

A Kivduvog {epaTtiopaTog!

‘Otav douAeUeTE KAUTA UAIKA, ECEPXETAI

atpég atrd 1o Xwvi oTo KATTAKI. [MepiceTe

TO TTOTAPI TOU pigep pe 0,5 Aitpa kauTtd A

a@pifov uypo TO TTOAU.

Mpoooxn!

To piep ptropei va 11a6el ¢nuid. Mn

OOUAEUETE KATEWUYUEVA UAIKG (EKTOG ATTO

Traydkia). Mn Aeitoupyeite 10 piep Gdeio.

Epyacia pe 1o Higep

Eikéva HI:

m [Mardre 10 KOUPTTI ATTACPAAIONG
KOl QEPVETE TOV OTPEPOUEVO J
Bpaxiova oTtn Béon 4.

m AQQIPEDTE TO TTPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong pigep.

m ToTroBeTAOTE TO TTOTAPI Wigep (TO aNUAdI
oTn Aafr) va GUPTTITITEl HE TO ONUAdI OTN
BaoiKA CUOKEUR) KOl OTPEWTE avTiIoTPOPa
TTPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU POAOyIoU
MEXPI TO TEPUAQ.



m Pixvere 10 UNIKA.

MéyioTtn TToooTNnTA, LYPG = 1,25 AiTpa,
MEyIOTN TTOCOTNTA aPPifovTa i KAUTA
uypa = 0,5 AiTpa,

1I8aVIKA TTOOOTNTA ETTECEPYATIAG, OTEPEA =
50-100 ypauuapia.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI KOl OTPEWTE
TO QVTIOTPOPQ OTN POPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyioU PEXPI TO TEpUa oTn AaBn
TOU Wigep. To KATTAKI TTPETTEI VO EXEI
KOUMTTWOEL.

m PubpiCete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN
otnv emBupunTh Babuida.

ZUupTTARPWON UAIKWV

Eikéva HI-8:

m OETETE TN OUOKEUN UE TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN EKTOG
Aeitoupyiag.

m AQQIPECTE TO KATTAKI KOI CUUTTANPWOTE
Ta UAIKG

n

m AQOIPEITE TO XWVi KaI piXveTe Aiya Aiya
Ta OTEPEA UNIKG OTOBIOKA HECT OTTO TO
Aavolyya cUPTTAAPWONG UAIKWV

n

m XUVETE TA UYPA UAIKA HECW TOU XWVIOU.

MeTtd TnVv gpyacia

m OETETE TN CUCKEUN E TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIaG.

m STPEWTE TO WIEEP OTN POPA TWV BEIKTWV

ZupBOoUAR: Zag ouvioToUpE va KabapileTe

TO piCep apéowg YETA TN Xpron.

KaBapiopég kail @povTida
Ta xpnoigoTroloUpeva eEAPTAUATA TTPETTEI
va kaBapifovTal TTPOCEKTIKG JETA aTTO KABE
xperion.

Mpoooxn!

Mn xpnoipotroieite yéoa kabapiopou TTou
xapddouv. O1 emQAaveIEG PTTOPOUV VA UTTO-
oToUV PBopPEG.

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiopég Tng Baoikig

OUOKEUNG

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!

Mn BuBiceTe TN BaCIK CUCKEUR TTOTE péaa

o€ vepo oUTE VA TNV KPATHOETE KATW aTTO

TpEXOUNEVO VEPS. Mn XPNOIKMOTTOINCETE

aTHOKaBapPIOTH.

m TpaBdre 10 QIG aTTO TNV TIPIla.

m XKOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUR KaIl TO TTPO-
OTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE BPeypévo
Travi. Av XPEIOOTE(, XPNOIUOTTOIEITE Aiyo
ATTOPPUTTAVTIKO TTAUCIUATOG TTIATWYV.

B 2Tn OUVEXEIQ OKOUTTICETE T CUOKEUN VO
OTEYVWOEL.

KaBapiop6g Tou PTroA Kai Twv
epyaAgiwv

To WTTOA Kail Ta epyaAcgia gival avBeKTIKA

0710 TTAUCIHO OTO TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn
MOYKWVETE Ta TTAAOTIKG Yépn HECA OTO
TIAUVTAPIO TTIATWY, YIATI UTTOPEN va Peivouv
MOVIUEG TTOPAPOPPWOEIG KATA TN diadikacia
TAUCipaTog!

Ka@apioudg k6@Tn diapkeiag
XWpPig HTTOA
/A KivSuvog TpaupaTtiopou atré Ta
KOQTEPA payaipia!l
Mnv mdveTe Ta KOPTEPA payaipia Kai Tig
aKpEG TwV Siokwv KOTTAG. MNa Tov kaBapi-
oMb xpnolgoTrolgite BolpToa.
‘OAa 1a pépn ToU KOPTN dlApKEiag Xwpig
MTTOA TTAéVOVTQI GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa TNV atropdkpuvon TG
KOKKIVNG XPWONG META TNV £TTECEPYATIiQ
T.X. KAapOTwyv, BPEETe éva TTavi pe Aiyo
A&dI eaynTou Kal TPIYTE W’ auTtd ToV KOPTN
dlapkeiag xwpig PTToA (Ox1 Toug diokoug
KOTTAG). MAUVETE KATOTTIV TOV KOQPTN.

Ka@apiopég Tou pigep

A Kivduvog Tpaupatioyou amé 1o
KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyiCeTe TO paxaipi Tou pigep pe Ta

XEPIA YUVA.

To TroTAPI TOU HigEP, TO KATTAKI KAl TO XWVi

TIAEVOVTal OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV.
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el dUAagn

ZupBouAn: Metd Tnv emmegepyaaia uypwv
OuxVA PTTOPEITE VO KaBapioeTE TO Pigep
XWPIG va XPEIAOTE VA TO aQAIPETETE ATTO
TN ouokeun. MNa Tov okotré auTtd XUVETE
Aiyo vepd pe ammoppuTTavTIKO TIATWY PHECT
OTO TOTTOBETNEVO PieP. OETETE yIa PEPIKA
OeuTEPOAETTTA TO PigEP O€ AeIToupyia
(BaBpida M). XdaoTe TO veEPO TTAUCTHATOG KAl
EeTTAUVTE TO piCep pe KaBapod vePo.
ZnMAvTIKN UTTod€1En

Av xpeialeTal kaBapioTe Tn BAKN
eCapTnUaTwy. MpooéTe TIG UTTOBEIEEIG
@povTidag aTn BnKn.

®UAagn

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

‘Ot1av ¢ XpNOIKOTIOIEITAI N CUCKEUN,

Byadlete 1O QIG TTO TNV TTPICA.

Eikéva [&:

m QuAdTe Ta epyaleia kal Toug BioKoug
KOTTH G 0Tn BrKn €§apTNUATWV.

m QuAdTe TN BNKn €€opTNUATWY YECa OTO
MTTOA.

m [a T @UAAgN oTnV AuBEVTIKI ) CUOKEUO-
oia, BA. eikéva M.

AvTiyeTwTrion BAaBwyv

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV avripyeTwtmion BAaBwv ByadeTe To
@I atod TNV TTPIda.

ZNUAVTIKA UTTO3EIEN yia Thv
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..
Tuxov o@AAPa GTOV XEIPIOPO TNG CUOKEUNG,
N EVEPYOTTOINOTN TWV NAEKTPOVIKWY a0QPa-
A€1Ov i} avTioToIxa KaTToIa BAGRN TNG
ouoKeung Ogixvovtal atrd 1o avapoéofnua
NG £€vOeIEng Aeimoupyiag.

O oTpepopevog Bpaxiovag TPETTel va
£X€l KOUUTTWOEI O€ KABe Béon epyaoiag.
MpooTTabAoTE TTPWTA VA AVTINETWTTIOETE
TO TTPORANUA TToU gp@avioTnKe BACEl TWV
aKOAOUBwWV UTTOdEiCEWV.

BAdBN
H ouokeun dev Eekiva.

164

AvTipeTwTTion

m EAEyETe TNV TpOoodOoTia pe pedpa.

m EAEyETE TO QIG.

m EAEyETe TOV OTpe@OuEvo Bpayiova.
Eival otn cwoTn B8éon; ‘Exel KOUPTTWOEI;

m STPEYTE TO WIEP 1 avTiIOTOIXO TO UTTOA
MEXPI TO TEPUA VO OPIEEL

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI TOU WigeP Kal
OTPEYTE TO PEXPI TO TEPHUA VA OQIEEl.

m TOTTOBETACTE TO TIPOCTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG PN XPNOIUOTIOIOUUEVEG
KIVIOEIG.

m H aopdAcia évavt aBéANTNg
ETTAVEVEPYOTTOINONG Eival EVEPY.
PuBuioTe TN cuokeun oto 0/off kai
KOTOTTIV TTOW OTnV €mMOupnTr B€on.

BAdBn

H ouokeun TiBeTal Kata TN XPHon eKTOG

Aeiroupyiag. ‘Exel evepyotroin®ei n ac@disia

uTTEPPOPTWONG. ETreEepydoTnkav TTOAU

MEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPIPWYV TAUTOXPOVA.

AvTipeTwTTion

m ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN.

m MelAwaoTe TNV TT00OTNTA £TTECEPYATING.

m Mnv uTTepPBEITE TIG EMITPETITEG PEYIOTEG
moooTNTES (BA. «Mapadeiypata
EQappoyrg»)!

BAdBn

Me TrepIoTPEPOUEVN TNV Kivnon TTatBnke

KaTd AGdBog TO TTAAKTPO aTTaCPAAIoNG.

O mTepIoTPEPOUEVOS Bpaxiovag KIVEITal

TTpog Ta TTévw. H kivnon atrevepyotroigital,

dev akivnroTrolgiTal Suwg aTn B€an aAAayng

epyaAgiou.

AvTIgHETWTTION
m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
ato 0/off.
m QEPTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova otn Béon 1. j
m EvevepyoTTOINOTE TN CUOKEUN
(BaBuida 1).
m AtTevepyoTToinoTe {avd TN CUOKEUR.
To epyaAeio akivnToTroigiTal oTn 60N
aAAayng epyaAciou.
BAdaBn
To piep dev EekIva 1) AKIVNTOTTOIEITOI KATH
T xpnon, n kivnon Boupei. MrAokapiouévo
paxaipt.



AvTipeTwion

m OETETE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYiag Kal
ByaATe TO @QIG OTTO TNV TTPIlA.

m AQaIpEOTE TO HICEP KOI ATTOPAKPUVETE TO
EUTTOdI0.

m =QVOTOTTOBETACTE TO Wigep.

m OETETE TN OUOKEUN O€ A&IToupyia.

ZnMAvVTIKN UTTod€1ENn

2€ TTEPITITWON TTOU OEV UTTOPEITE

va avTIHETWTTIOETE €0¢€ig TN BAGRN,

TTOPOKAAEIODE va KAAEDETE TNV UTTNPETIa

TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEATWV.

Mapadeiyyara epappoywv

ZavTiyi

— 100 g-600 g

m XTUTTATE TNV KPEPA YAAOKTOG
1Y% €wg 4 AeTTTd 0T BoBpida 7 (4)
(avé@Aoya Pe TNV TTOCOTNTA KAl TIG IBIOTNTEG
TNG KPEUAG) ME TO EPYOAAEIO XTUTTAUOTOG.

Mapéyka

— 1 éwg 8 aompddia afywv

m XTUTTATE T aoTTPAdIa 4 £wg 6
Aetrté oTn BaBpida 7 (4) ue 10
EPYOAEIO XTUTTAPATOG.

ZUun priokoTou

Baoikn ouvTayn

— 2 afya

— 2-3 KouToAIEG ooUTTag (K.0.) (e0TO
vePO

— 100 g daxapn

— 1 @ak. Bavihia

— 70 g aAelpi

— 70 g Kopv @AGoup

— eVOEXOUEVWIG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE TA UAIKG (EKTOG aTTO TO OAEUpI
KalI TO KOPV QAGOUp), JEXPI VO OXNUOTIOTEI
TTNXTO aPPWIEG Piyua, eTTi 4-6 AeTTTG OTN
BaBuida 7 (4) pe To EpYaAAEio XTUTTAUATOG.

m [upiCeTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oTn BaBuida 1 (1) ka1 avapiyvUueTe TO
KOOKIVIOUEVO aAeUpl Kal Kopv @Adoup,
TTPOCBETOVTAG TO O€ V2 Ewg 1 AeTTTd
KOUTOAIG KOUTOAIGL.

Méyiotn TrooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKA

ouvtayn

)

MapadeiypaTa epapuoywyv el

O

ATAf Q0N

Baoikn ouvrayn

— 6 auyad

— 500 yp. daxapn

— 1 Tpéda aAdT

— 2 @akeAakia Bavilia A 1o EUoua
Y2 Nepoviou

— 500 yp.BouUTupo 1 papyapivn
(Bepuokpacia dwuaTiou)

— 1000 yp. aAeupl

— 1 QAKEAAKI UTTEIKIV TTAOUVTEP

— 250 ml yaAa

m Avapei€te auyd, {axapn, aAdTI Kai
BaviAia } @AoUda Agpoviou TrepiTrou
10 deutepoAeTtta oTn Babuida 1 (1) pe Tov
avadeuTrpa.

m PuBpioTe Tn Babpida 5 (3) ka1 SouAéEwTe
10 TEPITTOU 120 SEUTEPOAETTTA.

m [1poc6éoTe 1O BoUTUPO KAl DOUAEWTE
Ta TTEPITTOU 60 SeUTEPOAETTTA OTN
BaBpida 3 (2).

m [pocBéaTe To aAeUpl Kal TN PTTEIKIV
TTdouvTeP Kal CUMWOTE Ta OAQ TTEPITTIOU
2 Aemrtd otn Bodpida 1 (1).

m PubpioTe otn Babuida 3 (2) kai
TTPooBEaTE OlYA-o1yd T0 YAAQ Yéoa o€
2 \eT1d.

Méyiotn TrooétnTa: 1 Qopd Tn BACIKN

ouvTayn

ZUun 1adpTag

Baoiki ouvtayn

— 125 g BouTtupo
(o€ Bepuokpaaia
dwuaTiou)

— 100-125 g Caxapn

— 1 apyod

— 1 péda ahdm

— Aiyo guopa Agpovioul 1) Aiyn Bavihia

— 250 g aAeupl

— eVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m BAATe OAa Ta UAIKG OTO WTTOA Kal
avapei¢te Ta TPWTA 0T Babuida 1 (1) i
TEP. V2 AeTITO Kal petd otn Badpida 6 (3)
€TTi TEP. 2-3 AETTTA.
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el Améoupaon

A6 500 g aAeupl

m ZUpwaoTe Ta UNIKG €TTi V2 TTEpiTIOU
AeTrTd OTN BaBpida 1 (1) pe 1o epyaAeio
CupWPATOG, CUPNWOTE KATOTTIV ETTI TTEP.
3-4 Aemrtd otn BoBpida 3 (2).

MéyioTn TToooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKNA

ouvtayn

Z0pn pe payida

BaoikA ouvtayn a

— 500 g aAeupi

— 1 apyo

— 80 g Aitrog (o€ Bepuokpaaia dwuaTiou)

- 80 g daxapn

— 200-250 ml xAiapo yaAa

— 25 g ppéokia payia n 1 eok.
atrognpapévn

— Mayid o€ okévn

— =Uopa Y2 Aepoviou

— 1 Tpéda aAdT

m AOUAEWTE OAQ TO UAIKA ETTI TTEPITTOU
Y2 NeTTT6 0Tn BaBuida 1 Kal KaToTIvV ETTi
eP. 3-6 AeTrTd 0N Babpida 3 (2) pe 10
epyaAgio CUPWPATOG.

MéyioTn TTooéTnTA: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvTayn

Z0pun yia upapikd

Baoikn ouvTayn a

— 300 g aAeupi

— 3 aByd

— av xpeiaetal 1-2 kout. oouTrag (10-20 g)
KpUo vepd

m ZupwoTe OAa Ta UAIKG padi yia Trepitrou
3 €wg 5 Aetrtd oTn Babpida 3 (2).

Méyiotn TroooTnTa: 1,5 @opég Tn Bacikn

ouvtayn

Z0pn ywuiov

Baoikn cuvrayn a

— 1000 g aAeupi

— 3 @aKeAdKI Enpn payid

— 2 K. YA. aAdTI

— 660 ml {eaTo vepd

m AOUAEWTE OAQ Ta UAIKA ETTI TTEPITTOU
Y2 NeTTT6 0N Babuida 1 kal KaTéTIv ETTi
Tep. 4-5 AeTrtd 01N Pabpuida 3 (2) ye 10
epyaAeio UPUWPATOG.
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Mayiovéla

— 2 aBya @

— 2 K.T. JOUOTAPda

— Yal NGO

— 2 KouTaAIEG ooUTTaG XUNO Agpoviou ) §udi

— 1 mpéda aAaT

m 1 péla {axapn

Ta UAIKG TTPETTEN Va €X0OUV TNV idia

Beppokpaaia.

m AvakaTeUETE Ta UAIKA (EKTOG aTTO TO AGDI)
VIO JEPIKA DEUTEPOAETTTA E TO Pigep OTN
BaBuida 3 (2) A 4 (3).

m Pubuicete 1o pigep otn Babuida 7 (4),
pixveTte T0 AGdI apyd péoa atrd To Xwvi
KOl XTUTTATE TO Wiyua PEXPI va TTAEEI N
paylovela.

KaravaAwveTte Tn paylovéla ocuvToua,

auTh dev Siatnpeital yia TTOAU.

Atmréoupon
ATtToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPQWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mia atréoupaon Kal agloTroinon Twv
TTOAIWV OUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.



Eidikd e€aptipata el

E18i1ka eSapThpaTa

MUZ5ZP1

2100TNG
€0TTEPIOOEIDWIV

Ma 10 oTOWIPO TTOPTOKAAIWV, AEPOVIWV KAl
YKPEITTQPOUT.

MuUz5CC1
KuBokd®Tng

Ma 70 KOWIUO @POUTWY Kal AOXAVIKWY OE OHOIOUOP-
(OouG KUBoUg

MUZ5FW1
Kpeatounyavn

Ma 10 KOWIPO VWTTOU KPEATOG YIa KIYJ.

MUZ45LS1

&1 dIATPNTWV
diokwv

WIAG (3 mm),
XOvTpO (6 mm)
(koo / TpiwIuo)

MNa v kpeatopnxavr) MUZ5FW1.
WIAG yia TTaTé Kal aAgigpaTa, Xovipo yia AOUKAVIKO
Kal Aapdi.

MUZ45SV1
Mpoodaptnua
UTTIOKOTWV
TTPECAG

lMNa Tnv kpeatopnxavn MUZ5FW1.
Me peTaAAIKO XVvApl yia 4 SIaQOPETIKA oxruaTa
MTTIOKOTWV.

MUZ45RV1
MpocdpTnua
TPIYiNOTOG

Mo v kpeatopnxavn MUZ5FW1.
MNa 1o TRIYINO QOUVTOUKIWY, KaPUdIWY, APNUYSAAWY,
OOKOAATAG Kal EEpoU WwuioU.

MUZ45FV1
MpoodpTnua
QATTOXUMWTA
@poUTWV

MNa v kpeatopnxavr) MUZ5FW1.

Ma TNV amoxUuwaon Joupwy eKTOG ATTO GPAUTIOUA]
Kal TNV TTOATOTTOINON VTOPATAG Kal KpATalyou. Tau-
TOXPOVA ATTOPAKPUVOVTAI QUTOUOTA Of JioXOI KAl Ol
oTTéPOI T7.X. aTTO PPAYKOOTAPUAQ.

MUZ45PS1
Aiokog yia
TTATATEG
TNYavnTég

Ma Tov k6@TN dlapkeiag xwpig ytroh MUZ5DS1.
Ma 10 KOYIPO WHNAG TTATATAG VIO TTATATEG TNYAVNTEG.
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Eidikd e€aptipara

MUZ45AG1
Aiokog Aaya-
VIKWV YIO TNV
QOIaTIKI) Kouliva

lMa Tov KO6PTN dlapkeiag xwpig uroA MUZ5DS1.
KoBel ppoUTa kal Aaxavikd g AETITEG PETEG yIa TNV
aolaTikr Koudiva.

MUZ45RS1 lMa Tov kK6QETN dlapkeiag xwpig uTmoA MUZ5DS1.
Aiokog xovtpou  Ta 1o TPIYIHO WHPAG TTATATAG TT.X. VIO TTATATOKEPTEDES
TPIYiNOTOG 1 MTTAAGKIO TTATATOG.
MUZ45KP1 Ma Tov k6@TN dlopkeiag xwpig ytroh MUZ5DS1.

o o Aiokog yia Ma 10 TPIYINO WHAG TTATATAG YIa POCTI KAl TIATATO-
TO TPIYIPO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO GPOUTWYV KAl AAXAVIKWY O€
TTaTaTag yia XOVTPEG PETEG.
TIATATOKEPTEDEG
MUZ5ER2 270 PTTOA PTTOPEITE Va €TTECEPYAOTEITE PEXPI KAl 750 g
MTTOA a116 avo-  aAeUpl GuV UAIKG.
EeidwTo xaAuBa
MUZ5KR1 370 UTTOA PTTOPEITE VO ETTEEEPYQTTEITE HEXPI KAl 750 g
MtroA ammd TmAa-  aAeUpl ouv UNIKG.
OTIKO UAIKO
MUZ5MX1 Ma v avauién ToTwy, yia TNV TTOATOTToINGN @POUTWY
MAaoTIkd Kal Aayavikwy, yia TNV TTapackeun payloveélag, yia 1o

emiBepa pigep

KOWIMO @POoUTWV Kal Kapudiwy, yia Tov BpupuuaTioud
TTayoKUBwv.

MUzZ5MM1
MoAupigep

Ma T0 KOWIKO ApWHATIKWY XOPTWYV, AQXAVIKWY, UAAWY
KaI KPEATOG, YIa TO TPIYIMO KAPOTWY, PATTAVIOU Kal
TUpPIOU, YIa TO TPIYIPO ENPWV KAPTTWV KAl TTAywHEVNG
OOKOAATAG.

Av kaTtoio £€dpTnua dev oupTTEPIAAUBAVETAI OTN CUCKEUATia TTapadoang, TOTE PUTTOPEITE
Va TO TTPOUNBEUTEITE aTTO TA EIDIKA KATAOTAPATA ) TNV UTTNPECIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTEAATWV.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TO0EDN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaonN yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTa OXETIKA £yypaga XPHong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTioKeUr A N AVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyiko MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar
ve sureler icin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari asmayiniz
(=» “Kullanim érnekleri” bkz. sayfa 179). Cihaz, besinlerin
karistiriimasi, yogrulmasi ve ¢irpilmasi igin uygundur. Cihaz

baska cisimlerin veya maddelerin iglenmesi icin kullaniimamalidir.
Uretici tarafindan izin verilmis baska aksesuarlar kullanarak cesitli
uygulamalarin gergeklestiriimesi de mimkundur. Cihazi sadece izin
verilen orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska
cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalhdir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve kapatiniz.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin (motorun) tamamen durmasini bekleyiniz.

Cihaz ¢alisma konumundayken, ¢evirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz.

Aletleri sadece kap yerlestiriimis, tipa takilmig ve tahrik koruyucu
kapak kapatilmig durumdayken kullaniniz! Aksesuar kullanimi
igin kabi, kapagi ve tahrik koruyucu kapagi talimatlara gore
yerlestiriniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz. Ellerinizi, saglarinizi,
kiyafetlerinizi ve diger kisisel egyalarinizi doner parcalardan
uzak tutunuz.

Aletleri ve aksesuarlari veya 2 aksesuari birden kesinlikle ayni
anda kullanmayiniz. Aksesuarlari kullanirken, bu talimatlar

ile birlikte ilgili aksesuarlara ait kullanim kilavuzlarini da

dikkate aliniz.

Aksesuarlari sadece komple monte edilmis durumdayken
kullaniniz. Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte
etmeyiniz. Aksesuarlari sadece kendileri i¢in 6ngorulen galisma
konumunda kullaniniz.

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

Keskin bigaklar ile ¢alisirken, kabi bosaltirken ve temizlik
yaparken dikkatli olun.

A Haslanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar g¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

171



tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir (= “Cihazin temizlenmesi ve bakimi”

bkz. sayfa 178).

/\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

[:[ﬂ Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

@ Dikkat! Donen bicaklar.
P\ Dikkat! Donen aletler.
&)

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, litfen
internet sitemize bakiniz.
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Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Gilvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmigse.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asiri yiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda ken-
diliginden kapanirsa, agiri yuklenmeye
kargl koruma sistemi aktiflestiriimistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Anza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.



Genel bakis

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin “Easy Armlift”

(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz “isletme pozisyonlar”).

3 Doner salter
Kapatma igleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalhdir.

Kademe 1-4, Calisma hiz:

1 = DUslk devir sayis| — Yavas

4 = Yiksek devir sayisi — Hizl
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS8..:
0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:

1 = DUslik devir sayisi — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 isletme gostergesi

(MUMS54../55../56../58..)

Cihaz calistigi zaman yanar.

(Déner salter M veya 1-7). Cihazin
kullanimindaki hatalarda, elektronik
glvenligin (sigorta) devreye girmesinde
ya da cihazda bir bozukluk olmasi
halinde yanip soner, bakiniz bolim
“Ariza durumda yardim”.

5 Tabhrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
¢ikarmak igin, arka kisma basiniz ve
kapagdi c¢ikariniz.

Genel bakig tr

6 Aletler
— Dograyici ve
— Narenciye sikma linitesi
(6zel aksesuar®)

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karistirma teli, girpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

9 Mikser i¢in tahrik sistemi
(6zel aksesuar®)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

10 Kablo muhafaza bélimii
MUM52../MUM54../MUM58..:
Elektrik kablosunu kablo gozu igine
yerlestiriniz
MUM55../MUMS56..:

Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz gelik karistirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Karistirma teli
14 Cirpma teli
15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni
16 Aksesuar ¢antasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.
Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski — orta incelikte
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli gévde
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tr isletme pozisyonlari

Mikser*

22 Mikser bardagi
23 Kapak

24 Huni

* E@er bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis Uzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari
Resim [=:

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet
asagidaki tabloya gore dogru tahrik
sistemine ve dogru pozisyona takilmig
ve galisma pozisyonunda ise c¢alistiriniz.
Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede ¢evirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun

ayarlanmasi

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
¢cevirme kolunu hareket ettiriniz. Hareketi
bir el ile destekleyiniz.

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

MUMS52.. MUM

54/55/
56/58..

Pozisyon Tahrik

sistemi

@ 1-4 1-7
1 j 7 E O 1-4 1-7
C 1-2 1-3
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MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

[£| 24 | 37

LL@JU 2-3 | 35
Il

7j H;_Lﬁ 3-4 | 57
-

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / ¢ikarilmasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.

Pozisyon Tahrik

sistemi

Cihazin kullanilmasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takil

durumda ve galisma pozisyonunda

calistinniz. Cihazi ici bos ¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar igin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
¢alisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar igin gegerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin gegerli
degerleri, parantez iginde diger degerlerin
pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
¢alisma hizi icin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢ikartma bulunmaktadir. Bu
cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (resim [@).



Hazirlanmasi
m Ana cihazi dizgln ve temiz bir ylizeyin

Uzerine koyunuz.
m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(resim [3]). |
Kablo gozu: %%
Kabloyu istediginiz uzunluga ﬁ
kadar disari ¢ekiniz.

MUM55../MUMS56..

Kablo sarma otomatigi:

Kabloyu bir seferde, araliksiz

olarak istediginiz uzunluga

uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;

boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir.

Kablonun galisma uzunlugunun azaltiimasi:

Kabloyu hafifge gekerek, istediginiz

uzunluga ulasincaya kadar sarilmasini

saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce

cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
Dikkat!
Kabloyu iceri iterken bukmeyiniz. Kablo
sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu
cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.
Kablo sikigacak olursa, kabloyu tamamen
disari ¢ekip aciniz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

MUMS52../MUM54../MUM58..
|
(azm. 100 cm) kadar cekip %
bdylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip kalr.
m Elektrik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi

yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz caligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken galisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stre
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Kullaniimayan tahrikleri her zaman tahrik
koruyucu kapaklar ile kapatiniz.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullaniimalidir.

Cihazin kullaniimasi tr

Karistirma teli (13)
Hamur (6rn. basit hamur)
karistirmak icin kullanilir

Cirpma teli (14)

O
)
¢

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. bisklvi hamuru) hazirlamak
icin kullanilir.

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi

ve dogranmamasi gereken

malzemelerin (6rn. kuru Gzdm,

cikolata pargaciklari) hamura karistiriimasi

icin kullanilir.

Karistirma kabi ve aletler ile ¢caligilmasi

Resim 3:

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma yoninde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz (resim [3-4b).

m [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 1 j
pozisyonuna aliniz.

m Kapag! yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim 6nerimiz:

— Karistirma teli:

Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
kademe 7'yi (4) seginiz

— Cirpma teli:

Kademe 7 (4), diger malzemelere
karistirmak ¢in kademe 1 (1)

— Yogurma kancasi:

Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
kademe 3’de (2) yogurunuz
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tr Cihazin kullaniimasi

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Uzerinden
doldurunuz.

veya

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 j
pozisyonuna aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi déner salter Uzerinden kapatiniz.

m Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

m Kapagi cikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 2 ﬁ
pozisyonuna aliniz.

m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini ¢ikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/\ Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diski-

nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Dograma disklerini sadece kenardan tutunuz!

Dograyiclyi sadece tahrik sistemi (motor)

dururken ve elekirik fisi gekilip prizden gikaril-

misken ana cihaza takiniz / gikariniz. Elinizi
besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiclyl sadece komple monte edilmig
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle
ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiclyi sadece bildirilen isletme
pozisyonunda ¢alistiriniz.

Asiri yliklenmeye karsi koruma

Resim [3:

Dograyicinin agiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngortlmastur. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili
servis Uzerinden alinabilir.
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Cevrilebilen kesme diski —
kalin / ince

Meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir. isleme 5 (3) kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen kesme diski Gizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafy igin “3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvi¢ ekmegi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pisirilmis, dagiimadan
pisen tirden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek igin
kullanilir.

isleme 3 (2) veya 4 (3) kademede
yapiimahdir.

Cevrilebilen raspalama diski Gzerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tdrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba tarafile 7 (4)
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn. par-
mican), sogutulmus cikolata ve findik tarleri
rendelemek igin kullanilir.

isleme 7 (4) kademede yapiimalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir i¢in uygun degildir.
pozisyonuna aliniz.

Dograyici ile ¢aligiimasi
Resim [€:
m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve ¢evirme kolunu 2 ﬁ
m Kabin takilmasi:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitleninceye kadar
saatin ¢alisma yonulinde geviriniz.

-




m Kilit sistemini agma tusuna
basiniz ve gevirme kolunu 3 j
pozisyonuna aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

m istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uglarina
oturtunuz (Resim [€-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz tarafin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini st ugtan tutunuz ve

gbvdenin igine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoniinde
geviriniz.

m Dograyiciyl Resim [€-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Doner galteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilmasini
onleyiniz.

Yararl bilgi: Muntazam kesme sonuglari
elde etmek igin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden ¢ikari-
niz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini agip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Gzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin ¢alisma yonuninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapag saatin ¢calisma yonunin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun igin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [gl).

m Pargalari temizleyiniz.

Cihazin kullaniimasi tr

Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolay: yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan

cikaracaginiz / cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

/\ Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kdpuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gérebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisilmasi

Resim HI:

m Kilit cdzme digmesine basiniz ve
gevirme kolunu 4 konumuna J
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden gikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonunun tersine dogru ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktari =
50-100 gram;

m Kapag takiniz ve saatin ¢alisma yéninln
tersine dogru sonuna kadar mikser
kulpu igine cevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Malzeme ilave edilmesi

Resim H]-8:

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Kapag acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi tUzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin calisma yonunde geviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

Kullanilan aksesuar pargalari her
kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve

akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi

icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve aletlerin

temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik
makinesinde yikanmaya elveriglidir. Plastik
parcalari bulasik makinesine yerlestirirken,
sikismamalarina dikkat ediniz, aksi

halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!
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Dograyicinin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolay! yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Elinizle keskin bicaklara ve dograma diski-

nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firga kullaniniz.

Dograyicinin tim pargalar bulasik makine-
sinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiindz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bicaklardan dolay! yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik

makinesinde yikanabilir.

Yararl bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun igin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulagik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye calistiriniz (kademe M). Deterjanli
suyu dokiip bosaltiniz ve mikseri temiz su
ile durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar ¢antasini ihtiyaca gore
temizleyiniz. Canta igindeki bakim ve
koruma bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini
prizden gekip cikariniz.

Resim [&:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

m Orijinal ambalaj igcinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.



Ariza durumunda yardim

A\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden 6nce, elekirik fisi
cekilip prizden gikariimalidir.

MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58.. icin
onemli bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gOstergesinin yanip sénmesi ile gosterilir.
Cevirme kolu her galisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce
asagidaki bilgilere gore gidermeyi
deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik fisini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilitlenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
gevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma guvenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama ornekleri”) agsmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Ariza durumunda yardim tr

Giderilmesi

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz.

m Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

m Cihazi tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Anza

Mikser calismaya baslamiyor veya
kullanim esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik figini cekip
prizden gikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihazi devreye sokunuz.

i

Onemli not
Eger ariza giderilemiyorsa, lutfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
— 100 g-600 g @
m Kremay 1%2-4 dakika slreyle
7 (4) kademesinde (kremanin
miktarina ve ozelliklerine gore) girpma teli
ile isleyiniz.

Yumurta aki

— 1-8 yumurtanin aki

m Yumurta akini 4-6 dakika sureyle
7 (4) kademesinde ¢irpma teli ile
isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2 yumurta

— 2-3 ¢corba kasigi sicak su
— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri
—70gun

— 70 g nigasta

— Gerekirse kabartma tozu

)
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tr Kullanim érnekleri

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma
teli kopukli bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 (1) kademesine
ayarlayiniz ve elekten gegirilmis olan
unu ve nisastayi, bu kdpuk kivamindaki
malzemeye yaklasik ¥2-1 dakika
icerisinde kasik kasik ilave ederek
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru

Ana tarif @

— 6 yumurta

— 500 g seker

— 1 tutam tuz

— 2 paket vanilya sekeri veya %2 limonun
kabugu

— 500 g tereyagdi veya margarin

— (Oda sicakhginda)

— 1000 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 250 ml sit

m Yumurtalari, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu yaklasik
10 saniye suresince kademe 1’de (1)
cirpici ile kanigtirin.

m Kademe 5’e (3) ayarlayin ve yaklasik
120 saniye igleyin.

m Tereyagdi ekleyin ve yaklasik 60 saniye
kademe 3’te (2) isleyin.

m Un ve kabartma tozu ekleyin ve yaklagik
2 dakika kademe 1’de (1) isleyin.

m Kademe 3’e (2) ayarlayin ve 2 dakika
icerisinde yavas yavas st ekleyin.

Azami miktar: 1 x temel tarif

Pogaca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi
(oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

—250gun

— Gerekirse kabartma tozu

180

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz. Sonra
yaklasik 2-3 dakika 6 (3) kademesinde
karistirma teli ile karistiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri 6nce yogurma kancasi
ile yaklasik ¥z dakika kademe 1'de (1)
karistiriniz. Sonra yaklasik 3-4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile

yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur

Ana tarif

—500gun

— 1 yumurta

— 80 g kati yag (oda sicakliinda)

— 80 g seker

— 200-250 ml 1lik sut

— 25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

— % limonun kabugu

— 1 tutam tuz

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1°de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

— 300 gun

kancasi ile karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

— 3 yumurta

— Ihtiyaca gére, 1-2 gorba kasigi (10-20 g)
soguk su

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde
karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

— 2 cay kasigi tuz

— 660 ml sicak su

m TUm malzemeleri dnce yaklasik %2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklasik

4-5 dakika 3 (2) kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Makarna hamuru
Ana tarif

Ekmek hamuru
Ana tarif

— 1000 g un

— 3 paket kuru maya



Mayonez

— 2 yumurta

— 2 kahve kasid1 hardal

— Yal likit yag

— 2 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

Malzemelerin sicakhgdi ayni olmalidir.

m Malzemeleri (yag harig) birka¢ saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde igleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dékiinliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Il

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

== Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu urln, geri dénlisiimlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet d6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimd icin bir toplama noktasina
g6tlrin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Elden gikartiimasi tr

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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tr

Ozel aksesuar

Ozel aksesuar

MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kullanilr.
Narenciye
sikma Unitesi
MUZz5CC1 Muntazam buyuklikte kipler seklinde meyve ve sebze
Kup kesici kesmek igin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
Et kiyma masi igin taze et kiymak igin kullanihr.
makinesi

03 06 MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
ince (3 mm) Pate, etli borek ve ezmeler icin ince, kizartmalik sucuk
ve kaba (6 ve jambon i¢in kaba.
mm) delikli disk
seti

MUZ45SV1
Sikma hamur
on takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
4 farkli kurabiye sekli igin metal sablonlu.

—= MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
A Rendeleme Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
takimi kucuk kahvalti ekmegdi rendelemek icin kullanilir.
—=_  MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu hari¢, Uzimsu meyve-
on takimi lerin sikilip purelenmesi icin kullanilir. Ayni anda 6rn.

Frenk GzUmU otomatik olarak sapgiklardan ve gekirdek-
ten arindirilir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Patates kizart- Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek igin kullanilir.
masi diski

MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.

Asya turt Asya tiirl sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.
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Ozel aksesuar tr

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullantlir.

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gézlemesi ya

diski, kaba da patates hamurundan kofte yapmak igin ¢ig patates
rendelemekte kullanihr.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanihr.

e Patates Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru

hamuru diski kizartmasi igin ¢ig patates rendelenmesi igin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin

kullanihr.
MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Paslanmaz
celik karistirma
kabi
MUZ5KR1 Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Plastik karis-
tirma kabi
MUZ5MX1 icecek karigtirmak, meyve ve sebze plirelemek,
Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip
mikser Ust buz pargalamak igin kullanilr.
parcasi
MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin,
Cok fonksi- havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik ve sogutul-

yonlu mikser mus gikolata rendelemek igin kullanilr.

Eger bir aksesuar unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Gzerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartjala butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Sipil .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ 2anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici 5
LICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara veriimemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzas
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow

(=» ,Przyktady zastosowania” patrz strona 196).

Urzadzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania oraz ubijania
produktéw spozywczych. Urzadzenia nie wolno uzywac

do przetwarzania innych substancji i przedmiotéw. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoridw przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzadzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwalac¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. W celu wykluczenia zagrozen zleca¢ naprawy
urzgdzenia, takie jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko przetgcznikiem obrotowym.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczyc¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje jeszcze
przez krétki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.
Nie zmieniaé potozenia ramienia urzgdzenia, jezeli urzgdzenie
jest wigczone.

Narzedzia uzytkowac tylko z ustawiong na miejsce miska,
umieszczong pokrywg oraz zatozong pokrywa ostaniajgcg naped!
W przypadku stosowania akcesoriow, miske, pokrywe i pokrywe
ostaniajgcg naped instalowac¢ zgodnie z instrukcjg!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Nie wktada¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki). Nie zbliza¢ do wirujgcych czesci
rgk, wtosdw, ubrania oraz innych przyboréw osobistego uzytku.
Nie uzywac rownoczesnie narzedzia i koncowki z akcesoréw

lub 2 koncéwek z akcesordéw. Przy stosowaniu wyposazenia
przestrzega¢ wskazowek zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, jak rowniez w instrukcjach dotgczonych do wyposazenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji robocze;j.

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz rozdrabniajgcych.
Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!

Nozy miksera nie chwyta¢ gotymi rekoma.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegdlnie folig.
A\ Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawiacC wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to
konieczne do obrobki produktéw spozywczych. Nie wigczacé pustego
urzgdzenia.
A Uwaga!
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania (=» ,Czyszczenie i pielegnacja” patrz
strona 194).
A Objasnienie symboli na urzagdzeniu wzglednie wyposazeniu

[ji] Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukcji
obstugi.

Uwaga! Obracajgce sie noze.

@ Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu SpIS tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem 186
Wazne wskazowki dotyczace
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stronie internetowej. Systemy zabezpieczajgce............c......... 189
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Systemy zabezpieczajace

Blokada wiaczenia
Patrz tabela ,Pozycje robocze®.
Urzadzenie daje sie wigcza¢ w pozycjach
1i 3 tylko wtedy:
m gdy miska (11) jest zatozona

i przekrecona az do zatrzasku.

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzadzenie pozostaje wtgczone, lecz silnik
nie zaczynie ponownie pracowac, gdy
zasilanie zostanie przywrocone. W celu
ponownego wigczenia urzgdzenia ustawic
przetacznik obrotowy na 0/off; nastepnie
wigczy¢ urzgdzenie.

Zabezpieczenie przed
przeciazeniem

Jezeli podczas pracy urzgdzenia silnik
wytgczy sie samoczynnie, oznacza to, ze
wigczyt sie system zabezpieczenia przed
przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze
by¢ zbyt duza ilo$¢ produkidw spozywczych
przetwarzanych na raz.

Sposdb postepowania w przypadku
zadziatania ktéregos systemu zabez-
pieczajacego opisany jest w rozdziale
,Usuwanie drobnych usterek*.
Urzadzenie nie wymaga przeglagdéw ani
konserwaciji.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki

Z rysunkami.
Rysunek IX:

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy

2 Ramie urzadzenia
Funkcja ,Easy Armlift“ wspierajgca
poruszanie sie ramienia urzadzenia
w gore (patrz ,Pozycje robocze®).

3 Przelacznik obrotowy
Po wytaczeniu (potozenie 0/off)
urzgdzenie pracuje jeszcze chwile
i zatrzymuje sie automatycznie w pozycji
optymalnej do wymiany narzedzi.

Systemy zabezpieczajgce pl

MUM52..:

0/off = stop

M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymac
przetagcznik przez potrzebny okres
miksowania.

Zakresy 1-4, predkosc¢ pracy:

1 = niska predkosc¢ obrotowa — wolna,
4 = wysoka predkosc¢ obrotowa — szybka.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = stop

M = wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa, przytrzymaé
przetacznik przez potrzebny okres
miksowania.

Zakresy 1-7, predkosc¢ pracy:

1 = niska predkosc¢ obrotowa — wolna,
7 = wysoka predkos¢ obrotowa

— szybka.

Wskaznik pracy
(MUMb54../55../56../58..)

Swieci sie podczas pracy (przetgcznik
obrotowy na M lub 1-7). Miga przy
btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu
urzgdzenia, patrz rozdziat ,Usuwanie
drobnych usterek®.

Pokrywa ostaniajaca naped

W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej
naped nacisngc¢ na tylng czes¢ pokrywy,
a nastepnie zdja¢ ja.

Naped dla

— rozdrabniacza oraz

— wyciskarki do owocéw cytrusowych
(wyposazenie dodatkowe™)

Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgca.

Naped dla narzedzi

(koncowka do mieszania, do

ubijania, hak do zagniatania) oraz

dla przystawki do mielenia miesa
(wyposazenie dodatkowe™)

Pokrywa ostaniajaca naped miksera
Naped miksera

(wyposazenie dodatkowe™)

Jezeli mikser nie jest uzywany, to nalezy
natozy¢ pokrywe ostaniajgcg naped
miksera.
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pl Pozycje robocze

10 Schowek na przewéd elektryczny
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Umiesci¢ przewod w schowku
MUMS55../MUM56..:

Automatyczne zwijanie przewodu

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali
nierdzewnej

12 Pokrywa

Narzedzia

13 Koncoéwka do mieszania

14 Koncowka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torba na akcesoria
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajgcych.

Rozdrabniacz
17 Popychacz
18 Pokrywa z otworem wsypowym
19 Tarcze rozdrabniajace
a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno
¢ Tarcza do tarcia — $rednio
20 Uchwyt tarcz
21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser*

22 Pojemnik miksera
23 Pokrywa

24 Lejek

* Jezeli jaki$ element wyposazenia nie
nalezy do zakresu dostawy, mozna go
dokupi¢ w sklepach lub za posrednictwem
naszego serwisu.

Pozycje robocze
Rysunek [EI:

Uwagal!

Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy
narzedzie/wyposazenie jest zamocowane
jak pokazano w tabeli na odpowiednim
napedzie, we witasciwej pozycji i ustawione
w potfozeniu pracy.

Ramie urzgdzenia musi zaskoczy¢ w kazdej

pozycji robocze;.
190

Uwaga

Ramie urzadzenia jest wyposazone
w funkcje ,Easy Armlift* wspierajaca
poruszanie sie ramienia w gore.

Ustawianie pozycji roboczej:
m Nacisngc przycisk zwalniajgcy
blokade i przekreci¢ ramie urzadzenia.
Wspomagac reka ruch ramienia
urzadzenia.
m Przesung¢ ramie urzadzenia do zgdanej
pozycji az do zatrzasniecia.
Naped MUMS52.. MUM
54/55/
56/58..

Pozycja

1-2 1-3

L
Ly

| 3-7
> ° 3
2-3 | 35
.
9 j 34 | 57
+ f
34 | 57

w2e b - HE e

7j{_

* Wktadanie/wyjmowanie koncowki do
ubijania, do mieszania i haka do zagniatania,
dodawanie wiekszej ilosci produktow.



Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonczone.

Uwagal!
Urzadzenia uzywac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji

roboczej. Nie wigcza¢ urzadzenia na pusto.

Nie naraza¢ urzadzenia i akcesoridow na
dziatanie zrédet ciepta. Elementy nie sg
przystosowane do kuchenki mikrofalowe;.
m Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzgdzenia“.
Wazna wskazéwka
Zalecane warto$ci orientacyjne dla
predkosci roboczej zawarte w niniejszej
instrukcji obstugi odnoszg sie do
urzagdzen z 7-stopniowym przetgcznikiem
obrotowym. Dla urzgdzen z 4-stopniowym
przetgcznikiem obrotowym, wartosci
orientacyjne podane sg w nawiasach.
W niniejszej instrukcji obstugi znajduje
sie naklejka z wartosciami orientacyjnymi
predkosci pracy urzgdzenia z narzedziami
lub akcesoriami. Zalecamy umiesci¢
naklejke na urzadzeniu (rys. [).

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej
i czystej powierzchni.

m Wyciggnac¢/odwing¢ elektryczny przewdd
zasilajgcy (rys. ).
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Schowek na przewod =
elektryczny: ﬁ
Przewdd wyciggna¢ na
potrzebng dtugosc.

MUMS55../MUM56.. !
Automatyczne zwijanie = dﬁ
przewodu: 9
Przewdd wysungc jednym
pociggnieciem na zgdang

dtugos¢ (maks. 100 cm) i powoli puscic;
przewdd jest zablokowany.

Obstuga pl

Zmniejszanie diugosci wyciggnietego
przewodu elektrycznego: przewdd lekko
pociggna¢ i zwolni¢, aby zwinat sie do
zgdanej dtugosci. Nastepnie ponownie
lekko pociggna¢ i powoli pusci¢; przewdd
elektryczny jest tym samym zablokowany.

Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno

przekrecac przy wsuwaniu. W przypadku

urzadzenia z automatycznym zwijaczem

nie wolno wsuwac przewodu elektrycznego

recznie. Jezeli przewdd elektryczny sie

zablokuje, nalezy go catkowicie wysungé

i powoli puszczac, aby sie zwinat.

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Miska i narzedzia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno

wkiadac rgk do miski. Pracowac tylko

z zatozong pokrywg (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wytgczeniu

i zatrzymaniu sie napedu — po wytgczeniu

urzgdzenia naped pracuje jeszcze krotkg

chwile i zatrzymuje sie w pozycji wymiany

narzedzi.

Ramie urzgdzenia przekreca¢ dopiero po

zatrzymaniu sig narzedzia.

Zawsze ostania¢ nieuzywane napedy

pokrywami ochronnymi.

Uwaga!

Miske stosowaé do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.
Koncéwka do mieszania (13)
do mieszania ciasta, np. ciasta O
rzadkiego
Koncoéwka do ubijania (14)

do ubijania piany z biatek, $mietany @
i lekkich ciast, np. ciasta

biszkoptowego

Hak do zagniatania (15)

do zagniatania ciezkich ciast i do a./
mieszania dodatkéw, ktore nie

powinny by¢ rozdrobnione (np.

rodzynek, wiorek czekoladowych)
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Praca z zastosowaniem miski i narzedzi
Rysunek 3:
m Nacisna¢ przycisk zwalniajacy
blokade i odchyli¢ ramie urzadze- ﬁ
nia do pozycji 2.
m Wktadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obréci¢ przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara az do zatrzasniecia.
m Zaleznie od zadania, wtozy¢ w naped
(az do zatrzasniecia) koncowke do
mieszania, koncowke do ubijania lub hak
do zagniatania.
Wskazowka:
Przy zaktadaniu haka do zagniatania
obrécic¢ odgarniacz ciasta, aby hak mogt sie
zatrzasng¢ (rys. [3-4b).
m Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone
do przetworzenia.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozycji 1.
m Natozy¢ pokrywe.
m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.
Zaleca sie:
— Koncéwka do mieszania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie
1 (1), a nastepnie wybraé¢ zakres 7 (4)
— Koncéwka do ubijania:
zakres 7 (4), wymieszac¢ na zakresie 1 (1)
— Hak do zagniatania:
najpierw mieszac sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie zagniata¢ na zakresie 3 (2)
Dodawanie sktadnikow
m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.
m Dodawac¢ sktadniki przez otwoér wsypowy
w pokrywie.
lub
m Zdjg¢ pokrywe.
m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzgdzenia do pozyc;ji 2.
m Wiozy¢ sktadniki.
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Po pracy

m Wyltgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem

obrotowym.

m Odtgczy¢ wtyczke od gniazdka.

m Zdjgc pokrywe.

m Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie ﬁ
urzgdzenia do pozycji 2.

m Wyja¢ narzedzie z napedu.

m Zdjgc¢ miske.

m Oczysci¢ wszystkie cze$ci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz

A\ Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce

chwytac tylko za brzeg! Rozdrabniacz

zaktadaé/zdejmowac tylko wtedy, gdy urza-

dzenie jest wytgczone a naped nieruchomy.

Nie wktada¢ palcéw do otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacza mozna uzywac tylko wtedy,

gdy jest kompletnie zmontowany. Nie

wolno sktadaé rozdrabniacza na korpusie

urzadzenia. Rozdrabniacz uzytkowac tylko

w przedstawionych pozycjach roboczych.

Ochrona przed przecigzeniem

Rysunek [@:

Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony

jest w naciecie (miejsce przewidzianego

przetomu) zapobiegajace wiekszemu uszko-

dzeniu urzadzenia w przypadku przecigze-

nia rozdrabniacza. W razie przecigzenia wat

napedowy tamie sie w tym miejscu. Nowy

uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.

-

Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki — grubo/cienko

do ciecia owocow i warzyw.
Obrabia¢ na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy
do krojenia na plasterki:

»1 dla grubej strony krojenia

,3" dla cienkiej strony krojenia



Uwagal!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje
sie do krojenia twardego sera, chleba, butek
ani czekolady. Ugotowane ziemniaki
twardego gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia na
wiorki — grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw, owocow
i sera z wyjgtkiem twardego sera (np.
parmezanu).

Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4" dla drobnej strony tarcia

Uwagal!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie
nadaje sie do tarcia orzechow. Miekkie sery
trze¢ tylko na grubej stronie tarczy
na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia — srednio

do tarcia surowych ziemniakoéw,
twardego sera (np. parmezanu),
oziebionej czekolady i orzechéw.

Obrabia¢ na zakresie 7 (4).

Uwagal!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miekkiego i zottego sera.

Zastosowanie rozdrabniacza

Rysunek [€:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozycji 2.

m Wkiadanie miski:
Przechyli¢ do przodu miske i postawic,
obrdci¢ przeciwnie do ruchu wskazoéwek
zegara az do zatrzasniecia.

m Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy
blokade i odchyli¢ ramie j
urzadzenia do pozycji 3.

m Zdjg¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajgcg (rys. [d-5a).

m Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnym
koncu; obie ostre koncoéwki muszg by¢
przy tym skierowane do gory.

Obstuga pl

m Zatozy¢ ostroznie zgdang tarcze do
krojenia lub tarcia na koncéwki uchwytu
tarczy (rys. [€1-6a).

Przy dwustronnych tarczach zwréci¢
uwage, aby zadana strona byta
skierowana do gory.

m Chwyci¢ uchwyt tarcz za gérny koniec
i wiozy¢ do obudowy (rys. [€-6b).

m Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage
na oznaczenia) i przekreci¢ az do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara.

m Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecany zakres.

m Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwoér wsypowy i popychaé
popychaczem.

Uwaga!
Zwracac uwage na to, aby w otworze
wylotowym nie gromadzity sie produkty.

Wskazéwka: cienkie produkty cigé
w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne
rozdrobnienie.

Wskazowka: jezeli wtozone produkty

zablokujg sie w rozdrabniaczu, nalezy

wytgczy¢ robot kuchenny i wyjg¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego, odczekac az

urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma, zdjgé

pokrywe rozdrabniacza i oprézni¢ otwoér

WSYpOWY.

Po pracy

m Wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ rozdrabniacz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjgc.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazoéwek zegara i zdjgc.

m Zdjg¢ uchwyt tarcz wraz z tarczg. W tym
celu nacisng¢ palcem z dotu na wat
napedowy (rys. [3l).

m Umy¢ poszczegolne czesci.
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Mikser

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami / obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego

miksera! Mikser zaktadac/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone

a naped nieruchomy! Mikser mozna

wigczacé tylko kompletnie zmontowany

i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktéw
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Uwagal!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie

wolno przetwarza¢ zadnych zamrozonych
produktow (z wyjatkiem kostek lodu). Nie
wigczaé pustego miksera.

Zastosowanie miksera

Rysunek HI:

m Nacisng¢ przycisk zwalniajacy
blokade i ramie urzgdzenia
odchyli¢ do pozycji 4.

m Zdjg¢ pokrywe ostaniajaca naped
miksera.

m Natozy¢ pojemnik miksera (zgra¢
oznaczenie na uchwycie z oznaczeniem
na korpusie urzadzenia) i przekreci¢ do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.
maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikéw =
1,25 litra;
maksymalna ilos¢ pienigcych sie lub
gorgcych ptynéw = 0,5 litra;
optymalna ilo$¢ miksowanych sktadnikow
statych = 50—-100 graméw;

m Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,
az do oporu w uchwycie miksera. Pokrywa
musi by¢ zatrzasnieta.

m Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

i
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Dodawanie sktadnikow

Rysunek HI-8:

m Wylgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Zdjg¢ pokrywe i dodac¢ sktadniki

lub

m Wyjac lejek z pokrywy i dodac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

lub

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
m Wytgczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
obrotowym.

m Przekreci¢ mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i zdjgc.
Wskazowka: mikser wyczysci¢ najlepiej

zaraz po uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja
Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym
uzyciu doktadnie wyczyscic.

Uwagal!

Nie stosowac¢ zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. Powierzchnie urzadzenia
mogg ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgcg wodg. Nie

wolno stosowac¢ urzadzen czyszczacych

strumieniem pary.

m Odtgcz wtyczke od gniazdka.

m Urzadzenie i pokrywe ostaniajgcg naped
wytrze¢ tylko wilgotng Scierkg. W razie
potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzgdzenie do sucha.

Czyszczenie miski i narzedzia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwréci¢ uwage na to, aby
elementéw z tworzywa sztucznego nie
$cisng¢ w zmywarce, poniewaz moga

ulec trwatej deformacji podczas procesu
zmywania!



Czyszczenie rozdrabniacza

A Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nie dotyka¢ ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Do czyszczenia uzywac

szczotki.

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Wskazéwka: czerwony nalot, ktéry
pozostaje np. po tarciu marchewki, mozna
usunaé przecierajgc czesci rozdrabniacza
(z wyjatkiem tarcz rozdrabniajgcych)
Sciereczka nasgczong kilkoma kroplami
oleju jadalnego. Nastepnie umy¢é
rozdrabniacz.

Czyszczenie miksera

/\ Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie chwytaé gotymi rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna

my¢ w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: po obrébce sktadnikow
ptynnych wystarcza czesto wymycie
miksera bez koniecznosci zdejmowania go
z urzadzenia. Do zatozonego miksera wlaé
troche wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Witgczy¢ mikser na kilka sekund
(na zakres M). Nastepnie wyla¢ wode

i wyptuka¢ mikser czystg wodg.

Wazna wskazoéwka

W razie potrzeby wyczyscic torbe na
akcesoria. Prosze przestrzega¢ wskazéwek
czyszczenia znajdujgcych sie w torbie na
akcesoria.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Prosze wyjg¢ wtyczke z gniazdka siecio-
wego, jezeli urzadzenie nie jest uzywane.
Rysunek [&:
m Narzedzia i tarcze rozdrabniajgce
umiesci¢ w torbie na akcesoria.
m Torbe z akcesoriami przechowywac
w misce.
m Przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu, patrz rysunek .

Przechowywanie pl

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek

nalezy zawsze najpierw wyja¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazoéwka dotyczaca MUMS54../

MUM55../MUM56../MUMS58..

Lampka kontrolna miga przy btedne;j

obstudze urzgdzenia, przy uruchomieniu

elektronicznego zabezpieczenia lub przy
uszkodzeniu urzgdzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢

w kazdej pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprobowac usungé

wystepujgcy problem w oparciu o niniejsze

wskazowki.

Usterka

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Sposoéb usunigcia

m Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne.

m Sprawdzi¢ wtyczke.

m Sprawdzi¢ ramie urzgdzenia.

Czy ramie jest we wiasciwej pozycji?
Czy zatrzasneto sig?

m Mikser lub miske przekreci¢ do oporu.

m Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

m Zatozy¢ pokrywy ostaniajgce na
nieuzywane napedy.

m Zabezpieczenie przed ponownym
wigczeniem jest aktywne. Urzgdzenie
ustawi¢ na 0/off a nastepnie ponownie
przekreci¢ na zgdany zakres.

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas

pracy. System zabezpieczajacy przed

przecigzeniem jest aktywny. Wtozono za

duzo produktéw spozywczych na raz.

Sposéb usuniecia

m Wylgczy¢ urzgdzenie.

m Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych
sktadnikow.

m Nie przekracza¢ maksymalnie
dopuszczalnej ilosci produktow (patrz
~Przykfady zastosowania“)!
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Usterka
Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie urzgdzenia podnosi sie do gory.
Naped wytacza sie nie zatrzymujac jednak
W pozycji wymiany narzedzia.
Sposoéb usuniecia
m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Ustawic¢ ramie wychylne
w pozycji 1. j
m Wiaczy¢ urzadzenie (zakres 1).
m Ponownie wytgczy¢ urzadzenie.
Narzedzie zatrzymuje sie w pozycji
wymiany narzedzi.
Usterka
Mikser nie zaczyna pracowac, albo
zatrzymuje sie podczas pracy, a naped
.brzeczy“. Noz jest zablokowany.
Sposob usuniecia
m Wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
m Zdjg¢ mikser i usung¢ przyczyne
zablokowania noza.
m Ponownie zatozy¢ mikser.
m Wiaczy¢ urzadzenie.
Wazna wskazoéwka
Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrécic
sie do naszego autoryzowanego punktu

Przyktady zastosowania

Bita Smietana

— 100 g-600 g

m Smietane ubija¢ koncéwka do
ubijania na zakresie 7 (4) przez
1%2 do 4 minut - zaleznie od ilosci
i wtasciwosci Smietany.

Biatko

— 1 do 8 biatek z jaj

m Biatka ubija¢ koncoéwkg do
ubijania przez 4 do 6 minut na
zakresie 7 (4).

serwisowego.
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Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

— 2 jajka

— 2-3 tyzki gorgcej wody

— 100 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 70 g maki

— 70 g mgki ziemniaczanej

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane skfadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ koncéwkag do
ubijania przez ok. 4-6 minut na zakresie
7 (4), az do mocnego spienienia.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zakres 1 (1) i dodajgc tyzka przez
otwor wsypowy przesiang make i make
ziemniaczang mieszac dalej przez
ok. ¥2 do 1 minuty.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto ucierane

Przepis podstawowy @

— 6 jajek

— 500 g cukru

— 1 szczypta soli

— 2 torebki cukru waniliowego lub otarta
skérka z %z cytryny

— 500 g masta lub margaryny
(o temperaturze pokojowe;j)

— 1000 g maki

— 1 torebka proszku do pieczenia

— 250 ml mleka

m Jajka, cukier, sél i cukier waniliowy lub
skorke z cytryny mieszaé koncowkg
do mieszania przez ok. 10 sekund na
zakresie 1 (1).

m Ustawi¢ na zakres 5 (3) i mieszac przez
ok. 120 sekund.

m Dodac¢ masto i mieszac przez
ok. 60 sekund na zakresie 3 (2).

m Dodac¢ make oraz proszek do pieczenia
i mieszac przez ok. 2 minuty na
zakresie 1 (1).

m Przestawi¢ na zakres 3 (2) i przez
2 minuty dodawac¢ stopniowo mleko.

Maksymalna ilosé: 1 x przepis

podstawowy

)



Ciasto kruche

Przepis podstawowy

— 125 g masta (o
temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1 jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

m Podane sktadniki mieszac koncowka do
mieszania przez ok. 2 minuty na zakresie
1 (1), nastepnie przez ok. 2-3 minuty na
zakresie 6 (3).

e

Powyzej 500 g maki:

m Sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
przez ok. 2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto drozdzowe

Przepis podstawowy a

— 500 g maki

— 1 jajko

— 80 g ttluszczu (o temperaturze pokojowej)

— 80 g cukru

— 200-250 ml letniego mleka

— 25 g Swiezych drozdzy lub 1 paczka

— drozdzy suszonych

— otarta skorka z ¥z cytryny

— 1 szczypta soli

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 3-6 minut
na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis

podstawowy

Ciasto na makaron

Przepis podstawowy a

— 300 g maki

— 3jajka

— w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe
(10-20 g) zimnej wody

m Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto
przez ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis

podstawowy

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy
— 1000 g maki

Przyktady zastosowania pl
— 3 opakowania suszonych drozdzy
— 2 tyzeczki soli

— 660 ml cieptej wody

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania przez ok. %2 minuty na
zakresie 1, nastepnie przez ok. 4-5 minut

na zakresie 3 (2).

Majonez

— 2 jajka

— 2 tyzeczki musztardy

— Yal oliwy

— 2 tyzki soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature.

m Sktadniki (oprécz oliwy) miksowac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2)
lub 4 (3).

m Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres
7 (4), dolewac powoli oliwe przez lejek
i tak dtugo miksowac, az powstanie
emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie —

nie przechowywac¢.
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Akcesoria dodatkowe

MUZ5ZP1
Wyciskarka
do owocow
cytrusowych

Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.

MUZ5CC1

Przystawka
do krojenia
w kostke

Do ciecia owocow i warzyw na réwne kostki

MUZ5FW1
Przystawka do
mielenia miesa

Do rozdrabniania swiezego migsa na tatar lub kotlet
mielony.

MUZ45LS1
Zestaw sitek
do mielenia
drobnego

(3 mm),
grubego

(6 mm)

Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
Sitko drobne dla pasztetéw i past, grube dla kietbasy
i boczku.

MUZ45SV1
Przystawka
do wyciskania
ciastek

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Z metalowym szablonem dla 4 r6znych ksztattow
ciastek.

MUZ45RV1
Przystawka do
tarcia

Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
Do tarcia orzechow, migdatdw, czekolady i suchych
butek.

MUZ45FV1

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.

Przystawka Do wyciskania na mus owocéw miekkich, oprécz
do wyciskania malin, pomidoréw i owocow dzikiej rozy. Jednoczesnie
OWOCOW np. porzeczki sg automatycznie odrywane z todyzek
i pozbawiane pestek.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Do cigcia surowych ziemniakow na frytki.
frytek
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MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Tnie owoce i warzywa na drobne paski do potraw
krojenia kuchni azjatyckiej.
warzyw kuchni
azjatyckiej
MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do Do tarcia surowych ziemniakéw, np. na placki

tarcia na grubo

ziemniaczane lub kluski.

Miska do mie-
szania ze stali
nierdzewnej

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza Do tarcia surowych ziemniakéw na szwajcarski placek
do tarcia ziemniaczany, do cigecia owocow i warzyw na grube
ziemniakow plasterki.

MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki

dodatkowe.

wielofunkcyjny

MUZ5KR1 W misce mozna mieszac do 750 g maki plus sktadniki
Miska do dodatkowe.

mieszania

z tworzywa

sztucznego

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Blender przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow
z tworzywa i orzechow, do kruszenia lodu.

sztucznego

MUZ5MM1 Do siekania ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na
Mikser widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia

orzechow i schtodzonej czekolady.

Jezeli jaki$ element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego serwisu.
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BukopucTaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbkK ANsi Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaiHUX ANst AOMALLHbOrO rocnofapcTBa KinbKOCTSX i Bigpidkax
yacy. He MoxxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (=» «[lpuknadu Ornsi sukopucmaHHsi» ous. cmop. 211).
Llen npunag npugatHuM Ans nepemMillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
30MBaHHS Xxap4yoBUX NPOAYKTIB. He BMKOpUCTOBYNTE nNpuniag ans
nepepobKu iHLWNX Ppe4YOBUH YK NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTaHHS
A03BOINEHNX BUPOOHVKOM AOAATKOBUX AETanen MOXITUBI TakoxX
AOOATKOBI BUAM 3acTOCyBaHHs. BukopucToByiiTe npunap Tiflbku 3
A03BOSIEHUMN OpUriHANbHUMK YacTUHaMK Ta npunagasam. Hikonun He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragns ang iHwWux npucTpois.
BukopucTtoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMilLeHb 3a KIMHaTHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauii, 4oTpumymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUcTyBaHHS
iHLWWM Nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKK, SKi
BUHMKNM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHnmm, ceHcopHumn abo
MeHTanbHUMKN Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuNagomM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNW NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS MpUnagoM Ta po3yMitoTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XMUBMEHHA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. OYULEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA noxexi!

m [Npunag 0o3BonNseTbLCSA NigKNIOYaTN 4O PO3ETKN WU eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuuu,.
He kopuctyntecs npunagom, Ko kabenb X1BNEHHS i npunag,
MatoTb Oyab-AKi MOLIKOAXKEHHS. 3 METOI YHUKHEHHST PU3KKIB
PEMOHT Npunaay, Hanpuknag 3amiHa NOLIKOAXKeHOoro kabernto
XUBMNEHHS, NOBUHEH BUKOHYBATUCS TifTbKM HALLMM CEPBICHUM
LEHTPOM.

m [Tpynag BMuKat Ta BUMUKATU BUKITHOYHO NOBOPOTHUM
nepemMmkayem.
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MpaBuna TexHiku 6eanekn

Hikonu He nigknoYanTe npunag 4o BUMUKAYiB 3 rOQUHHUKOBUM
MEXaHi3MOM 4K PO3ETOK 3 AUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwante BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harmnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha nnuTy. Kabenb XXMBNEHHSA He MOBMHEH TOPKATUCA 4O rapsynx
YacTuH abo rocTpux Kpais.

Hi B skomy pasi He 3aHyproniTe OCHOBHUI BrioK Npunagy y Boay i He
MUWTE B NOCYOOMUIMHIN MaLLVHI. He BUKOPUCTOBYNTE NApPOOYNUCHUK.
He kopucTynteca npunagom, Konm BaLli pyku BOSIOri.

O60B’A3KOBO BigKoYanTe Npunag Bif enekTpomMepexi B Takmnx
BUNagKax: Nicrs KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKnagaHHAM,
po3bupaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKIA HECnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6e3 gornagy.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHowo npunagas abo AOLATKOBYX €neMeHTiB, ;u<i
pyxatoTbCs MiA vac poboTu, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Bif €aHaTy
Bif, enekTpomepexi. [icns BUMKHEHHs NpyBoA Lie Aesikni Yac
NpoJoBXye pyxaTucs. [loyekantecs NoBHOI 3ynuHKU NpuBoaa.
He nepecTtaBnanTe NnoBOPOTHWUIA BaxXirnb, MOKM npunag,
YBIMKHEHUI.

BukopuctoByBaTn Hacagku AO3BOSISETLCA TiflbKM Y TOMY BUMNAAKY,
SIKLLO BCTAHOBSEHO Yally, KpULLKY npunagy 1a 3axXUCHy KpULLKY
npusoaa! Npu 3acTocyBaHHi Npunagasa 3anexHo Bif, iIHCTPYKLUIN
BCTaHOBITb Yallly, KPpULLKY npunagy Ta 3axucHy KpuLlKy npusoga!
Mig Yac poboTn npunagy KateropudHo 3abopoHEHO 3acoByBaTH
pyku B Yally abo npuinmansH1n NoTok. He BBOAITL B Yally 4u B
NPUUManbHWI NIOTOK XXOAHUX MPEAMETIB (Hanp., KyXOHHY IOXKY).
Pyku, Bonoccsi, oAasr Ta iHwWi iIHCTpYMEHTW YK Npunaaas cnig
TpUMaTK nofdani Bif YacTuH npunagy, Wwo obepTatoTbes.

He BUKopuCTOBY/TE OAHOYACHO Hacadku Ta Npunaaas

abo 2 pisHux npunaaas. Mg yac BUKOPUCTaHHS Npunagas
AOTPUMYATECS 5K LMX, TaK | JOAAHUX IHCTPYKLIN 3 ekcrinyaTauir.
Mprnapas BUKOPUCTOBYMTE TifbKM y NOBHICTIO 3ibpaHoMy

cTaHi. MNpunagasa Hikonu He 36npanTe Ha OCHOBHOMY 6roLi.
BukopucToByiTe npunagas Tinbku B nepeabadeHomy ans Lboro
po60OYOMY NOMOXKEHHI.

He TopkaTncsa roctpmx HOXIB i KaHTIB ANCKIB AN NoApiOHEHHS.
Aunckn gna nogpibHeHHA MoXxHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

He TopkaTtucs HoxiB GrieHaepa oroneHnMmn pykamu.

He BcTpomnsiiTe pyku Ao BCTaHoBneHoro 6nexgepal He
BUKOPWCTOBYITe GrieHaep 6e3 BCTaHOBMNEHOT KpULLKY.
[MoBOAKEHHSA 3 TOCTPUMWN HOXaMMW, CMIOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyoTb 06epEXHOCTI.
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/\ He6e3sneka OTpUMaHHA onikis!
IMig yac nepepobkn rapsaymx NpoaykTie B GrieHaepi 3 BOPOHKM B
KpuLuLi BUCTynae napa. 3anosHoBaTn Makcumym 0,5 niTpiB rapsayoi

abo niHUCTOI pignHMW.
/\ He6e3neka 3aayiweHHs!

He posBonante Oitam rpatucs 3 nakyBanbHUM MaTtepianioMm.

/\ Ysara!

PekomeHOyeTbCS Hi B AKOMY pasi He 3anuwiat npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NoTpibHO Ans nepepobkn NpoaykTie. He BMukanTe

npunazg BXonocry.
A Baxnuso!

[Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA, a TakoX Nicrs Tpusanoro
HEBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxigHo ounwaTtn (= « OyuweHHs i

0oensid» dus. cmop. 209).

/\ MosicHeHHA cMMBONIB Ha npunaai abo npunapAi

[jz] [oTpnmyBaTUCA BKa3iBOK IHCTPYKLLT 3 BUKOPUCTAHHSA.

O6epexHo! ObepToBi HOXI.

O6epexHo! ObepToBi Hacaaku.
He BCTpOMNATM pyk 40 3aBaHTaXKyBasrlbHOrO OTBOPY.

LLnpo BiTacmo Bac 3 nokynkoro HOBOro
npunapy dipmun Bosch. logaTkoBy
iHdopmaLuito npo Hawy npoaykuito Bu
3HangeTe Ha Hallin cTopiHui B IHTepHeTi.

3micT
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Cuctemu 6esneku

BrnokyBaHHS NPOTU BBIMKHEHHSA

[OuBe. Tabnuuo «Pobo4i NONOXKEHHs».

Mpunag Bmukaetbesa B non. 11 3 nuwe togai:

m Konuv Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3adhikcoBaHe NONOXKEHHS.

EnOKyBaHHSI nOBTOPHOIro
BBiMKHEHHS

Mg Yac nepepsu B nogadi CTpymy npunag
3anvWwaeTbCs BBIMKHEHVM, ane ABUTYH He
3aBOAMTLCA Mi3HilLe Npu nogadi CTpymy.
[Ins NOBTOPHOro BBIMKHEHHS YCTAHOBITb
nepemukay Ha 0/off, a NOTiM BBIMKHITb.
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uk KopoTtkuii ornsag

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

B pasi camMoCTiiHOro BUMKHEHHSA

OBUWryHa nig vac ekcnnyarauii, 3axucT

BiJ NepeBaHTaXKeHHs akTuBoBaHuin. Lie
MoXe ByTn CnpuYMHEHe 0gHOYaCHOK
nepepobKkoro 3aHaATO BENUKOI KiNTIbKOCTI
NPOAYKTIB.

3axoau B pa3i BBIMKHEHHSA cUCTeMMU
6e3neku onucaHi B po3gini «donomora
npu HernonagkKax».

Mpunag He noTpebye TeXHIYHOrO Aornsaay.

KopoTkun ornsag

Byab nacka, posropHiTb CTOPIHKM 3
MarsoHKaMu.
MantoHok [X:

OcHoOBHUI GNoOK

1 KHonka po36roKyBaHHS

2 [loBOpOTHMI BaxXinb
PyHkuia «Easy Armlift» gna
NiaTPUMaHHS pyXy BaXern JOBEpXY
(amBiTbCA «POGOYI NONMOXEHHSI»).

3 TlMoBOpOTHUI NepeMuKay
Micnsa BuMkHeHHs (nonoxeHHs 0/off)
npunag aBToMaTUYHO NPUXOAUTL B
OonTMMarnbHe NOMNOXEHHS ANA 3MiHU
HacafoK.
MUM52..:
0/off = cton
M = MOMeHTarnbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLIMM Yncriom obopoTiB, TpUManTe
nepemMuvkay nNpoTArom Yacy noTpibHoro
ans nepepobku.
CryneHi 1-4, poboya LIBNAKICTb:
1 = HM3bke Yncno 06opoTiB — NOBINLHO,
4 = BUCOKe 4ncno obopoTiB — LIBUAKO.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS58..:
0/off = cTon
M = MOMeHTarnbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLIMM Yncriom obopoTiB, TpUManTe
nepemMuvkad nNpoTArom Yacy noTpibHoro
ansi nepepobku.
Cryneni 1-7, poboya LIBNAKICTb:
1 = HM3bke Yncrno 06opoTiB — NOBINLHO,
7 = B/UCOKe 4Mcrno 060poTiB — LLBUAKO.
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4 |HpukaTopHe Tabno
(MUMb54../55../56../58..)

CsiTuTbCA Nig Yac poboTn (nepemmkay
Ha M abo 1-7). brninmae B pasi Henonagok
B YNpaBniHHi Npunagy, Npv cnpawutoBaHHi
€neKTPOHHOro 3anobixkHuka abo AedekTi
npunagy, AvBITbCA po3ain «fJonomora
npu Hermonagkaxy.

5 3axucHa kpuwka npuBoay
LL|o6 3HATK, HATUCHITb Ha 3aXUCHY
KPULLIKY MPUBOAY 3334y i 3HIMITb.

6 [MpwuBig ansa
— baraTopyHKLiOHaNbHOI Hapi3KK i
— npeca Ans uMTPycoBUX
(CneuianbHi npunagna™)

Mpw HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
3aXM1CHOIO KPULLKOHO.

7 TpwuBig pnAa Hacapok (BiHWYOK-
Milarka, BiHM4OK-36vBarnka, ra4ok
ANsi 3aMillyBaHHS) i M’icOpyoKu
(CneuianbHi npunagna™)

8 3axucHa KpuwkKa npuBoay bneHaepa

9 Tpusig ansa bnenpepa (CrneujianbHi
npunagas®)

Mpw HEBMKOPUCTaHHI 3aKpUTK NPUBIA
OneHaepa 3axXMCHOK KPULLIKOKD.

10 Bigcik ansa 36epiraHHA kabento
MUM52../MUM54../MUMS58..:
PoamicTiTb kabenb y Bigciky Ang kabento
MUM55../MUMS56..:

ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHS Kabento

Yawa 3 npunagaam
11 Yawa 3 HepxaBito4oi cTani
12 Kpuiuka

Hacapgku

13 BiHM4oOK-Milanka

14 BiHM4oK-30MBarnka

15 Mayok Ansa 3amiwyBaHHA 3
BigXxunoBayem Ticta

16 Cymka ansa npunaans
[ns 36epiraHHa HacadokK i pixky4nx
OVUCKIB.

BaratodyHKuioHanbHa Hapi3ka
17 WroBxau
18 Kpuiika 3 npunoMHUM ByHKepoM



19 Ouckn gnsa noapibHeHHA
a [1BOCTOPOHHI OUCK ANSA Hapi3aHHs —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMOKM
b [BOCTOPOHHS WATKIBHULA —
KpynHo / Api6Ho
¢ [uck-TepTka — cepenHbO
20 Tpumau guckiB
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM

Bnenpep*

22 Kenux 6neHgepa

23 Kpuuwka

24 BopoHka

* deTani, gk He BXoA4ATb 4O KOMMMEKTY
NocTaBKM, MOXHa 3aMOBUTM Yy TOpriBni Ta
cnyx6i cepsicy.

Po6o4i nonoxeHHsA
MantoHok [:

YBaral!

Mpunag cnig ekcnnyaTyBaTtu TinNbky,
SKLLO Npunaaasi/HacagkyM BCTaHOBMEHI 40
NpaBuUIbHOrO NPUBOAY Ta y NPaBUbHOMY
NOMOXeHHi y BiANOBIAHOCTI 3 L€t
Tabnuueto Ta 3HaxoaaTbCcsa y pobovomy
NONoXeHHi. MoBOPOTHMI BaXiNb NOBUHEH
6yTn 3adikcoBaHMM B Nasy B KOXKHOMY
poBO4OMY MOMOXKEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHMIA Baxinb ycTaTkOBaHWU
dyHkuieto «Easy Armlifty, aka nigTpumye
pyX MOBOPOTHOIO BaXemo JOBEPXY.

Po6oui nonoxeHHs uk

YcTtaHoOBKa po6040ro nonoxeHHs:

m HatucHyTM kHonmKy po36roKkyBaHHSA
Ta NOBEPHYTU NMOBOPOTHUI BaXifb.
MigTpumyBaTh pyx OQHIEID PYKOLO.

m [NoBepHYTN NOBOPOTHMI BaXinb B GaxaHe
NONOXeHHA A0 dikcauii.

Mono-
XeHHA

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

Mpueig

1-4 1-7

13 71

=8

w2e b - HC e

1-2 1-3

w
=

l 3-7
i A
2-3 | 35
]
9 ‘j 34 | 57
+ H
34 | 57

7£(_

* YcTaHoBKa / 3HIMaHHSA BiHUYKa-30MBanku,
BiHWYKa-MilLarnku 1 radka angd samily-
BaHHS; A04ABaHHA BEMMKOI KinbKOCTi Mpo-
OYKTIB Ansi nepepobku.
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uk YnpaeniHHs

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBmyBaHHs!

BmukaTtu wrencenbHy BUIKY 4O PO3ETKU
TiNbKW Nicna 3akiHYeHHs1 yCix NigroToBoK A0
po6oTun 3 npunagom.

YBaral!

Mpunag cnig ekcnnyaTyBaTtu TiNbky 3

npunagasm/Hacagkamu B pobovomy noso-

XKeHHi. He excnnyaTyBaTtu npunazg nopox-

HiM. TpumaTtu npunag Ta npunagasa nogani

Big Mkepen Tenna. [letani He MoXHa BUKO-

pUCTOBYBaTW B MiKPOXBUITbOBIN Nevi.

m [Nepen nepLumMmM BUKOPUCTAHHAM Npunag
Ta npunaaas cnig peTenbHO NOYNCTUTH,
amB. «OuunLLEeHHs | gornany.

BaxnuBa BKasiBKa

PekomeHOoBaHi B L IHCTPYKLIT 3 BUKOPU-
CTaHHS OPIEHTOBHI 3HAYEHHS1 poboYOi LWBMA-
KOCTi 3a3HayeHi Ansa npunagis 3 7-cTyniH4ac-
TMM MOBOPOTHUM NepemMukadeM. 3HaueHHs
Ang npunagis 3 4-cTyniH4acTMM NOBOPOTHUM
nepemMukayemM HaBeeHi Mopsaa B AyXKax.
[aHa iHCTpyKuUis 3 ekcnnyaTauii MicTUTb
HaKnenky 3 ycTaHoBKamu poboYOi LWBMOKOCTI
npunagy npv BUKOPUCTaHHI Hacagok Ta
akcecyapis. My pekoMeHOyeEMO NpUKNeiTn
L0 HaKnenky Ha npunaz (mantoHok [).

MigroroBka

m BcTaHoBWUTM OCHOBHUMI GrOK Ha piBHIN Ta
YUCTI NOBEPXHI.

m ButsarHytu kabenb (MantoHok [B]).

MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Bigcik ansa kabenio: %-.,-;h,
ButarHytu kabenb fo 6axaHoi ﬁ
OOBXUHW.

MUMS55../MUMS56..

ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHSI

kabento: ButarHytn kabenb

OHVM PYyXOM [10 6a>|<aH0|

poBxuHM (makc. 100 cm) Ta BignycTuTn
NoBiNbHO; Kabenb 3yMUHUTLCS Ha MICLL.
CKopoYeHHs1 pobo40i AOBXUHM Kabento:
MoTarHyTn 3nerka 3a kabenb, a NoTiM
3MoTaTu Moro 4o 6aXkaHoi AOBXKUHU.
MoTim 3HOBY 3nerka NOTArHyTY 3a kabenb
Ta BiANyCTUTU MOBINbHO; Kabernb
3YNUHUTLCA Ha Micui.
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YBara!

He nepekpyyyBatu kabernb nig yac noro
3MOTyBaHHSA. He BknaganTte kabernb

Bi, PyKv B Mpunagax 3 aBToMaTnyHuM
3MOTYBaHHAM. FAKLO kabernb
3aCTOMOPUTLCS, NOrO CIlifl MOBHICTIO
BMINHSTW, @ MOTIM 3HOBY 3MOTaTMK.

m BcraBuTn wrencensHy BUNKY B pO3ETKY.

Yawa i npunagos

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epToBMMM
Hacagkamu!

MMig yac po6oTK HiKONM HE BCTPOMNATU

pyku oo Yawi. MpautoBaTtu nuwle 3i

BCTaHOBIMEHOK KpULLKOO (12)!

Hacagkn moxkHa MiHATK Tinbky nicns

3YNUHKN NPUBOAY — NPUBIA NPOAOBXYE

pyxaTucs Lie AesKnUi Yac nicng BUMKHEHHSA

Ta 3yNUHSETLCA B NOMOXEHHI AN 3MiHU

Hacafok. Baxinb pyxatu nuiie nicns

MOBHOT 3YNUHKWN HAcaaKu.

MpnBoaw, L0 HEe BUKOPUCTOBYHOTHCS,

3aBXAW 3aKpMBanTe 3aXUCHUMU KPULLKaMU.

YBara!
Yaluy MoxkHa BUKOPWUCTOBYBaTY nuLle Ans
po60TK 3 UMM Npunagom.

BiHun4vok-miwanka (13)
ANS nepemillyBaHHs TicTa, Hanp.,
3006Horo Ticta

BiHnvok-36uBanka (14)

Ans 36uBaHHA AeYHUX Binkis,
BEpPLLKIB Ta Nerknx Buais TicTa,
Hanp., BickBiTHOro TicTa

Mavok ansa 3amiwyBaHHA (15)

ANsi 3aMillyBaHHS BaXKKOro TicTa Ta
NigMiLLYBaHHS iHrPedIEHTIB, AKi He
NOBWHHI nogpibHoBaTMCs (Hanp.:
POA3VHOK, LUOKONaAHMX MnacTiBLiB)

Pob6oTa 3 yawero Ta Hacagkamu

MantoHok [3:

m HaTUCHyTW Ha KHOMKY po36roky-
BaHHS1 Ta NepeBeCTU NMOBOPOTHUN ﬁ
Ba)inb B MOMOXEHHS 2.

m YCTaHOBKa Yalli:
BCTAHOBMWTY Yally HaxXUIEeHO Briepes
Ta MNOCTaBUTU PiBHO, MOBEPHYTW NPOTU
rOAVHHWKOBOI CTPINku Ao dikcaii.



m B 3anexHocTi Big meTn nepepobkun

BCTaBUTW Y NPUBIA BiHYMK-MiLLIATIKY,

BiHYMK-306MBankKy 41 raqyok Ans
3amillyBaHHA A0 goikcauii.

BkasiBka:

[MoBepHITb BiaxuntoBay TicTa Ha rayky ang

3aMillyBaHHS Tak, Wob ra4yok mir BBIMTU B

na3 (mantoHok [3-4b).

m 3aBaHTaX1TW NPOAYKTM AN nepepobkm
00 vaui.

m HaTucHyTn Ha KHOMKy po36roky-
BaHHS Ta NepeBecTn NOBOPOTHUN j
BaXinb B MONOXeHHS 1.

m BCTaHOBUTU KPULLIKY.

m BcTaHOBMTN NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
BaxaHui CTyniHb.

Hawa pekomeHaauis:

— BiHnyvok-miwanka:
crnovaTky nepemillyBaTy Ha cTyneHi 1 (1),
NOTiM BBIMKHYTU CTYMiHb 7 (4)

— BiHnyok-36uBanka:
CTyniHb 7 (4), nigmilwyBaTtu Ha
cryneHi 1 (1)

— lMNayok gnsa 3amiwyBaHHA:
crnovaTky BmilWwyBaTu Ha cTyneHi 1 (1),
BUMILLyBaTK Ha cTyneHi 3 (2)

[oBaHTaXeHHA iHrpeAieHTIB

m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOrow
NMOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

® [0faBaTu iHrpedieHTn Yepes oTBip Ans
3aBaHTaXXyBaHHSA B KPULLILL.

abo

m 3HATU KPULLIKY.

m HaTucHyTK Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBeCTM NOBOPOTHUN ﬁ
BaXiNnb B MONOXEHHSA 2.

m 3aBaHTaXWUTU iHrpeaieHTu.

Micna po6oTtn

m BuMKHYTU npunag 3a 4ONOMOro
NMOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

m BUMHATW WwtencenbHy BUIKY 3 pO3ETKM.

m SHATY KPULLKY.

m HaTucHyTW Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHS Ta NepeBecTn NMOBOPOTHUN j
BaXiNnb B MONOXEHHSA 2.

m BuiHATK Hacagky 3 npuBsoay.

m BuiiHaTn vawy.

YnpasniHHs uk

m [lounctuty BCi getani, aue. «O4nLLEHHS
i gornsay.

BaratodyHKUioHanbHa Hapi3ka

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS

He TopkaTnCs rocTpux HOXIB i KaHTIB OUCKIB
ansa nogpibHeHHs. dncku ona nogpibHeHHs
MOXHa 6paTtu Tinbku 3a kpai!
BaraTtodyHKUiOHanbHY Hapisky MOXHa
BCTaBNATU/3HIMaTW TifbKW NICNSA 3YNUHKN
npueoay i Nicnst BANMaHHSA BUIKA 3 PO3ETKU.
He BCcTpOMMnATM pyK 4O NPUAOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

BaratodyHKLiOHanbHy Hapi3ky
BMKOPVCTOBYBATM Tiflbk1 B MOBHICTHO
3ibpaHomy cTaHi. baratodyHkLioHanbHY
Hapi3Ky Hikonu He 36MpaTy Ha OCHOBHOMY
6noui. baratogyHKuUioHanNbHy Hapi3ky
BMKOPWCTOBYBATM NKLLE B 3a3HA4EHOMY
po6o4OMYy MOMOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHs

Mantonok [3:

LLlo6 nonepeanTn 3HaYHi NOLUKOMKEHHSI
npunagy B pasi nepeBaHTaXeHHs
6araTtodyHKLioHanbHOI Hapi3kK, Ha
npvBogHoOMy Bany 6aratodyHKLioHanbHOT
Hapi3ku 3pobneHa Hacivka (micLe 3agaHoro
3nomy). Y BUnNagKy nepeBaHTaKeHHs!
NpVBIAHWIA Bar 3NamMyeTbCs B LbOMY MiCL.
HoBui Ban ons AWUCKIiB 3 NpUBIAHMM Bariom
MOXHa npuabatu B crnyx0i cepsicy.
[OBOCTOPOHHIN AUCK Ans ®
Hapi3aHHs — Ha TOBCTi / TOHKi
CKUOKM

0519 Hapi3aHHSA (PPyKTIB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 5 (3).
[Mo3HayYeHHs Ha 4BOCTOPOHHLOMY AUCKY
058 Hapi3aHHS:

«1» — CTOpPOHa 4119 Hapi3aHHS TOBCTUMM
cknbkamm

«3» — CTOpOHa 4119 Hapi3aHHS TOHKUMMU
cknbkamm

YBara!

[BOCTOPOHHIIN OUCK ANSA Hapi3aHHSA He
npuaaTHWA AN HapisaHHS TBEPAOro cupy,
xniba, 6ynoyok i wokonagy. BapeHy, TBepay
KapTONIIo pi3aTu nuLle XonogHoH.
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uk YnpaeniHHs

[OBOCTOPOHHSA WATKIBHULA — oS
KpynHo / gpi6Ho
ONS WaTKyBaHHS OBOMIB, OPYKTIB i cupy,
KpiMm TBEpAOro cupy (Hanp., «lapmesaHy»).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).
[Mo3HayYeHHs Ha ABOCTOPOHHIN LUATKIBHULL:
«2» — CTOPOHA AN KPYMHOro LWaTKyBaHHA
«4» — cTOpoHa Ans ApiGHOro WaTKyBaHHS

YBara!

[1BOCTOPOHHSA LWaTKiBHWLS He npuaaTtHa aons
LIaTKyBaHHS ropixis. M’sakui cup wartkysaTtu
NnViLe Ha CTOPOHI ANs KPYNHOro
LIaTKyBaHHA Ha cTyneHi 7 (4).
Ouck-TepTka — cepegHbO

08 HaTipaHHA cupoi KapTonsi,
TBepaoro cupy (Hanp., «[lapmesaHy»),
OXOFOMPKEHOTO LLIOKONazAy Ta ropixis.
Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).

YBara!

[unck-TepTka He NpuaaTHWUIA ANg HaTipaHHSA
M’SIKOrO | Hapi3HOro cupy.

Po6oTa 3 6araTtocyHKUiOHaNbHO
Hapi3koro
MantoHok [€:
m HaTucHyTM Ha KHOMKY po36roKy-
BaHHSA Ta NepeBeCcTM NOBOPOTHUI j
BaXiNnb B MONOXEHHS 2.
m YCTaHOBKa Yalli:
BCTaHOBMWTU Yallly HaXueHot Brnepes Ta
NOCTaBUTK PiBHO, MOBEPHYTU MPOTH

rOAVHHWMKOBOI CTPINKK o hikcallii.

m HaTucHyTM Ha KHOMKY
pO3050oKyBaHHS Ta MEpPeBecTU
NOBOPOTHWUI BaxXifb B
NONOXeHHN 3.

m 3HiMiTb 3aXUCHY KPULLKY 3 NpUBOAY
6araTodyHKLiOHaNbHOT Hapi3kn
(mantoHok [€-5a).

m TpumaTn MiLUHO TpMMay OUCKIB 3@ HUKHIN
KiHeLb, Mpu UboMy obnaBa BUCTYMK
NMOBWHHI BKa3yBaTW Bropy.

m BaxkaHun guck ans HapisaHHs abo
LaTKyBaHHs NOKNadiTb 06epexxHo Ha
3y6ui Bana ans auckie (MantoHok [€-6a).
[pn BUKOpPUCTaHHI ABOCTOPOHHIX OUCKIB,
CTEXUTK 3a TUM, W06 BGakaHa CTOpoHa
BKasyBarna Bropy.
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m Bi3bMiTb Ban Ans ANUCKIB 3a HUXKHIN KiHELb
i BcTaBTe B Kopnyc (mantoHok [€-6b).

m BcTtaHoBWTU KpULLKY (3BEpHYTUM yBary Ha
NO3Ha4Ky) i NOBEPHYTU 38 FOAVHHMKOBOIO
CTPINKOK [0 ynopy.

m YCTaHOoBITb 6aratodyHKUiOHanbHy
Hapi3Ky Ha NpuBIA Tak, 9K 306paxxeHo
Ha mantoHKy [€-8, i nosepHiTh ii 3a
TOAIVIHHOO CTPINKOK OO yropy.

m BcTtaHOBMTM MOBOPOTHMI NepeMukay Ha
PEKOMEHA0BaHUN CTYMiHb.

m 3aBaHTaXuTu NPOAYKTW AN nepepobku
B NPUAOMHMI ByHKep Ta nigwToBXyBaTh
LUTOBXa4yeM.

YBara!

YHMKaTN HaKoNM4yBaHHSA Hapi3aHWX
NpOAYKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.
Mopaaa: [1nsa piBHOMIpHMX pe3ynbTaTis
TOHKi NPOAYKTU NepepobnsATh nyykamu.
BkasiBka: Y pasi 3aTUCHEHHS NpoayKTiB
nepepobku B 6aratoyHKLiOHaNbHil
Hapi3ui KyXoHHWIA KoMbaliH cnig,
BUIKITIOUUTU, BUAHATU BUIIKY 3 PO3ETKMU,
3a4ekaTu 3yNMUHKU NPUBOAY, 3HATU 3
6araTtoyHKLiOHaNbHOT HaPI3KW KPULLIKY i
CNyCTOLUMTU NPUAOMHMI ByHKep.

Micnsa po6oTtn

m BymMkHYyTM npunag 3a gonomoroto
NMOBOPOTHOIO NepemMukava.

m [NoBepHyTM GaratoddyHKLiOHaNbHY Hapi3Ky
NPOTU FOAVNHHWKOBOI CTPINKM i 3HATW.

m [NoBEPHYTU KPULLKY NPOTW FOOUHHUKOBOT
CTPISKW | 3HATWN.

m BuiiHATK Tpumay anckis pasom i3 JUCKOM.
[nst ubOro HaTUCHYTU NanbLEM 3HU3Y Ha
npvBigHwi Ban (MantoHok [3).

m [NovncTiTe getani.

BneHpgep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpuMK

HoXamu / o6epToBUM Npusogom!
Hikonu He BCTpOMNATU pyK A0
BCTaHoBneHoro bnexgepy! bnexngep
MOXHa 3HiMaTW/BCTAHOBMOBATM TiNbKN
nicns 3ynuHky npusody! brneHaep moxHa
BMKOPUCTOBYBATU Tifbkun y 3ibpaHoMy CTaHi
Ta 3i BCTAHOBIIEHO KPULLIKOHO.



/\ He6e3aneka oTpumMaHHs onikis!

IMig yac nepepobku rapsaunx NPOAYKTIB B
GrneHaepi 3 BOPOHKM B KpULLILL BUCTYNae
napa. 3anosHtoBaTty makcumym 0,5 niTpis
rapsiyoi abo NiHWUCTOI PiAVHK.

YBara!

BneHagep moxe 6yTy NOLLIKOAXEHWUN.

He nepepobnsaTtu WBNAKO3aMOPOXKEHI
NpoayKTu (3a BUHATKOM KyOukiB noogy). He
ekcnnyatysaTtn brieHaep NOPOXHiM.

Po6ota 3 6neHagepom

MantoHok Hl:

m HaTuCHiTb Ha KHOMKY po36rnoky-
BaHHS i yCTAHOBITb NOBOPOTHUI
BaXiNb B NMOMNOXeHHi 4.

m 3HATY 3aXUCHY KPULLIKY NpUBoayY

m GneHpgepa.

m BcraHoBuTU kenmx GneHaepa (nosHadvka
Ha py4Li HaBNPOTW NO3HAYKM Ha
OCHOBHOMY 6r10Li) i NOBEPHYTW NPOTK
rOAVHHWKOBOI CTPIfKX 0 yrnopy.

m 3aBaHTaXUTW iHFPESIEHTN.
MakcrumanbHa KinbkicTb, pignHa =
1,25 nitp
MakcumanbHa KinbkicTb NiHUCTUX abo
rapsiamx piguH 0,5 nitpa;
onTuMarbHa KinbkicTb Ans nepepobku,
TBepai npoayktn = 50-100 rpawm;

m BcTaHoBuUTY KpULLKY | nOBEpHYTU Ti
NpOTU FOQUHHUKOBOI CTPINKM 40 yrnopy B
pyuky bneHaepa. Kpuiika noBmHHa 6yTu
3adhikCOBaHOK B Ma30Bi.

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUIA Nepemmnkad Ha
GaxkaHuii CTyniHb.

[loBaHTaXXeHHA iHrpeAieHTIB

ManioHok F1-8:

m BUMKHYTU npunag 3a 4ONoOMOorow
NMOBOPOTHOIO NepemMukaYa.

m 3HATW KPULLIKY | 3aMOBHUTU iHIpEaieHTH

abo

B BUINHATM BOPOHKY i 3anoBHIOBATU
TBepAi iIHrpedieHTn NocTyrnoBo Yepes
3aBaHTaxyBarbHUIN OTBIp

abo

® 3anVTK PiAKi iHrpeadieHTn Yepes BOPOHKY.

i

OuuLleHHs i gornsaa uk

Micnsa po6otn

m BumkHYTM npyvnag 3a JOnNomMorot
MOBOPOTHOIO Nepemukava.

m [NoBepHyT BneHaep 3a roAMHHMKOBOID
CTPINKOIO Ta 3HATK.

Mopapa: bneHaep Hankpalle NoYNCTUTH

BiApasy X Nicrs BUKOPUCTAHHS.

OuunweHHn i gornsapg,

BukopuctoByBaHe npunapas HeobxigHo
I'PYHTOBHO YMCTUTY NICAS KOXHOTO
BMKOPUCTaHHS.

YBara!

He 3acTocoByBaTu Hisiknux abpasvnBHMX
3aco06iB Onis YMLLEHHS. Ha noBepxHsx
MOXYTb BUHUKHYTU MOLUKOOXKEHHS.

OuuLeHHA OCHOBHOrO GNIOKY

/\ HeGeaneka ypaXkeHHs eNeKTPULYHNM
cTpymom!

Hi B skoMy pasi He 3aHyptoBaTV OCHOBHUM

6nok B BoAy Ta He TpumaTty nig npo-

TOYHO BOZO. He kopucTyBaTuca

napooyyLLyBayem.

m BU/AHATK WiTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m [1poTepTV OCHOBHMI BIOK Ta 3aXMCHY
KPULLKY NMPUBOAY BOSOMO raHyYipKoto.
3a notpebn MoxHa CKOpUCTyBaTUCS
HEBEMMKOIO KifIbKiCTIO MUIOYOTO 3acoby.

m [licns uboro NpoTepTn Npunag Hacyxo.

OumLleHHSA Yalli Ta Hacagok

Yaluy Ta Hacagkv MoOXHa MUTU B NOCYA0-

MWNHIA MalrHi. He 3aTuckatn nnactmacosBi

enemMeHTU B MOCYAOMUINHIN MaLLWHI, Le

MOXe MPU3BECTU [0 IX cTanoi gedopmadii

nig yac mutta!

YuweHHA 6aratodyHKLiOHaNbHOI

Hapi3Ku

/\ HeGe3neka NOpPaHeHHA rocTpumMmn
HoXamu!

He TopkaTucsa rocTpmx HOXIB | KaHTIB ANCKIB

ONns nogpibHeHHs. [N o4nLWEHHS KOPUCTY-
BaTMCS LLITKOLO.

Bci petani 6aratodyHKLiOHaNbLHOT HApi3KkK
MOXHa MWUTU B NOCYAOMMWIAHIN MaLUVHI.
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uk 36epiraHHs

Mopapa: [1ng yCyHEeHHSA YepBOHOroO
HanbOoTy Micns nepepobKu, Hanp., MOPKBM,
HanMTV TPOXM Xap4OBOi Orii HA TKAHUHY

i NpoTepTn Heto BaraTodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky (3a BUHATKOM AMCKiB AN noapio-
HeHHs). Micnga uboro 6aratoyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky CMOMNOCHYTH.

OuunweHHa 6neHaepy

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTPMMK
HOoXamu!

He TopkaTncs HOXiB BrnieHaepa oroneHumm

pykamu

Kenux 6rneHaepy, KpULLKY Ta BOPOHKY

MOXHa MWUTU B MOCYAOMUINHIN MaLLVHI.

Mopapaa: [ns ounweHHs 6neHaepa nicns
nepepobku pignMH YacTo Heo6OB A3KOBO
3HiMaTu noro 3 npunagy. Ons uboro
HanUTK TPOXM BOAM 3 MUOYMM 3acoboM
[0 BCTaHOBMeHoro bneHaepa. BBiMKHYTH
6neHaep Ha fekineka cekyHa (cTyniHb M).
BunuTtun nonockaneHy Bogy Ta NPOMUTH
GneHaep YNCTO BOAOHO.

BaxnuBa BKasiBka

CymKy Ans npunagas noyncTiTb 3a
notpebu. JoTpumynteca pekomeHaauin 3
gornagy B cymui.

306epiraHHsA

/\ Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!
Mpun HeBMKOPUCTaHHI Npunaay BUNHATH
LITencenbHy BUIIKY 3 PO3ETKM.

MantoHok [:

m [loknagitTb Hacagku i guckn ans
noapibHeHHs 40 CyMKM Ana npyunagas.

m 30epiraniTe nigcraeky onsa npunagasa B
yavwi.

m Llogo 36epiraHHsi B opuriHanbHin
ynakoBLji amBiTbca MantoHok [A.

210

Jdonomora npu Henonagkax

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

BuiiHATK WwiTencenbHy BUKY 3 pO3ETKN
nepea TUM, sik NPUCTYNaTn A0 YCYHEHHS
Henonagku.

BaxnuBa BkasiBka ana MUM54../
MUMS55../MUM56../MUM5S8..

B pasi Henonaaku B ynpasniHHI npunagay,
npwv cnpautoBaHHi enekTPOHHOro
3anobixHuka abo aedekTi npunagy 6numae
iHOMKaTopHe Tabno.

MoBopOTHMIN Baxinb NOBUHEH ByTU
3achikcoBaHUM B na3sy B KOXXHOMY
po604YOMy NONOXKEHHI.

CnpobyiiTe cnoyaTky yCyHYTU BUHUKIY
npobnemy 3a ZONOMOroK HACTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonagka
Mpunag He BMUKAETLCS.

YcyHeHHs Henonaaku

m [lepeBipnTn nogady cTpymy.

m [lepeBipnTn WTENCEenbHY BUSKY.

m [1IpOKOHTpOMONTE Baxinb. Yu npaBunbHe
nonoXxeHHs1? Yn 3adpikcoBaHuin B nasy?

m BrneHgep ym valy noBepHiTb A0 ynopy.

m BcTaHoBIiTb kpuLLKy GneHaepy Ta
3aKpyTiTh O ynopy.

m 3aKpUTU 3aXMCHUMM KpULLIKaMW NPUBOAN,
SIKi He BUKOPUCTOBYHOTLCS.

m 3axuCT Bi MOBTOPHOIO BBIMKHEHHS
aKkTMBOBaHWi. lMepeMkHyTM Npunag Ha
0/off, a noTiM Ha3ag Ha G6axaHy CTymiHb.

Henonapgka

Mpunag BUMUKAETLCA MiJ Yac
BUKOPUCTAHHSA. 3axuUcT Big
nepeBaHTaXXeHHS1 akTUBOBaHUN. 3aHaaTo
6arato npoaykTiB nepepobnanucs
OfHOYaCHO.

YcyHeHHs Henonaaku

m BumkHITE npunag.

m 3MEHLMTH KiNbKiCTb NepepobrnoBaHnx
NPOAYKTIB.

m He nepeswynte gonyctumoi
MaKCMManbHOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB
(amBiTbea «[MNpuknagm ons
BMKOPUCTaHHSA»)!



Henonapka

MMig yac po6oTn NnprMBOAY MUMOBINBEHO
Oyrna HaTUCHyTa KHOMKa pO36/IOKYyBaHHS.
[MoBOPOTHMI Baxinb NigHIMaeETbCA
poBepxy. MpuBig BUMMKAETLCA, OOHAK,
He 3anuLIaeTbCA B NMOSOXEHHI AN 3MiHK
Hacagok.

YcyHeHHs Henonaaku

m BcTaHOBMTHN NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
0/off.

m [1OBOPOTHUI Baxinb NpUBEAITL B
nonoxeHHs 1.

m BBimMKkHYTU npunag (cTyniHb 1).

m [pvnag 3HOBY BUMKHYTHU.

Hacagka 3anuwiaeTsca B NONOXEHHI Ans

3MiHM Hacafok.

Henonapgka

BbneHaep He noynHae npautoBatn abo
3yNuHSIETLCS Nig Yac poboTu, NpuBig
«ryoutby. Hixk 3abrnokoBaHui.

YcyHeHHs Henonagku

m BUMKHYTU Npunag Ta BUAHATU BUIKY 3
PO3EeTKMU.

m 3HATK GneHaep Ta yCyHyTV nepeLuKoay.

m 3HOBY BCTaBUTW BneHaep.

m BBiMKHYTM npunag.

BaxnuBa BKasiBKa

Axwo Bu He MoxeTe yCcyHyTu Henonaaky
TakMM YMHOM, ToZi 3BEPHITbCS, Oyab nacka,
00 cnyx0u cepsicy.

Mpuknagu ansa
BUKOPUCTaHHS

36uTi BepLuku
— 100 r-600 r
m BepLuku nepepobnstu BiHUK-

Kkom3busankow 1%2-4 XBUNUHM Ha

CTyneHi 7 (4) (B 3anexXHOCTi Bif KinNbKOCTi

Ta BNacTMBOCTEN BEPLLKIB).

fAeyHun 6inok

— Big 1 go 8 Ginkis

m Binkn nepepobnatu
BiHYMKOM30OMBaNKo 4-6 XBUMNUH
Ha cTyneHi 7 (4).

Mpuknagu onst BUKOpUCTaHHS uk

)

BickBiTHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 2 anuga

— 2-3 cT. n. raps4oi Boan

— 100 r uykpy

— 1 NaKkyHOK BaHifbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r Kpoxmarnto

— MOXHa po3nyLlyBay TicTa

m |HrpegieHTn (kpim GOpoLLHa | KpOXMario)
npubn. 4-6 xBunuH 36mBaTn B NiHy

BIHWYKOM-30MBarnKow Ha CTyniHi 7 (4).

m [OBOPOTHMI NepemMmKay BCTaHOBUTM
Ha cTyniHb 1 (1) i gogaBaTy No NoXui
nepecisiHe 6OPOLLUHO | KpoxXmarnb
npoTarom npuén. ¥2-1 XBUNMHU.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHMX

peuenTa

3n06He TicTo

OcHoBHMM peuenT O

— 6 deub

— 500 r uykpy

— 1 nyyka coni

— 2 nakeTVKu BaHInNbHOro Lykpy abo Lwkipka
2 NIUMOHY

— 500 r BepLuKOBOro Macna abo maprapuHy
(kKiMmHaTHOI TemnepaTypw)

— 1000 r 6opowwHa

— 1 nakeTuk po3nyLlyBaya TicTa

— 250 mn monoka

m AWud, LyKop, Cifb i BaHINbHWI LyKOp
abo LLKIPKY TUMOHY 3MilLyNTe BIHNYKOM-
MilLankoto Ha ctyneHi 1 (1) nporarom
10 cekyHa.

m BcTaHoBiTh Ha cTyniHb 5 (3) Ta 3miwynte
npotarom 120 cekyHa.

m [Jogavite macna Ta nepemiwlymnte
npotarom 60 cekyHA Ha cTyneHi 3 (2).

m [Jopavite 6GopoLlHa Ta po3nyLyBaya TicTa
i NnepemilynTe NoTArom npmb. 2 XBUMNKWH
Ha cTtyneHi 1 (1).

m BcTaHoBiTh Ha cTyniHb 3 (2) i npoTarom
2 XBUIIMH MOCTYMNOBO JoAAaBaNTe MOSokKa.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHUN

peuent
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

e

Mico4yHe TicTO

OcHoBHMM peuenT

— 125 r BepLIKOBOro macna
(kKiMHaTHOI TemnepaTypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

— TPOXM LLUKIPKN NIMMOHY ab0 BaHiNbHOro
LyKpy

— 250 r 6opoLuHa

— MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m YCi iHrpeaieHTn nepepobnaTh BiHNYKOM-
MiLLanKo Npubn. %2 XBUNMHU Ha CTyNeHi
1 (1), noTiM NpMBNM3HO 2-3 XBUNNHW Ha
cTyneHi 6 (3).

[na 500 r 6opowHa i GinbLue:

m BumiwanTe raykom ans BUMiLLyBaHHA
iHrpegieHTV Npmbn. %2 XBUNNHK
Ha cTtyneHi 1 (1), a notim npmbn.
3-4 xBunuHM Ha 3 (2).

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHMWX

peuenTa

OpixaxoBe TicTo

OcHoBHUM peuenTt

— 500 r 6opoluHa

— 1 anue

— 80 rxupy (KiMHaTHOT TeMneparypu)

— 80 r uykpy

— 200-250 mn Tennoro mMosoka

— 25 1 cBixux ApixaxiB abo 1 nakeTuk cyxmx
OpiXKOXiB

— WKipKa %2 NUMOHY

— 1 nyyka coni

m Bci iHrpenieHTn nepemiwysaty npmon.
Y5 XBUINUHW ra4ykoM A 3amillyBaHHS Ha
CTyniHi 1, noTiM Npn6n. 3-6 XBUNUH Ha
cTyniHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTta

212

TicTo Ana MmakapoOHHUX
BUpoGiB é
OCHOBHUM peuenTt

— 300 r 6opowHa

— 3 anuga

3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi

BOOM

m 3amiwanTe TicTo i3 iHrpeaieHTiB npnbn.
3-5 XBUNWH Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUX

peuenTa

TicTto ana xni6a

OCHOBHUM peuenTt C

— 1000 r 6opowwHa

— 2 nakeTuKa CyxXmx OpiKoKiB

— 2 4. n. coni

660 mn Tennoi Boan

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysaTtu npuon.

2 XBUNNHU ra4KOM A1 3aMilllyBaHHS Ha
cTyniHi 1, noTim Npm6n. 4-5 XBUNWH Ha
cTyniHi 3 (2).

MaroHes

— 2 anuga @

— 2 4. n. ripundi

— Yan onii

— 2 CT. I. IMMOHHOrO COKy abo ouTy

— 1 nyyka coni

1 ny4yka uykpy

IHrpedieHTM NOBUHHI MaTn OgHAKOBY

Temneparypy.

m |HrpenieHT (kpim onii) Aekinbka cekyHa
nepepobnaTtn B 6GneHaepi Ha cTyniHi 3 (2)
abo 4 (3).

m brneHagep nepekntiounTi Ha CTyniHb 7 (4) i
3anvBaTy MOBIMbHO Ofil0 Yepe3 BOPOHKY
— 36mBaTK OO TUX Nip, MOKN MaoHE3 He
eMyrbrye.

MaioHe3 BMKOpucTaTh IKHaulIBUALLe,

He 36epiraTu noro.



YTunisauis

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXeHb EBPONENCcbKOT AnpekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBOI BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € LINCHUMN Y MeXax
€BpONENCHLKOro coay, LWoA0
NPURHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OYyBLUMX Y BUKOPUCTaAHHI Npunagis.
[po akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BUAANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B criewianisoBaHoMy mMarasuHi.

YMoBM rapaHrTii

CTOCOBHO LibOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLUM
KOMMNETEHTHUM NPEeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npuabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AKMI Yac ofepxaTtv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHoMy marasuHi, B sikomy Bu
npuadanu npunag, abo 6eanocepeHbLO

B HalWOMy npeAcTaBHULUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBW rapaHTii ana HimevyynHu Ta agpecu
Bu sHangeTe Ha OCTaHHIX YOTUMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypwu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTil po3MilLeHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KopucTyBaHHA
rapaHTinHMMK NocryramMmym HeobXigHo B
OyOb-IKOMY BUNagKy nokasaTu KBUTaHLito
npo onnary.

MoXxnuBi 3miHW.

uk
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uk

CneujianbHi npunaaas

CneudianbHi npunapaa

MUZ5ZP1 [nsa Bu4aBnoBaHHSA COKY 3 anenbCuHIB, NMMMOHIB i
Mpec ans rpenndpyTis.
LUTPYCOBUX
MUZ5CC1 [nsi HapisaHHA PYKTIB Ta 0BOYiB Kybrkamum
Hacapgka ons PiBHOMIPHOT BENNYNHU
Hapi3aHHSA
KyOukamum
MUZ5FW1 [ns nogpibHeHHs cBixoro M'sica Anst papLuy Taptap
M’acopy6ka abo cTpaB 3 pybneHoro m’sca.

03 06 MUZ45LS1 Ons macopy6kn MUZ5FW1.
Komnnekr 3 Manumu oTBOpamu Ans nawTeTiB Ta 6yTepbpogHux
PELLITKOBMX mac, 3 BeNnK1UMy 0TBOpamu A5is )KapeHux KoBoac i
ONCKIB cana.

ApibHo (3 mm),
KpynHo (6 mm)

MUZ45SV1
Hacapka ons
neyvBea

[na macopybkn MUZ5FW1.
3 meTaneBum WabnoHom ans 4 pisHnx opM neunea.

MUZ45RV1
Hacapg-
Ka-TepTka

[ns macopybkn MUZ5FWA1.
[ns HaTupaHHA ropixis, Murganto, LWokonagy i cyxmx
Oyrnok.

MUZ45FV1
Hacagka-npec
ans pykTiB

Ons macopy6kn MUZ5FWA1.

[nsa npuroTyBaHHA MycCy i3 NroAiB, KpiM ManuHu,
nomigopis i WUNWUHW. ABTOMaTUYHO Buaanse
BOHOYAC YepeLLKM i KICTOYKM Nnogis, HaMp.,
CMOPOAVHMN.

MUZ45PS1
[uck ans Hapi-
3aHHS KapToni

Ppi

[ns 6aratodyHKuUioHanbHOT Hapisku MUZ5DS1.
[na HapisaHHA cupoi kapTonni 4na kaptonni dpi.
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CneujianeHi npunaaas uk

MUZ45AG1 [ns 6aratodyHKuUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.

Huck ans Pixxe dpyKTV | OBOYI TOHKMMU CMYXKaMW L1151 OBOYEBUX
OBOYIB ANs asi- CTpaB asiaTCbKoi KyXHi.

aTCbKMX CTpaB

MUZ45RS1 [ns 6aratodyHKUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.
[uck-Teptka, [N HaTMpaHHS CMPOI KapTonmi, Hanp., ANs AepYHiB Yn
KpyrnHo KHWANIB.

MUZ45KP1 [ns 6aratodyHKuUioHanLHOT Hapiskn MUZ5DS1.

,,--a----"" Hwuck gnsa [ns HaTupaHHA cnpoi KapTonni Ana AepyHIB i Kap-
KapTONAsHUX  TOMMSAHMX ONafoK, AN HapisaHHSA PYKTIB | OBOYIB
onagok TOBCTUMM CKMOKamu.

MUZ5ER2 B vawi moxHa nepepobnsatn 60pOLLHO i iHrpedieHTn
Yalua 3 Hepxa- Baroto o 750 r.

BitOYOi cTani

MUZ5KR1 B vaLi moxHa nepepobnsitu 6OpPOLLIHO i iHFpeieHTH
Yawa 3 Baroto go 750 r.

nnacrtMmacu

MUZ5MX1 [ns npuroTyBaHHSA HanoiB, Nope 3 PPyKTiB i OBOYIB,
Hacagka- MavioHe3y, Ans nogpibHeHHs PyKTIB i ropixis, Ans
onengep 3 HaKOIMKBaHHSA Nboay.

nnacrtMacu

MUZ5MM1 [nsa nogpiGHeHHs 3eneHi, oBoviB, A6nyk i M'sica, Ans

MynbTibneHgep LaTKyBaHHS MOPKBUW, peabkv i CMpy, ANs HaTUpaHHSA
ropixiB i OXONOXKEHOTO LoKonagy.

Mpunagasn, siki He BXoAsiTb 4O KOMMMEKTY NOCTaBKW, MOXHa npuabatu y Toprieni abo B
cnyx6i cepsicy.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OTOT Npnbop NpefHa3Ha4YeH TONbKO A1 JOMALUHENO UCMOSb30BaHUS.
Mpnbop MOXHO UCMONBb30BaTh TOMBKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpeMeHU, KoTopble
XapaKTepHbl 415 AoMallHero xo3a1cTea. He npeBbiwaTth
MakcMMarnbsHO A0MyCTUMOE KONMMYECTBO NPoayKToB (= «[Ipumepbi
ucronb308aHuUsi» cM. cmp. 227).

Mpnbop npurogeH aAnsa nepemMeLumBaHuns, 3aMmeLllnBaHns u
B36MBaHWs NpoaykToB. MNpunbop 3anpeLiaeTcs MCNONb30BaTb

Ans nepepaboTku Apyrmux BewwecTs unu npegmetos. [Npu
NCMonb30BaHUKM APYrnx paspeLLeHHbIX NponssoguTtenem
NPUHaLNEeXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapnaHTbl MPUMEHEHUS.
Mpnbop paspeluaeTcs UCnonb30BaTh TONLKO C AOMNYLLEHHBIMU
YacTaMn U NpUHaaneXxXHocTaMu. Kateropmyecku anpeLaeTcs
Ncrnonb3oBaTh NPUHAANEXHOCTU ANg ApYyrnx Npubopos.
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLMEN MO 3KCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKLUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ncnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLUME B pe3ynbrate HecobnoaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOP MOryT NCMOMB30BaTh LA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CNN OHU
HaxogATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHNs NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NpUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
none3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTb OYUCTKY U TEXOBCNyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogkntoveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobniogante
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
npnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMM NOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMACHOWN
cuUTyauun, pemoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs Npon3BOANTb TOMNbKO HaLLew
CcepBUCHON cnyxobe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

BkntoyaTb ¥ BbIKMoYaTb NPUGOP MOXHO UCKITHOUUTENBHO C
MOMOLLIbIHO MOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

KaTteropuyecku 3anpelyaeTtcsa nogknoyatb Npubop K Tanmepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHBIM yrpasneHvem. Beeroa cneaute
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTb!!

Hu B KoeM cny4yae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiume NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha aNeKTPonnnTy, Unn B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOMKEeH COoMpUKacaTbCs C ropsuYMMMN YacTAMU UM NPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

Hu B KoeM cry4ae He norpy»aTb OCHOBHOW GOk B BOAY U He
MbITb B MOCYJOMOEYHOIN MallvHe. He ncnonb3yiTe naposbie
ounctutenu. He ncnonb3ayiTte Npubop BnaxHbIMU pyKamu.
Mocne Kaxgoro NpUMeHeHUs, Npu OTCyTCTBUM NMPUCMOTPA,
nepen cbopkoi, pa3bopKon UMM OYUCTKON, a TakkKe B criyyae
HeuncnpaBHOCTM 0b6s3aTenbHO oTcoeanHUTE NPUBop OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3ameHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, kotopble BO BpeMs paboTbl NpuBogATCSA B ABUXKEHME,
Npmnbop AOMKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEAUHEH OT CETMU.

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
HoxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoAa.

He n3meHsnTe NonoxeHne NOBOPOTHOIrO KPOHLLTENHA, NOKa
Npnbop BKIHOYEH.

[Monb3ynTecb HacagkamMu TOMNbKO MNPy BCTaBEHHON
CMECUTENbHOM Yalle, C yCTAaHOBMEHHOM KPbILLKON U 3alUUTHLIMU
Kpbiwkamun npusoga! Npun nonb3oBaHMM Hacagkamu yctaHoOBUTE
CMECUTENbBHYIO Yally, KPbILWKY W 3alMTHbIE KPbILLKX NpMBOAa
COrnacHo MHCTpyKumn!

Bo Bpemsa paboTbl npnbopa HM B KOEM Crydae He onyckamte
PYKW 1 NanbLlibl B CMECUTENbBHYHO Yally UK B 3arpy304HbIA CTBOS.
He BBoauTe kakne-nnbo npeameTsbl (HanpuMmep, pasnuBaTeribHy
NOXKY) B CMECUTENbBHYIO Yally UM B 3arpy304HbIA CTBOS.
Bepervte pyku, BONoCbhl, NpeaMeThbl ogexabl U apyrue npeameTbl
OT KOHTaKkTa C BpaLLaloLWwmmMmncs getansiMmu.

Kateropu4yecku 3anpeLiaetcs Ncnonb3oBaTb Hacagkun un
NPUHaANEXHOCTM NMBOo 2 NpUHAANEXHOCTN OAHOBPEMEHHO.

Mpn ncnonb3oBaHMKM NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBYNTECH
AAHHOW MHCTPYKUMEN NO 3KcnnyaTauum n gpyrumm
WHCTPYKUMAMM, BXOOALLMMUN B KOMMSEKT MNOCTaBKM.

217



ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m [1pUHagNeXHOCTN MOXHO MCNOMNb30BaTb TONbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHoM Buae! Hu B Koem criydae He cobupanTte
NPUHaANEXHOCTN Ha OCHOBHOM bBnoke npubopa. Vicnonbaynte
NPUHAANEXHOCTb TONbKO B NpeayCMOTPEHHOM paboyem
NONOXEHNN.

m He TporaTtb OCTpble HOXM U BbICTYMbl 4UCKOB-U3MENbYMTENEN.
Anckn-namensuntenn 6patb TonbKoO 3a kpas!

m He Tporatb HOXM GneHaepa ronbiM1 pykamu.

m Hu B KOEM crnyyae He onyckaTb PyKu B YCTaHOBMNEHHbIM bneHaep!
Kateropu4yecku 3anpelyaercs nonb3oBaTbca bneHaepom 6e3
YCTaHOBITEHHOWN KPbILLKN.

m CobntoganTte oCTOPOXHOCTb NpU obpalleHnn ¢ OCTpbIMU
HOXXamu, NPU ONOPOXHEHMM pe3epByapa 1 NPU OYMCTKE.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B Gnengepe ropsaymx NPoayKTOB Yepes BOPOHKY
B KpbILLKE BbIXOAUT Nap. 3anonHsatb makcumym 0,5 nutpa ropayen
U CUNBbHONEHALLENCS XXUAKOCTW.

/\ OnacHocTb yaywbs!

He no3BonsaTb 4eTaM nrpatb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!

PekomeHayeTcs HM B KOEM Crydae He OCTaBnsAaTb npubop
BKIOYEHHbIM JOSbLUe, YeM 3TO HeobxoanmMo Ang nepepaboTkm
NpoayKToB. He BkntoyanTe npubop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHNs 0ba3aTernbHO TLaTenbHO o4YncTUTE NpMdop
(=» «Hucmka u yxo0» cMm. cmp. 225).

/\ PasbsicHeHue cMMBOMOB Ha npu6Gope Unu
NPUHAONEXHOCTAX

I:E Cobnogatb YKa3aHuA B MUHCTPYKUWK MO SKCnlyataunu.

OcTopokHo! BpaluatoLmnecst HoXn.

OcTopoxHo! Bpaluatowmecs Hacaakm.
He onyckaTb pyKy B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
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OT Bcero cepaua nosapaensem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa pmpmbli
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Cuctembl 6e3onacHoCTU

BrnokupoBka BKIHO4YEeHUA

Cwm. Tabnuuy «Paboure nonoxeHns».

Mpunbop BkNtoyaeTcs B non. 1 1 3 Tonbko B

TOM crny4ae:

m ecnv cmecuTenbHas Yawa (11)
BCTaBMneHa v NoBepHyTa A0 duKcaLmu.

BHOKMPOBKa noBTOpPHOIro

BKIHO4YEeHUsA

Mpy nepepbiBe B anekTpocHabxeHun npubop
OCTaeTCsl BKIMHOYEHHBIM, HO iBUraTenb nocne
3TOro He 3arnyckaeTcsi cCHoea. [1ns noBTpo-
HOrO BKITFOYEHWS NOBEPHYTb NOBOPOTHbINA
nepekntoyarens Ha 0/off, a 3aTem BkMOUUTD.

3awmTa oT neperpyskm

Ecnu asuraTtenb BO BpeMsa UCNorib30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKIOYAETCS, TO 3TO
3HAYUT, YTO aKTUBMPOBAOCh YCTPONCTBO
3aLMTbI OT Neperpysku. BoamoxHbIMu npu-
YMHaMK 3TOro MOryT BbITb OAHOBPEMEHHAS
nepepaboTka CrmLLIKOM BOMbLLIOro Konuye-
CTBa NPOAYKTOB.

Cuctembl 6e3onacHocTh ru

O npaBunbLHOM NMoBeAeHuU nNpu cpaba-
TbIBaHUM OOHOM U3 cucTem Ge3onac-
HocTH, cM. «[omolLyb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEMN».

[aHHbI npnbop He HyXaaeTcs B
TEXHUYECKOM 06CNyXMBaHUN.

KomnnekTHbIN 0630p

Moxanyncra, oTKponTe CTpaHuLbl C
pUCyHKamu.
PucyHok [X:

OcHoBHoM 6nok

1 KHonka pa3énoknpoBku

2 [oBOPOTHbIN KPOHLUTENH
dyHkuna «Easy Armlift» — gna
NoAAEPKKN ABWXKEHUS KPOHLUTENHA
BBepX (CM. «Paboune nonoxeHuns»).

3 TMMoBOpOTHLIN NepeknYyaTenb
Mocne BoikntodeHnst (nonoxexune 0/off)
npubop aBTOMaTUYECKN
OCTaHaBNMBaETCsl B ONTUMarisHOM
MONOXEHUM ANs1 CMEHbl HAaCaAoK.
MUMS52..:
0/off = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHUE Ha
Makc/MarnbHoe 4mcrno obopoToB,
yOoepXuBaTb NepekntoyaTens B TeHeHne
HeobxoAuMoro BpeMeHn nepepaboTku.
Ctynenun 1-4, pabo4yas CKOpOCTb:

1 = HM3Koe Yncno obopoToB —
MeANEHHO,

4 = BbICOKOE 4nCcrno 060poToB — BLICTPO.
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = ocTtaHoBKa

M = MrHOBEHHOE BKITHOYEHME Ha
MakcrMMarnbHoe 41crno ob6opoToB,
yOoepXuBaTb NepeknoyaTens B Te4eHne
HeobxoauMoro BpeMeHu nepepaboTku.
Ctynenun 1-7, pabo4vas CKkOpoCTb:

1 = HU3Koe Yrcno 060pPOTOB — MEATIEHHO,
7 = BbICOKOE 4MCrio 060pOTOB — BLICTPO.

219



ru Paboune nonoxeHus

4 WnpgukaTtop pabo4yero coctosiHus
(MUMS54../55../56../58..)

CeeTtunTcsa Bo BpeMs paboTbl
(NoOBOPOTHbIV NepekntovaTens

Ha M unu 1-7). Muraert B cnyyae
OLWMBOK ynpasreHus npnbéopom,
npu cpabaTtbiBaHUM 3MEKTPOHHOIO
npegoxpaHuTens unu npu
HeuncnpaBHOCTY Npubopa, cMm.
pa3gen «[omoLlb Npu ycTpaHeHnn
HencnpaBHOCTENY.

5 3awuTHasA KpbllWKa Ans npMBoaa
[N cHATUSI 3aLLMTHOM KPbILLKK C
npuBoAa HaxkaTb Ha 3a[HI0K YacTb U
CHSITb KPBbILLIKY.

6 T[puBop ans
— YHMBepcarnbHOW pPe3ku n
— npecca Ans LMTpycoBbIX
(cneumarnbHbIe NPUHAANEXHOCTN™)
Mpu Hencnonb3oBaHUM yCTaHOBUTb
3aLLMTHYH KPbILLKY Ha NpvBOA,.

7 TpuBoa ona Hacagok
(RBeHuuk ansa nepemelunBaHmns,
BEHYMK Ans B36MBaHWS, MecUnbHas
Hacagka) u Macopy6ku (cneumanbHble
NpUHaAnNexHocTn®)

8 3awuTHas KpbllWKa Ans npuBoaa
6neHgepa

9 MpuBop ansa 6neHaepa
(cneumarnbHble NPUHAANEXHOCTN™)
Mpu Hencnonb3oBaHUM yCTaHOBUTb
3aLLMTHYHO KPbILLKY Ha NPWBOL,
GneHgepa.

10 OTcek AnsA xpaHeHUA Kabens
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Y6patb kabenb B OTCek Ansi kabens
MUMS55../MUM56..:
ABTOMaTU4ecKoe cmaTbiBaHUe kabens

CmecuTenbHas vawa c

NPUHaANEXHOCTAMMU

11 CmecuTenbHas yawa 3
HepXaBelolen cTanu

12 Kpbiwka

Hacapgku

13 BeHuukKk Ansa nepemMmelunBaHuUA

14 BeHuMK AnAa B3buBaHuA

15 MecunbHaa Hacagka ¢
OTKJIOHUTENEM TecTa
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16 Cymka ans npuHagnexHocTen
[nsa xpaHeHust Hacagok u
ANCKOBU3MerbYnTENnen.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpbliwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOSIOM
19 Ouckn-namenbuurtenmu
a [IByCTOPOHHWUI ONCK-pe3ka —
TONCTbIE / TOHKME NMOMTUKU
b [1ByCTOPOHHWI ANCK-LLUMHKOBKA —
KPYMNHO / Mernko
¢ [uck-Tepka — cpegHe
20 [OepxaTenb ons AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINYCKHbIM OTBEPCTUEM

BneHpep*

22 CrakaH G6neHpgepa
23 Kpbliwka

24 BopoHka

* MpyHagnexHoOCTH, KOTOpble He BXOAAT B
KOMMNNEKT MNOCTaBK1, MOXHO nprnobpecT B
TOProBne v B CEPBUCHON cryxbe.

Pabouune nonoxeHuns
PucyHok [E:

BHumaHue!

Mprbop MOXHO NCMOMBL30BaTL TOMLKO B TOM
cnyyae, ecnv Hacagka / NpuHaanexHoCTb
6bina ycTaHoBMeHa Ha NpaBuIibHOM
npuBoAe N HaxoanTcs B paboyem
MOSIOXXEHUW, B COOTBETCTBUN C JAHHON
Tabnuuen. NMoBOPOTHbLIA KPOHLUTENH
OOMKeH ObITb 3aPUKCUPOBAH B K&XA0M
paboyem NonoXeHuu.

MpumeyvaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTENH OCHALLEH
dyHkumen «Easy Armlift», kotopas
nogaepXMBaET ABUXKEHWE NOBOPOTHOMO
KPOHLUTENHa BBEPX.

YcTaHOBKa paﬁoqero MNOJIOXKeHUsA.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokvpoBku 1
N3MEHWTb NOMOXEeHNe NOBOPOTHOTO
KpoHLWTenHa. Noaaepxveats ABUXEHVE
OLHOW PYKOW.

m [10OBOPOTHbIV KPOHLUTENH NEPEBECTU B
xKenaemoe nornoxeHve 4o ukcaumu.



Mpueoa MUMS52.. MUM
5455/
56/58..
«b» 1-4 | 1-7
1 :ﬁ 7 zﬁ «i» 1-4 | 1-7
é: 12 | 1-3
Dl INEE
! EZE; 24 | 37
*F |° 3
WD)| 23 | 35
i
9 =ﬁ Ep 34 | 57
+ 8
7 =ﬁ EE}E 3-4 | 57
-«

* YcTaHoBKa / CHATUE BEHYMKOB A1
nepemMeLlBaHnsi U B3OMBaHUSA U
MeCuUnbHOM Hacaaku; aobasneHne
6orbLLOro KONMYecTBa nepepabdaTbiBaeMbixX
NpPOOYKTOB.

JkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTk TpaBMUpoBaHus!
LLTencenbHyto BUIIKY MOXHO BCTaBMSATh B
PO3€ETKY TOMbKO NOCHE MOMHOIO OKOHYaHMUS
NMOAroTOBKM K paboTte ¢ npnbopom.

BHumaHwue!

Mprbop MOXHO MCNoNb30BaTh TOMBKO €Cnn
NPUHaANexXHOCTb / Hacagka HaxoauTCH B
paboyem nonoxeHun. He BkntoyaTb NycTomn
npubop. Mprnbop 1 NpMHaANEXHOCTN He
noasepratb BO3AENCTBUIO MCTOYHNKOB
Tenna. [letanv He NpegHa3HayYeHbl Ans
MCMOMNb30BaHNs B MYKPOBOSTHOBOW NeYun.

3KcnnyaTau,|/|$| ru

m [Nepen nepBbIM UCMONb30BaAHMEM
TLWATENbHO NOYUCTUTL NpUBOP U
NPUHAANEXHOCTU, CM. «HucTKa 1 yxom».

BaxHoe npumeyaHune
PekomeHOoBaHHbIE B AaHHOW UHCTPYKLMK
Mo UCMOMNb30BaHNI0 OPUEHTUPOBOYHbIE
3Ha4yeHnst paboyert CKOPOCTH yKasaHbl
Anst npubopoB ¢ 7-CTyneH4aTbim
MOBOPOTHbIM Mepekntoyatenem. Ans
npubopoB ¢ 4-CTyneH4aTbiM NOBOPOTHbLIM
nepekntoyartenemM 3HadyeHns npMeeaeHbl
3a HUMK B cKoBKax. B gaHHOM MHCTpyKUmMK
MO MCMONb30BaHMI0 COAEPXKMTCS HaKnewka
C OPUEHTMPOBOYHBLIMU 3HAYEHNAMM

ans paboyeln ckopocTtu npmbdopa

npy NCMOMNb30BaHUW HAacadoK uUnu
npuHagnexHocten. Mbl pekomeHayem
NPUKNEeNTb 3Ty Haknenky Ha npubop
(pucyHok [).

MoproroBka

m [NocTaBnTb OCHOBHOW BNOK Ha rNagkyto u
YUCTYIO NMOBEPXHOCTb.

m BbITSHYTb kabenb (pucyHok [8]).
MUM52../MUM54../MUMS58.. !
OTcek ons xpaHeHus kabens: ==:=_-,,
BbITSIHYTb Kabenb Ha g
Xenaemyr AnvHy.
MUMS55../MUM56..

ABTOMaTU4ecKoe cmaTbiBaHue = ﬁ
kabens:

BbITSIHYTb Kabenb 3a o4uH pas

Ha Xernaemy AnvHy (Makc.

100 cM) 1 MeaneHHo OTNyCTUTh;
kabenb 3adukcupyercs.
YMeHbLUeHne paboyei AnvHbl kabens:
Cnerka noTsHyTb 3a kabenb n gatb emMy
CMOTaTbCs [0 Xenaemomn AnvHbl. 3aTem
CHOBa crerka noTsHyTb 3a kabenb u
MeAJIEHHO OTNYCTUTb; kabenb
3admKempyeTcs.

BHumaHue!

He nepekpyunBath kabenb npu ero
3anpaBke. B npnbopax ¢ aBTomaTnyeckmm
cmaTbiBaHMeM kabens kabenb Henb3st
3anpaBnsaTb BpyyHyto. Ecnu kabenb
3aKNNHWIO, CreayeT BbITAHYTb ero
MOIMHOCTLIO U 3aTeM AaTb eMy CMOTaTbCS.

m BcTaBuThb WiTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.
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CmecuTenbHas 4yalwia u Hacagku

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS O
BpaLjaromecs Hacagku!
Bo Bpems akcnnyatauum HuKorga He
onycKkaTb PyKv B CMECUTESNbHYHO Yallly.
PabotaTb TONbKO C yCTaHOBIIEHHOW
Kpbiwkon (12)!
Hacaaky MOXHO 3aMeHATb TONbKO nocne
OCTaHOBKV NPUBOAA — MPVBOA ABWKETCS
elle HeKOTOpPOe BPeMS NOCHe BbIKMHYEHNS
1 OCTaHaBNMBAETCH B NMONOXEHUN AN
CMeHbl Hacafdok. MI3aMeHsiTb nonoxeHve
MOBOPOTHOIO KPOHLLTENHA MOXHO TOMNbKO
nocrne OCTaHOBKM HacaaKw.
Hewncnonb3yemble npuBoabl 0653aTenbHO
OOIMKHbI ObITb 3aKPbITbI 3ALUUTHLIMM
KpbILLKaMMU.

BHumaHwue!
CwmMecuTenbHyHo Yally 1crnonb3oBaTh TONbKO
Anst paboTbl ¢ AaHHbIM MPUBopoM.

BeHuuk ansa nepemewwmBanma (13)
ONs nepemeLuBaHug Tecta, Hanmp.,
coobHoro TecTta

BeHuuk ans B36uBaHus (14)
0N B3bMBaHUA ANYHbIX GEnKoB,
CMVBOK 1 ANsi B3GUBAHWS NErkoro
TecTa, Hanp., OUCKBUTHOIO

MecunbHasa Hacapka (15)

ANs 3aMeLUnBaHUs TsKernoro Tecta

1 AN NOAMELLUNBAHUS UHIpe-

OVEHTOB, KOTOPble HEe [OMKHbI
nsmenbyaTbes (Hanp.: nstoMa, LLOKONaaHbIX
NNacTMHOK)

Pa6ota co cmMecuTenbHOM Yalwen u

Hacagkamm

PucyHok [3:

m HaxxaTb Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKW 1 NEepeBECTN MOBOPOTHbIN ﬁ
KPOHLUTENH B MONOXeHME 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW YaLlu:
HaKMOHEHHY0 Brnepe Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTUB
YacoBOW CTpenkn Ao ukcaumn.

m B 3aBucumocTn ot Buaa
nepepabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB BCTABUTb
B NpuBOA A0 hmKcauum BEHUUK Ansi
nepemMeLlnBaHnsi, BEHYMK Ans B3bnBaHus
WU MECUIBHYHO Hacaaky.
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MpumeyvaHwme:

MNpwn ycTaHOBKE MECUIBHON HacagKku

OTKIIOHWTENb TecTa NOBEpPHYTb, Tak

4YTOObI MECWNbHAsA Hacagka cmorna

3acukcrpoBatbes (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3vTb B CMECUTENbHYIO Yally
npegHasHayeHHble Ans nepepaboTkm
WHIpeaneHTbI.

m HaxaTb Ha KHonKy
pa3broKMpOBKU 1 NepeBecTu j
MOBOPOTHBIN KPOHLUTENVH B
nonoxexwve 1.

m YCTaHOBUTb KPbILLIKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHbIV NepeksovaTenb
Ha Kenaemyo CTyneHsb.

Hawa pekomeHpauus:

— BeHuuk ans nepemelunBaHus:
CHavyana BMelumBaTb Ha cTynenu 1 (1),
3aTeM NepeknioYnNTb Ha CTyneHb 7 (4)

— BeHunk gnsa B3bMBaHuA:

CTyneHb 7 (4), nogmeLuBaHue Ha
ctynexun 1 (1)

— MecunbHas Hacapgka:

CHayana BMelumBaTb Ha cTyneHu 1 (1),
3aTem 3amelLnBaTh Ha cTyneHu 3 (2)

[No6aBneHne nHrpeaneHToB

m BbikntounTe npubop ¢ nomoLso
MOBOPOTHOIO NepeknoyaTens.

m J00aBUTb MHTPeaUEHTbI Yepes
3arpy304HOE OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

unm

m CHSATb KPbILLKY.

m Haxatb Ha KHOMKy
pa3brioKMpOBKM 1 NepeBecTn
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxeHwue 2.

m 3arpy3vTb MHIPEANEHTbI.

hi

Mocne paboTbl

m BbiknounTb npnbop ¢ NOMOLLbIO
MOBOPOTHOTIO NepeknoyaTens.

m /13Bneyb LWTENCENbHY BUIKY 13
PO3ETKM.

m CHSATb KPbILLKY.

m Haxatb Ha KHOMKy
pa3broKMpOBKM 1 NepeBecTn
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxeHwue 2.

m /13Bneyb Hacagky 13 npueoaa.

hj



m /I3BNeyb CMeCUTENbHYIO Yallly.
m [1poBecTn YMCTKY BCex AeTarnen, cMm.
«YucTka n yxon».

YHuBepcanbHasa pe3ka

/\ OnacHocTh TpaBMMpoBaHus

He TporaTb OCTpble HOXU U BbICTYMbI ANC-
KoB-M3mens4uTenein. Quckumamensuntenu
BpaTb TOMnbLKO 3a kpas!

YHuBepcarnbHyto pe3ky MOXHO ycTaHaBMu-
BaTb / CHUMaTb TOMbKO MOCME OCTAHOBKM
NpVBOAA U U3BMEYEHUS BUMKU U3 PO3ETKM.
He onyckaTb pyku B 3arpy304Hblii CTBOJI.

BHumaHwue!

YHuBepcanbHy pe3Ky UCNonb30BaThb
TONbKO B NOMHOCTb0 cOBpaHHOM BUAE.
Huvikorga He cobupaTb yHMBEpPCarbHYHO
pe3Ky Ha OCHOBHOM Orioke. YHMBepcarnbHyto
pe3Ky MOXHO UCMONb30BaTh TONMbKO B
yKka3aHHOM paboyem MonoXeHun.

3awmrta oT neperpysku

PucyHok [@:

UTto6bl NpenoTBpaTUTL 3HAYUTENbHbIE
nospexaexus Bawero npnbopa Bo Bpems
neperpysku yHMBepcanbHON pesku,
NPUBOZHOW Ban YHUBEPCArnbHOW pe3ku
cHabxeH HaceuvkoW (3agaHHoe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpysku npnBogHomn
Ban nomaertcs B 3ToM MecTte. HoBbIl
aepxarenb Ans ANCKOB C NPUBOOHBLIM
BaIloM MOXHO NprMobpecTun B CEPBUCHOW

cnyxbe.
&

[BYyCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka —
ToncTble / TOHKUE NIOMTUKU
ONst Hape3Kkn OPYKTOB 1 OBOLLIEN.
MepepaboTka Ha cTyneHn 5 (3).
O603Ha4YeHUss Ha ABYCTOPOHHEM
AncKepeske:

«1» — cTOpoHa ANs Hapesku Ha ToNCTble
TNIOMTVKM

«3» — CTOpOHA AN Hape3Kn Ha TOHKne
TNIOMTVKM

BHumaHue!

[IBYCTOPOHHMI OUCK-pe3Kka He NpuUrogeH
ONs Hapeskn TBepAOro chipa, xneba,
6ynodyek u Wwokonaaa. BapeHnii,
HepasBapuBarLLMiicsa kapTodenb Hape3aTb
TOMBbKO MOCIe oxXNnaXaeHus.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

[BYCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA — (Z)/o
KpymnHo / MenKo A
ONS LWMHKOBKU OBOLLIEN, (PPYKTOB U

cblpa, KpOMe TBEPAOro chbipa (Hanp.,
«lMapme3saHay).

MepepaboTtka Ha cTynenn (2) nnm 4 (3).
O603Ha4eHns Ha ABYCTOPOHHEM
ONCKELUNHKOBKE:

«2» — CTOPOHa ANs KPYMHOW LUMHKOBKU
«4» — CTOpPOHa 4115 MENKON LLUMHKOBKM

BHumaHue!

[1BYCTOPOHHUI ONCK-LLUMHKOBKA HE NPUroAeH
ONSA LWMHKOBKN OpexXoB. MSArKUIM Cbip MOXHO
LLMHKOBATb TOIMbKO Ha CTOPOHE AN
KPYMHOW LUMHKOBKM Ha CTyneHu 7 (4).
Ouck-Tepka — cpeaHe

AONsi HaTUpPaHWA Ccbiporo kapTodens,
TBEpAOoro cblpa (Hanp., «[MapmesaHa),
OXIaXAEeHHOrOo LLoKonaga n Opexos.
MepepaboTka Ha cTyneHn 7 (4).

BHumaHue!

[ck-Tepka He NpUrodeH Anst HaTUpaHus
MSIFKOTO ¥ Hape3Horo chipa.

Pa6oTa ¢ yHuBepcanbHom

PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHOrMKy pa36rokMpoBKy j

1 NepeBecTN NOBOPOTHbLIV KPOH-
LUTENH B NONOXeHue 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHON Yallu:
HaKMOHeHHY!0 Brepes Yally yCTaHOBUTb
1 3aTeM OnycTUTb, NOBEPHYTb €€ NPoTMB
4acoBOWN CTPENnKn 4o dukcaumnn.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brnokvpoBku 1
nepeBecTV MOBOPOTHbIN KPOHLUTENH B
nornoxexwue 3.

m CHATb 3aLUMTHYIO KPbILIKY C MpMBOAa
yHMBepcanbHon pe3ku (pucyHok [€-5a).

m YOepxvBaTb Aepxartenb A5 AUCKOB 3a
HVDKHWUIA KOHeL, npu 3ToM oba BbiCTyna
[OOIMKHbI yKa3biBaTb BBEPX.

m XXenaemblin OUCK-pesKy nnm
OVCKLIMHKOBKY OCTOPOXHO MOMOXWTb
Ha BbICTYMbI AepxaTtens AN AUCKOB
(pucyHok [6-6a). MNpu ncnonb3oBaHUm
OBYCTOPOHHUX AWUCKOB, CNeAWTb 3a TeM,
YTOObI )Xenaemas CTOpoHa yKkasbiBara
BBEPX.
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m B3ATb gepxarens Ana AMCKOB 3a
BEPXHWIN KOHEL, N BCTaBUTb B KOPMYC
(pyicyHok [€-6b).

m YCTaHOBWTb KpbILLKY (06paTuTh
BHYMaHWe Ha MapKMpOBKY) 1 MOBEPHYTb
MO 4acoBOW CTperike A0 ynopa.

m YCTaHOBMWTE YHMBEPCAmbHYO PEe3Ky
Ha nNpuBoAe Tak, Kak M306paKeHo Ha
pucyHke [€-8, 1 noBepHuTe ee no xoay
4YacoBOW CTPEnkM Ao yrnopa.

m YCTaHOBMWTb NMOBOPOTHLIN NepekntoyaTens
Ha PEKOMEHAYEMYIO CTYMEHb.

m 3arpy3vTb NpoayKTbl AN nepepaboTku
B 3arpy304HbIll CTBOM M NOATANKMBaThL
TonKaTenem.

BHumaHue!
M36eraTb CKkonmneHust Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PekomeHpauma: [Ins nonyveHus
paBHOMEPHbIX PE3yNbTaTOB TOHKME
NpoayKTbl ANA Hape3ku nepepabaTtbiBaTtb
nyyKkamu.

MNpumeyvanue: B criyyae 3aknuHMBaHUS
nepepabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB B YHU-
BepcasbHOW pe3ke crnedyeT BbIKIoYnTb
KYXOHHbI kOMBanH, n3BneYb LTencensHyo
BUITKY M3 PO3ETKU, AOXKOATbCS OCTAHOBKU
NpuBOAAa, CHATb KPbILLKY C YHUBEPCarbHON
PE3KV 1 OMyCTOLUMTb 3arpy304HbIVi CTBOI.

Mocne pa6otbl

m Bbikntounts npnbop ¢ nomoLsto
NMOBOPOTHOIO NepeksoYaTens.

m [TOBepHYTb YHMBEPCANbHYHO pe3ky
NPOTUB YACOBOW CTPENKN U CHATD.

m [1OBEPHYTb KPbILLKY NPOTVB YacoBOW
CTPENKN N CHATB.

m /13Bneyb gepxarens Ans AUCKOB
BMecCTe ¢ AMcKoM. [1ns aToro HaxaTb
Ha NPUBOOHOW Ban CHWU3Y nanbLem
(pucyHok [3]).

m [1poBecTn YncTKy getanen.
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BneHgep

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
oCTpble HOXM / Bpawarommncs
npusop!

Hukorga He onyckaTtb pyku B

yCTaHOBMeHHbIN bneHaep! bneHgep MoxHO

CHMMaTb/yCTaHaBnMBaThb TOMbKO Nnocrne

ocTaHoBkM npusoaa! bneHgep MoXHO

MCNomb30BaTh TONIbKO B COOpaHHOM Buae u

C YCTaHOBMEHHOW KPbILLKOMN.

/\ OnacHocTb owinapvBaHus!

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsaymnx
NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLUKe
BbIXOOUT nap. 3anonHATb MakCUMym

0,5 nuTpa ropsyen unu cUnbHOMNEHsLLENCs
XWOKOCTH.

BHumaHue!

bnengep MoxHo nospeanTb. He
nepepabaTbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE
WHrpeamneHThl (3a NCKMoYeHnem Kyounkos
neaa). He Bknovatb nycTon 6neHaep.

Pa6Gora c 6neHgepom

PucyHok BI:

m Haxatb Ha KHOmMKy
pa3broKMpoBKM 1 NepeBecTn j
NMOBOPOTHbIV KPOHLUTENH B
nonoxexwue 4.

m CHATb ¢ npuBoaa brneHaepa 3alnTHYHO
KPBbILLIKY.

m YCTaHOBWTb CTakaH bneHaepa (Mapku-
pOBKa Ha py4ke HanpoTUB MapKUPOBKM
Ha OCHOBHOM 6r0oKe) 1 NOBEPHYTL NPOTUB
YacoBOW CTPenku Ao ynopa.

m 3arpy3nTb UHIPEONEHTHI.
MakcumanbHOe KONMYeCTBO XUAKOCTM
= 1,25 nuTpa;

MaKCMMarbHOE KONMM4YecTBO
CUNbHOMEHSALMNXCSA UMK FopsiumnX
xugkocten = 0,5 nuTpa;
onTUMarnbHOEe KONMYECTBO ANs
nepepaboTKn TBEPAbIX MHIPEANEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBWTb KPBILLKY U 3aBEPHYTb €€
NpOTUB YaCOBOW CTPENKM A0 yrnopa
B py4Ky brneHaepa. Kpbiwika gomkHa
3achukcmpoBaTbCs.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN NEpeEKnoYaTenb
Ha >Xenaemyto CTyMeHb.



[o3sarpy3ka MHrpeaueHTOB

PucyHok F1-8:

m Bbikntountb npnbop ¢ nomoLsto
NMOBOPOTHOIO NepeksoYaTens.

m CHSITb KPbILLUKY W 3arpy3nTb UHIPEAUNEHTbI

nnn

m 3BNeYb BOPOHKY U NOCTENEHHO
3arpyxaTtb TBepAble MHIPeaNEeHTbl Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTue

unm

B 3aJIUTb XUOKUEe NHrpeaneHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6otbl

m BbikntounTb npnbop ¢ nomoLLbo
NMOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.

m [NoBepHyTb GrieHaep No YacoBOW CTpernke
N CHATb.

PekomeHpaums: bneHgep nydiue Bcero
MOYUCTUTbL CPa3y MOCre UCMONb30BaHNUS.

Yuctka n yxon

Mocne kaxgoro npuMeHeHna Ncnorb30-
BaHHblIE 4YacTu I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI OOJTKHbI
ObITb TLATENBHO OYMLLEHBI.

BHumaHue!

He ncnonb3oBaTtb abpa3nBHbIe YACTALLNE
cpencTea. [oBepxHOCTM Npubopa mMoryT
ObITb NOBPEXAEHbI.

Yuctka ocCHOBHOro 6rnoka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
OcHoBHoI 6roK HU B KOEM Cy4ae He
norpy>aTb B BOAY W He AepXaTb Mof
nNpoToYHOM Bogon. He ncnonb3oBatb
napooYnCTUTENb.

m V13BreYyb LTEncenbHyo BUIKY U3
pO3eTKN.

m [IpoTepeTb OCHOBHOW GMOK U 3alUTHbIE
KPbILLKM NPUBOLOB BNaXHOW TkaHbto. [Npu
HeobX0AMMOCTH UCMONb30BaTh HEMHOIO
cpeacTBa Anst MblTbsi NOCYAbI.

m B 3akntoyeHne BbiTepeTb NPUBOp Hacyxo.

YucTka n yxon ru

YucTka cMecuTenbHOMN Yawuu

M Hacaaok
CMecuTENbHYH0 Yally 1 Hacaaku MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLUMHE.
lMnacTmaccoBbie AeTanu He 3aXnmarb

B MOCYAOMOEYHOW MaLUnHe, TaK Kak B
npoLecce MblTbsi BO3MOXHA MX NOCTOsIHHAsA
aedopmaums!

YucTka yHMBepcasnbHON pe3Ku

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUsi 06
ocTpble HOXMK!

He TporaTb OCTpble HOXW U BbICTYMbI

OVCKOB-M3mMensumTenei. [ns 4ynctku

MCMONb30BaTh LLETKY.

Bce petanu yHuBepcanbHON pesku MOXHO
MbITb B MOCYLOMOEYHOW MaLUnHE.

PexomeHpaums: [Ina ycTpaHeHns KpacHOro
HaneTa nocne nepepabotku, Hamp.,
MOPKOBM, HaNUTb HEMHOMO PaCTUTENbHOIO
mMacna Ha TPSMKy 1 NpoTepeTb eto
yHUBEpCarnbHyo pe3ky (He ANCKu-
nameneuntenu). Nocne aToro NpoMbIThL
YHUBEPCarnbHY pPe3Ky.

Yuctka 6neHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
OoCTpble HOXu!

He TporaTb HOX1 BrieHaepa ronbiMu

pykamu.

CrakaH brnieHaepa, KpbILLKY Y BOPOHKY

MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOW MaLLVHeE.

PekomeHnpaumsa: MNocne nepepaboTkn

XMOKOCTEW 3a4acTyo JOCTaTOYHO

nouncTuTb 6reHaep, He cHUMas

ero ¢ npubopa. [ins atoro 3anuTb B

YCTaHOBMEHHbIN 6neHaep HeEMHOro

BOAbI CO CPEACTBOM Afst MbITbs MOCYAbI.

BkntounTb GrieHaep Ha HECKOMbKO CEKyHL,

(ctyneHb M). BbinuTb MbifbHYHO BOAY U

NPOMbITb BneHaep YMCTON BOOOWA.

BaxHoe npumeyaHue

CyMKy Ansi NPUHAANEXHOCTEN YNCTUTL NpK
HeobxoammocTu. CriegoBaTh ykasaHWUsM Mo
yxogy B CyMKe.
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ru XpaHeHune

XpaHeHue

/\ OnacHocTk TpaBMUpoBaHus!
Mpu Hencnonb3oBaHUK Npubopa U3BnNeYb
LUTENCEeNbHYH BUIKY U3 PO3ETKU.

PucyHok [{:

m YNOXUTb HAacagkn 1 QUCKMN3MENbYNTENN
B CYMKY ANSi NPUHaANEXHOCTEN.

m CymKy Ans NnpuHaanexHoCcTen XpaHnTb B
CMecuTenbHOM Yalle.

m [1na XxpaHeHnss B opuUrnHanbHOM yrnakoBke
cM. pucyHok M.

Momowb Nnpu ycTpaHeHun
HeucnpaBHOCTEN

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHus!
Mepen ycTpaHeHem HeucnpasHOCTH
M3BIieYb LUTENCENbHYIO BUMKY U3 PO3ETKU.

BaxHoe npumevaHue ana MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Ha ownbky B ynpaBneHuv npubopom,
cpabaTbiBaHWe 3NEKTPOHHbIX Npeaoxpa-
HWUTenen UnNu HemcnpasHOCTb NpMbopa
yKasbIBaeT MUraoLwuin niamkatop paboyero
COCTOSHUS.

NMoBOPOTHBLIN KPOHLITENH AOMKEH ObITh
3achukcmpoBaH B KaxaomM padboyem
NONOXeHUM.

MonbiTanTeck cHavana ycTpaHnTb
BO3HUMKLUYIO NPOBneMy C MOMOLLbIO
crnegyoLwmnx yKasaHui.

HeucnpaBHoOCTb
Mpnbop He BkNtoyaeTcs.

YcTpaHeHue

m [1poBepUTL Hannune aNeKTPOCHabXeHus.

m [1poBepUTL LUTENCENbHYIO BUTIKY.

m [1poBepUTb MOBOPOTHbLIN KPOHLLTENH.
B npasunsHom nonoxexnun?
B3admkeuposaH?

m [pykpyTUTL BrieHaep N cMecuTenbHYHO
Yaluy Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY GrieHaepa u
NPUKPYTUTL A0 ynopa.

m HakpbITb 3aMTHBIMU KpbILLKaMW A4S
NP1MBOAOB HEUCMONb3yeMble NPMBOAbI.
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m AKTUBMpOBaHa GrOKMPOBKa NMOBTOPHOIO
BKItoYeHus. MepknounTb Npubop B
nonoxexHune 0/off n 3atem Hasag Ha
enaemyr CTyneHb.

HeucnpaBHOCTb

Mpnbop BbIKNOYAETCA BO BPEMS
ncnonb3oBaHus. AKTMBMPOBaHa
3awmTa ot neperpy3kn. OgHOBpeMeHHO
nepepabaTbiBanoch CAULWKOM 6onbLuoe
KONMYecTBO NPOAYKTOB.

YcTtpaHeHue

m OTkntounTb NpMGOp.

m CoKpaTuTb KONMYEeCTBO
nepepabaTbiBaeMbIX NPOOYKTOB.

m He npeBbilatb MakcumansHO
AOMNyCTUMOTO KONM4ecTBa NPOAYKTOB
(cm. «[IMpumepsbl ncnonb3oBaHKs»)!

HeucnpaBHocTb

Bo Bpems paboTbl nprBoga crnyyariHo bbina
HaxaTa KHornka pasbnokunposku. [oBopoT-
HbIVi KDOHLUTENH NepeaBuraeTcs BBEPX.
MpvBOA OTKMIOYAETCA, HO He OCTaHaBMVBa-
€TCH B NONOXEHUN AN CMEHbI HACadoK.

YctpaHeHue
m [NepeBecTn NOBOPOTHbLIV NepekntoYaTenb
B nonoxexune 0/off.
m [NepeBecTn NOBOPOTHbLIN
KPOHLUTENH B nonoxeHue 1. j
m Bknrountb npnbop (ctyneHs 1).
m CHOBa BbIKMOYUTL NpUGOP.
Hacapka octaHaBnvBaeTcs B NOMOXEHUN
AN CMeHbl Hacadok.
HeucnpaBHOCTb
BrneHpep He HaunHaeT paboTaTb UnK ocTa-

HaBMMBaeTCs BO BPEMS UCMOMNb30BaHUs,
npmBog «ryauT». Hox 3a6rnokupoBsaH.

YctpaHeHue

m OTKMIOYNTE NPUBOP 1 M3BMeYb LUTencenb-
HYIO BUIKY U3 PO3ETKM.

m CHaTb GneHgep v ynanutb NpenaTcTeme.

m CHOBa ycTaHOBWTb GneHaep.

m Bkntountb npubop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum obpasom He yaanoch
YCTpaHWTb HEUCMPaBHOCTb, NOXarnyncTa,
obpaTnTech B CepBUCHYIO CryxOy.



anIMepbl ncnonb3oBaHUA

B36uTbie cnuBku

— 100 r-600 r

m [epepabaTbiBaTh CNNBKM OT
1%2 [0 4 MVHYT Ha CTyneHu
7 (4) — B 3aBMCMMOCTU OT KOMMYecTBa n
CBOWCTB CMMBOK, C NMOMOLLIbIO BEHYMKA
Ans B30MBaHUS.

ANYHbIN 6enok

— OT1 1 go 8 anyHbIx 6enkos

m [MepepabaTtbiBatb Oenku ot 4 go
6 MUHYT Ha cTyneHn 7 (4) c
NMOMOLLIbIO BEHYMKA A1 B3OMBaHWS.

BuckButHOE TecTo

OcHoBHOM peuenTt

— 2 anua

— 2-3 cT. . ropsyen Bogbl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTvKa BaHWMbHOIO caxapa

— 70 1 Myku

— 70 r kpaxmana

— Npy HEOBX. HEMHOTO XMMMNYECKOro

— paspbIxnuTens

m B36uBatb nHrpeameHTbl (KpoMe Myku
W Kpaxmarna) B Te4eHne npuMepHo
4-6 MUHYT Ha cTyneHu 7 (4) c noMoLbLo
BeH4MKa A5 B3buBaHus 4o obpasoBaHua
neHsbl.

m [lepeBecTV MOBOPOTHbIN NepeknovaTens
Ha cTyneHb 1 (1) 1 B Te4eHne npuMepHo
Y2-1 MUHYTbI MO CTOMOBOW NOXKE
nogmMeLLnBaTh NPOCESAHHYO MYKY U
Kpaxmarn.

MakcumanbHOe KonnyecTBO:

2 X OCHOBHOW peLenT

CpobHoe TecTo

OcHoBHoOM peuenT

— 6 auu,

— 500 r caxapa

— 1 wenoTka conu

— 2 nakeTuKa BaHUITbHOIO caxapa unu
uegpa ¢ 2 IMMoHa

— 500 r cnMBoYHOro Macna unu maprapuHa

— (KOMHaTHOI Temneparypbl)

— 1000 r mykn

— 1 nakeTnk NekapcKoro NopoLuKa

— 250 mn mornoka

Mpumepsbl ncnonb3oBaHMst ru

m Aiua, caxap, Conb U BaHUIbHbIN
caxap unu Leapy fiMMoHa cmeLlaTtb
B36MBankow B TedeHne npmbn. 10 cekyHa
B pexume 1 (1).
m YCTaHOBUTb Ha pexum 5 (3) n
nepepabaTbiBaTh B Te4eHne npuoin.
120 cekyHa.
m [1o6aB1Tb CIMBOYHOE MACHO U
nepepabaTbiBaTh B Te4eHne npunbn.
60 cekyHa B pexume 3 (2).
m [106aBWTb MYyKY 1 NeKapCK1ii MOPOLLIOK
1 nepepabatbiBaTtb B Te4eHne npubn.
2 muHyT B pexume 1 (1).
m YCTaHOBWTb Ha pexuMm 3 (2) u B Te4eHne
2 MVHYT nocTeneHHo fo6aBnsATb MOMOKO.
MakcumanbHoe konu4yecTBo: 1-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB N3 OCHOBHOTO

peuenTa

lNecoyHoe TecTO

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnnBoOYHOTO
macna (KOMHaTHON
TemnepaTypbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTka conu

— HEMHOrO NIMMOHHON Liedpbl Unm
BaHUIIbHOTO caxapa

— 250 r mykun

— NpU HEOBX. HEMHOTO XMMMWYECKOTO

paspbIxnuTens

m Bce vHrpegueHTbl nepemeLunBaTb
B TE€YEHNE NPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha
ctynexun 1 (1), a 3aTem B Te4eHne
NpUMepPHO 2-3 MUHYT Ha cTyneHn 6 (3) ¢
MOMOLLbIO BEHYMKA ANsi NepeMeLLMBaHuS.

Mpw ncnonssosaHumn 6onee 500 r Mmyku:

m Bce vHrpeaueHTbl 3amelunBaTh B
Te4YeHne NPUMEpPHO %2 MUHYTbI Ha
ctynexun 1 (1), a 3atem B Te4eHne
npumMmepHo 3-4 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2) ¢
MOMOLLIbIO MECUITBHOIN HacaaKu.

MakcumanbHOe Konn4ecTBO:

2 X OCHOBHOW peuenT

227



ru YTununsauus

OpoxkeBoe TecTto

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r mykn

— 1 anuo

— 80 rxupa (koMHaTHOW TemnepaTypbl)

— 80 r caxapa

— 200-250 mn Tennoro mMornoka

— 251 cBeXnX uUnum 1 nakeTuk cyxmx
OpoXoKen

— uegpa ¢ ¥z nMMoHa

— 1 wenoTka conu

m Bce uHrpeameHTsl nepepabarsiBatb
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTLI Ha
ctynexmn 1 (1), a 3aTtem B TeyeHue
npumepHo 3-6 MUHYT Ha cTynexn 3 (2) ¢
NMOMOLLIbI0 MECUITBHOW HacagKu.

MakcumanbHoe Konn4ecTBO:

2 X OCHOBHOW peuenT

TecTo ANA makapoH

OcHoBHoOM peuenT

— 300 r mykun

— 3 anua

— npwu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHown
BOAbI

m Bce uHrpeameHTsl nepepabarbiBatb
NPUMEPHO OT 3 A0 5 MUHYT Ha CTyNeHu
3 (2) po nonyyeHus TecTa.

MakcumanbHoe Konn4ecTBo:

1,5 X oCHOBHOW peLenT

TecTo Ansa xneba

OcHoBHOM peuenTt

— 1000 r mykm

— 2 nakeTnKka CyXux ApoXoKen

— 24. 1. conu

— 660 mn Tennon Boabl

m Bce uHrpeameHTsl nepepabatbiBaTh B
Te4yeHne NPUMepHO 72 MUHYTbI Ha
ctynexmn 1 (1), a 3atem B TeyeHune
NpUMepHO 4-5 MUHYT Ha cTyneHn 3 (2)
C NMOMOLLbI0 MECUITBHOW HaCaaKu.

MaroHes

— 2 anua

— 2 4. 1. ropymubl

— Y4 n pactTuTenbHoOro macna

— 2 CT. . IMMOHHOrO COKa WUnu ykcyca
— 1 wenoTka conu

— 1 wenoTka caxapa
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NHrpeaneHTbl JOMKHbI MMETb OOUHaKOBYHO

Temneparypy.

m VlHrpegveHThl (KpoMe pacTUTernlbHOro
macna) nepepabaTbiBaTb B Te4eHne
HECKOIbKMX CeKyHA Ha cTyneHun 3 (2) unu
4 (3) B GnieHpepe.

m [NepekntounTb GneHaep Ha cTyneHb 7 (4),
MeAJIEHHO BMBaTb Macsio Yepe3 BOPOHKY
1 NnpogjosxaTtb nepemMeLurBaTb 40 Tex
nop, Noka ManoHe3 He aMyrbrmpyeTcs.

MaiioHe3 cnenyeT ynotpebuTtb B cXKaTtble

CPOKM, HE XPaHUTb €ero.

YTunusauumsa

YTUnusnpyinTe ynakoBky ¢ UCMOMb30-
ﬁ BaHMEM 3KOmormyeckn 6e3onacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €BpOneii-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SMEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPeAENSIIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopumn EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasmHe,
B KOTOpoM Bkl nprobpenu npnbop.

YcnoBusa rapaHTUNHOro

ob6cnyxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaOLWYO MHPOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUNHOro 06Cnyxu-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxanem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LEHTpE, 1nu
B CEPBMCHOM LIEHTPe OT NPOoM3BOAMTENS
00O «BbCX BbiToBble MprbopbI», MnNn

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTAaLIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.



CneuuanbHble NpUHaLNEeXHOCTH ru

CneumanbHble npnHagnexHocTu

MUZ5ZP1
CokoBbbkumarnka
05151 LUTPYCOBBIX

[ns oTxXmMma coka 13 anenbCUHOB, IMMOHOB U
rpenndpyToB.

MUZ5CC1
Hacapgka ans
Hapesku Kybrkamm

[nsa Hapeskun opyKTOB 1 OBOLLEN Ha paBHOMEPHbIE
KyOuKkn

MUZ5FW1 [ns namensyeHnss cBeXero Msica aAngd taptapa nunm
Msicopy6ka pyneta us pybneHoro msica.

MUZ45LS1 Ons macopy6kn MUZ5FW1.

Komnnekt popmo- Menko ans nawtetoB n 6yTepOpoaHbIX Macc,
BOYHbIX JUCKOB, KPYMHO ANS1 )XapeHbIX konbacok 1 cana.

Mernko, (3 Mm),
KPYnHO (6 mMm)

MUZ45SV1
Hacapka-abnoH
011 BbINEYKU

[ns macopybkn MUZ5FWA1.
C metannuyeckmm wabnoHoM Ans 4 pasnuyHbIX
OOpPM BbINEYKN.

MUZ45RV1
Hacapgka-Tepka

Ons macopy6kn MUZ5FWA1.
[nsa HaTupaHusi opexoB, MMHAAnNS, Wokonaaa v
Cyxux Bynoyex.

MUZ45FV1
Hacapgka-npecc
ONs OTXXMMa coka

[na macopybkm MUZ5FW1.

[ns oTmxmma mycca 13 arof, Kpome MarnuHbl,
NoMUAOPOB U WnNoBHUKa. OQHOBPEMEHHO aBTOMa-
TUYECKM OTAENSITCS BETOYKM U 3€PHbILLKM, Hanp.,
OT CMOPOAVHbI.

MUZ45PS1 [ns yHuBepcansHon peskv MUZ5DS1.

Ouck ans kapTto- [nsa Hapesku cbiporo kapTodens ansa kaprogenst
dens hpu dbpu.

MUZ45AG1 Ons yHnBepcanbHow peskn MUZ5DS1.

[vck Ansa Hapesku
oBoLlen ans oniog
a3naTCKOW KyXHN

HapesaeT qopyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMM NOSIOCKamMu
AnNs OBOLLHBIX Gritof, a3MaTCKoM KyXHU.

229



ru CneunanbHble NPUHaLNEXHOCTH

MUZ45RS1
[uck-Tepka, KpymnHo

[ns yHnBepcansHon pesku MUZ5DS1.
[ns HaTMpaHusa ceiporo kapTodens, Hanp., Ans
APaHWKOB UMK KIEeLIOK.

MUZ45KP1
[Ouck ans kapto-
denbHbIX onaanmn

[ns yHnBepcanbHon pesku MUZ5DS1.

[na HaTupaHus ceiporo kapTodens Ans ApaHNKoB
1 KapToenbHbIX onaavn, Ans Hapeskn PpyKToB U
OBOLLIEN TONCTLIMWU NTOMTUKaMM.

Hacagka-6neHgep
13 nnacTtMaccsl

MUZ5ER2 B cmecuTenbHOM Yalle MoXHO nepepabaTbiBaTb 40
CmecuTenbHas 750 r MyK/ NNOC UHFPEaNEHTbI.
Yalla n3 HepxaBe-
loLlen crtanm
MUZ5KR1 B cmecuTenbHOM Yalle MOXHO nepepabaTbiBaTb 40
Cwmecutenb- 750 r MYK/ MAOC UHTPEANEHTDI.
Has vawa n3
nnacrtmaccsl
a MUZ5MX1 [na cmelumBaHnA HaNUTKOB, A4S NIOPUPOBAHUS

PPYKTOB 1 OBOLLEN, A4S MPUFOTOBNEHNSA ManoHesa,
ONst usMens4eHns PpPyKToB 1 OPEXOB, AN N3Merb-
YeHusa KyOGukoB nbaa.

MUZ5MM1
MHorodyHKLmo-
HanbHbIA bneHaep

[ns py6bkun 3eneHn, osoLuen, a6nok n msca, Ans
LLIMHKOBKN MOPKOBW, peauca 1 cbipa, Ans Hatupa-
HWSi OPEXOB M OXNaXAEHHOrO LoKonaaa.

MpUHaaNEexHOCTH, KOTOpble He BXOASAT B KOMMNIIEKT MOCTaBKU, MOXHO NpuoGpecTt B
TOProBIe UM B CEPBUCHOM CryxGe.
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HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMEHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Peaepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrorHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBISIIOLEN NepBUYHOE pas3MeLleHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMM CrefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLWW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.
Mepen Hayarnom akcnnyatauuy NpPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOIbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU [eNCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTUnusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUdMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CRyKGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NCTOBKe «/HMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXUBaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne npoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHIE, NMPUCBANBaEMOe eAUHNLIE NPOAYKLWM B MPoLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry00M.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AoKYMeHTa K 6bIToBOMY npnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIYyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeAyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTL HAcTOALLas MHCOPMALIMUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOM3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMaLu o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCKoro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHo TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BGOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWKU N PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCS Ha PYCCKOM si3blke. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPebOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere

Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & alh b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

06/17

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y ot 1.
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebicl
Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0892698 010 SeAvhClLdl |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Jearaeed|

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAARvio TNAépwvo: 181 82
(AaTIkA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelm Kift.

Arpad fejedelem utja 26-28
1023 Budapest

Call Center: +36 80-200-201
mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3c]

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
Www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice. It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuka”
CepBuc OT Npoun3BOAMTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo graad) Loyl 4SLaal)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 4520 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
FAPHEAR B RO S B B,
EfEARRGEERK,

DR AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B AL P M #8057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StrafBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001078016 970622
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